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TERIMLER, SIMGELER VE KISALTMALAR

ACIL DURUM: isyerinin tamaminda veya bir kisminda meydana gelebilecek yangin,
patlama, tehlikeli kimyasal maddelerden kaynaklanan yayilim, dogal afet gibi acil miidahale,
miicadele, ilkyardim veya tahliye gerektiren olaylari,

ALERJEN MADDE: Bazi bireylerin bedensel 6zellikleri nedeniyle, yenildigi, temas edildigi
veya solundugu takdirde viicutta asir1 duyarlilik, alerjik tepkiye neden olan maddeleri,

AMBALAJ: Hammaddeden islenmis liriine kadar, lireticiden kullanici veya tiiketiciye kadar,
iiriinlin bir arada tutulmasi, korunmasi, yliklenip-bosaltilmasi, sevk edilmesi ve tanitilmasi
icin kullanilan herhangi bir yapidaki herhangi bir malzemeden yapilmais biitiin tirtinleri,

AMBALAJ MALZEMELERI: Ambalajda kullamlan hammaddeler ve folyo, shiring, bant,
etiket, koli band1 vb. malzemeleri,

ATIK: Herhangi bir faaliyet sonucunda olusan, ¢evreye atilan veya birakilan herhangi bir
maddeyi,

AYRISTIRMA: Bir karisim iginde bulunan maddelerden bir veya birkagin1 uygun
yontemlerle uzaklastirmayi,

BRIKS KONTROLU: Sivi iiriindeki seker miktarin,
COOLER: Surup kaplanmas {iriinii sogutan sistemi,

DEZENFEKSIYON: Korunmaya ¢alisan iiriine bulasabilecek patojen mikro organizmalarin
yok edilmesi islemini,

DOZAJLAMA: Regete ve standartta belirtilen miktar ve siirede malzeme eklemeyi,
FLAKER MAKINESI: Uriinii ezen makineyi,

EKSTRUDER: Uriinii yiiksek basing ve sicaklikta pisiren ve sekil veren makineyi,
EKSTRUDER SURUBU: Uriin pisirme esnasinda katilmasi gereken siv1 karisimini,

EKSTRUDER URETIM: Yiiksek basing ve sicaklikta pismis ve sekil verilmis iiriinii elde
etmeye yarayan hatti,

GIDA GUVENILIRLIGIi: Gidalarin, gida kaynakli hastaliklara neden olan biyolojik,
fiziksel ve kimyasal etkenleri dnleyecek sekilde islenmesi, hazirlanmasi, depolanmasi ve son
tiiketiciye sunulmasini tanimlayan sistem dongiisiinii,

HIJYEN: Sagliga zarar verecek sartlardan korunmak icin yapilacak uygulamalar ve alian
temizlik dnlemlerinin timiinii

ISCO: Uluslararas: Standart Meslek Siniflama Sistemini,

ISG: s saglig1 ve giivenligini,

KAHVALTILIK TAHIL URUNLERI: Misir gevregi, yulaf, misir ve cavdar ezmeleri,
miisli, granola, gibi iiriinleri,

KAPLAMA SURUBU: Uriine tat ve koku vermesi i¢in hazirlanmis s1v1 karisimini,

KiSISEL KORUYUCU DONANIM (KKD): Calisani, yiiriitiilen isten kaynaklanan, saglik
ve glivenligi etkileyen bir veya birden fazla riske kars1 koruyan, ¢alisan tarafindan giyilen,
takilan veya tutulan, bu amaca uygun olarak tasarimi yapilmis tim alet, arag, gere¢ ve
cihazlari,
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KRITIK KONTROL NOKTALARI: islenen iiriiniiniin giivenli olabilmesi igin bir
tehlikenin (veya olasi nedenlerinin Onlenebilmesi), yok edilebilmesi, ya da kabul edilebilir
seviyelere indirilebilmesi i¢in kontrol 6nlemlerinin uygulanmasinin zorunlu oldugu proses
asamasi, nokta veya prosediirti,

PORTOR: Hastalik etkeni mikroorganizmay: kendisinde hastalik belirtileri olusturmayacak
sekilde tastyan kisiyi,

PROSES: Uretim akis siirecini,

RAMAKKALA: Gergeklesmesine ramak kalmis fakat gerceklesmemis tehlikeleri (ramak

kala olaylarin raporlanmasi gerekli aksiyonun alinmasi ve riskin engellenmesi i¢in dnem
tasir),

RECETE: Uriin icinde bulunmasi gereken hammadde ve malzemelerin isimlerini,
miktarlarin1 ve ilave edilme sartlarini anlatan ve her iirline 6zel tasarlanan standardi,

RISK: Tehlikeden kaynaklanacak kayip, yaralanma ya da baska zararli sonu¢ meydana gelme
ihtimalini,

RiSK DEGERLENDIRMESI: isyerinde var olan ya da disaridan gelebilecek tehlikelerin
belirlenmesi, bu tehlikelerin riske donlismesine yol agan faktorler ile tehlikelerden

kaynaklanan risklerin analiz edilerek derecelendirilmesi ve kontrol tedbirlerinin
kararlastirilmasi amaciyla yapilmasi gerekli ¢alismalari

SANITASYON: Gida iiretim yerlerinde mevcut tiim yiizeylerin, kullanilan ekipmanlarin ve
ortamin mikroorganizma ylikiiniin en aza indirilme islemini,

SHIRING: Litrelik iiriinleri paketleme yaparken, gruplanarak bu amagla kullanilan bir
makine ile stre¢ naylon sarilmasi islemini,

STERILIZASYON: Herhangi bir cismin veya maddenin, birlikte bulundugu tiim
mikroorganizmalarin her tiirli canli formundan temizlenmesi amaciyla uygulanan fiziksel
veya kimyasal islemi,

TAHIL URUNU: Kahvaltilik {iriinlerin imalatinda hammadde olarak kullanilan tahil
cesitlerini (misir, yulaf, bugday, cavdar, vb.)

TAMBUR: Uriinlerin surupla kaplanmasi siirecinde bulundugu sistemi,

TEHLIKE: Isyerinde var olan ya da disaridan gelebilecek, calisan1 veya isyerini
etkileyebilecek zarar veya hasar verme potansiyelini

TOASTER MAKINASI: Flakerdan ¢ikan nemli {iriinii yiiksek basingli sicak hava ile
pisirmeye yarayan makineyi,

ifade eder.
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1. GIRIS

Kahvaltilik Tahil Uriinleri Uretim Operatérii (Seviye 4) ulusal meslek standardi 5544 sayili
Mesleki Yeterlilik Kurumu (MYK) Kanunu ile anilan Kanun uyarinca ¢ikartilan 19/10/2015
tarihli ve 29507 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Ulusal Meslek Standartlarinin ve Ulusal
Yeterliliklerin Hazirlanmas1 Hakkinda Yonetmelik ve 27/11/2007 tarihli ve 26713 sayili
Resmi Gazete’de yayimlanan Mesleki Yeterlilik Kurumu Sektér Komitelerinin Kurulus,
Gorev, Calisma Usul ve Esaslar1 Hakkinda Yonetmelik hiikiimlerine gére MYK’nin
gorevlendirdigi Oz Tiitiin, Miiskirat, Gida Sanayi ve Yardimci Iscileri Sendikas1 (OZ GIDA-
IS) tarafindan hazirlannmis, sektordeki ilgili kurum ve kuruluslarm goriisleri almarak
degerlendirilmis ve MYK Gida Sektor Komitesi tarafindan incelendikten sonra MYK
Y o6netim Kurulunca onaylanmistir.
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2. MESLEK TANITIMI

2.1. Meslek Tanimi

Kahvaltilik Tahil Uriinleri Uretim Operatorii (Seviye 4) is saghgi ve giivenligi ile cevreye
iliskin Onlemleri alarak, kalite ve gida giivenligi sistemleri ger¢evesinde; is organizasyonu,
tiretim Oncesi hazirlik yapan, iretim makine ve ekipmanlariin periyodik bakimlarini takip
eden, kahvaltilik tahil tiriinlerinin tiretim stireglerini yiiriiten, mesleki gelisim faaliyetlerine
katilan nitelikli kisidir.

2.2. Meslegin Uluslararasi Siniflandirma Sistemlerindeki Yeri
ISCO 08: 8160 (Gida ve ilgili iiriinlerin makine operatorleri)

2.3. Saghk, Giivenlik ve Cevre ile ilgili Diizenlemeler

2872 sayil1 Cevre Kanunu ve yiiriirliikteki alt mevzuati

4857 sayili Is Kanunu ve yiiriirliikteki alt mevzuat:

5510 sayil1 Sosyal Sigortalar ve Genel Saglik Sigortas1 Kanunu ve yiirtirliikkteki alt mevzuati
6331 sayil Is Saghigi ve Giivenligi Kanunu ve yiiriirliikteki alt mevzuat:

*Ayrica, is sagligi ve giivenligi ve gevre ile ilgili ytirtirliikteki mevzuata uyulmasi ve konu ile
ilgili risk analizi yapilmasi esastir.

2.4. Meslek ile Tlgili Diger Mevzuat

1593 Sayili Umumi Hifzissthha Kanunu

05/07/2013 tarith ve 28698 sayil1 Hijyen Egitimi Y 6netmeligi

29/12/2011 tarihli ve 28157 (3 tincli miikerrer) sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida
Kodeksi Yonetmeligi ve yiirtirliikteki tebligleri

10.04.2013 tarih ve 28614 sayili Resmi Gazetede yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Baharat
Tebligi (2013/12)

*Ayrica, meslek ile ilgili yiirlirliikte olan kanun, tiizlik, yonetmelik ve diger mevzuata
uyulmasi esastir.

2.5. Cahsma Ortam ve Kosullari

Kahvaltilik Tahil Uriinleri Uretim Operatorii (Seviye 4) gida sektoriinde, tahil iiriinleri
cesitlerinin endiistriyel tip iiretimi yapilan igletmelerin iiretim iinite/sistemlerinin bulundugu;
kapali ve sicak ortamlarda, uzun siire ayakta ¢alisir. Is siirecinde, vardiyali ve esnek siireli
calisma s6z konusudur. Calisma ortaminda giiriiltii, hammadde ve katki malzemelerinden
kaynakli toz ve alerjen maddeler bulunabilir.

Meslegin icrasi esnasinda is sagligi ve giivenligi onlemlerini gerektiren kaza ve yaralanma
riskleri bulunmaktadir. Meslege yonelik olarak ortaya cikabilecek risklerle kaynaginda
miicadele edilir ve gerekli is saghigi ve giivenligi tedbirlerine uyularak bu riskler bertaraf
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edilebilir. Risklerin tamamen ortadan kaldirilamadigr durumlarda isveren tarafindan saglanan
uygun kisisel koruyucu donanim kullanarak calisir.

2.6. Meslege iliskin Diger Gereklilikler

Kahvaltilik Tahil Uriinleri Uretim Operatdrii (Seviye 4), 6331 sayili iISG Kanunu’nun 15.
maddesi geregince saglik gdzetimine tabi tutulur.
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3. MESLEK PROFILI )
3.1.Gorevler, Islemler ve Basarim Olgiitleri

..................... [ieviiiiinn./ 00
Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Gorevler islemler Basarim Olgiitleri
Kod Ad1 Kod Adi Kod Aciklama
Isverenin talimatlar1 dogrultusunda, ISG ile ilgili énlemleri ve giivenlik prosediirlerine
A.1.1 | uygun olarak (uyar1 isaretleri, ¢gevreleme, gibi ortamsal 6nlemler, is izinleri, vb.), kendisini
ve ¢evresindekileri riske atmayacak sekilde ¢aligir.
Uretim alanlarindaki makine, arag, gereg ve diger iiretim araglarini, bunlarin giivenlik
Al.2 - .. o . . .
donanimlarini saglik ve giivenlik isaretlerine ve talimatlara uygun sekilde kullanir.
A.1.3 | Arizal ve giivenlik acisindan riskli hale gelen ekipmanlari ilgili birime bildirir.
ISG talimatl -
Al u uIZrlnnalli arit Calisma ortaminda is siireglerine ve igin risklerine gore (giiriiltiili ortam, kimyasal, vb.)
[s saglig1 ve giivenligi ye A.1.4 | kendisine saglanan KKD” leri (is kiyafeti, maske, kulaklik, gozliik vb.) talimatlarina uygun
A ile gevre giivenligi olarak kullanir.
Onlemlerini uygulamak Kendisini ve ¢evresini etkileyecegini gozlemledigi tehlike, risk ve ramak kala olaylarini
(devamu var) Alb o 1 O
yazil1 ve/veya sozlii olarak ilgili birim ile paylagir.
A16 Risk degerlendirmesi ¢aligmalarinda gézlem ve goriislerini risk degerlendirmesi ekibine
o iletir.
A.1.7 | Is siirecindeki kimyasallari, giivenlik prosediirlerine uygun olarak kullanr.
A21 Acil durum planinda belirtilen hususlar dahilinde alinan 6nleyici ve sinirlandirici tedbirlere
Acil durum talimatlarim o uyar.
A2
uygulamak ]
A.2.2 | Isyerinde saglik ve giivenlik ile ilgili karsilastigi acil durumlar ilgili kisilere iletir.
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Gorevler islemler Basarim Olciitleri
Kod Ad1 Kod Adi Kod Aciklama
A31 Ortama bulagma riski olan ve ¢evreye zarar verebilecek maddelere karsi talimatlara uygun
e onlemleri alir.
. B . A32 Ortama bulagan ve ¢evreye zarar verebilecek maddelerin olusumunda, talimatlara uygun
Iy saghgi ve giivenligi o *>¢ | miidahale ederek ilgili birime bildirir.
A ile gevre giivenligi A.3 | Atik takibi yapmak
Onlemlerini uygulamak A33 s siireclerinde ortaya ¢ikan atiklari tiiriine gére tasnif ederek ilgili atik sahasina
- gonderilmesini saglar.
A.3.4 | Kimyasal atiklari, ilgili 6nlemleri alarak atik ile ilgili birime teslim eder.
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..................... [ieviiiiinn./ 00
Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Gorevler islemler Basarim Olgiitleri
Kod Adi Kod Adi Kod Aciklama
B.1.1 Vardiyay1 isletme prosediiriine uygun olarak teslim alir.
B.1 Vardiya degisimi Vardiyanin dncesi ve sonrasl teslim ve devirde, vardiya ile ilgili (devam eden/tamamlanan
yapmak . . . N S
B.1.2 is, makine ve ekipmanlarin durumu, gall§ma ortaminin durumu, iiretimle ilgili kritik
o durumlar — kalite, gida giivenligi, vb.- , ISG ile ilgili konular gibi hususlarda) yazili/s6zlii
bilgi alisverisinde bulunur.
B21 Is emrine ve ¢alisacak makinelerin kapasitelerine gore iiretim hattin1 durdurmayacak sekilde
- vardiyanin ig planini hazirlar.
B Is organizasyonu B.2 | s planlamasi yapmak B.2.2 | Is planma gore hat personeli (yardimci operatdr, karisim isgileri) arasinda is boliimii yapar.
yapmak
B.2.3 | Is planma gore birlikte ¢alisilacak birimler ile iletisime gecerek koordinasyonu saglar.
B3.1 Uretim siireci/vardiya basinda makinelerin kayit sisteminin baslatarak siirec i¢inde kaydedip
e etmedigi kontrol eder.
B3 [s siireglerinin kayitlarim B.3.2 Uretim siirecinde kullanilan (takip formu ve raporu, iiriin izlenebilirlik formu, makine
' tutmak e formlari, temizlik takip formu, vb.) rapor ve formlar1 elle veya dijital olarak tutar.
B.3.3 | Tuttugu rapor ve formlari ilgili birime teslim eder.
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Gorevler islemler Basarim Olgiitleri
Kod Ad1 Kod Adi Kod Aciklama

Uretim siireglerinde; kisisel hijyen dnlemlerini (kisisel bakim, el yikama, 6zel is giyimi,

cli parfiim ve taki kullanmama, agik yara ile galismama vb.) alir.

C.1.2 | Personel hijyeni talimatlarin1 uygular.

Saglik sorunlarini is yeri saglik gorevlilerine ileterek, saglik gorevlilerince belirlenen

C.l3 | . .
Onlemleri uygular.
c14 Kullanilan arag, gere¢ ve ekipmanlarin talimatlarina gére temizligini yapar/yapilmasini
Kalite, verimlilik ve T | saglar.
C glda gu\{e{n 1r 1g ' C1l Urvetlmde hijyen C.1.5 | Uretim sahasinin temizligini talimatlarina goére yapar/yapilmasini saglar.
islemlerini yiiriitmek saglamak
(devamu var) C16 Hattin ve ekipmanlarin kullaniminda alerjen kontrol talimatlarindaki uygulamalari
- gergeklestirir.
Kullanilan arag, gere¢ ve malzemeleri tanimlanan yerlerinde ve talimatinda belirtilen
Cl17
kosullarda bulundurur.
c18 Uretim esnasinda hijyenik ortami bozacak veya beklenmeyen riskli durumlara miidahale

eder ve ilgililere bildirir.

C.1.9 | islemlerin sonunda iiretim alan1 temizlik formuna yapilan islemleri kaydeder.
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..................... [ieviiiiinn./ 00
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Gorevler islemler Basarim Olgiitleri
Kod Adi Kod Adi Kod Aciklama
c21 Isletme 6zelligi ve iiretim parametrelerine gore kritik kontrol noktalarinin ve diger kontrol
- noktalarinin (metal detektorleri, miknatislar, elekler, filtreler vb.) takibini yapar.
Kritik kontrol . . N -
C.2 | noktalarmin takibini C.2.2 Belirledigi ve/veya bildirilen uygunsuzluklari, prosediir ve talimatlara uygun olarak
yapmak - giderir.
C.2.3 | Belirlenen sapmalarin prosediiriine uygun olarak bildirimini yapar.
C.3.1 | Is emrinde talep edilen iiriin miktarim belirlenen siire, kapasite ve hedefe gore iiretir.
Kalite, verimlilik ve gida c3 Uretimin verimliligine
C giivenilirligi islemlerini katki saglamak C32 Normal iiretim standardinda olmayan, geri doniisiimii yapilabilecek tiriinii prosediiriine
yiirtitmek e uygun olarak igleme alir.
cail Yiriittigi is siireglerindeki aksakliklarin diizeltilmesine ve iiretimi iyilestirmeye iligskin
o Oneriler gelistirir.
]': .. l ..
cA4 selsil;?r%lz::?ilrlle Katki C42 Aksakliklarin giderilmesine iligkin belirledigi onerileri igletme prosediirlerine gore ilgili
T ek “+< | birime bildirir,
c43 Yeni gelistirilen tiriin denemelerinde, ilgili birimler ile isbirligi igerisinde tiretim yaparak

onerilerini ilgili birime iletir.
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Gorevler islemler Basarim Olgiitleri
Kod Adi Kod Adi Kod Aciklama
D11 Uretimde kullanilan makine ve ekipmanlarin sistem kontrollerini prosediirlerine gére
- yapar.
D.1.2 | Sistem kontrollerine iligkin gerekli formlar1 doldurur.
. Uretimde kullamilan makine ve ekipmanlarin (Flaker, Toaster, Cooller, tank, tambur
Uretimde kullanilan D.1.3 e . o .
. . vb.)liretim 6ncesi temizlik kontrollerini yapar.
D.1 maklne ve ekipmanlarin il
sistem kontroliinii D14 Uretim hattinin kontrol parametrelerinden hava basinci, su basinci, buhar basinci, sicaklik
yapmak - vb. degerlerin uygun referans araliginda olup olmadigini kontrol eder.
D.1.5 | Uretilecek iiriine uygun ekipmanlar1 temin ederek iiretime uygun sekilde yerlestirir.
Uretim hattinin gorsel, isitsel titreme, kacak, sarsinti, ISG koruyucularinin ¢ikarilmasi gibi
D.1.6 i o . L -
yonlerden degerlendirerek liretime uygunlugunu kontrol eder.
D ;J;;:Tlgkoncem hazirlik D.2.1 | Uygunluk onay1 alinan hammaddeleri, tiiriine gére, tanklara aktarilmasini saglar.
Uretimde kull_amlacak Kontrol sonrasi sistem ve ekipmanlari regete degerlerine uygun olarak iiretime hazir hale
hammaddeleri D22 getirir,
D.2 | hazirlamak i}
D.2.3 | Uretimi yapilacak iirlin i¢in sistemi devreye alir.
Uretim hattindaki pompa, vana, fan, kaliplar, iiniteler, firm vb. sistem ve ekipmanlarin
D.24 e .
temizlik, tiretime uygunluk ve ¢aligirlik kontrollerini yapar.
D.3.1 | Tanklarin ve hatlarin temizligini prosediirlere uygun sekilde yapar.
D.3.2 | Temizlik ile ilgili formlari elle veya dijital olarak tutar.
D.3 Ekipmanlarin ve hatlarin
: sanitasyonunu saglamak D33 Yapilan temizligin etkinliginin 6l¢iilmesi i¢in fiziksel ve mikrobiyolojik kirlilik kontroliinii
o yapar/yapilmasini saglar.
D.3.4 | Temizligi yapilan tankin ve/veya hatlarin dezenfeksiyonunu/sterilizasyonunu saglar.
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Kahvaltilik Tahil Uriinleri Uretim Operatorii (Seviye 4)
Ulusal Meslek Standardi

..................... [ieviiiiinn./ 00
Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Gorevler islemler Basarim Olgiitleri
Kod Adi Kod Adi Kod Aciklama
E.1.1 | Uretim regetesindeki degerlere gore tanklardaki hammaddelerin miksere aktarimini saglar.
. E.1.2 | Mikserin i¢ine ayrica manuel olarak hazirlanan hammaddelerin de aktarimini saglar.
E1 Urlin kuru karigimi
' hazirlamak E13 Miksere aktarilan hammadde karigimlarinin regetede belirtilen kosul ve siirelere gore
- karisimini saglar.
E.1.4 | Mikserde hazirlanan hammaddenin ekstruder tartim kabina transferini yapar.
Eo1 Uretim recetesindeki degerlere gore tanktaki ve manuel hazirlanan surup hammaddelerinin
- surup hazirlama tankina aktarimini saglar.
Kahvaltilik tahil iiriinleri Ekstruder surubu E.2.2 | Surubun regetede belirtilen kosul ve siirelere gore karisimini saglar.
E . . .
tiretim siireglerini E.2 hazirlamak
yiiriitmek E.2.3 | Ekstrudere transferinin saglanabilmesi i¢in dozajlama tankina transferini saglar.
(Devami var)
E.2.4 | Hazirlanan surubun briks kontroliinii yapar.
E.3.1 | Tartim kabindan ekstrudere kuru karigimin aktarilmasini saglar.
E.3 | Ekstruderde iirlin {iretimi E32 Recete degerlerine gore surup karisiminin buhar ve su ilave edilerek hamurlastirma
yapmak ~ islemini yapar.
E.3.3 | Hamurlastirilan {irlinii makinanin kaliplarina vererek prosediirlerine gore tiriine sekil verir.
. E.4.1 | Sekil verilen {irlinii 6n kurutma makinasina aktarir.
E.4 | Onkurutma iglemi
yapmak E492 Kurutma makinasina buhar verilerek (1s1l islem) iiretim prosediirlerine gore iiriiniin ilk

kurutmasi yapilir.
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Ulusal Meslek Standardi Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No
Gorevler islemler Basarim Olgiitleri
Kod Ad1 Kod Ad1 Kod Aciklama
Es Uriiniin ezilerek flake E.5.1 | On kurutma yapilan iiriin flake yapilmast i¢in flaker makinesine aktarir.

sekli verilmesi islemini
yapmak E.5.2 | Uriiniin flake makinesinde, iki silindir arasinda prosediirlerine gore ezilmesini saglar.

E.6.1 | Flake haline getirilmis {iriinii toaster makinasina aktarir.

E.6.2 | Uriinii elekten gegirerek iiriiniin tozunu alir.
E.6 | Toaster kurutma yapmak

E.6.3 | Uriine prosediirlere gore 1s1l islem uygulanarak iiriin gevrekligini saglar.

E.6.4 | Toaster dan ¢ikan {iriiniin nem ve yogunluk kontroliinii yapar.

Kahvaltilik tahil iiriinleri Uretim regetesindeki degerlere gére hammaddelerin surup hazirlama tankina aktarimini
E iiretim siireglerini E71 saglar.
yiirtitmek

E.7.2 | Manuel olarak hazirlanan hammaddelerin aktarimini saglar.

E.7 | Kaplama surubu .
E.7.3 | Surubun regetede belirtilen kosul ve siirelere gore karisimint saglar.

hazirlamak
E.7.4 | Kaplama tamburuna transferinin saglanabilmesi i¢in dozajlama tankina transferini saglar.
E.7.5 | Hazirlanan surubun briks kontroliinii yapar.
E.8.1 | Kaplamada kullanilacak surubun kaplama tamburuna dozajlamasini saglar.
E.8 Kaplama yapmak E.8.2 | Toasterdan ¢ikan iiriniin, kaplama tamburuna dozajlamasini saglar.

E.8.3 | Kaplama tamburundaki iiriiniin ¢alisma prosediirlerine gore iiriiniin kaplamasini saglar.
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Kahvaltilik Tahil Uriinleri Uretim Operatorii (Seviye 4)
Ulusal Meslek Standardi

..................... [ieviiiiinn./ 00
Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Gorevler islemler Basarim Olgiitleri
Kod Adi Kod Adi Kod Aciklama
E.9.1 | Kaplanan iiriiniin sogutucuya transferini saglar.
Urii gut islemini - . . . . -
E.9 ;J;:;a;()gu ma - ISTet E.9.2 | Uriiniin iiretim prosediirlerine gore sogutucu i¢in de dinlenmesini saglar
Kahvaltilik tahil iiriinleri E.9.3 | Uriin nem ve yogunluk kontrollerini yapar.
E liretim siireglerini
ytiriitmek E.10.1 | Uretim siireci sonucunda iiriinii ara depolama igin tanklara alinmasini saglar.
Banttan ¢ikan iiriinlerin
E.10 | ara depolanmasini E.10.2 | Aradepolamasi yapilan {iriinleri uygun kosullarda saklanmasi iglemlerini yapar.
yapmak
E.10.3 | Aradepolamasi yapilan iirlinleri paketleme makinalarina aktarir.
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Kahvaltilik Tahil Uriinleri Uretim Operatorii (Seviye 4)
Ulusal Meslek Standardi

..................... [ieviiiiinn./ 00
Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Gorevler islemler Basarim Olgiitleri
Kod Adi Kod Adi Kod Aciklama
F11 Onceden planlanan iiretim planlamasi dogrultusunda ambalaj teminini yapar/yapilmasini
- saglar.
F19 Paketleme makinasi hattinin ayar ve kontrollerini (ChekWeing ve koli bantlama makinasi)
o yapar.
F13 Ambalaj makinesinin ambalajlamaya uygunlugu i¢in, terazi kefe grubu ve pargalarinin
o yerlerine takilmasi1 vb. kontrollerini yapar.
F.1.4 | Ambalajlama makinesinin terazisinin (tart1) ayarini regeteye gore yapar.
F1 Uriiniin ambalaj dolumu : — »
. ve paketlemesini yapmak F.1.5 | Makineye iiretim planina gére uygun yakay: takar.
F.1.6 | Ambalajlama makinasina ambalaj folyosunu yerlestirir.
F.1.7 | Uretilen iiriine gore dijital ekrandan terazi degerlerinin girisini yapar.
= Ambalajlama ve paketleme
aketleme makinesinde makineye uygun degerleri (1siticilar ve hava sartlandirict ayarlar
yapmak F18 Paketl kinesind kineye uygun degerleri 1 hava sartland yarl
o vb.) girerek ambalaja sekil verme islemini yapar.
F.1.9 | Paketlenen iiriinlerin paketleme prosediirlerine uygunlugunu kontrol eder.
F21 Paketleme ve ambalajlama tinitesinden gelen kolilenmis iiriinlerin iiretim tarihleri ile {irtin
- tanima etiketlerinin uygunlugunu kontrol eder.
F.2.2 | Kontrol edilen iiriin kolilerini 6l¢ii ve dizim standartlarina gore paletlere yerlestirir.
Uriinlerin istifleme ve
F.2 teslimini yapmak F.2.3 | Paletlere yerlestirilen iiriin kolilerinin stregleme ve barkotlama iglemlerini yapar
F.2.4 | Paletli iriinleri transpaletlere alarak sevkiyat deposuna teslim eder.
F.2.5 | Teslimi yapilan iiriinlerin teslimat kontrollerini yapar.
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Kahvaltilik Tahil Uriinleri Uretim Operatorii (Seviye 4)

..................... [ececeena /00

Ulusal Meslek Standardi Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No
Gorevler islemler Basarim Olgiitleri
Kod Ad1 Kod | Adi Kod Aciklama
G11 Makine ve ekipmanlarin i¢ ve dig yiizeylerini talimatlarina gére uygun madde ve araglarla
- temizler/temizligini saglar.
Makine ve ekipmanlarin gevseme, kacak, sizinti, normal dig1 1sinma/soguma, titreme, ses,
G.1.2 N o .
olagandis1 koku gibi sorun durumlarin takip eder.
Makine ve ekipmanlarin
G.1 . .
rutin kontrollerini ve G.13 . . N .
Makine ve ekipmanlarinin goérsel olarak yipranmasini ve temizligini kontrol eder.
bakimini yapmak
G Makine ve ekipmanlarin G.14 Makine ve ekipmanlarin bakimina yonelik parga degistirme, ayar, vb. islemlerini yapar.
periyodik bakimlarini
yapmak G.1.5 Depoda kullanilan tagima ekipmanlarinin bakimini teknik ve talimatina gére yapar.
G21 Makine ve ekipmanlarda meydana gelen arizalarin kaynagini, inceleyerek veya makinenin
- uyari sisteminden tespit eder.
G.2 Maline ve elflpn{anlar%n' Makine ve ekipmanlardaki ariza tiiriine gore gerektiginde, liretimi de durdurarak ilgilileri
arizalarinin giderilmesini | G.2.2 - L
- bilgilendirir.
saglamak
G.2.3 | Belirledigi sorunlardan yetkisi dahilindekileri diizeltir, digerlerini yetkililere bildirir.
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Kahvaltilik Tahil Uriinleri Uretim Operatorii (Seviye 4)
Ulusal Meslek Standardi

..................... [ieviiiiinn./ 00
Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Gorevler islemler Basarim Olgiitleri
Kod Adi Kod | Adi Kod Aciklama
H.1.1 | Yardimci operatérlerin bilgi-beceri eksikliklerini tespit eder.
H.1 Yardime1 operator
' yetistirmek H12 Uriin ve is yontemleri gibi konulardaki bilgi ve deneyimlerini, is siiregleri dahilinde
" aktarir.
H Mesleki gelisim
faaliyetlerine katilmak H21 Egitim ihtiyaclarina gore ilgili birim veya kuruluslar tarafindan diizenlenen egitim
- . - programlarina isletmenin organizasyonuna gore katilir.
Kisisel mesleki
H.2 T
gelisimini saglamak
H.2.2 | Meslek ve sektordeki gelismeleri ilgili kaynaklardan izleyerek ¢aligmalarina yansitir.
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Ulusal

Meslek Standardi Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

3.2.Kullanilan Arag, Gere¢ ve EKipman

NG~ E

9.

10.
11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.

Ambalaj ve etiket malzemesi

Anabhtar ¢esitleri (alyan, tornavida, boru anahtarlar1 gibi)
Basingli su ve hava tabancasi

Bilgisayar

Cesitli kaplar

Hassas terazi

Iletisim araglar (telefon, telsiz)

Kisisel koruyucu donanimlar (baslik, eldiven, gozliik, maske, vizor, is elbisesi, is
ayakkabisi, kulaklik, gibi)

Kumpas

Nem o6lgme cihazi

pH Metre

Temel el aletleri (gekic, pense, gibi)

Temizlik ekipmanlar (firga, siipiirge, temizlik bezi, spatula, gibi)
Termometre

Transpalet

Uriine uygun kaplar

Viskosite 6l¢iim cihaz ve aletleri (bosvig, viskositemetre, gibi)
Yangin sondiirme ekipmanlari

3.3.Bilgi ve Beceriler

NN E

9

10.
11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.

20.
21.
22.
23.

Arag gerec ve ekipman bilgisi

Bilgisayar ve donanimlar1 kullanma bilgi becerisi

Cevre koruma ve temel ¢evre mevzuati bilgisi

Duyusal kontrol becerisi

Ekip icinde ¢alisma becerisi

El becerileri

Farkli koku ve tatlar1 ayirt etme becerisi

Gida Giivenligi Yonetim Sistemi uygulamalarinda mesleki kapsamda temel bilgi ve
beceri

Gida iiretim norm/standartlar: bilgisi

Gida iiretim alan1 davranis kurallarini uygulama becerisi

Gozlem yapma ve liretim alaninda sorun tespiti becerileri

Hijyen uygulamalar1 bilgi ve becerisi

[s organizasyonu bilgi ve becerisi

Is saglhgi ve giivenligi bilgisi

Isletme politikalar1 bilgisi ve uygulama becerisi

Kahvaltilik tahil iiriinii gesitleri tiretim siiregleri bilgisi

Kahvaltilik tahil {irtinii ¢esitlerinde kullanilan hammadde ve katki maddeleri bilgisi
Kahvaltilik tahil iirlinii isleme bilgi ve becerisi

Kahvaltilik tahil iirtinleri iiretim hatlarindaki makine ve ekipmanlara dair bilgi ve
kullanma becerisi

Kayit tutma ve raporlama becerisi

Makine ve ekipman kullanma ve bakim uygulamalar bilgi ve becerisi

Mesleki elektrik ve elektronik bilgisi

Mesleki terimler bilgisi
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24.
25.
26.
27.
28.
29.
30.
31.
32.
33.

Ogrenme ve dgretme becerisi

Sozlii ve yazili iletisim becerisi

Temel ¢alisma mevzuati bilgisi

Temel diizeyde mesleki kimya bilgisi

Temel diizeyde mesleki mekanik bilgisi

Temel ilkyardim bilgi ve becerisi

Temel problem ¢6zme becerisi

Uriine gore etiketleme ve ambalajlama bilgi ve becerisi
Uriine gore dl¢ii, kontrol, dozajlama ve ayar bilgi ve becerisi
Zamani verimli kullanma becerisi

3.4. Tutum ve Davranislar

©CoNoA~WNE

Acil ve stresli durumlarla bas edebilmek

Arag, gereg¢ ve ekipman kullanimina 6zen gostermek

Calisma ortaminda kendisinin ve ekibinin emniyetini gézetmek

Calismalarinda planli ve organize olmak

Cevre koruma kurallarina duyarli olmak

Gida giivenligi kurallarina uygun davranmak

Hammadde, katki maddeleri karisiminda regetesine uymaya azami 6zen gostermek
Hijyen kurallarina uymaya ve kisisel bakimina 6zen gdstermek

ISG kurallarina énem vermek

. Kaynak kullaniminda verimli olmak

. Kritik kontrol noktalarinin takibinde dikkatli ve detayci olmak
. Meslegine iliskin yeniliklere ve yeni fikirlere agik olmak

. Risklere kars1 6ngoriilii ve duyarli olmak

. Siire¢ ve kalite odakli ¢alismak

. Takim ¢aligmasina yatkin olmak

. Uyar ve elestirilere acik olmak

. Uretim siirecinde detaylara 6zen gostermek

. Uretim siirecinde dikkatli gdzlem yapmak
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4. OLCME, DEGERLENDIRME VE BELGELENDIRME

Kahvaltilik Tahil Uriinleri Uretim Operatérii (Seviye 4) meslek standardini esas alan ulusal
yeterliliklere gore belgelendirme amaciyla yapilacak 6lgme ve degerlendirme, gerekli sartlarin
saglandig1 6lgme ve degerlendirme merkezlerinde yazili ve/veya sozlii teorik ve uygulamali
olarak gerceklestirilecektir.

Olgme ve degerlendirme yontemi ile uygulama esaslari bu meslek standardina gore
hazirlanacak  ulusal yeterliliklerde —detaylandirilir.  Olgme ve degerlendirme ile
belgelendirmeye iliskin islemler 15/10/2015 tarihli ve 29503 sayili Resmi Gazete’de
yayimlanan Mesleki Yeterlilik Kurumu, Smnav, Olgme, Degerlendirme ve Belgelendirme
Yonetmeligi ¢ercevesinde yliriitiilir.
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Not: Bu kisitm Resmi Gazete’de yayimlanmayacaktir. Sadece MYK web sitesinde yer
alacaktir.

EkK: Meslek Standardi Hazirlama Siirecinde Gorev Alanlar
1. Meslek Standardi Hazirlayan Kurulusun Meslek Standardi EKibi:

Eda GUNER, Mesleki Egitim Uzmani, Oztiitiin, Miiskirat, Gida Sanayii ve Yardime1 Iscileri
Sendikas1 (OZ GIDA-IS)

Hayriinnisa SALDIROGLU, Danisman, DACUM Moderatorii, EDUSER Egitim ve
Danigsmanlik Ltd. Sti.

S. Sedat TURKERI, Danisman, DACUM Moderatorii, EDUSER Egitim ve Danismanlik Ltd.
Sti.

2. Teknik Cahsma Grubu Uyeleri

Ertan EREN, Ekstruder Operatérii, Kellogg Med Gida Ticaret Ltd. Sti., Istanbul

Bulut MUTLU, Gida Miihendisi, Uretim Miihendisi, Kellogg Med Gida Ticaret Ltd. Sti.,
Istanbul

Hakan POYRAZ, Paketleme Operatorii, Kellogg Med Gida Ticaret Ltd. Sti., Istanbul
Ergin SOYLU, Kaplama operatdrii, Kellogg Med Gida Ticaret Ltd. Sti., Istanbul

3. Goriis Istenen Kisi, Kurum ve Kuruluslar:

4. Abant izzet Baysal Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

5. Adana Sanayi Odast

6. Adiyaman Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

7. Adiyaman Universitesi Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi

8. Adnan Menderes Universitesi, Cine Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
9. Adnan Menderes Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

10. Afyon Kocatepe Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

11. Akdeniz Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

12. Amasya Universitesi, Suluova Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi

13. Ankara Sanayi Odasi

14. Ankara Ticaret Odas1

15. Ankara Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

16. Antalya Ticaret ve Sanayi Odas1

17. Ardahan Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

18. Atatiirk Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

19. Avrasya Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

20. Bayburt Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

21. Bursa Ticaret ve Sanayi Odasi

22. Biilent Ecevit Universitesi, Caycuma Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
23. Cumhuriyet Universitesi (Sivas), Giiriin Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
24. Cumhuriyet Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

25. Canakkale Onsekiz Mart Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

26. Cankir1 Karatekin Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

27. Cukurova Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
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28. Devlet Personel Baskanligi

29. Devrimci Isci Sendikalar1 Konfederasyonu

30. Dicle Universitesi, Diyarbakir Tarim Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi

31. Diizce Universitesi, Ak¢akoca Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi

32. Edirne Ticaret ve Sanayi Odasi

33. Ege Bolgesi Sanayi Odasi

34. Ege Ihracat¢1 Birlikleri

35. Ege Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

36. Erciyes Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

37. Gaziantep Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

38. Gaziosmanpasa Universitesi, Zile Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi

39. Gaziosmanpasa Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

40. Gida Giivenligi Dernegi

41. Gida Miihendisleri Odas1

42. Giresun Universitesi, Sebinkarahisar Teknik Bilimler Meslek Yiiksek Okulu Gida
Teknolojisi

43. Giimiishane Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

44, Hacettepe Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

45. Harran Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

46. Hitit Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

47. 1gdir Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

48. Inonii Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

49. istanbul Aydin Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

50. istanbul Sabahattin Zaim Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

51. Istanbul Teknik Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

52. Istanbul Ticaret Odas1

53. Izmir Ekonomi Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

54. Kahramanmaras Siit¢ii Imam Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

55. Karamanoglu Mehmet Bey Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

56. Kirklareli Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

57. Karklareli Universitesi Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi

58. Konya Sanayi Odasi

59. Mehmet Akif Ersoy Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

60. Mustafa Kemal Pasa Universitesi, Altindzii Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi

61. Mustafa Kemal Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

62. Mus Alparslan Universitesi Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi

63. Miistakil Sanayi ve Isadamlar1 Dernegi

64. Namik Kemal Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

65. Nevsehir Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

66. Okan Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

67. Ondokuz Mayis Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

68. Ordu Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

69. Ortadogu Teknik Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

70. Osmaniye Korkut Ata Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

71. Sakarya Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

72. Samsun Ticaret ve Sanayi Odas1

73. Selguk Universitesi, Cumra Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi

74. Selguk Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

75. T.C. Calisma ve Sosyal Giivenlik Bakanlig1 (Is Saghig1 ve Giivenligi Genel Miidiirliigii)

76. T.C. Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanlig1
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77. T.C. Kiiltlir ve Turizm Bakanlig

78. T.C. Milli Egitim Bakanlig1 (Hayat Boyu Ogrenme Genel Miidiirliigii)
79. T.C. Milli Egitim Bakanlig1 (Mesleki ve Teknik Egitim Genel Midirligii)
80. T.C. Milli Egitim Bakanlig1 (Yenilik ve Egitim Teknolojileri Genel Mudiirligii)
81. T.C. Yiiksekogretim Kurulu Baskanlig

82. Trakya Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

83. Tunceli Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

84. Tunceli Universitesi Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi

85. Tiiketici Haklar1 Dernegi

86. Tiiketici Yararina Aragtirma Dernegi

87. Tiirk Sanayicileri ve Isadamlar1 Dernegi

88. Tiirkiye Esnaf ve Sanatkarlar1 Konfederasyonu

89. Tiirkiye Esnaf ve Sanatkarlari Konfederasyonu

90. Tiirkiye Gida Sanayi Isverenleri Sendikasi

91. Tiirkiye Gida ve Igecek Sanayi Dernekleri Federasyonu

92. Tiirkiye Ihracatcilar Meclisi

93. Tiirkiye Istatistik Kurumu

94. Tiirkiye Is Kurumu (Is ve Meslek Danismanlig1 Dairesi Baskanlig)

95. Tiirkiye Isci Sendikalar1 Konfederasyonu

96. Tiirkiye Isveren Sendikalar1 Konfederasyonu

97. Tiirkiye Odalar ve Borsalar Birligi

98. Tiirkiye Toprak Mahsulleri Ofisi

99. Uludag Universitesi, Karacabey Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
100.Uludag Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

101.Yeditepe Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

102.Y1ldiz Teknik Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
103.Yiiksekogretim Kurulu Bagkanligi

104.Yiiziincii Y11 Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

105. Dogalsan Gida A.S.

106. Dr.Oetker Gida San. Ve Tic. A.S.

4. MYK Sektor Komitesi Uyeleri ve Uzmanlar.

Dr. Ismail MERT, Bagkan (Tiirkiye Odalar Borsalar Birligi)

Sevda KARA, Bagkan Vekili (Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanligr)
Meri¢ UNVER, Uye (Caligma ve Sosyal Giivenlik Bakanlig)

Dr. Balkir OZUNLU, Uye (Milli Egitim Bakanlig1)

Ozcan TUTUMLLU, Uye (Bilim, Sanayi ve Teknoloji Bakanlig)

Dog. Dr. ibrahim CAKIR Uye (Yiiksekdgretim Kurulu Baskanlig)

Bercan OGUT, Uye (Tiirkiye Esnaf ve Sanatkarlari Konfederasyonu)
Eda GUNER, Uye (Hak Is¢i Sendikalar1 Konfederasyonu)

[lker Salih OZDIN, Uye (Tiirkiye Isci Sendikalar1 Konfederasyonu)

Dr. Ahmet Enis ZONGUR, Uye (Tiirkiye Isveren Sendikalar1 Konfederasyonu)
Fatma GUNDUZ, Uye (Tiirkiye Ziraat Odalar1 Birligi)

Tugba TOPUZ, Sektor Sorumlusu (Mesleki Yeterlilik Kurumu)
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5. MYK Yonetim Kurulu

Adem CEYLAN, Baskan (Calisma ve Sosyal Giivenlik Bakanlig1 Temsilcisi)

Prof. Dr. Mahmut OZER Baskan Vekili (Yiiksekdgretim Kurulu Bagkanlig
Temsilcisi)

Dog. Dr. Mustafa Hilmi COLAKOGLU, Uye (Milli Egitim Bakanlig1 Temsilcisi)

Bendevi PALANDOKEN, Uye (Meslek Kuruluslar1 Temsilcisi)

Dr. Osman YILDIZ, Uye (Isci Sendikalar1 Konfederasyonlar1 Temsilcisi)

Celal KOLOGLU, Uye (Isveren Sendikalar1 Konfederasyonu
Temsilcisi)
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