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DUYURU

10.01.2017 tarih ve 29944 sayili Resmi Gazetede yayimlanarak yiiriirliige giren
6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 38 inci maddesinin birinci fikras: “Kurum,
cografi isaret veya geleneksel iiriin adi basvurularini 33 ild 37 nci ve 39 uncu maddelere
gore inceler.” ve besinci fikrasi “Bu madde kapsaminda incelenerek uygun bulunan
bagvurular Biiltende yayimlanir.” hitkmiine amirdir.

Ayrica 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun Gegici Madde 1 inde “Bu Kanunun
yayimi tarihinden énce Enstitiiye yapimis olan ulusal ve uluslararasi marka ve tasarim
basvurulart ile cografi isaret bagvurular, basvuru tarihinde yiiriirliikte olan mevzuat
hiikiimlerine gore sonuglandirilir. Ancak bu Kanunun yayimi tarihinden énce Enstitiiye
vapilmis olup yayimlanmamis cografi isaret basvurulari, itiraz siiresi bakimindan
miilga 555 sayili Kanun Hiikmiinde Kararname hiikiimleri sakli kalmak sartiyla
Biiltende yayimlanir.” hiikmiine amirdir.

Bu sebeple 10.01.2017 tarihinden Once yapilan cografi isaret basvurulart 555
sayil1 Cografi Isaretlerin Korunmasi Hakkinda Kanun Hiikmiinde Kararnamenin 9 uncu
ve 11 inci maddeleri geregince incelenmekte ve ilan edilmekte olup ilgili kisiler alt1 ay
icerisinde bu ilanlara kars1 yapacaklar itirazlar1 Tirk Patent ve Marka Kurumuna
usuliine uygun olarak bildirir.

10.01.2017 tarihinden sonra yapilan cografi isaret ve geleneksel iirtin adi
bagvurular1 i¢in, 6769 sayil1 Sinai Miilkiyet Kanununun 40 mc1 maddesi geregince
yayimlanmakta olup ilgili kisiler li¢ ay icerisinde bu yayimlara karsi yapacaklari
itirazlar1 Tiirk Patent ve Marka Kurumuna usuliine uygun olarak bildirir.
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COGRAFI iSARET VE GELENEKSEL URUN ADI BULTENI 25. SAYIDA
YAYIMLANAN BASVURULARIN SIRALI LiSTESI

555 Sayih Cografi Isaretlerin Korunmasi1 Hakkinda Kanun Hiikmiinde Kararname
Geregince Incelenen Cografi isaret Basvurularimin Listesi

Cografi Isaretler

Yayim Basvuru Basvuru Sayfa
Numarasi1 Numaras1 Adi

1. C2016/108 Kizilcahamam Bazlamasi 8
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6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanunu Geregince incelenen Cografi Isaret ve Geleneksel
Uriin ad1 Basvurularinin Listesi

Cografi Isaretler

Yayim Basvuru Basvuru Sayfa
Numarasi1 Numaras1 Adi

1 C2017/094  Akgakoca Sar1 Findig 10
2. C2018/057  Kapidag Mor Sogani 14
Geleneksel Uriin Adlar

Yayim Basvuru Basvuru Sayfa

Numarasi Numarasi Ad1

Bu Biiltende yayimlanacak geleneksel iiriin ad1 bagvurusu bulunmamaktadir.
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Tescil Edilen Basvurularin Listesi

Cografi Isaretler

Yayim Tescil
Numarast  Numarasi

1. 331
Geleneksel Uriin Adlar
Yayim Tescil

Numarasi Numarasi

Bu Biiltende yayimlanacak geleneksel tiriin ad1 tescili bulunmamaktadir.

Cografi Isaretin Ad

Antep Siveydizi

Geleneksel Uriin Ad1

6

Sayfa

17

Sayfa
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6769 Sayilh Sinai Miilkiyet Kanununun 42 nci Maddesi Uyarinca Degisiklik Talepleri

Cografi Isaretler

Yayim Tescil Cografi Isaretin Ad1 Sayfa
Numarast  Numarasi

1 224 Zile Komesi 19
Geleneksel Uriin Adlar
Yayim Tescil Geleneksel Uriin Ad Sayfa

Numarasi Numarasi

Bu Biiltende yayimlanacak geleneksel {iriin adi degisiklik talebi bulunmamaktadir.
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3. Boliim

555 Sayih Cografi Isaretlerin Korunmasi1 Hakkinda Kanun Hiikmiinde Kararname

Geregince Incelenen Cografi isaret Basvurularinin Yayim

Asagidaki cografi isaret basvurular1 555 sayili Cografi Isaretlerin Korunmasi Hakkinda Kanun Hiikmiinde
Kararnamenin 11 inci maddesi geregince ilan edilmis olup ilgili kisiler alt1 ay igerisinde bu ilanlara kars1 yapacaklari
itirazlar1 Tiirk Patent ve Marka Kurumuna usuliine uygun olarak bildirebilirler.

1. Kizilcahamam Bazlamasi

Basvuru No : C2016/108

Basvuru Tarihi :09.12.2016

Cografi Isaretin Ad1 : Kizilcahamam Bazlamasi

Uriin / Uriin Grubu : Bazlama / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar
Cografi Isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Basvuru Yapan : Kizilcahamam Belediye Baskanlig1

Basvuru Yapanin Adresi : Yenice Cengiztopel C. No:8 Kizilcahamam / ANKARA

Cografi Simir : Ankara ili Kizilcahamam ilgesi

Kullanim Bicimi : Cografi isaret ad1 {iretici firma markasi ile birlikte {iriiniin tizerinde yer

alabilir.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Bazlama, Kizilcahamam ilgesi ile 6zdeslesen, yore halki tarafindan uzun yillardir yapilan ve severek tiiketilen
mayali bir firmcilik mamuliidiir. Ge¢miste evlerde temel gida {iriinii olarak pisirilen bazlama giiniimiizde
ticarileserek ilge esnafinin geg¢im kaynagi haline gelmistir. Ilge girisinde bulunan bazlama heykeli Kizilcahamam’a
gelen misafirleri karsilamaktadir. Kizilcahamam Bazlamasinin en 6nemli 6zelligi esnek ve yumusak dokusunu uzun
stire korumasidir. Bazlamanin boyutu Kizilcahamam ydresine 6zgiidiir. Kizilcahamam Bazlamasinin ¢ap1 25-28 cm
kalinlig1 ise 3-4 cm arasindadir. Pigmis bazlamanin ise net agirligi 380-430 g arasindadir. Geleneksel olarak

Kizilcahamam suyu kullanarak yapilan Kizilcahamam Bazlamasi katki maddesi icermez.

Kizilcahamam Bazlamasi Besin Degerleri

Bilesen Birim Ortalama
Enerji kcal 224
Protein g 5,76

Yag g 0,14
Karbonhidrat g 48,26

Tuz mg 877

Uretim Metodu:

Malzemeler (180 adet bazlama icin)

50 kg bugday unu
Y2 kg tuz

130 gram yas maya
ik su

Yapilisi

Un elenerek genisge bir yogurma kabina alinir. Igine maya ve tuz eklenir. Azar azar 1lik su ilavesi ile
yogurmaya baglanir. Hamurun kivami elle sekil alacak kadar yumusak fakat ele yapigsmayacak kadar sert olana kadar
su eklenir. Hamur sert olur ise bazlamalar yeteri kadar kabarmaz. Yogurma islemi tamamlandiktan sonra hamur
yogurma kabinin i¢inde 1,5 saat dinlendirilir. Bu dinlendirme sirasinda ortam sicakligi 20-22°C olmalidir.
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Dinlendirme iglemi ile mayalanan hamurdan 480 gramlik bezeler ayrilir. Bezeler yuvarlak sekilde acilir.
Acilan bezeler iist iiste konulmus ahsap pasalarin i¢inde 15 dakika daha dinlendirilir. Dinlenme isleminden sonra
pasa i¢indeki hamur pargalar tek tek bazlama kiireginin tizerine alinarak el ile inceltilir. 250°C sicaklikta olan metal
sac iizerine alinir. Sac iizerinde daire seklinde olan hamur ufak parmak hareketleri ile inceltilir. Hamurun {ist
yiizeyinde kabarciklar olustuktan sonra hamur ters gevrilerek diger yiizeyinin de pismesi saglanir. 15 dk. Icerisinde
Kizilcahamam Bazlamasinin her iki yilizeyi de pismis olacaktir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Kizilcahamam Bazlamasi yore ile 6zdeslesen uzun yillardir bilinen ve ydrenin kiiltiirel birikimi ile gliniimiize
ulasan 6zel bir iiriindiir. Kizilcahamam Bazlamasi iiretim ve pigsirme asamalari ustalik gerekmektedir. Bu sebeple
tiim iiretim agamalar1 Kizilcahamam’da gerceklesmelidir.

Denetleme:

Kizilcahamam Bazlamasmin teknik ozelliklerinin uygunlugunun kontrolleri Kizilcahamam Belediyesi
koordinatorliigiinde; Kizilcahamam Ilce Gida Tarim ve Hayvancilik Miidiirliigii, ilce Zabita Miidiirliigii ve
Kizilcahamam Esnaf ve Sanatkarlar Odasi uzman elemanlarinin katilimi ile olusturulacak kurul tarafindan
yapilacaktir. Olusturulacak kurul rutin olarak her yil ve sikayet halinde her zaman Kizilcahamam Bazlamas: iretim
ve pisirme seklinin tescile uygunlugu konusunda denetim yapacaktir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Denetim mercii
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.
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4.Boliim
6769 Sayih Smai Miilkiyet Kanunu Geregince Incelenen Basvurularin Yayimm

Asagidaki cografi isaret basvurulart 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 40 1nci maddesi geregince
yayimlanmis olup ilgili kisiler ii¢ ay igerisinde bu yayimlara kars1 yapacaklari itirazlar1 Tirk Patent ve Marka
Kurumuna usuliine uygun olarak bildirebilirler.

1. Ak¢akoca Sar1 Findigi

Basvuru No : C2017/094

Bagvuru Tarihi : 18.08.2017

Cografi isaretin Ad : Akcakoca Sar1 Findigi

Uriin / Uriin Grubu : Findik / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar.
Cografi isaretin Tiirii : Mense adi

Basvuru Yapan : Akcakoca Ticaret ve Sanayi Odast

Basvuru Yapanin Adresi : Yali Mah. Bahadir Yalgin Cad. No:21 Akcakoca / DUZCE

Cografi Simir : Diizce ilinin Ak¢akoca ilgesi

Kullanim Bicimi : Cografi isaret tek basina veya marka unsuru ile birlikte kullanilacaktir.

Cografi isaret ibaresiyle birlikte asagidaki logo kullanilacaktir.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Doguda Zonguldak ilinin Alapli ilgesi, Giineyde Diizce ili, Batida Sakarya ilinin Kocaali ilgesi ile sinirlanan
1050 km?2 alana sahip Akgakoca il¢esinin sinirlart batida Melen Irmaginin denize dokiildiigii yerden baslar, doguya
dogru uzayarak Karatag deresinin denize vardig: yerde biter.

Akgakoca ilgesinde yetisen sar1 findik (mincane) ¢esidi findigin yag orani ortalama %48.08, yag asitlerinden
oleik asit miktart %83.57 ve linoleik asit miktar1 %7.32 olarak belirlenmistir. Linoleik asit miktar1 agisindan
Akgakoca Sar1 Findigimin Giresun’da yetistirilen sar1 findik ¢esidinden daha yiiksek oldugu tespit edilmistir.
Akcgakoca Sar1 Findiginin iilkemizde diger illerde yetisen sart findik (mincane) ¢esidinin degerleriyle yapilan
karsilastirmasinda yag oraninin diisiilk olmasina ragmen temel yag asidi olan oleik asit ve 6zellikle linoleik asit
miktarmin; ayrica aminoasitlerden aspartik asit ve histidin miktarinin daha yiiksek oldugu belirlenmistir. Amino asit
miktar1 bakimindan yapilan incelemede Akgakoca Sar1 Findiginin 100 graminda 2292 mg aspartik asit, 689 mg ise
histidin bulunmugtur. Aspartik asit viicuttan zararli maddelerin atilmasina yardimci olan bir amino asit olup,
metabolizmay1 kuvvetlendirmek, halsizlik ve depresyon tedavisinde kullanilir. Histidin ise ¢ocuk gelisiminde
onemlidir. Amino asit ve faydali yaglar agisindan Akcakoca Sari Findiginin 6énemli bir kaynak oldugu tespit
edilmistir.

Akgakoca Sar1 Findig1 bitki vejetatif aksami olarak kuvvetli bir gelisme gostermektedir ve bu 6zelligi ile
yoredeki diger findiklardan ayrilir. Akgakoca Sar1 Findigimin bir yasindaki siirglin uzunluk degerleri 3,6 cm ile 33,1
cm arasinda degismektedir ve dip siirgiinii olugturmaya olduk¢a egilimlidir. Tomurcuklar yumurta bigiminde ve
yuvarlak olup, almasik olarak dallar tizerinde siralanirlar. Tomurcuk renkleri ise yesil ya da yesilimtirak kirmizi
arasinda degismektedir. Yapraklar, sonbaharda bitkinin dinlenmeye girmesi ile birlikte dokiiliir. Ak¢akoca Sari
findiginin yapraklari iri, yuvarlak veya hafif uzunca, sap tarafi yiirek bi¢ciminde, kenarlar: testere disli ve yer yer
derin disli, iist yiizii burusuk, alt yiizii hafif seyrek tiiyli ve kisa saplidir, yaprak biiyiikliigiiniin 0.97 cm ile 1.62 cm

arasinda degistigi belirlenmistir.
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Mikrobiyolojik 6zellikler:

Akgakoca Sar1 Findiginda yenen i¢ kisim findigin yaklasik % 50 sini olusturmaktadir. Yenilen i¢ kisim
oldukca konsantre bir gidadir.

* Akcakoca Sar1 Findiginin temel bilegenleri:

Bazi Bilesenler | Oram (%)
Su 21,61
Kiil 1,56
Protein 11,21
Yag 48,08
Karbonhidrat 6,06

* 100 gr Akgakoca Sar1 Findiginda bulunan yag asitleri bilesenleri asagida verilmistir. Findigimn kalitesini
depolama siiresini ve diger birgok karakteristigini belirleyen unsur, muhteviyatinda bulunan yag ve yag
asitleri bilesenleridir. Findik yagindaki oksidasyon ve acilagma gibi olaylar sonucu findigin kalitesi
olusmaktadir. Ak¢akoca Sar1 Findiginda oksidasyon ve acilasma durumunun asgari oldugu tespit

edilmistir.
Yag asitleri (nl:gjll(g(‘)l;r) Yag asitleri (nl:g;ll(g)%;lr)
Miristik Asit 0,03 Oleik Asit 83,57
Palmitik Asit 6,07 Linoleik Asit 7,32
Palmitoleik Asit 0,23 Aresidik Asit 0,10
Margarik Asit 0,05 Gadeloik Asit 0,14
Heptadesenoik Asit 0,07 Beherik Asit 0,02
Stearik Asit 2,31 Lignoserik Asit 0,01

* 100 gr Akcakoca Sar1 Findiginda bulunan aminoasit bilesenleri asagidaki tabloda verilmistir. S6z konusu
esansiyel aminoasitler, Akcakoca Sar1 Findiginin tadimin ve aromasmin olusmasinda Gnemli rol

oynamaktadir.
Aminoasitler (rrltg}ll(:)%rglr) Aminoasitler (rrl:gjlfézglr)
Alanin 586 Glisin 353
Aspartik Asit 2292 Vailin 311
Metionin 44 Losin 504
Glutamik Asit 3195 [s616sin 217
Fenilalalin 308 Treonin 197
Lizin 459 Serin 351
Histidin 689 Prolin 266
Trozin 223 Arjinin 218
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* 100 gr Akgakoca Sar1 Findiginin vitamin ve mineral madde miktarlar:

\'\/Al;zé?é?e\r/e Mineral Oram (%)
Kalsiyum 0,21
Magnezyum 0,065
Potasyum 0,56
Cinko 27,3
Demir 2,18
Sodyum 0,19

Uretim Metodu:

Akgakoca Sar1 Findiginda ¢igeklenmeden onceki yaz doneminde, erkek gicekler Mayis-Haziran aylarinda,
disi cicekler ise Temmuz-Agustos aylarinda olusmaya baslamakta; Kasim-Aralik aylarinda baslayan tozlanma 4-5
ay gibi siire Mayis ayia kadar devam etmekte, Mayis ayinda déllenme ve meyve tutumu gerceklesmekte, Haziran
sonunda i¢ gelisiminin 6nemli bir kism1 tamamlanmakta ve Agustos ayinda hasat olumuna gelmektedir.

Akgakoca Sar1 Findiginda genel findik iretim usulleri kullanilmakla birlikte asagidaki hususlara dikkat
edilmelidir:

iklim istegi: Yére ikliminin nemli olmasi ve yillik ortalama sicakligin 13-16 °C olmasi sar1 findik igin uygun
yetisme sartlarini saglamaktadir. Ayrica yorede en diisiik sicakligin —8, -10 °C’yi, en yiiksek sicakligin 36-37 °C’yi
geememesi, yillik yagis toplamimin 700 mm’nin iistiinde olmasi ve yagisin aylara dagiliminin dengeli olmasi da
Akgakoca Sar1 Findiginin kalitesini ve randimanini artirmaktadir. Haziran ve Temmuz aylarindaki oransal nemin %
60’1 altina diismesi {iriinii olumsuz etkiler. Ak¢akoca Sar1 Findiginin siddetli kis soguklari ve ilkbahar donlar
olmayan, yaz aylarinda nispeten yiiksek sicaklik, diizenli yaz yagmuru ve vejetasyon periyodu boyunca yiiksek nem
bulunan yerlerde yetistirilmesi gerekmektedir. Ak¢akoca Sar1 Findiginin odun dokusu, tam dinlenme durumunda -
25 °C ile -30 °C’ye dayanabilmektedir. Gelismenin baglamasiyla bu dayaniklilik azalmaktadir. Cigek tozlari agikta
-4 °C, anter icerisinde -8 °C’ye dayanabilmektedir. Bu sinir1 agan diisiik sicaklik dereceleri déllenmeyi engelleyerek
dokiimlere sebep olmaktadir. Disi cigekler -8 °C’den itibaren zarar gérmeye baglamakta, -14 °C’de biiyiik oranda
zarar gormekte, -16 °C’ de ise tamamen dlmektedir. Ayrica, ilkbahar ge¢ donlart agilmis siirgiin gozlerine biiyiik
oranda zarar vermekte ve vadi iclerindeki bahgelerde soguk riizgarlar da 6nemli zararlar meydana getirmektedir.
Rakima bagli olarak, don zararinin baglayacagi sicaklik degerleri Subat ayinda -4°C Mart ayinda -3°C Nisan ayinda
-2 °C’dir.

Toprak istegi: Akcakoca Sar1 Findigi, ¢cok fazla derinlere gitmeyen sacak koke sahip bir bitkidir. Kokleri
meyilli arazilerde 80 cm derinlige kadar ulasabilmektedir. Toprak istekleri bakimindan fazla segici olmamakla
beraber, besin maddesince zengin, tinli-humuslu ve derin topraklarda iyi bir gelisme gosterir. Agir topraklar ile taban
suyunun yiiksek oldugu yerlerde topragin havalanmasi iyi olmadigindan, findik kokleri besin maddelerinden
yeterince faydalanamagz, ileriki yillarda sararma ve biiyiik oranda dal uclarindan baslamak iizere kurumalar meydana
gelebilir. Bu nedenle toprak 6zelligine gore sulama yapilmalidir.

Ciceklenme: Sonbaharda biliylimeye baslayan erkek cicekler; 6-7 cm uzunlugunda piiskiil gibi sarkik,
silindirik basaklar halindedir. Cogunlukla kisa dalciklar gibi agaglar iizerinde asagiya dogru sarkar. Kediciklerde
her braktenin (¢igek sapmin kaidesinde, sapin govdeye baglandigi yerde bulunan yaprakgik) dibinde kendisine
yapisik, periantsiz fakat iki yiliksek yaprakli ve dibine kadar ikiye boliinmiis dort anteri olan bir ¢icek vardir.
Akcakoca Sar1 findiginin anterleri olgunlastiklar1 zaman bol miktarda ¢i¢ek tozu verir. Bir ¢igekte 6 milyon ¢igek
tozu tespit edilmistir. Diisiik sicakliklar ¢igceklenme baslangicini degistirebilir. Kisin hava sartlarinin da etkisiyle,
Aralik aymin sonlarina dogru tozlanma baglamaktadir. Erken olgunlasan gesitler Kasim aymin ortalarinda
cigeklenmeye baglar. Buna karsilik, gec ciceklenen ¢esitler Mart ayinin sonu ve hatta Nisan ayinin ortalarinda bile
ciceklenebilmektedir. Ak¢akoca Sar1 findiginda baslica iki periyotta dokiim olmaktadir. Mart-nisan-mayss aylarinda
gergeklesen birinci dokiime ilkbahar dokiimii, ikinci dokiime ise yaz dokiimii ad1 verilir. Karanfil dokiimii daha ¢ok
¢igek dokiimii, cotanak dokiimii ise yumurtalar1 gelismis dis kabuklar sertlesmis meyvelerin dokiimiidiir. Karanfil
dokiimii, daha ¢ok ekolojik etkenlerle ve yetersiz dollenme nedeniyle olusurken, ¢otanak dokiimiinde déllenme ve
beslenme yetersizliklerinin yani sira kuraklik, en biiyiik rolii oynamaktadir.
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Tozlasma: Akcakoca Sar1 findiginin tozlanmasi Kasim ayindan baglayarak subat sonuna kadar devam eder.
Tozlanmanin meydana geldigi bu periyotta disi ¢iceklerde ese organlart heniiz tam olarak olusmadig1 icin disicik
tepesi tizerine gelen ¢icek tozu burada ¢imlenip kisa hiicrelerinin olusumu i¢in 4-5 ay bekler, ilkbaharda yumurta
hiicreleri olustuktan sonra déllenme olur ve meyve i¢i gelismeye baslar. Erkek ¢i¢ek olusumu, ¢gigeklenme sathasina
kadar canli kalma dereceleri, oldukga biiyiik farklilik olmakla birlikte polen dagilma zamani ile stigmanin reseptif
oldugu zamanlar da yildan yila degisim gostermektedir. Yetersiz tozlanma nedeniyle verimlilikte olusan diisiis,
farkli zamanlarda polen dagitan 2 ya da 3 tozlayici kullanilarak azaltilabilir. Tozlanmamus olan disi ¢igekler 2-3 ay
reseptif kaldiklari i¢in erkek ¢igekleri cok erken acan tozlayiciya gore daha ge¢ zamanlarda cicek acan tozlayicilarin
kullanimi1 ¢ok daha yararli olmaktadir.

Dollenme: Akcakoca Sar1 Findiginda erkek ve disi ¢icekler ayn1 agag tizerinde fakat farkli yerlerde bulunur.
Tozlanma, riizgar ile saglanir. Findiklarda bol ¢i¢ek tozu olusumu ve disicik tepesinin yapist boyle bir tozlanma
seklini kolaylastirmaktadir. Cigeklenme siiresi diger meyve tiirlerine oranla ¢ok uzundur.

Cimlenme: Akgakoca Sar1 findiginin ¢icek tozlarinin ¢imlenme orani ortalama %50-60 arasinda degisim
gostermektedir. Karsilikli olarak birbirini tozlayacak cesitlerde ciceklenme zamani ve siireleri ¢akigmaktadir.
Akgakoca Sar1 Findigindaki yaygin periyodisite nedeniyle, ¢esitlerin farkli dinlenme ve verim yillarinda, yeterli bir
tozlanma i¢in ikiden fazla ¢esit karigimi gereklidir. Periyodisiteye egimli olmas1 Akgakoca Sar1 Findigi’ndan her y1l
diizenli iiriin alinmamasina yol agar. Cesitler bah¢eye en yakin tozlayici ile aralarindaki mesafe 20m’den fazla
olmayacak sekilde yerlestirilmelidir. Her ocakta bir kokiin tozlayictya ayrilmasi, bahgedeki tozlayici ¢esit miktarini
artirmasinin yani sira derim zamaninda ¢esit karisimina yol agmaktadir.

Denetleme:

Akgakoca Sar1 Findiginin, yukarida belirtilen 6zelliklere uygun olarak iiretilip iiretilmedigine dair denetimler
6769 sayili Smai Miilkiyet Kanunu hiikiimlerine uygun olarak, Akgakoca Ticaret ve Sanayi Odasi
koordinatorliigiinde; Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanligi Akcakoca Ilge Miidiirliigii, Diizce Universitesi,
Akgakoca Ziraat Odasi’ndan birer kisi olmak iizere toplam 4 kisilik denetim mercii tarafindan yapilacak olup
denetimler; agag, meyve ve bakim metotlar1 yoniinden 3 asamada gerceklestirilecektir:

1. Aga¢ Denetimi: Ait oldugu iiretim bolgesinde 6 aylik periyotlarla Ak¢akoca Findigi alinan bolgemiz
findik ocaklarinin Dal ve Filiz gelisimleri kurulacak denetleme ekibi tarafindan kontrol edilecektir.

2. Meyve Denetimi: Uretimin gerceklestirildigi bolgemizde bulunan findik ocaklar1 meyve Kalitesi
yoniinden ¢otanak tutumundan itibaren hasat gergeklestirilene kadar 3 er aylik periyotlarla kurulacak
denetleme ekibi tarafindan kontrol edilecektir.

3. Bakim Metotlar1 Denetimi: Akgakoca findig1 cografi isareti ile iiretilecek findiklarin bulundugu findik
ocaklar1 ilkbahar doneminden itibaren 1 er ayhik araliklarla gerekli bakim ve entegre miicadele
tedbirlerinin alinmas1 amaci ile kurulacak denetleme ekibi tarafindan denetlenecek, giftcilerin bolgemiz
kalite standartlarinda iiretim yapmasi saglanacaktir.

Denetim mercii; Akgakoca Sar1 Findiginin iiretim yonteminde belirtilen teknige uygun sekilde yetistirilmesi,
depolanmasi, taginmasi ve pazarlanmasinin kontroliinii ve cografi isaretin takibi konusunda gerekli denetim
islemlerini yiiriitiir. Cografi isareti belirlenen kosullara aykir1 ve haksiz kullananlar hakkinda gerekli yasal takibati
baslatir

Merci, yilda 1 defa diizenli olarak, ihtiya¢ duyuldugunda/sikayet halinde ise her zaman denetim islemlerini
yiiriitecek ve sonuglari raporlayacaktir. Denetime iliskin raporlar Ak¢akoca Ticaret ve Sanayi Odasi tarafindan Tiirk
Patent ve Marka Kurumuna her y1l diizenli olarak gonderilir.

Denetim mercii, kamu kuruluglarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Denetim mercii
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.
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2. Kapidag Mor Sogani

Basvuru No : C2018/057

Basvuru Tarihi :01.03.2018

Cografi Isaretin Ad1 : Kapidag Mor Sogani

Uriin / Uriin Grubu : Sogan / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar.
Cografi isaretin Tiirii : Mense adi

Basvuru Yapan : Erdek Ticaret Odasi

Basvuru Yapanin Adresi : Yali Mah. Miize Sok. No:11 10500 Erdek / BALIKESIR

Cografi Simir : Kapidag Yarimadasidir. Kapidag Yarimadasi; Balikesir ilinin Erdek

flgesine baghdir. Ulkemizin kuzeybatisnda Marmara Denizi’nin
giineyinde ikili tombolo (K1y1 yakinindaki bir adanin bir kordonla kiyiya
baglanmasi sonucu olusan yarim adalara tombolo denir.) ile anakaraya
baglanis ters iiggen seklinde olup yaklagik 300 km? alana sahiptir. Rakim
(deniz seviyesinden yiiksekligi) 633 metrede olup 40°21° 30” kuzey enlemi
ve 27° 48’ 59” dogu boylamindadir.

Kullanim Bi¢imi : Cografi isaretin adi tek bagina ya da marka ile birlikte tiriiniin {izerinde
kullanilabilir.

Kapidag Mor Sogani ibaresi biiyiik fontlarla etiket iizerinde yukarida tanimlandigi haliyle kullanilmalidir.
Cografi isareti kullanacak iiretici ad1 ya da unvani, adresi, kendi logosu, iiriin tanim numarasi (barkod) ve Tiirk
Patent ve Marka Kurumunun menge adi amblemi ile birlikte kullanilmalidir.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Kapidag Yarimadasi yaklasik 300 km? alana sahip bir morfolojik karakter sergilemektedir. Yapisinda granit,
kuvarsit, mikagist ve gnays basta gelir. Kiyilar ¢ogu yerde diktir. Cok sayida girinti ve ¢ikintt bulunur.

Yarimada toprak oOzellikleri bakimindan incelendiginde genellikle ana kayanin ozelliklerini yansitan,
iskeletge zengin kum balgigi ve kumlu topraklardan olustugu goriiliir. Sahada genis yayilis gésteren granit ve
gnayslar iyi havalanabilen, gecirimli, kumlu, topraklar1 olusturmus bu topraklar sahanin tarimsal 6zelliklerine etki
ederek yarimadada gecmis donemlerde tarimsal {iretimde dnemli rol oynamistir. Bununla birlikte sahanin tarimsal
ozellikleri lizerinde asil etkili olan topraklar, verimi ¢ok yiiksek olan aliivyal topraklardir.

Kapidag Yarimadas1 Akdeniz, Karadeniz, I¢ Anadolu iklim tipleri ile birlikte ya da tek tek goriilebildigi nadir
yerlerden biridir. Dogu ve kuzeyde poyraz riizgarlari, batida ise lodos etkilidir. Aylar itibariyle ortalama riizgar hizi
yaklagik olarak 4,1 m/s (15 Km/Saat) oldugu goriilmektedir. iklim yapisi bitki ortiisiinde biiyiik bir cesitlilik
kazandirmistir. Bu nedenle yarimadanin ekolojik yapist ile fauna ve flora zenginligi yiiksektir.

Deniz suyu sicaklik ortalamas1 Mayis ve Haziran aylarinda 28 °C, Temmuz ve Agustos aylarinda 33 °C, Eyliil
ve Ekim aylarinda 30 °C’dir. Yillik ortalama yagis 700 mm’dir. Kis aylarindaki yagis, toplam yillik yagisin % 43'
inll olugturmaktadir. Aralik ve Ocak aylar1 en fazla giinliik yagisin gerceklestigi aylar olmas: dolayisiyla ayni
zamanda nemlilik ortalamasinin da en yiiksek oldugu aylardir. flgede yillik nispi nem ortalamasi %73" tiir. En diisiik
ortalama sicaklik 5,1 °C (Ocak), en yiiksek ortalama sicaklik 23,6 °C (Temmuz) ve yilik ortalama sicaklik 14,2 °C’
dir.
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Kapidag Yarimadasinda iiretilen soganlarin koyu mor rengine ve diger 6zelliklerini kazanmasinda; alanin
toprak, iklim ve cografi 6zelliklerinden kaynaklanmaktadir.

Kapidag Yarimadasinda iiretilen soganlarin hepsi mor renktedir. Renginin diger kirmizi sogan gesitlerine
kiyasla ¢ok daha koyu olmasi nedeniyle Kapidag Mor Sogan olarak uzun yillardir bilinmektedir.

Kapidag Mor Soganinin benzer iiriinlerden fiziksel farkliligi kabuk ve et rengi yoniinden ayrilmaktadir.
Ozellikle sogan kabugu, beyaz kagit ve elde kirmizi renk birakmaktadir.

Kapidag Mor Soganinin teknik 6zellikleri;

Familyasi : Alliaceae

Cinsi > Allium

Tiirii : Allium cepa
Kabuk Rengi : Mor

Sogan Eti Rengi : Koyu Kirmizi
Kabuk Sayisi :Enaz3

Sogan Tad1 : Tath

Toplam Seker (%) 17,90 + 0,27
Ham Seliiloz (%) 11,20

Kuru Madde (%) 110,51

Sogan Yumrusunun Ortalama Genisligi : 78,6 £ 7,7 mm
Sogan Yumrusunun ortalama Boyu :61,7+ 11,3 mm
Toplam ¢6ziinebilir maddeler (%) :8,0+ 03
Sogan Eti Rengi (Chromameter ) 28,8 + 4,5 (parlak)

35,6 £ 3,5 (koyu kirmizi1)
Uretim Metodu:

Kapidag Mor Sogani yarimada igerisinde bulunan vadi tabanlarinda aliiviyonlu topraklarda yetismektedir.
Cografi alanin genel toprak yapist kumlu-tinlidir. Ekim-dikim yapilan bdlge genellikle yarimadanin kuzeyinde
Marmara Denizine bakan kisimlarda olup izole bolge i¢inde kalmaktadir. Cografi alaninda baska sogan tohum ¢esidi
yetistirilmediginden dolay1 yabanci tozlasma olmamaktadir. Cografi alan iginde kullanilan tohum bir asir gibi bir
siire igerisinde genetik safiyeti bozulmadan kullanilmaktadir. Uriiniin tohumlar1 Kapidag Yarimadasinda
¢ogaltilmakta ve tanimlanan cografi sinir i¢inde ziraii faaliyeti yapilmaktadir. Ancak bu sekilde iiriiniin tat, aroma
ve diger 6zelliklerinin kazanmasi miimkiindiir.

Kapidag Mor Sogan1 5-8 katmanli, kabuk rengi koyu kirmizi mor renkte, sogan eti rengi koyu kirmizi, tatl
ve sulu bir yapiya sahiptir. Tohum ekimi Ekim ayinda tohum yastiklarina yapilir. Mart-Nisan aylarinda tohum
yastiklarindaki fideler esas dikim yeri olan tavalara 5-10 cm sira {izeri, 10-15 cm sira arasi dikimi yapilir.

Uriiniin zirai iiretiminde uzun yillarin bilgi ve deneyimi ile cografi alandaki ciftiler tarafindan kiiltiirel
islemler (¢apalama, sulama, yabani otlardan arindirma vb.) yapilmaktadir.

Kapidag Mor Sogan iiriiniin en uygun hasat (sdkiim) zaman1 Haziran ay1 sonu Temmuz ay1 basidir. S6kiimii
yapilan soganlar tarlada namlu olacak sekilde 7-10 giin siire ile kurumaya birakilir. Bu siirecten sonra soganlarin
bir kismu 3’lii veya 5°1i sa¢ orgiisii olarak oOriiliip askiya alinir. Soganlarin dayanma siiresi 4-5 aydir. Bu siireg
icerisinde sogan rutubetsiz ve serin yerde muhafaza edilmelidir.

Denetleme:

Erdek Ticaret Odasi koordinatorliigiinde; Erdek Kaymakamligi, Erdek Ziraat Odasi, Erdek Belediyesi, Erdek
Gida Tarim ve Hayvancilik flge Miidiirliigii ve Erdek Ticaret Odasinin gorevlendirecegi iiriin hakkinda bilgi sahibi
birer kisiden olusacak toplam 5 kisilik denetim mercii tarafindan periyodik olarak ve sikdyet halinde ayrica siiphe
iizerine ve ihtiya¢ duyuldugunda her zaman denetim kriterleri kapsaminda denetimler yapilacaktir.

Cografi isareti haksiz ve kurallara aykir1 kullananlar hakkinda gerekli kanuni yollara bagvurulacaktir.
Denetim mercii;

1. Cografi sinir iginde yer alan iireticileri tespit ederek kayit altina alacaktir.
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2. Her rutin denetleme oncesi denetim mercii toplant1 yapip denetlenecek olan yerlere gore bir denetleme
plan1 yapacaktir.

3. Kapidag Mor Soganinin tohum iiretim siireci denetlenecektir. Ozellikle tohum iiretim parsellerine yakin
alanlarda “Mor Sogan” sinifindan da olsa yabanci bir ¢esit bulunmamasi saglanacaktir.

4. Her y1l Haziran ay1 sonu Temmuz ay1 baslarinda hasat dénemi ile birlikte {irliniin morfolojik dzellikleri
ile iiretim metodu uygunlugu denetlenecektir.

5. “Kapidag Mor Sogani” isaretini kullanan firmalarin {iriin tanimi ve ayirt edici dzellikleri ile tiretim
metodunda belirtilen ozellikleri tasiyip tagimadigi hususlarinin takibi konusunda yilda en az iki defa
diizenli olarak denetleyip sonuglarini raporlayacaktir.

6. Denetim mercii tarafindan gerekli hallerde numuneler alinarak laboratuvar analizlerinin, bagimsiz
laboratuvarda yapilmasi saglanacaktir. Masraflar denetlenen {iretici veya pazarlama asamasindakiler
tarafindan karsilanacaktir.

7. Denetim mercii, kamu kuruluglarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Denetim
mercii haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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5. Boliim
Tescil Edilen Basvurularin Yayim

1. Antep Siveydizi

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun Gegici 1 inci Maddesi uyarinca Miilga 555 sayili
Cografi Isaretlerin Korunmasi Hakkinda Kanun Hiikmiinde Kararname kapsaminda 29.09.2015 tarihinden itibaren
korunmak {izere 15.03.2018 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No 1331

Tescil Tarihi :15.03.2018

Basvuru No : C2015/041

Bagvuru Tarihi :29.09.2015

Cografi isaretin Ad1 : Antep Siveydizi

Uriiniin Ad1 : Siveydiz

Cografi Isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Gaziantep Biiyliksehir Belediyesi
Tescil Ettirenin Adresi : Incili Pinar Mah. 4.Cad. 27090 Schitkamil / GAZIANTEP
Cografi Sinir1 : Gaziantep il sinirlart

Kullanim Bi¢imi : Markalama

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Gaziantep, Tarihi Ipekyolu iizerinde yer almasi, tarih boyunca birgok medeniyete ev sahipligi yapmis olmasi
ve kitlik zamaninda elde olan1 kullanma c¢abasi neticesinde zenginligine zenginlik katmis bir mutfaktir. Taze
sarimsak, taze sogan, et, nohut ve siizme yogurt kullanilarak yapilan Antep Siveydizi, Antep mutfaginda yer alan
sebzeli yogurtlu yemeklerin en {inliilerinden bir tanesidir.

Antep Siveydizi yapiminda kullanilan malzemeler:

Taze Sogan: Siveydiz yapiminda kullanilacak olan taze sogan etli, kalin olmalidir. Kabuklart ve bas kismi1
ayiklanan soganin beyaz kismi kullanilir, yesil kismi1 ayrilir.

Taze Sarimsak: Siveydiz yapiminda kullanilacak olan taze sarimsak etli kalin olmalidir. Sarimsaklarin
kabuklar1 ve bas kismi ayiklanir. (Antep Siveydizinde sarimsagin beyaz kismi kullanilir, yesil kismi ayrilir.)

Iri Kusbas1 ya da Kemikli Koyun Eti: Kullanlacak olan et koyun eti olup, istege gore kusbasi ya da kemikli
et olabilir. Kullanilacak et Tiirk Gida Kodeksi Et ve Et Uriinleri Tebligi’ne uygun olmalidir.

Nohut: i¢ginde yabanci, yenik, kiiflii tane bulunmamalidir.
Yumurta: Taze olmali; kokmus, ¢catlamig olmamalidir.
Stizme Yogurt: Eksimemis ve taze olmasi gerekir.

Sadeyag veya Zeytinyagt: Sadeyag, tereyaginin eritilerek {izerinde biriken suyun alinmasi ile olusur. Antep
Siveydizinin {lizerine (yiizline) dokmek iizere istege gore zeytinyagi veya sadeyag kullamilabilir.

Nane: Tiirk Gida Kodeksi Baharat Tebligi’ne uygun olmalidir.
Karabiber: Tiirk Gida Kodeksi Baharat Tebligi’ne uygun olmalidir.
Uretim Metodu:

Antep Siveydizinin 5-6 kisilik porsivonunda;

Taze Sogan: 1,6-2 kg (Ayiklanmis hali 500-600gr)
Taze Sarimsak: 1,6-2kg (Ayiklanmis hali 500-600gr)
Nohut: 55-75gr

Kusbas1 Koyun Eti: 500-600 gr
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Stizme Yogurt: 900-1000 gr

Yag (sadeyag veya zeytinyagi): 50-60gr
Kuru Nane: 5-6 gr

Yumurta: 1 adet

Karabiber: 2-3 gr

Tuz: 10-15gr

Nohut ayiklanir ve bir gece dnceden (6-8 saat) 1lik su ile 1slatilir. Et yikanir ve Ustiinii agacak kadar su ile
tencereye konur. Kaynamaya baslayinca suyun iizerinde olusan kopiikler (kefler) et suyuna karistirilmadan kevgirle
toplanir. Eger kopiigii i¢ine kactiysa temiz bir bez ya da ince bir slizgegten siiziilmelidir. Aksi takdirde yemek
yogurtlu oldugu i¢in bulanik bir gériinti olusur. Etin {izerine nohut ve tuz eklenir. Et ve nohut iyice yumusayincaya
kadar pisirilir (1,5-2 saat). Taze sogan ve sarimsak temizlenir. Beyaz kisimlari yesil bolime kadar yaklagik 3 cm
uzunlugunda dogranir. Et pistikten sonra dogranan taze sogan ve taze sarimsak tencereye eklenir. Bu islemin
ardindan kisik ateste taze sogan ve taze sarimsaklar yumusayincaya kadar pisirilir.

Yogurt yumurta (saris1 ve beyazi beraber olacak sekilde) ile piiriizsiiz olana kadar karigtirtlir. Kisik ateste
stirekli ayn1 yone dogru karistirarak 1sitilir. Yogurt 1sitilirken i¢ine azar azar yemegin pisme suyundan ilave edilir.
Iyice 1s1mp kabarmaya baslayinca karistirarak yemege eklenir. Karistirmaya devam ederek bir tasim kaynatilir ve
alt1 kapatilir. Sadeyag veya zeytinyag kiigiik bir tavada kizdirilir ve igine nane eklenir. Nanenin yesil rengi ¢ikmali
ama asla yanmamalidir. Naneli yag yemegin iistiine gezdirilir, karabiber eklenir ve servis yapilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Antep Siveydizi yore ile 6zdeslesen, uzun yillardir bilinen ve yorenin kiiltiirel birikimi ile giiniimiize ulasan,
tiretiminin uzun, zahmetli olmasi ve hazirliginin her asamasinin ustalik gerektirmesi 6zellikleriyle iinlenmis &zel bir
iiriindiir.

Denetleme:

Antep Siveydizi yemeginin iiretimindeki denetimi 555 sayili KHK hiikiimlerine uygun olarak, Gaziantep
Biiyiiksehir Belediyesi Zabita Miidiirliigii Temsilcisi koordinatédrliigiinde, Gaziantep Gida, Tarim ve Hayvancilik il
Miidiirliigi Temsilcisi, Gaziantep Esnaf ve Sanatkarlart Odalar1 Birligi Temsilcisi’nden olusacak 3 kisilik bir
denetim kurulu denetler.

Denetim Kurulunun Gorevleri:

“Antep Siveydizi” adin1 kullanan firmalarin drettikleri siveydizlerin yukarida belirtilen malzemelerin
icerigini, liretim metoduna uygun olarak hazirlanmasini, pisirilmesini ve sunumunun uygunlugunu yilda bir defa
diizenli olarak denetlemek; haksiz ve kurallara aykir1 kullananlar hakkinda gerekli kanuni yollara bagvurmak ve
sikdyet tlizerine ve ihtiya¢ duyuldugunda ise her zaman denetim yapmaktir. Denetime iliskin raporlar Gaziantep
Biiyiiksehir Belediyesi tarafindan ilgili mevzuatta dngoriilen siirelerde Tiirk Patent ve Marka Kurumuna gonderilir.

Denetim komisyonu, kamu veya 6zel kuruluslarindan veya bunlarda gdrevli uzman gergek veya tiizel
kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Denetim komisyonu
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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6. Boliim
6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanununun 42 nci Maddesi Uyarinca Degisiklik Talepleri

1. Zile Komesi

224 sayi ile 01.11.2017 tarihinde tescil edilen Zile Komesi tescil metninde yer alan “Kullanim Bigimi”
bagliginin 6769 Sayili Sinai Miilkiyet Kanununun “Degisiklik talepleri” baslikli 42 nci maddesi geregince
degistirilmesine iliskin ilan asagidaki gibi olup bu yayima karsi, ilgili kisiler Tiirk Patent ve Marka Kurumuna
gerekeeli ve yazili olarak {i¢ ay igerisinde itiraz edilebilir.

Kullanmim Bi¢imi : Etiketleme




