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DUYURU

10.01.2017 tarih ve 29944 sayili Resmi Gazetede yayimlanarak yiiriirliige giren
6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 38 inci maddesinin birinci fikras: “Kurum,
cografi isaret veya geleneksel iiriin adi basvurularini 33 ild 37 nci ve 39 uncu maddelere
gore inceler.” ve besinci fikrasi “Bu madde kapsaminda incelenerek uygun bulunan
bagvurular Biiltende yayimlanir.” hitkmiinii amirdir.

Ayrica 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun Gegici Madde 1 inde “Bu Kanunun
yayimi tarihinden énce Enstitiiye yapimis olan ulusal ve uluslararasi marka ve tasarim
basvurulart ile cografi isaret bagvurular, basvuru tarihinde yiiriirliikte olan mevzuat
hiikiimlerine gore sonuglandirilir. Ancak bu Kanunun yayimi tarihinden énce Enstitiiye
vapilmis olup yayimlanmamis cografi isaret basvurulari, itiraz siiresi bakimindan
miilga 555 sayili Kanun Hiikmiinde Kararname hiikiimleri sakli kalmak sartiyla
Biiltende yayimlanir.” hiikmiini amirdir.

Bu sebeple 10.01.2017 tarihinden Once yapilan cografi isaret basvurulart 555
sayil1 Cografi Isaretlerin Korunmasi Hakkinda Kanun Hiikmiinde Kararnamenin 9 uncu
ve 11 inci maddeleri geregince incelenmekte ve ilan edilmekte olup ilgili kisiler alt1 ay
icerisinde bu ilanlara kars1 yapacaklar itirazlar1 Tirk Patent ve Marka Kurumuna
usuliine uygun olarak bildirir.

10.01.2017 tarihinden sonra yapilan cografi isaret ve geleneksel iirtin adi
bagvurular1 i¢in, 6769 sayil1 Sinai Miilkiyet Kanununun 40 mc1 maddesi geregince
yayimlanmakta olup ilgili kisiler li¢ ay icerisinde bu yayimlara karsi yapacaklari
itirazlar1 Tiirk Patent ve Marka Kurumuna usuliine uygun olarak bildirir.
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Tescil Edilen Basvurularin Listesi

Cografi Isaretler

Yayim Tescil Cografi Isaretin Ad1 Sayfa
Numarast  Numarasi

1 339 Kahramanmaras Yemenisi 19
2. 340 Soke Koriikli Cizmesi 22
3. 341 Maras File Nakis1 26
4. 342 Nallthan Ortmesi 29
S. 343 Maras Sumak Eksisi Akiti 31
6. 344 Maras Dondurmasi 33
7. 345 Tarsus Sariulak Zeytini 37
Geleneksel Uriin Adlar

Yayim Tescil Geleneksel Uriin Adi Sayfa

Numarasi Numarasi

Bu Biiltende yayimlanacak geleneksel iiriin ad1 tescili bulunmamaktadir.
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6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanununun 40 inc1 Maddesi Kapsaminda Degisiklige Ugramis
Basgvurularin Listesi

Cografi Isaretler

Yayim Tescil Cografi Isaretin Ad1 Sayfa
Numarast  Numarasi

1L 344 Maras Dondurmasi 42
Geleneksel Uriin Adlar
Yayim Tescil Geleneksel Uriin Adi Sayfa

Numarasi Numarasi

Bu Biiltende yayimlanacak degisiklige ugramis geleneksel tirtin ad1 bagvurusu
bulunmamaktadir.
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6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanununun 42 nci Maddesi Kapsaminda Degisiklik
Taleplerinin Listesi

Cografi Isaretler

Yayim Tescil Cografi Isaretin Ad1 Sayfa
Numarast  Numarasi

1 103 Carsibas1 Kesani 43
2. 175 Caglayancerit Cevizi 43
Geleneksel Uriin Adlar

Yayim Tescil Geleneksel Uriin Adi Sayfa

Numarasi Numarasi

Bu Biiltende yayimlanacak geleneksel {iriin ad1 degisiklik talebi bulunmamaktadir.
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3.Boliim
6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanunu Kapsaminda incelenen Basvurularin Yayimm

Asagidaki cografi igsaret bagvurular1 6769 sayili Smai Miilkiyet Kanununun 40 inci maddesi kapsaminda
yayimlanmis olup ilgili kisiler ii¢ ay igerisinde bu yayimlara kars1 yapacaklari itirazlar1 Tirk Patent ve Marka
Kurumuna usuliine uygun olarak bildirebilirler.

1. Sivas Katmeri

Basvuru Tarihi 1 13.07.2017

Basvuru No : C2017/055

Cografi isaretin Ad1 : Sivas Katmeri

Uriin / Uriin Grubu : Katmer / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar
Cografi Isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Bagvuru Yapan : Sivas Ticaret ve Sanayi Odasi

Basvuru Yapanin Adresi : Turgut Ozal Bulvar1 Merkez SIVAS

Cografi Simir : Sivas

Kullanim Bicimi : Cografi isaretin ads; isletmenin ment, servis kdgitlart vb. unsurlar

iizerinde ayrica isletmenin goriilebilecek bir alaninda veya marka ile
birlikte kullanilabilir.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Sivas katmeri su, un, yag, kuru maya ve tuzdan olusan unlu mamuldiir. Iceriginde bulunan iiriinlerin
harmanlanmasiyla tuzlu bir lezzete sahiptir. Sekli dikdortgen biciminde yassidir.

Sivas katmeri yorede 6zellikle sabah kahvaltilarinda ayrica giiniin her saati tiiketilebilen tok tutma 6zelligi
yliksek yerel bir tiriindiir.

Sivas katmeri yore adi ile bilinirlik kazanmis onemli yoresel degerler arasinda bulunmaktadir. Uriiniin
hazirlanmasindaki tiim siireglerle birlikte 6zellikle yogurma ve pisirme teknigindeki bilgi ve birikim nesiller boyu
aktarilan 6nemli ayirt edici 6zelligidir.

Sivas katmerleri yaklasik olarak 10 - 12 cm genislik, 20 - 22 ¢cm uzunluk ve 1 ila 3 cm arasinda bir kenar
yiiksekligine sahiptir.

Uretim Metodu:

Hamur igeriginde yaklasik olarak %40 - %60 un, %30 - %40 su, %0,5 - %1,5 kuru maya, 250-300 gr kati
yag (margarin ya da tereyagi), yaklasik bir yemek kasig1 tuz ve hamur yiizeyi i¢in yumurta sarisi ya da istege bagh
yumurta akida kullanilmalidir.

Yukaridaki malzemelere gore homojen bir sekilde yogurulan hamur, kivamini alip fermente olmasi igin
yaklasik 3 - 5 dakika hamur tezgahina konularak bekletilmelidir.

Dinlendirilen hamur tekrar yogrulduktan sonra {ist iiste adin1 da almis oldugu katmer bi¢ciminde kat kat hale
getirilir. Hamur, yogunluguna gore yaklasik 10 -15 kez agilir. Ilk iki veya iiglincii agilista hamurun ortasina pargalara
boliinerek dilimler halinde ya da kati yag kalip halinde birakilir. Dilimler halindeki ya da kalip halindeki yag
hamurun ortasina yerlestirildikten hemen sonra iizeri her iki taraftan hamurla katlanarak kapatilir. Kapatilan bu
hamur yine yag icerisinde dagilana kadar oklava ya da merdane yardimiyla acilir. Kat kat haldeki bu hamurlar her
defasinda acilarak i¢ ice mektup zarfi seklinde katlanarak konumlandirilir. Daha sonra en alttaki hamurla bohga
seklinde kapatilir. Kapatilan bu hamur da yine yogun bir baski ile iyice genisletilerek oklava ya da merdane yardimi
ile agilir. Katlanan hamur biiylik karelere boliinerek kesilir ve kareler halindeki hamurlar dinlenmesi i¢in biraz
bekletilir sonra bu biiylik kare seklinde kesilen bu hamurlar tekrar agilarak son agma islemi yapilir ve hamur katmer
sekli olan dikddrtgen bicimine getirilir. Sivas Katmerinin 6zelligi kullanilan malzemelerin karisim orani ile hamurun
yogurulma ile kivamim aldiktan sonra hamurun iizerine kati yag kalip ya da parcalarini serpistirip hamurun
yanlardan katlanip ac¢ilmast ve bu islemin sik sik yapilmast ve yag ile hamurun O6zdeslesmesi ile
gerceklestirilmesidir.
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Yogrulma ve kat kat serilme iglemi tamamlanan ve kabaran hamurun yiizeyine ucu nesterli bigak yardimi
ile parmaklik bigiminde sirali kesik ¢izgiler ¢izilmelidir. Nesterli bigak kullanilmasinin sebebi hamura zarar
vermemek ve ince bir ¢izgi ile bahsedilen parmaklik seklinin narin bir bigimde verilmesi amaglidir. Tiim bu iglemler
yapildiktan sonra hamurun ylizeyine yumurta saris1 ya da istege bagli yumurta aki siiriilmelidir.

Harmanlanmis ve kat kat edilmis dikddrtgen katmer hamuru firin kiiregi iizerine diizgiin bir sekilde
dizilerek 180- 200 °C sicakliktaki 10-15 dakika pisirilmelidir. Uriiniin iizerinde olusan derin ¢izgilerden ici beyaz
ve dig yiizeyi hafif kizarmis kahverengine yaklagmis ise iiriin pisme siirecini tamamlamis olur. Firindan alinan Sivas
katmeri direk gilines 15181 ve nemden uzak ortamda satisa sunulmalidir. Bu pigirme islemi yapilirken Sivas’ ta tas
firin bulundurulan firincilarda yapilir. Ciinkd, tas firinda yapilan iriin elektronik ya da benzeri firinlarda yapilan
katmere nazaran daha lezzetli ve tat olarak farklilik tagir. Bu sebeple iiriiniin tag firinda yapilmasina 6zen gosterilir.

Cografi Simir igerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, igleme ve Diger islemler:

Sivas yoresinin folklor iiriinii arasinda yer alan Sivas Katmeri yore kadinlarinin ve erkeklerin nesiller boyu
kiiltiir aktarimu ile giiniimiize tasidi1 ve yasattig1 5Snemli bir iiriindiir. Uriine esas 6zelligini veren katmer fiziki yapisi
ve duyusal lezzeti yore ustalarinin deneyim ve sabir ile iiretilmesine baglidir.

Denetleme:

Sivas Ticaret ve Sanayi Odasi, Sivas Esnaf ve Sanatkarlar Odalar Birligi, Sivas il Tarim Miidiirliigii, Yiyecek
Maddeleri Yapanlar ve Satanlar Odasindan iiriin hakkinda bilgi sahibi birer kisiden olusan ve en az ii¢ kisilik denetim
merci tarafindan periyodik olarak ve sikdyet halinde her zaman denetimler yapilacaktir.

Denetim kriterleri;

a. Uriiniin {iretimi i¢in gerekli olan un, kat1 yag, yumurta ve kuru maya kullanmim1 kontrol edilecektir.
b. Malzemelerin karigim oranlar1 kontrol edilecektir.

¢. Uriiniin boyutu ve iizerindeki parmaklik seklindeki yiizey siislemesi kontrol edilecektir.

d. Pisen iiriiniin tel-tel ayrilmasi kontrol edilecektir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Denetim mercii,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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2. Elazig Bogazkere Uziimii

Bagvuru Tarihi :02.11.2017

Basvuru No : C2017/175

Cografi Isaretin Ad1 : Elaz1g Bogazkere Uziimii

Uriin/Uriin Grubu : Uziim/Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar
Cografi Isaretin Tiirii : Mense ad1

Basvuru Yapan : 1. Firat Kalkinma Ajansi

2. Elazag Uziim Ureticileri Birligi

3. Firat Universitesi

4. Elazig Ticaret Ve Sanayi Odasi

5. Elaz1g Gida Tarim Ve Hayvancilik {1 Miidiirliigii

Bagvuru Yapanlarin Adresleri : 1. Niyazi Mah. Buhara Cad. N0:195 Kat:1 (Malatya TSO Hizmet Binast)
BattalgazilMALATYA
2. Cars1 Mah. Oztekin Sok. No: 32 Kat: 2 Merkez ELAZIG
3. Firat Universitesi Rektorliigii 23119 Merkez ELAZIG
4. Cumhuriyet Mah. Korgeneral Hulusi Sayin Cad. No:117 Merkez
ELAZIG
5. Olgunlar Mah. Thsan Sunguroglu Sok. No:7 Merkez ELAZIG

Cografi Simir : Elaz1g 1li ve Aricak, Alacakaya, Agin, Baskil, Karakogan, Keban,
Kovancilar, Palu, Sivrice ve Maden il¢elerinde yetistirilmektedir.
Kullamim Bi¢imi : Elaz1g Bogazkere Uziimii ibaresi marka ile birlikte kullanilacaktir.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Bogazkere iiziimii: Yenildiginde bogazda yanma-eksime tadi biraktigindan bu ad ile anilmaktadir.
Bogazkere tizlimi tarimi, st katmanlar1 gecirgen, kolayca 1smabilen ve besin
maddelerince zengin topraklarda yapilmaktadir. Omcanin yazin kurakliktan, kisin dondan zarar gérmemesi; anag
olarak haricen mukavim yapili, orta kuvvette olmasindandir.

Elaz1z Bogazkere Uziimiiniin Ozellikleri: Elazig, toprak yapisi itibari ile denizden 1000 metre
yiikseklikte, daglarla ¢evrili bir bolgede karakteristik 6zellik gosterir. Daglarin arasindan, dar ve uzun vadiler
olusturarak akan ve daha sonra Firat nehriyle birlesen dere ve caylarin yarattigi mikro klima sonucu bolgesel
iklim  yumusamasi,  Bogazkere  {lizimiiniin  yetismesi i¢in  ideal  kosullar  olusturmaktadir.

iklim Ozellikleri:

Tablo 1. Elazig [li Tklim Verileri (Olgiim Periyodu: 1938-2016)

Ortalama Sicaklik (°C) 13,1
Ortalama En Yiiksek Sicaklik (°C) 18,9
Ortalama En Diisiik Sicaklik (°C) 7,5
Ortalama Giineslenme Siiresi (Saat/Giin) 6,8

Yillik Ortalama Yagish Giin Sayist 95,3

Yillik Yagis Miktar1 Ortalamasi (mm) 409,5
Yasanmis En Yiiksek Sicaklik (°C) 42,2 (30.07.2000)
Yaganmis En Diisiik Sicaklik (°C) -22,6 (20.01.1972)

Bogazkere iiziimii i¢in en faydali yagislar benden 6nceki (iiziimlerin olgunlagsmaya baglama zamani) haziran
yagislar1 ve hasadi miiteakip olan sonbahar yagislaridir. Kurak yaz dénemleri iginde, mantar hastaliklarina meydan
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vermeyecek sekilde yagan yagislar en uygun yagislardir. Omcalarin suya ihtiyaci, ¢igeklenmenin basladigi mayis
ay1 baslarindan baglayarak temmuz ayinin ortalarina kadar devam eder. En fazla su ihtiyaci siirgiin ve ¢i¢eklenme
basladig1 Mayis ayidir. Bu iklim sartlar1 Elazig Bogazkere Uziimii iiretimi icin en ideal sartlar1 olusturmaktadr.

Elazig yoresinde yetisen Bogazkere iiziimiinde otsu aroma tadi hissedilir. Dengeli bir burukluga sahiptir.
Yenildiginde agizda hafif yanik bir tat birakir.

Tablo 2: Elazig Bogazkere Uziimii Fiziksel Ozellikleri

Cubuklar Orta uzunlukta, esmerimsi kirmizi renktedir

Kirmizimst seritli yesil, siirgiin durumu (baglanmadan
Siirgiin Bogum Arast Once) yatay, zayif, yeterli sayida birer aralikla dizilmis
orta uzunlukta iki ¢atalli, iizeri diiz ve yesildir

Cigek Erkek ve disi organlar tam gelismistir

Geng yapraklar, st kisim rengi koyu bakir kirmizisi,
Geng Yaprak geng yaprak alt yaprak ayasinda ana damarlar
tizerindeki tily yogunlugu seyrektir

Orta, bes dilimli, kenarlar1 tirtilli, genisligi
uzunlugundan fazla, {ist yiizii agik yesil renkte parlak
ve tilysiiz, alt yliz az tiiylii, yaprak sap1 oyugu orta
derinlikte dar ve az veya ¢ok kapali

Olgun Yaprak

Orta uzunluk ve kalinlikta karakteristik kirmizi

Yaprak Sap1 renktedir

Orta biiyiiklitkte, yaumurtamsi, yuvarlakga ve siyah

Tanen
veya koyu kirmizimsidir

Etli ve olgunlasmamuis olanlarda beyaz, yesilimtirak
Piilp renkte olan tanede bordo ¢izgi belirgin olarak
goriilmektedir, olgunlastiktan sonra bordo rengindedir

Kirmizi ve kisadir. Tane saptan kolay kopmamaktadir.
Tane Sap1 Tanenin kabuk kalinlig1 ince ve ¢ok sulu, meyve etinde
meyve ¢ekirdegi 2 ila 3 tanedir

Orta agirlikta, kuru arazide (200gr-450gr), sulu arazide
(400gr-1200gr) arasindadir

Tane Adedi Salkimda 106 ile 300 aras1

Salkim Agirlig

Siralik ve saraplik olarak tiiketilir. Uziimiin kabuklarinda bulunan ve saraba burukluk katan tanen orani bu {iziim
cinsinde ¢ok fazladir. Buruklugun yani sira, aromali tadi, sarap iiretiminde Bogazkere iiziimiiniin degerini
arttirmistir.
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Tablo 3: Elazig Bogazkere Uziimii Kimyasal Ozellikleri

Suyunda Tanede
Asitligi (% Tartarik Asit Hesabiyla) (pH) 0,56 3,42
Refraksiyon Indisi - 1,371
Kuru Madde Orani (Kurutma Dolab1 Usulii) 24,8% 20,0%
Kiil (%) 0,40 0,43
HCl'de Coziinmeyen Kisim (%) 0,12 0,25
Brix Degeri 23% -

Uretim Metodu:

Toprak Isleme ve Giibreleme:

Sonbahar déneminde yapilan toprak isleme ile kis yagislarinin yiizeyden akisini onleyerek toprakta suyun
depo edilmesi saglanir. Toprak analizi sonucu goriilen eksiklikler, giibre ile
topraga karistirilir. Ilkbahar dénemi toprak isleme ise topragin havalanmasi, yabanci otlarla miicadele ve
gecikmig giibre uygulamalari igin yapilir. Bu donemde giibreleme yiizeyden ¢ok asma kok bolgesine uygulanir.
Ayrica kig sonrasi bag yiizeyi diizeltilerek sezona hazirlanir. Yaz doneminde ise toprak neminin
korunmasi, uygulanan mineral giibrelerin etkinliklerinin arttirilmasi, toprak yilizeyinde meydana gelen gatlak ve
yariklarin olugsmasinin engellenmesi, eger olusmus ise kapatilmasi, yabanci otlarin olusmasinin engellenmesi
faaliyetleri yerine getirilir.

Kiiltiirel islemler:

Asma yillik gelisimini tamamladiktan sonra kokleriyle besin maddesi aliminin durdugu uyku
donemindeyken, asmanin o yilki performansina gore kis budamasi yapilir. Asmalarin uyanip gelistigi, yaprakli
donemlerinde; siirgiinler dipten kesilerek, kisaltilmasi igin yapilan yesil aksam veya yaz budamasi yapilir. Ayrica
stirgiinlerde ug alma, tepe alma ve koltuk alma islemleri yapilir.

Zararlilara karsi ilaclhi miicadele:

o Kis flaglamasi

Budamadan sonra gdzler uyanmadan &nce yapilir.

e Yazilaglamasi

1.1laglama: Siirgiinler 2-3 cm ye ulasti1 zaman,
2.ilaglama: Siirgiinler 8-10 cm’ye ulastig1 zaman
3.1laglama: Siirgiinler 25-30 cm ye ulastigi zaman yapilir.
Denetleme:

Elaz1g Gida Tarim ve Hayvancilik 11 Miidiirliigii koordinatrliigiinde gorevli alaninda uzman 3 kisi, Elaz1g
Merkez Tlge Uziim Ureticileri Birliginden uzman 2 kisi, Elazig Ticaret ve Sanayi Odasindan uzman 1 kisi, Firat
Universitesinden uzman 1 kisi ve {iriin yetistiricisi 1 kisi olmak iizere, 4 ila 7 kisilik bir denetim
komisyonu olusturularak iiretimin teknik ve cografi 6zelliklere uygunlugunun tespiti amaciyla denetim yapilir.
Denetim sirasinda prosediire uymadig1 ortaya ¢ikan kisi ve kurumlar hakkinda gerekli yasal islemin yapilmasi i¢in
ilgili mercilere bagvurmaya Elazig Merkez Ilge Uziim Ureticileri Birligi ve Gida, Tarim ve Hayvancilik il
Midiirliigii gorevlidir.

Denetim Siklig1:

Yukarida bahsedilen komisyon yilda en az 3 kez denetim yapar. Bu denetimler; hasat zamaninda,
thracatin  yapildigi ve iriiniin yetistirilip pazarlara sunuldugu Eylil, Ekim aylarinda gerceklesir.
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Denetim komisyonu, kamu veya 6zel kuruluglarindan veya bunlarda gdrevli uzman gercek veya tiizel
kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Denetim komisyonu
haklarin korunmasinda hukuki siire¢leri yiiriitiir.
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3. Korkuteli Karyagdi Armudu

Basvuru No : C2017/212

Basvuru Tarihi 1 24.11.2017

Cografi Isaretin Ad1 : Korkuteli Karyagdi Armudu

Uriiniin Ad : Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar

Cografi Isaretin Tiirii : Mense ad1

Basvuru Yapan : Antalya Ticaret Borsasi

Basvuru Yapanin Adresi : Elmali Mah. Cumhuriyet Cad. Borsa Isham1 K:2-3-4 Muratpasa/ANTALY A
Cografi Simir : Antalya ilinin Korkuteli ilgesinde 844 ila 1010 m rakimda merkez, kuzey

ve dogu mabhallelerini i¢eren alanda (Akyar, Bayat, Yazir, Kii¢iikkoy,
Esenyurt, imrahor, Kargalik, Tatkdy, Kargin ve Merkez mahallelerinde)
yetistirilmektedir.

Kullanim Bi¢imi : Korkuteli Karyagdi Armudu ibaresi, marka unsuru ile birlikte iriiniin
iizerinde kullanilabilecektir.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Korkuteli Karyagdi Armudunun ¢esidi Pyrus Comminus tiiriine ait Ankara Armududur. Uriiniin Korkuteli
Karyagdi Armudu ismiyle 1950'i yillardan bu yana iiretiminin yapildig: ve ilgede 65 yasin iizerinde armut agaglarin
var oldugu bilinmektir. Korkuteli Karyagdi Armudunu Ankara Armudu ¢esidinden ve diger armut g¢esitlerinden
ayiran en 6nemli ayirt edici 6zelligi, ¢ekirdek etrafindaki kumsu yapinin olmamasidir. Diger bir ayirt edici 6zelligi
ise, herhangi bir tozlayici ¢eside ihtiyag duymadan istiin verim elde edilebilmesidir.

Korkuteli Karyagdi Armudu, Antalya ili Korkuteli flgesinin Sekil-1’de verilen haritada yesil ile taranmis olan
iiretim alaninda 844 ile 1010 m rakim araliginda yetistirilmistir. Uriin s6z konusu rakim araliginda ayirt edici
ozelliklerini gostermektedir.
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Korkuteli Karyagdi Armudunun 6zellikleri:

1. Morfolojik Ozellikleri:

Korkuteli Karyagdi Armudunun agact; dikine biiyiiyen, ana dallar seyrek, yan dallari sik olan, gévdesi ve
yasl dallar1 siyaha yakin koyu gri, yash dallari ise agik gri renkte, meyve dali olarak yash dallar tizerinde
bol miktarda ¢itanak ve topuz, geng dallar {izerinde ise kargi ve dalciklar bulunan bir gesittir. Bu ¢esidin
agaclar1 kullanilan anaca gore farkli kuvvetlerde gelismektedir. Yapraklarin kenarlar1 kolaylikla fark
edilemeyecek derecede yayvan ve basit dislidir. Yaprak sapi uzun, sarimtirak yesil renkte, tiiysiiz,
yapragin iist yliziine gelen kismi hafif oluklu ve dalla birlestigi kisim hafif kirmizi renktedir. Cigek sap1
diizgiin, yesil renkli, ¢anak yapraklar ufak, iggen bigiminde, iizeri ve kenarlari sik kege gibi tiiylii, uglari
sivri ve kahverengi, i¢ ylizii devetiiyli renginde, sik tiiyliidiir. Canak yapraklar kismen agagiya dogru
biikiiktiir. Tag yapraklar beyaz renkli, uglarina dogru hafif pembe, kenarlar1 diizgiin olmayip 6zellikle
yukart kisimlarinda oyuntulu ve dokusu kabadir.

e Korkuteli Karyagdi Armudunun meyveleri gelisme kuvveti ve bakim kosullarina bagli olarak
degismekle birlikte; orta iri, basik yuvarlak, diizgiin, oturakli, ortalama 200-250 gram
agirhiginda, ¢ap1 6-8 cm’dir.

e  Meyve sapi orta kalin ve kisadir.

e Meyve kabugu ince, yumusak, ¢ok az piiriizlii, mumsuz, az parlak, kabuk rengi hasat olumunda
ot yesili, hasat zamani parlak yesil, yeme olumundan dnce koyu yesil, yeme olumunda ise
sarimtirak yesil renktedir.

e  Meyve eti krem renkte, ¢ok sulu, ¢ok tatli, agizda erir, kumsuz ve giizel kokuludur. Cekirdek evi
kiigiik, bes evcikli, ¢ekirdekleri iri, uzunca, ucu sivri, agik kahverengidir.

2. Fenolojik Ozellikleri:

Korkuteli Karyagdi Armudu agaglarinda ¢igcek tomurcuklarinin heniiz kabarmaya basladigi dénem olan
giimiis renkli ucun goriindiigii tarih esas alindiginda uyanma, Korkuteli kosullarinda yillara gore
degismekle birlikte genellikle Mart aymnin 20'sinden sonra olup, yesil ucun goriindiigii farekulagi donemi
Mart ayinin sonu ya da Nisan aymnin ilk haftasina rastlamaktadir. Ci¢ekler Nisan aymnin ilk haftasinda
veya ikinci haftasinda agmaya baslamakta, 4-5 giin sonra tam ¢iceklenme durumuna ge¢gmekte ve Nisan
aymin sonuna dogru ciceklenme tamamlanmaktadir. Meyveler Korkuteli kosullarinda Eyliil ay1 sonu
Ekim ay1 basinda hasat edilmektedir. Yapraklarin dokiim tarihi ise Kasim ay1 ortast ile Aralik ay1 bast
arasinda degismektedir. Meyve tutumu ve verimlilik Korkuteli Karyagdi Armudunda ekolojik faktorler
ile kullanilan anacin 6zelligine gore farklilik gostermektedir. Meyve tutumunda kismi periyodisiteye
meyilli olmasi durumu, yapilan kiiltiirel uygulamalar ile 6nlenebilmektedir. Korkuteli Karyagdi Armudu
verimli bir cesittir. Agac basina elde edilen meyve verimi; kullanilan anacin &zelliklerine, bakim
kosullarina ve agacin yasina bagli olarak degisebilmektedir. Korkuteli kosullarinda ¢ogunlukla anag
olarak armut ve ayva klon anaci ile ahlat anacinin kullanildig1 gériilmektedir. Bu durumda; 4-7 yasindaki
agaclardan {irlin alinmaya baglanmakta, 5-10 yasindaki agaglardan ortalama olarak 60 kg iriin elde
edilmekte ve 10 yasindan biiyiik agaclarda bu verim 150 kg’a kadar ulasabilmektedir. Bu verim diizeyi
50 yasina kadar devam edebilmektedir.

3. Dollenme Biyolojisi:
Literatiirlerde armutlarin kendine verimli olmadiklart ve tozlayict bir ¢eside gereksinim duyduklar
belirtilmektedir. Ankara armudunda da mutlaka bir tozlayici ¢esidin bulunmasi gerekliligi belirtilmistir.
Ancak; Korkuteli kosullarinda yetisen Ankara Armudu ¢esidi, yani Korkuteli Karyagdi Armudu olarak
bilinen gesit herhangi bir tozlayici ¢eside ihtiyag duymadan iistiin verim olusturabilmektedir.

Uretim Metodu:

Korkuteli Karyagdi Armudunun iiretiminde armut meyvesine iliskin genel iiretim teknikleri kullanmakla
birlikte asagidaki hususlara dikkat edilmesi gerekmektedir.

iklim ve Toprak Ozellikleri:

Korkuteli Karyagdi Armudunun yetistigi cografi sinirlar icerisinde, yazlar1 sicak, bol giinesli, kurak, havadar
ve nem orani diisiik olan iklim kosullar1 hakimdir. Giineyden kuzeye dogru giden iki dag arasinda kalan ova giiney
ve kuzey riizgarlarinin dolasimini iyi almaktadir. Korkuteli’nde yer alan yetistirme alanlarinda bu iklim 6zelligi
meyve kalitesi lizerinde son derece etkili olmaktadir. Soguklama ihtiyacinin karsilanmasi anlaminda da herhangi bir
sorun ile karsilasiimamaktadir. Korkuteli Karyagdi Armudunun iiretim alani igerisinde dzgiinliigiine etki eden toprak



2018/27 Sayili Resmi Turk Patent ve Marka Kurumu Yayim Tarihi: 16.04.2018
Cografi isaret ve Geleneksel Uriin Adi Biilteni

16

yapist derin, gegirgen, kilsiz ve besin maddelerince zengindir. Uriiniin verimliligini ve kalitesini etkileyen en énemli
unsurlar sulama ve giibrelemedir.

Cogaltilmasi ve Anaclari;

Korkuteli Karyagdi Armudu fidan1 degisik 6zellik tasiyan anaclar lizerine as1 yapilarak iiretilmektedir. En
fazla kullanilan anaglar armut, ahlat ve ayvadir. Korkuteli Karyagdi Armudunun toprak istekleri kullanilan anaca
gore farklilik gostermektedir. Armut ¢ogiirii izerinde Karyagdi Armudu agaclar1 genellikle yiiksek boylu ve biiytik
hacimli olmaktadir. Ahlat anaci tizerine asili Karyagdi armudu kurak kosullara iyi uyum saglarken, agaglari orta
kuvvette gelismektedir. Ayva anaglari kullanilacaginda bodur olan anaglar tercih edilmelidir.

Bahge Tesisi;

Bahge tesis edilirken 1-2 yas araligindaki fidanlar tercih edilmektedir. Genellikle ¢iplak koklii fidanlarin
dikimi, sonbaharda yaprak dokiimiiniin ardindan baglar ve ilkbaharda gozler uyanincaya kadar devam eder.
Dikdortgen veya kare dikim sisteminin esas alindigi bahgelerde sira arasi ve {izeri mesafeler, kullanilan anaca ve
terbiye sekline gore belirlenmektedir.

Kiiltiirel 1§1emler;

Topragin kis yagislarindan yiiksek oranda faydalanmasi amaciyla bahgeler sonbaharda hasat islemi
tamamlandiktan sonra toprak frezesi veya diskaro ile yiizeysel olarak islenmektedir. Sonbaharda toprak
islemesinden sonra ilkbaharda uyanma baglamadan dnce bahgeler tekrar toprak frezesi veya diskaro ile islenmekte,
ayrica yaz gelisme periyodu boyunca yabanci otlara karsi toprak frezesi veya diskaro ile fazla derin olmayacak
sekilde toprak islemesi yapilmalidir.

Giibreleme;

Ahir giibresinin yaninda kompoze giibreler sonbahar toprak islemesi ile birlikte, azotlu giibreler ve diger
giibreler ise ilkbahar ve yaz donemlerindeki toprak isleme zamaninda uygulanmaktadir. Giibreleme, damlama
sulama sistemiyle de uygulanabilmektedir. Ancak, verilecek olan giibre miktarlarinin belirlenmesinde toprak analiz
sonuglari kesinlikle dikkate alinmalidir.

Sulama;

Bahgeler, Korkuteli kosullarinda Haziran ay1 basindan Eyliil ay1 ortasina kadar yaklasik 10 giin araliklarla
sulanmaktadir. Haziran ayina kadar sulama yapilmamasi gerekir, eger yapilirsa ertesi sene meyve tutmaz. Haziran
aymin ilk haftasi itibari ile 15 giinde bir az sulama (damlama yontemiyle 3-4 saati gegmeyecek sekilde) agag dibine
yapilir. Temmuz ay1 ortasindan sonra Eyliil ayinin 15’ine kadar sulama haftada bire ¢ikarilir.

Budama;

Korkuteli Karyagdi Armudu fidanlarinin dikimi yapilirken kdk ve tag budamasi, ileriki yillarda sekil
budamas1 yapilmaktadir. Budamada meyve agaclarina degigik doruk dalli sekil verilmektedir. Bu sistem, bir doruk
dal ve 3-5 ana daldan olugsmaktadir. Agaglarin erken meyveye yatmasi igin sekil budamasi sirasinda fazla kesimden
kaginilmalidir. Korkuteli Karyagdi Armudu agaglarinda, olusabilecek kismi periyodisiteyi 6nlemek, kaliteli {iriin
elde etmek, agaglarin bakimi, meyvelerin hasadi, hastalik ve zararlilar ile miicadele vb. teknik isleri kolaylastirmak
amactyla her y1l diizenli olarak dinlenme periyodunda verim budamasi yapilmalidir. Uriiniin ¢cok oldugu yillarda
Korkuteli Karyagdi Armudu agac¢larinda meyve seyreltmesi yapilmalidir. Bir huzmede en fazla iki meyve kalacak
yada 20-30 yapraga bir meyve diisecek sekilde Haziran ay1 sonu ile Temmuz ay1 basinda meyveler heniiz kiigiikken
fazla olanlar1 koparilmalidir.

Hasat;

Meyvelerin muhafaza siiresini uzatmak, kayiplar1 en aza indirmek ve meyve kalitesini korumak i¢in hasat en
uygun zamanda yapilmalidir. Korkuteli Karyagdi Armudunda hasat olumu ile yeme olumu faklidir. Bu nedenle hasat
olum déneminin ¢ok iyi belirlenmesi ve buna gore hasada baglanmasi1 6nemlidir. Hasat tarihi yillara gore degismekle
birlikte genellikle Eyliil ay1 sonlar1 ve Ekim ayinin ilk yarisidir. Hasat zamanim belirlemek i¢in armut ikiye boliiniir,
¢ekirdek rengi siyahlagsmigsa hasat zamani gelmis demektir. Eyliil ortas: itibari ile ¢ekirdek kontrolil yapilmaya
baslanir. Cekirdegi siyahlasmadan 6nce toplanan meyvenin aromasi tam olarak gelismez. Hasat sirasinda meyvenin
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sap1, sap yuvasindan kirilarak toplanir, diger armut ¢esitleri sapli toplanirken Korkuteli Karyagdi Armudu sapsiz
toplanir. Bunun nedeni kabugunun ¢ok ince olmasi ve sapin geldigi yerden ¢iiriimenin baslamasidir. Diger armut
gesitleri sap deligine dayaniklidir. Elle daldan sap dibinden koparilan armutlar, igi siinger kapli 10-15 kg lik plastik
kovalara doldurulur. Kovalardan 20-25 kg’lik kasalara aktarilirken boylama yapilir. Meyve etinin sertliginden dolay1
meyveler kasalara iist tiste dizilebilir.

Depolama;

Kasalanan armutlar soguk hava depolarina hemen gonderilir. Soguk hava deposunun sicakligi 0°C ile -1°C
sicaklikta, %80-90 nispi nem oraninda sabit tutulur. Ayni depoda bagka g¢esit bulundurulmaz. Meyveler depolarda 8
aya kadar kalabilir. Hasat edilen meyve olgunlagsmasini tamamlamigtir, ancak tatlanmasini hasattan sonra ki dort
ayda tamamlar. Ocak ayinin 15’inden sonra kendine has aromasini kazanan Korkuteli Karyagdi Armudu piyasaya
stiriilebilir. Sogukta muhafaza sirasinda olgunlagmayan meyvelerin yeme olumuna gelebilmeleri ig¢in depolamadan
sonra bir siire 20 °C'de olgunlastirilmalar1 gerekmektedir. Soguk hava depolarinda degil de dogal kosullarda
saklanirsa (cografi smurlari icerisinde ki iklim kosullarinda) Aralik ay1 sonunda piyasaya siiriilmelidir. Dogal
kosullarda dikkat edilmesi gereken nokta yagmur altinda kalmamasidir. Kapisi ve penceresi agik bir yerde istif
yapilip bekletilebilir. Piyasaya arz edilirken dikkat edilmesi gereken en dnemli kalite kriteri tatlanma olgunlagsmasini
tamamlamig olmasidir.

Denetleme:

Korkuteli Karyagdi Armudunun yukarida belirtilen 6zelliklere uygun olarak {iretilip iiretilmedigine dair
denetimler 6769 sayili Smai Miilkiyet Kanunu hiikiimlerine uygun olarak, Antalya Ticaret Borsasi
koordinatdrliigiinde; Antalya il Gida, Tarim ve Hayvancilik Miidiirliigii, Antalya Ziraat Odas1 Baskanlig1, Korkuteli
Ziraat Odas1 Baskanligi, Akdeniz Universitesi Korkuteli Meslek Yiiksekokulu ve Korkuteli flce Gida, Tarim ve
Hayvancilik Miidiirliigii’'nden konuda uzman birer kisi olmak iizere toplam 6 kisilik denetim mercii tarafindan
yapilir. Denetim mercii yilda en az iki defa ihtiya¢ duyuldugunda ve sikayet halinde her zaman kontrol yapilacaktir.

Denetim mercii; Korkuteli Karyagdi Armudunun yukarida belirtilen ayirt edici 6zelliklere sahip olarak ve
tretim yonteminde belirtilen teknige uygun sekilde yetistirilmesi, depolanmasi, tasinmasi ve pazarlanmasinin
kontroliinii ve cografi isaretin takibi konusunda gerekli denetim islemlerini yiiriitiir. Denetimler 6ncelikle {iriiniin
iretim donemindeki dig goriinimii (meyve sekli, meyve agirligi, meyve kabuk rengi vb.) ve gozleme dayali
ozellikleri iizerinden yapilacak olup, denetimlerde baska unsurlar da dikkate alinmak iizere 6zellikle asagidaki
hususlara dikkat edilmek gergeklestirilecektir:

1. Uriiniin kalite standardin1 korumak ve iiriiniin cografi isaret tescil belgesine uygunlugunu denetlemek
amacl yapilacaktir. Denetim merecii, tirliniin cografi sinirlari igerisinde yer alan {ireticilerin sayisi, bahge
biiyilikliigii ve yerleri(ada, parsel), aga¢ sayisi, sulama bi¢imi ve depolardan piyasaya arz edilen miktar
gibi tirtin envanter bilgilerini kayit altina alacaktir.

1.1. Meyve bahceleri denetimi; Bahge tesisi denetim kriterleri, yeni olusturulacak bahgelerde ya da
mevcut bahgelere yeni dikimlerde fidan denetimi, Temmuz - Agustos aylarinda sulama
denetimi, hasat zamaninin belirlenmesi ve hasadin denetimini kapsar. Mercii, Korkuteli
Karyagdi Armudu iireticilerinden bahgelerinde bulunan agag sayisini ve hasat miktarini isteme
yetkisine sahiptir.

1.2. Depolama denetimi; Olgunlagmasini depolarda tamamlayan Korkuteli Karyagdi Armudu igin
hasat sekli ve depo kosullart iriin kalitesinin olusumunda énemlidir. Bu yiizden denetim mercii,
bahcede hasadi yapilan iirlinlerin Korkuteli Karyagdi Armudu yetistiriciliginin depolama
kosullarin1 denetlemek ve raporlamakla yiikiimlidiir. Mercii, depo yetkililerinden {iriiniin
depoya giris tarihini, hangi iireticiden ne kadar iiriin aldigini, depo ¢ikis tarihini, muhafaza
odalarinin giinliik 1s1 nem degerlerinin raporlarini isteme yetkisine sahiptir.

1.3. Piyasaya arz denetimi; Mercii, piyasaya arz edilecek iiriinlerin cografi igsaret logosunu ve resmi
amblem kullanimini denetleyecektir.

2. Denetim mercii, y1lda 2 defa diizenli olarak, ihtiya¢ duyuldugunda/sikayet halinde ise her zaman denetim
islemlerini yiiriitecek ve sonuglar1 raporlayacaktir. Denetime iligkin raporlar Alanya Ticaret Borsasi
tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna her yil diizenli olarak gonderilir. Mercii yilda en az iki
kez(biri Temmuz ya da Agustos, ikincisi hasat zamani baglangici olan Ekim ayimnda) {iretim sinirlar
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icerisinde denetim gergeklestirir. Antalya Ticaret Borsasi diger komisyon iiyelerine denetim zamanlarini
bildirerek denetim merciinin toplanmasini saglayacaktir.

3. Denetim mercii, cografi isareti belirlenen kosullara aykir1 ve haksiz kullananlar hakkinda gerekli yasal
takibati baglatir. Mercii, oncelikle Korkuteli Karyagdi Armudunun iiretildigi ve yaygin olarak tiiketildigi
bolgelerdeki iireticilere, odalara ve dagitim-pazarlama asamalarinda faaliyet gosterenlere cografi isaret
tescili hakkinda bilgi vererek gerekleri hakkinda farkindalik olusturacaktir.

Denetim mercii, kamu kuruluglarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Denetim mercii
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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4. Boliim
Tescil Edilen Basvurularin Yayim

Asagidaki cografi isaret bagvurular1 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu kapsaminda tescil edilmis olup bu
yayimlara karsi itiraz hakki bulunmamaktadir.

1. Kahramanmaras Yemenisi

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun Gegici 1 inci Maddesi uyarinca Miilga 555 sayili
Cografi Isaretlerin Korunmas1 Hakkinda Kanun Hiikmiinde Kararname kapsaminda 19.09.2016 tarihinden itibaren
korunmak {izere 10.04.2018 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No 1339

Tescil Tarihi :10.04.2018

Basvuru No : C2016/078

Basvuru Tarihi :19.09.2016

Cografi Isaretin Adi : Kahramanmaras Yemenisi

Uriin Ad1 : Yemeni

Cografi Isaretin Tiirii : Mahreg Isareti

Tescil Ettiren : Kahramanmaras Biiyiiksehir Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Kahramanmaras Belediyesi, Ismet Pasa, 46100
Dulkadiroglu / KAHRAMANMARAS

Cografi Simir : Kahramanmaras ili

Kullanim Bi¢imi : Markalama

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Kahramanmaras Yemenisi farkli arazi sartlarinda ve degisik iklim kosullarinda saglamlik ve rahatligiyla
yiizyillardir insanlarin begenisini kazanmig ve halen Kahramanmaras’ta {iretimi ve kullanimi mevcut olan bir tiir
hafif ayakkab1 ¢esididir.

Kahramanmaras Yemenisi geleneksel yontemlerle tamamen dogal iirlinler kullanilarak tretilir. Yemeni
iiretiminde ayak iist kismini olusturan saya i¢in dana derisi, sayanin kenarina ¢ekilen biye (kiy1) i¢in ince kegi derisi,
taban astart i¢in ise iist kisimda koyun, alt kisimda ise camiz veya manda derisi kullanilir. Taban astar1 arasina killi
toprak koyularak g¢irisle iki parga yapistirilir. Yemeniler tamamen el dikisiyle pamuk iplik kullanilarak dikilir.
Yiriime rahathigr saglamak amaciyla Okgesiz olarak iretilen Kahramanmaras Yemenisinin ayak parmaklarimi
korumasi i¢in burun kismi bir mahmuz seklinde yukari dogru kivrik olur. Kulakli ve kulaksiz gesitleri olan
Kahramanmaras Yemenisi kok boyalarla; ceviz kabugundan elde edilen sar1, zeytin dalindan ve yapragindan elde
edilen yesil, bitki koklerinden elde edilen mor ve kok boyadan elde edilen kirmizi boyar maddeyle renklendirilir.
Siyah (tulum yemeni-kara yemeni) ve kirmizi (giil seftali) rengi 6zeldir. Kirmizi (giil seftali) renk Kahramanmaras’ta
¢ok bulunan, yoreye 6zgii eksi (tetiri) agaci ya da bitkisinin suyla 1slatilmasiyla elde edilir. Sagi solu bulunmayan
iki yonlii kullanilabilen yemeninin sekli sadece Kahramanmaras‘a 6zgiidiir.

Uretim Metodu:

Geleneksel yontemlerle iiretilen Kahramanmaras Yemenilerinin {retiminde kullanilan derilerin
temizlenmesinden baslayarak kullanim asamasina kadar gegen siire boyunca yapilan islemlerde tamamen dogal
malzemeler kullanilir. Derinin tstiindeki killar1 dékmek i¢in palamut agacinin yapraklari kullanilir. Eksi (tetiri)
agacinin yaprak ve dallar1 degirmende dgiitiilerek su dolu havuza bosaltilir. Deriler igine atilir. 15-30 giin suda
bekletilir. Bu siirede derinin i¢indeki 6z yumusar. Sudan ¢ikarilan derinin yiiz kism1 yiin pargasiyla sicak dogal
yaglarla yaglanir.

Yemenilerin yapiminda kok ve toprak boyalar kullanilir. Deri kuru iken boya kaynatilir siv1 hale getirilir.
Ilik bir halde kege ile derinin iizerine siiriilen birinci kat kuruduktan sonra ikinci kat siiriiliir. Boyama iglemi bittikten
sonra deri tekrar yikanarak yemeni kesimi i¢in hazir hale gelir.

Taban astar1 ile taban derisini yapistirmak icin killi toprak ve agag¢ kokiinden elde edilen toz halindeki ¢iris
sulandirilarak kullanilir. Ciris deriyi korumak, ayakta terleme ve kokuyu onlemek amaciyla kullanilir. Dikis
isleminde pamuk iplik kullanilir. Bu ipliklerin sudan etkilenerek ¢iirlimeye karsi dayanikliliklarini saglamak ayni
zamanda yemeni dikisini kolaylastirmak amaciyla bu iplikler bal mumu ile mumlanir. Yapilan bu islem ayni
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zamanda ayakkabinin kullanim siiresini de etkiler. Dikim asamasindan sonra yemeniler ceviz kabugundan elde
edilen sari, zeytin dalindan ve yapragindan elde edilen yesil, bitki koklerinden elde edilen mor ve kok boyadan elde
edilen kirmizi boyar maddeyle renklendirilir. Bu renklendirme islemi {igiincii kat ve son renklendirme islemidir.
Ustalardan elde edilen bilgilere gore boyar madde olarak deniz kumu da kullanilir. Yapilan yemenilerin yiizeyini
parlatmada, renklerini koyulastirmada ve dmriinii uzatmada zeytinyag1 ve aycicek yagi kullanilir.

Geleneksel olarak yapilan yemeni toplam dort parganin belirli asamalarda bir araya getirilmesiyle olusturulur.
Bu dort parca dana derisinden ayak {ist kismini olusturan saya, ince keci derisinden sayanin kenarina cekilen (kiy1)
ince biyedir. Koyun derisi iiste koyulur ve camiz veya manda derisi alta koyularak yapilan iki kat taban astarindan
olusur. Yemeniler el dikisiyle iiretilir. Onceden biye dikisi elde yapilirken kalinlik yapmamasi icin yeni yapilan
iiriinlerde bu dikis makine ile gekilir. Yapilacak iiriin 6zelligine gore kesilen parcalar tersinden el dikisi yapilarak
dikilir. Donder agacinin yardimiyla dikisi tamamlanan yemeni yiizii ¢evrilerek 1slak bir sekilde ahsap kaliplara
giydirilir ve kalipta bir giin (24 saat) bekletilir.

Uriinleri kaliba yerlestirdikten sonra beyaz patiska i¢cinde bohgalanan yemeni yanlarindan musta ile déviiliir.
Boylece deriye sekil verilir ve yemeninin kaliplanmasi saglanir. Taban astarindaki ve burun kismindaki fazla deriler
kesim bigag: ile dikkatli bir sekilde kesilerek cikarilir. Kenar diizeltmelerinden sonra ¢ariga kalip iizerinde tekrar
sekil verilir. Tamamlanan yemeniler 6zelliklerine gore siislenir.

Yemenicilikte Kullanilan Araclar;

Musta: Dericilik, kunduracilik, ciltgilik gibi sanatlarda derileri {izerine vurarak inceltmeye, diizeltmeye ve
atilan dikisi saglamlagtirmaya, ek yerlerini ezmeye yarayan sert aga¢ veya madenden yapilan alet.

Kesim Bigagi: Eskiden derinin cinsine gore kullanilan boy boy keski bigagi.
Masat: Bigak bilemeye yarayan ¢ubuk bigiminde ¢elik.

Igne: Dikis dikmekte ve nakis islemede kullanilan, bir tarafinda iplik gegirilecek deligi bulunan, ucu sivri
ince celik alet.

Biz: igne batirilmasi zor olan sert seylerin dikilmesinde ignenin gecebilmesi icin delik agmaya yarayan ucu
sivri ve ince demir alet.

Levger: Giirgen ya da palamut agacindan yapilan, 20-25 cm uzunlugunda, ucu sivri deriye kalibin {izerinde
sekil vermek, Gitiileme ve parlatma yapmak i¢in kullanilan arag.

Doénder Agaci: Uzunca bir sopa ile tersinden dikilen iiriinleri ¢evirmede kullanilan arag.

Giirgen veya Meseden Ahsap Kaliplar: Yemeni ve cariklarin 1slatildiktan sonra sekillenmesi amaciyla
kullanilan kalip.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Geleneksel yontemler kullanilarak {iretilen Kahramanmaras Yemenisi Kahramanmaras’a 6zgii eksi agaci,
zeytin agaci ve ceviz gibi bitkilerden elde edilen kdk boyalarla renklendirilir. Kara ve giil seftali gibi 6zel renkleri
mevcuttur. Arka kismu kulakli veya kulaksiz olarak yapilabilir. Sagi solu bulunmayip iki yonlii kullanilan
Kahramanmaras Yemenisi tamamen dogal malzemeler kullanilarak {iretilir.

Denetleme:

Denetim; Kahramanmarag Biiyliksehir Belediyesi Zabita Dairesi Baskanligindan 1 {iye, Kahramanmarag
Ticaret ve Sanayi Odasindan 1 iiye, Kahramanmaras Siitgii Imam Universitesi Karacasu Teknik Bilimler Meslek
Yiiksekokulu El Sanatlar1 boliimiinden 1 {iye olmak {izere toplam 3 kisiden olusacaktur.

Denetim yilda en az iki kez, tiiketici sikayetleri tizerine her zaman yapilacaktir. Denetleme sirasinda;

- Yemeni yapiminda ayak iist kismi saya da dana derisinin kullanilip kullanilmadigi,

- Sayanin kenarina ¢ekilen ince biye (kiy1) igin keci derisinin kullanilip kullanilmadigs,
- Taban astar1 olarak koyun, camiz ve manda derisinin kullanilip kullanilmadigs,

- Taban astarin1 yapistirmada ¢iris tozunun kullanilip kullanilmadig,

- Dikis isleminde pamuk iplik kullanima,
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- Boyamanin kdk boya ve toprak ile yapilip yapilmadigi incelenecektir.

Denetim komisyonu, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek
veya tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Denetim
komisyonu haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiritiir.
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2. Soke Koriiklii Cizmesi

Bu cografi igaret, 6769 sayili Siai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 11.04.2017 tarihinden
itibaren korunmak {izere 10.04.2018 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No 1340

Tescil Tarihi :10.04.2018

Basvuru No : C2017/025

Basvuru Tarihi :11.04.2017

Cografi Isaretin Ad1 : Soke Koriiklii Cizmesi

Uriin / Uriin Grubu : Cizme / Halilar, kilimler ve dokumalar diginda kalan el sanati {iriinleri
Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Soke Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Konak Mah., Kocacami Sok. No:9, 09200 Soke / AYDIN

Cografi Simir : Aydin ili Soke ilgesi

Kullanim Bi¢imi : Cografi isaret ibaresini tagiyan ve 6rnegi asagida yer alan etiket, ¢cizmenin

kong kisminin i¢ tarafinda yer alacaktir.
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Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Soke Koriiklii Cizmesi, sayasi ve taban astari dana derisinden, astari1 kegi derisinden, tabani ve dkgesi ise
kdseleden iiretilen; “Baklava (Akordeon) koriik™ ve “Diiz koriik™ gesitleri olan geleneksel iiretim yontemlerine sadik
kalinarak tamamen elde iiretilen saglikli bir ayak giyimidir. Orijinal deri renkleri siyah, kahverengi ve bordodur.
Her biri 3-4 cm olan koriik kivrimlari ile sekillendirilen konglarin yiiksekligi yaklasik 46-47 cm, korik araligi ise 3-
4 cm’dir.

Cizmenin Soke’de dogusu ve yurda dagilist miibadele sonrasi Girit’ten Soke’ye yerlesen Hiiseyin Rifat
Oral’in (Sagir Usta) ¢cizme zanaatin1 S6ke’ye tasimasiyla baslar. Yorede, 6zellikle tarim ve hayvancilikla (celeplikle)
ugrasan arazi sahipleri (beyler) at binmeyi kolaylastiran; dogalligi, rahatlig ile yaz-kis giyilebilmesi, ¢ikardigi ses
(gicirtr) ile mekéna gelindigini belli etmesi ve ayakta durusuyla giyene 6zgiiven vermesi gibi dzelliklerinden dolay1
Soke Koriiklii Cizmesini benimsemislerdir. Sagir Usta’nin Soke’de ¢izme iizerine yaptigi isler biiytik ilgi gdrmiistiir.
Tarihi bilgiler Sagir Usta’nin Ankara Siivari Alayi’nin tamamina ¢izme yapip gonderdigini yazmaktadir. Kurtulus
miicadelesine destek veren efeler ise Yunan iggalinden birkag yi1l 6ncesinde bu ¢izmeleri kullanmaya baslamislardir.
O tarihten glinliimiize efe kostlimlerinin ana pargalarindan biri olmus koriiklii ¢izme imalat1 yorede ragbet goren bir
meslek dali haline gelmis ve bir¢ok ¢izme ustasi yetismistir. Sagir Usta’nin 6grettigi orijinal model “Karigik kortik”
diye tanimlanan ve kirma yapilmadan iiretilen ¢izme modelidir. Karisik koriik kongta kirma yapilmadan koncun
kendiliginden kirigmasiyla aldig1 sekliyle kullanilirdi.1950’lerde Mehmet Yiiksel Usta Girit’ten gelen g¢izmeyi
yorumlayip Soke ile anilacak olan “baklava (akordeon)” ve “diiz koriik” modellerini uygulayan kisi olmustur. Sokeli
ustalar baklava ve diiz koriigii ustalikla kirmay1 basarmus, civar il ve ilgelerden genglere bu meslegi incelikleriyle
ogretmislerdir. Baklava (akordeon) ve diiz koriik diye tanimlanan koriiklii ¢izme modelleri Soke ile 6zdeslesmis
¢izme modelleridir.

Soke Koriiklii Cizmesini diger cizmelerden ayiran 6zellikler asagidaki gibidir:

- Cizmelerin konglarinda uygulanan baklava (akordeon) kdriik ve diiz koriiklerin kirilma sekli,

- Koriigiin ayak i¢inde hava sirkiilasyonunu saglamasi, yazlari ayak terini emmesi, kislar1 saglam tabani
ve sayastyla ayag1 soguk havadan korumasi,

- Sayada yiizliik olarak dana derisinin, astarlik olarak da kece derisinin kullanilmasi,

- Sayasinda ylizlik deri ile astar arasina “¢iris” denilen dogal malzemenin kullanilmasi,
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Taban astari ile sayanin “larezma ” diye tanimlanan dikis ile sabitlenmesi,

Taban ile taban astar1 arasinda yiiriirken ses ¢ikarmasi i¢in “gicirdak” denilen parganin kullanilmasi,
Her asamasiyla el is¢iligi ile imal edilen ¢izmelerin taban ve dkgesinin %100 koseleden iiretilmesi,
Taban ve topuk montajinin ahsap ¢iviler ile yapilmasi.

Uretim Metodu:

Koriiklii Cizmenin Uretim Asamalari:

Sayanin iiretimi:

Geleneksel iiretim yontemlerine sadik kalinarak iiretilen S6ke Koriiklii Cizmesi siparis ile kisiye 6zel
iiretilmektedir. Cizmeyi kullanacak kisinin ayak taban 6lciisii, ayak tarak olciisii, diz boyu 6l¢iisi,
ayak baldirmin en kalin yerinin 6l¢iisii, kontrpiye (ayak tarag: yiiksekligi), topuk olgiisii alinarak
1stampasi ¢ikarilir. Dana derisi ile astarlik kegi derisi belirlenen dlgiilere gore kesilir, sayaci tarafindan
dikilir. Dikilen parcalarin arasina ¢iris siiriilerek ¢ekiclenir, koncun arka catisi biz ve ¢elik igne ile
capraz ya da diiz olarak sarag dikisi ile dikilir. Bu dikiste pamuk ipligi mumlanarak kullanilir.

Fort, bombe, taban astar1 kdselesinin hazirlanmasi ve sayanin kaliba giydirmesi:

Fort, bombe, taban astar1 koselesi belirlenen oOlgiilerde kesilerek suda bekletilir, sudan ¢ikartilip
istenilen tav elde edilinceye kadar beklenir, kenarlar1 tiraglanir.

Taban astarlik kosele ¢izme kalibinin altina piiriizsiiz kismi i¢e gelecek sekilde sabitlenir, kdsele taban
astarinin kalip hizasinda kenarlar1 tiraglanir.

Sayacidan gelen sayanin astari nemlendirilir ve bekletilir.

Fort topuk kismina astar ile yiizliik derinin arasina ¢irisle sivanarak yerlestirilir, sag, sol ve arka olmak
iizere ii¢ yerden diiz t1g ile delinerek sabitlenir.

Saya pudralanarak astar kismindan kaliba gekilir.

Mesin astarin iizerine ¢irig siiriiliir, bombelik ince kdsele burun kismina yerlestirilir, Gizerine tekrar
¢iris stiriilir.

Yiizliik derinin kaliba montesi tamamlanir.

Taban astarina sabitlenen yiizliik deri ile mesin astarin fazlaliklari tiraglanir,

Saya larezma (el dikisi) ile taban astarina sabitlenir(Larezma Soke’ye ait bir dikis teknigidir).
Yapistirier siiriiliip beklemeye alinir, Bu beklemede Olgiiye gore taban koselesi kesilerek suya
brrakilir, falgalik 6kgelerde hazirlanir.

Gicirdagin yerlestirilmesi ve Taban montajt:

Taban astarmin topuk ile tarak kisminin arasina iki parmak eninde ayak 6l¢iisiiniin uzunluguna gore
ince kosele konulur, kenarlari tiraglanir. Bunun adi firgetadir. Bu islem tabanin ¢okmesini engeller.
Firgetanin 6n kismina tabanin tarak bolgesinel0 cm uzunlugunda 2 cm eninde 4 parga keci derisi
parlak yiizeyleri birbirine degecek sekilde yerlestirilir. Halk dilinde buna gicirdak denir. Yiiriidiikge
ses ¢ikarsin, yliriiylise hava versin diye gicirdagin yerlestirildigi alan ilaglanmaz.

Sudan ¢ikan dinlendirilerek tavlanan taban kdselesi igten ¢ekic ile doviilerek sertlesmesi saglanir ve
i¢i raspalanarak piiriizlendirilir. Cizmenin tabani yapistirilir. Kdselenin tasan kisimlari filo bigagiyla
kesilir.

Cizme ters cevrilerek katosla tutularak diz iizerinde sabit kalmasi saglanir. Taban kacaburuk
yardimiyla birer cm araliklarla delinir, 4,5 mm uzunlugunda agag ¢ivilerle sabitlenir. Bu islem bir sira
yapildiktan sonra bu kez aga¢ ¢ivi aralara gelecek sekilde bir sira daha agag ¢ivi cakilir. Bu yapilan
isleme ‘‘capraz agagc ¢ivi ¢akis1’” denilir.

Falgalik (6kgelik) parca koseleler istenilen bi¢cim ve ebatta topuk kismina sagli sollu olmak iizere agac
civi ile sabitlenir. Falgata ile iist kisimlar1 tesviye edilir. Bosta kalan orta kism1 da oraya uygun sekilde
onceden kesilen kosele ile kapatilarak kosele agac¢ civi ile sabitlenir ve tesviye edilir. Bu islem
istenilen topuk yiiksekligine kadar devam eder. En alt kismina lastik topuk konularak topuk c¢ivileri
ile sabitlenir, fazlalik kisimlar1 kesilerek atilir. Bu iglem bittikten sonra 6k¢enin kurumasi igin ¢izme
bekletilir. Bekleme sonunda kdsele tabanin kenarlari temizlenir zimparalanir son seklini alir. Cikinti
sifir ise kapali piyonta, kenarlar1 ¢ikintili ise acik piyonta diye tanimlanir.

Cizmenin i¢i siinger ile nemlendirilerek tavlanir. Koériik yapilmak tizere dinlendirilir.
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Koriik kirma ve Koriik gesitleri:

Koériik, ¢cizmenin get ile petnoz arasinda kalan, el ile yapilan deriyi katlama teknigidir. Soke ile 6zlesmis iki
¢esit kortik vardir:

1. Diiz Kériik: Onden ve arkadan, asagidan yukariya dogru petnozun her dort santimetresinde bir ¢ikinti
birakilir. Boylece yanlarda kendiliginden diiz ¢ikintilar olusur, bu ¢ikintilarin adi diiz koériiktiir. Goriintiisi
sadedir.

2. Baklava Koriik: Petnozunl,5-2 cm tizerinden 3-4 cm araliklarla deri danelye ile sikigtirilir. Ayni1 iglem
cizmenin arka kisminda da tekrarlanir. Basa donerek her bir bogumun sagindan ve solundan deri danelye
ile sikigtirilir, aymi islem koncun 6n ve arka ortalarinda tekrarlamir. Islem sonunda ¢izme gambaya
konularak yukaridan asagiya dogru bastirilip sikistirilir. Olusan baklava sekli danelye yardimiyla
koselendirilerek hizalandirilip kurumaya birakilir. On ve arkadan 7, yan ve ortadan 8 sira bogumdan
olusur.24 saat bekletilir, bekleme sonunda gambalar ¢izmeden ¢ikartilir. Falga 6kce ve kdsele kenarlari
ayni renkte boyanir ve cilalanir. Cizmenin imalat1 yapilmis ve giyime hazir hale gelmistir.

Koriiklii Cizmenin Uretiminde Kullanilan Araclar ve Geregler:
a) Araglar ve Kullanimlart:

Danelye: Deriyi (sayay1) asilarak kaliba oturtmak icin kullanilan bir el aletidir. Kerpetene benzer, tamami
demirdendir. Kerpetenden ayiran 6zellik kesici, koparici olmayip, agz1 6rdek agzina benzer sadece bir nesneyi asilip
¢cekmeye yarar.

Egri T1g: Larezma dikisi i¢in delik agmada kullanilan ucu egri bir biz ¢esididir.
Diiz T1g: Sarag dikisi i¢in delik agmada kullanilan bir biz ¢esididir.
Kacaburuk: Tabanda kullanilan agag ¢iviler i¢in yuva agmaya yarayan alettir.
Katos (kayis): Kalibin diz iizerinde sabit durmasini saglayan kayistir.

Isteka: Sayadaki kirisikliklarin giderilmesi amaciyla kullanilan ahsap el aletidir.

Sulistir: Kogboynuzundan yapilan, 5 cm eninde, 10-12 cm uzunlugunda, 6k¢e yapiminda falgatanin deriye
degip kesmemesi topukla derinin birlestigi yere yerlestirilerek kullanilan bir el aletidir.

Di1s Raspa: Taban kdselesinin kenarlarinin piiriizsiiz olmasi i¢in kullanilan bir el aletidir.

I¢ Raspa: Kalip ¢izmeden ¢ikarildiktan sonra ¢izme iginden ¢ikan agac civilerin ucunu kirip
pliriizsiizlestirmeye yarayan el aletidir.

Filo Bigagi: Alt kdselenin kenarlarinin {ist kisminin piiriizsiiz kalmasini saglar.

Gamba: Ayagin dizden asagisini temsilen giirgen agacindan yaklasik 60 cm uzunlugunda ii¢ parca halinde
sag, sol ve anahtar olarak iiretilen ve bilek kismindan oynak kaliptir. Koncun istenilen genislige getirilmesi ve
koriigiin sikigtirilmasina yarar.

b) Geregler ve Kullanimlart:
Yiizliik Deri: Sayanin ayakkab1 kisminda 1,5 mm, kong kisminda ise 1.3mm’lik dana derisi kullanilir

Mesin (Kegi Derisi): Cizme tretiminde astarlik olarak kullanilan, palamut agacinin meyvesiyle Bitkisel
tabaklama yontemi ile tabaklanmis Keci derisidir.

Fortluk Kosele: Si1g1r derisinin daha yumusak islenmis halidir. Cizmenin ayakkab1 kismindaki topuk kisminin
sert durmasini saglar.

Bombelik: Cizme kalibinin burun formunu almasini ve sert durmasini saglayan, astar ile yiizliik deri arasina
yerlestirilen ince koseledir.

Taban Astari: sayanin tabanla birlestirilmesinde kullanilan ince kose g¢esididir. Agag ¢iviyi tutma 6zelligi
onemlidir.
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Taban kdselesi; 1-1,5 mm kalinliginda koseledir.

Falca (Okge) koselesi: Parca koselelerin iist iiste agac civilerle sabitlenerek ve her katta tesviye edilerek
istenilen yiikseklikte hazirlanan ve ¢izmenin topugunda kullanilan koselelere verilen isimdir.

Ciris (Yapustirict): Ciris otunun un haline getirilmesi ve suyla karistirilarak macun haline getirilmesiyle elde
edilen bir tiir yapistirict ve sertlestiricidir.

Agac Civi: Tabanin montajinda kullanilan gilirgen agacindan yapilmis 4,5 cm’lik dayanikli ¢ividir.

Taranta: 3 cm eninde saglam bir dokuma {iriiniidiir. Cizmenin i¢ astartyla yiizey derisi arasina ve her iki
yanina konur. Uglarn ¢izmeden yukartya dogru 1,5 cm daha uzundur. Cizmenin giyimini kolaylastirmak igin
kullanilir.

Cografi Simir ig:erisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, igleme ve Diger islemler:

Baklava ve diiz koriik formlarinin ilk Sokeli ustalar tarafindan uygulanmis ve 6gretilmis olmasi; ayirt edici
koriik formu ve iiretim siirecindeki teknik detaylar Soke Koriiklii Cizmesinin Soke ile 6zdeslesmesini saglamistir.

Denetleme:

Denetimler Soke Belediyesi koordinatérliigiinde, Soke Ticaret Odasindan, Dokuz Eyliil Universitesi Giizel
Sanatlar Fakiiltesinden, Adnan Menderes Universitesi Soke Isletme Fakiiltesinden, Aydm Meslek Yiiksek
Okulundan, Soke Meslek Yiiksek Okulundan, Soke Terziler Tuhafiyeciler ve Benzerleri Esnaf ve Sanatkarlar
Odasindan ve Giritliler Kiiltiir Dostluk ve Yardimlagsma Derneginden olusturulacak toplam 8 kisilik denetim mercii
tarafindan yapilacaktir. Denetim mercii en az 5 iiyenin katilimi ile toplanacaktir. Denetimler 6 ayda bir diizenli
olarak yapilacaktir. ihtiya¢ duyuldugunda ve sikayet {izerine her zaman yapilabilecektir.

Denetimler iki ana unsurdan olusacaktir. Birincisi Soke Koriiklii Cizmesinin iiretiminde kullanilan
malzemelerin, arag ve gereglerin denetlenmesi, ikinci ise Soke Koriiklii Cizmesinin iretim agamalarimin
denetlenmesidir.

Soke Koriikli Cizmesinin tiretiminde kullanilan malzemelerin, ara¢ ve gereglerin kontroliinde;

- Cizmenin iiretiminde sayasinda dana derisinin ve astarinda kegi derisinin kullanilip kullanilmadig,
- Cizmenin bombesinin montajinda saya ile astar arasinda ¢iris tozunun kullanilip kullanilmadig,

- Cizmenin tabaninin ve 6kgesinin iiretiminde kdsele kullanilip kullanilmadig,

- Cizmenin tabaninin ve dkg¢esinin montajinda ahsap ¢ivi kullanilip kullanilmadigi denetlenecektir.

Soke Koriiklii Cizmesinin {iretim agamalarinin kontroliinde;

- Cizmenin sayasinda dikis isleminde pamuk iplik kullanilip kullanilmadig,

- Taban astari ile sayanin sabitlenmesinde Lazerma (el dikisi) kullanilip kullanilmadigy,

- Cizmelerin konglarinda uygulanan baklava koriik ve diiz koriiklerin kirtlma seklinin uygun olup
olmadig1 denetlenecektir. Ayrica baklava koriik modelinin yapiminda kaliteyi belirleyen ustanin el
sanat1 ve becerisi lirlin {izerinde kontrol edilecektir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Denetim mercii
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri ytiriitiir.
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3. Maras File Nakisi

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun Gegici 1 inci Maddesi uyarinca Miilga 555 sayili
Cografi [saretlerin Korunmasi Hakkinda Kanun Hiitkmiinde Kararname kapsaminda 21.04.2016 tarihinden itibaren
korunmak tizere 10.04.2018 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No 1341

Tescil Tarihi :10.04.2018

Basvuru No : C2016/024

Basvuru Tarihi :21.04.2016

Cografi isaretin Ad : Marag File Nakisi

Uriin Ad : Nakis

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg Isareti

Tescil Ettiren : Kahramanmaras Biiyiiksehir Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Ismetpasa Mah. Azerbaycan Bulvari No: 25
Dulkadiroglu / Kahramanmarag

Cografi Sinir1 : Kahramanmaras ili

Kullanim Bi¢imi : Markalama

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Marags File Nakis1 Kahramanmaras ve ilgelerinde yaygin olarak yapilan, kiiltiiriimiizii yansitan yoresel bir
Tiirk nakigidir. Marag File Nakisi teknik olarak dnce kumasin sokiilmesi sonra sokiilen kumasin igslenmesi ile olusan
tersi ve diizii ayn1 goriinen bir nakis tiiriidiir.

1. Kumas Ozelligi: Maras File Nakisinda kullanilan kumasin dokuma ipligi ince ve ipekli olmalidir. Mongol
en ¢ok tercih edilen ipekli kumas tiiriidiir. Eni ve boyu farkli kalinlikta iplerle dokunmustur. Ende ¢ok ince iplerle
dokuma yapilmistir. Bu yiizden kumasa isleme yapmadan 6nce sékme islemi yapilir. Ikinci olarak ipek demor
kullanilir. Demor kumasin en ve boy iplikleri esit dokunmustur. Renkli demor kumaslar da kullanilir.

2. Isleme Ipligi ve igne Ozelligi: Islemede kullanilan ipler parlak, saglam, cok kalin olmayan saf ipek iplerdir.
Ipek ipler standart biikiilmiis iki kattan olusur. Bu katlar birbirinden ayrilarak tek kat halinde kullanilir. 1,5 cm
boyunda ince igne kullanilarak yapilan igslemenin zarifligi buna baglidir.

3. Desen Ozelligi: Tabiattan alinan cicekler, yapraklar stilize edilerek desen olarak kullamilir. Geometrik
desenler, stilize edilmis (karakteri bozulmadan basitlestirilmis desen) vazoda ¢i¢ek desenleri kullanilir. Desenler
halk arasinda isleyenlerin zevkine ve yaraticilifina gore sekillenir.

4. Isleme Ozelligi: Maras File Nakis1 teknik olarak 6nce kumasin sokiilmesi sonra sokiilen kumasin islenmesi
ile olusan tersi ve diizii ayn1 goriinen bir nakis tiiriidiir. Kullanilan kumaslar ¢ok ince oldugu i¢in kumasin tellerini
saymak sOkerken daha kolay olmaktadir. Bu yiizden de isleme yapmadan kumasa sokme igslemi uygulanmistir. Bu
teknik sadece Maras File Nakisinda uygulanir. Maras File Nakis1 yatay ve dikey olmak iizere art1 seklinde temel
teknik olarak iki asamada islenmektedir. Birinci isleme Maras File Nakisi suyu ikinci isleme ise motifleri olugturan
mercimek ajuru ile olusturulur. Bu isleme teknigi isin kolali gibi goriinmesini saglamaktadir. Maras File Nakis1
gOriiniis olarak yakin yorelerdeki nakislara benzetilse de kumas sokiimii, teknik ve isleme bakimindan digerlerinden
farkli yontemler kullanilmaktadir.

Uretim Metodu:

Maras File Nakisinda Kullanilan Araclar ve Geregler

a) Maras File Nakiginin sokerek desen olusturulmasi isleminde kullanilan arag ve geregler:
e Isleme kumasi (ipekli kumaslar)

e riigne
e Jilet

e Makas
e Kasnak

b) Kumasi germede kullanilan arag ve geregler:
e Kasnak veya gergef (gergef: dikdortgen seklinde dort ayakli, lizerine nakis islenecek kumasin gerildigi
nakig araci)
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e Kasnak bezi veya gergef bezi (gergef bezi: isleme kumasi ile gergef arasinda kalan isleme kumasini

tutan bez)
e igne (gergefbezi dikiminde kullanilir)
¢ Dikis ipi

€) Maras File Nakisi isleme tekniginde kullanilan arag ve geregler:
e Gergefe gerilmis isleme kumasi

e Safipek iplik

e Desen (islenecek model)

e Makas

e 1,5 cm boyunda Maras file ignesi
e Mezura

d) Utiillemede Kullanilan Ara¢ Geregler

e Uti
e Utii masasi
e Utii bezi

Maras File Nakisi sadece el islemesi ile yapilir ve asagidaki asamalardan olusur:

Kumasi Sokiilmesi: Kumasgta tel sayist belirlenirken kesilen tellerin esit olmasi gerekir. Kesilen kumas
telleri en ve boy iplik kalinligma gore belirlenir. Ozellikle mongol kumasin en ve boy iplik kalligi ayn1 degildir
(6r: Enden tig tel boydan 4 tel kesilir ). Desen ve desen yeri belirlendikten sonra kumasg istege gore kasnaga gerilerek
ya da gerilmeden sokiilmeye baglanir. Bazi desenler ortadan disa dogru, bazi desenlerde késeden i¢ce dogru sokiiliir.
Sokme islemi ustalik isteyen bir istir, bu nedenle s6kme islemi yapanlar ile isleme yapan kisiler ayridir. Teller sokme
islemi yapilirken disa dogru ¢ekilir, isleme yapilirken kesilir. Teller kesilirken iri igne ve jilet kullanilir.

Maras File Nakist Suyu Teknigi: Marag File Nakis1 suyu, kumasin sokiilme islemi bittikten sonra kumasin
yatay olan tellerinin tamamiyla sarilmasidir. Kumasg gergefe gerilir, sokiilen teller gerilince atma riski kalmadig i¢in
dibinden kesilir. Saf ipek ip kullanilarak Marag File Nakisi suyu yatay olarak verev sarma yapilir. Biitiin yatay teller
oldukga sik1 olacak sekilde desenin telleri bitene kadar sarilir.

Marag File Nakisi Mercimek Ajuru Teknigiyle Desen Olusumu: Marag File Nakist suyu bittikten sonra
mercimek ajurunu kullanarak desen islenmeye baslanir. Maras File Nakisinin en biiyiik 6zelligi desenin merdiven
seklinde olmayip iki asamada olugsmasi ve art1 seklinde islenmesidir. Yatay teller Maras File Nakist suyu teknigi ile
dikey teller ise mercimek ajuru teknigi ile islenir.

Mercimek Ajuru: Bir ajur gesididir. Mercimek ajuru file suyu sarildiktan sonra motifi olusturmada kullanilan
bir tekniktir. Desen olugturmak i¢in geldigimiz kareye mercimek ajuru yapmak i¢in bir dolama ile baglanir. 1. gubuga
bir dolama atip i¢inden ¢ikilir, 2. ¢ubuga 1 dolama atip i¢inden ¢ikilir, 3. ¢ubuga 1 dolama atip i¢inden ¢ikilir, 4.
¢ubuga gelince dolamanin igine battiktan sonra 1 sefer dolama yaparak alt kareye alttan gecis yapilir. Desene gore
mercimek ajuru yapilarak desen tamamlanir.

Kenar Citimesi (Risliyd Teknigi): ilmek islemenin i¢ine dogru dénecek sekilde her ilmegin icinden gegilerek
birer milimlik araliklarla yapilan bir tekniktir. Biitiin desen islenip bittikten sonra kenarlarin atmamasi, kenar
cercevesinin belirlenmesi ve islemenin zarafetinin bozulmamasi i¢in ince olarak ¢itime (rigliyd) islemi yapilir.
Citime (risliyo) teknigi uygulanmaya kdseden baslanir ve ¢itime ige (nakisa) doniik olmalidir.

Kenarlara Yapilan Ipek Isi (Susma): Maras File Nakis1 suyu, mercimek ajuru ile desen olusturulmasi ve
citime bittikten sonra kose noktalara ve antika uglarina ipek isi (susma) yapilir. Ipek isi siisleme amach kullanilan
bir tekniktir ve iplik sayilarak ¢alisilir. Isleme sagdan sola dogru ve asag1 yonde ilerler. Ipek isi 3 kumas telini 3
sefer asag1 yonde sarilarak baslanir. Ust kismi aym hizada olacak sekilde 6 kumas telini 3 sefer asag1 yonde sararak
iist kisma cikilip 9 tel kumas teli asag1 yonde 3 sefer sarilir. Ustten iic tel asag1 inerek 6 kumas teli 3 sefer sarilir.
Ustten 6 kumas teli asag1 inerek 3 kumas telini 3 sefer sararak islemenin yarisi tamamlanir. Bu islem ilk yaptigimiz
islem ile kesisecek sekilde sagdan sola yukaridan asagiya dogru, sag kismi ayn1 hizada olacak sekilde 3 kumas teli
3 sefer, 6 kumas teli 3 sefer, 9 kumas teli 3 sefer sarilir. Sagdan 3 kumas teli giderek 6 kumas telini 3 sefer, 6 kumas
teli sagdan sola giderek 3 kumas telini 3 sefer sararak ipek isi tamamlanir.
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Antika Teknigi: Antika tekniginde ¢ekilen teller dorder dorder baglanir ve ipligin kumasa sikica tutturulmasi
saglanir.

Bu teknikte il olarak kumastan dort tel ¢ekilir. Antika yapilacak yerin kumas kismina iplik tutturulur. Sagdan
sola dogru kumasin ¢ekilen tellerinden dort iplik igneye alinip igne ¢ekilir. Dort kumas ipliginin etrafina dolanan
iplik cekilerek birlestirilir. Igne kumastan dort tel sayilarak kumasa batirilir. Bu islem tekrarlanarak antika teknigi
tamamlanir.

Antika tekniginin uclarina ipek isi eklenir. Antika teknigi, desenin siislenmesinde bazen de kenar antikasinda
kullamilan bir tekniktir. ince bir sekilde yapilan bu siislemelerle desen tamamlanmus olur.

Utiileme: Isleme yapilmis kumas iki dereceye (ipekli kumaslar) ayarlanns buharl iitii ile iitiilenerek {iriin
son haline getirilir.

Cografi Simir igerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, igleme ve Diger islemler:

Uretim siirecinin tamamu el is¢iligi ile yapilmaktadir. Maras File Nakisinin ¢cok narin olmas1 sebebiyle sokiim
ve igleme asamalar1 ustalik gerektirir. Kahramanmaras’ta uzun yillardan bu yana siiregelen ustalik nesilden nesile
aktarilarak giiniimiize ulagmistir. Dolayisiyla iiretim agamalarimin tamami Kahramanmaras’ta gerceklestirilmelidir.

Denetleme:

Denetleme komisyonu; Kahramanmarag Sevim Sirik¢i Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesinden 1 iiye,
Kahramanmaras Siitcii Imam Universitesi Teknik Bilimler Meslek Yiikseckokulu Gelenecksel El Sanatlar
Boliimiinden 1 iiye, Kahramanmaras Suzan ve Abdulhakim Bilgili Halk Egitim Merkezinden 1 {iye olmak {lizere
toplam 3 kisiden olusacaktir.

Olusturulan Denetim komisyonu yilda en az iki kez, tiiketici sikayetleri izerine her zaman asagida belirtilen
konularda denetim yapacaktir:

e Maras File Nakisinin dogru teknikle iglenip islenmediginin kontroli,
e Sokme isleminin ustalikla yapilip yapilmadigi,

e Kullanilan kumagin narin ve ipekli olup olmadig,

e Ipekli kumaslara saf ipek kullanilip kullanilmadig,

e lsleme desen motifinin dogru islenip islenmedigi,

e ipek isinin dogru islem basamaklarindan gecip gegmedigi,

Kumagin krem ve renkli ipek ipliklerle iglenip islenmedigi incelenecektir.

Denetim komisyonu, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek
veya tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Denetim
komisyonu haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiriitiir.
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4. Nallihan Ortmesi

Bu cografi isaret, 6769 sayil1 Sinai Miilkiyet Kanununun Gegici 1 inci Maddesi uyarinca Miilga 555 sayili
Cografi Isaretlerin Korunmasi Hakkinda Kanun Hiikmiinde Kararname kapsaminda 26.11.2015 tarihinden itibaren
korunmak iizere 09.04.2018 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No 1342

Tescil Tarihi :09.04.2018

Basvuru No : C2015/046

Basvuru Tarihi 1 26.11.2015

Cografi isaretin Ad : Nallthan Ortmesi

Uriiniin Adx : Ortme

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Nallihan Kalkinma Vakfi

Tescil Ettirenin Adresi : Aliaga Mah. Bursa Cad. no:24/B Nallthan / ANKARA
Cografi Sinir1 : Ankara iline bagli Nallithan il¢esi
Kullanim Bi¢imi : Markalama

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Anadolu’nun el dokumasi kumaglarinin zengin 6rneklerine sahip yorelerinden birisi de Ankara’nin Nallithan
ilgesidir. ”Tarihi Ipek Yolu” iizerinde yer alan Nallihan ilgesinin en giizel dokuma &rneklerinden biri 6rtmelerdir.
Nallihan’in Tarihi Ipek Yolu giizergahinda olusu ve ipek bécekgiliginin hala yapiliyor olmasi da bu drtmelerin
yayginlagsmasinda biiyiik 6neme sahiptir.

Nallihan Ortmesi, bas ile birlikte viicudun iist kismini kapatacak sekilde kullanilan ortiilerdir. Dokunurken
ipek, ipek-pamuk karigimi veya pamuk iplikler kullanilir. Cozgii ipinde kullanilan kiz kivragi (tersbiikii/tersbiikiim)
ipinin sabunlanmasi teknigi, Nallthan Ortmesine 6zgiidiir. Nallthan Ortmesinin iki uzun kenarinda kahverengi,
hardal veya sari renkli egirme koza ipeginden seritler bulunmaktadir. Bu ipliklerin renklendirilmesinde kullanilan
boyalar dogal boyalardir. Cizgilerin bitiminde, uzun kenarlarin ortasina {iggen formda brokar teknigi ile motifler
yapilir. Ortmeler kullanilirken bu motifler bagin iistiine gelecek sekilde planlanir. Orta motifler her iki uzun kenara
yapilir, bu sayede ortmeler iki tarafli kullanilabilmektedir.

Iki kisa kenar1 ile bas iistiine gelecek kisimlar cok renkli brokar teknigi motiflerden olusur. Nallihan
Ortmesinde kullanilan bu desenler ve bu desenlerde kullanilan renklerde bir kisitlama bulunmamaktadir; bununla
birlikte, en yaygin desen oOrnekleri su sekildedir: “Gobekli”, ”Albash”, ”Ziilif Tarag1”, “Sarigéz”, Guguk”,
”Bibercik”, “Hambarcik”, ”ilikli Para”, ”’K&y Gezen” ve “Kog Boynuzu”. Nallihan Ortmesi desenlerinde hazir satin
almmis boyali iplikler kullanilabilecegi gibi dogal boyalarla kaynatilarak boyanmis ipler de desenlerin
olusturulmasinda kullanilabilir.

Nallihan Ortmesinde iki uzun kenarda hardal, kahverengi veya sar1 renklerde ¢ozgii ipligi ile igten disa bir
kalin, iki ince ¢izgi olusturulur. Renkli ipliklerin disinda kizkivragi adi verilen iplikler ¢6zgii ipligi olarak kullanilir.
Kizkivrag ipliklerin dokumaya hazirlig1 sirasinda sabunlama teknigi uygulanir. Cozgi sikligi, 1 cm de 10 iplik
olacak sekilde dizilir. Dokuma desenleri kisa kenarlarina kilim dokuma teknigi ile uzun kenarina brokar teknigi ile
olusturulur. Dokuma diiz bezayagidir. Nallthan Ortmesinin eni 85-104 ¢cm arasinda olup, boyu 118-200cm arasinda
degismektedir.

Nallthan Ortmelerinin kisa kenarlarinda &zel baglama teknigi ile baglanmis tokalar bulunmaktadir.
Uretim Metodu:

Nallthan Ortmesinde ¢dzgii ipi; 20/1 ya da 20/2 numarali ekru renkli yoresel adi “kiz kivragi” olan
tersbiikii/tersbiikiim pamuk ipliktir.

Kiz kivrag iplik piyasadan hazir olarak temin edilir. Nallthan Ortmesinde, ¢6zgii ipliginin dayanikliligin
artirmak ve ipi kayganlastirarak dokumanin kolaylagmasini saglamak amaciyla yapilan ¢irisleme isleminde ¢ozgii
ipine sabunlama teknigi uygulanir.

Sabunlama islemi icin gerekli malzemeler, kiz kivrag: ipi, sabun ve legendir. Kullanilan sabunun renk
birakmamasi i¢in beyaz kat1 sabun olmas1 gerekmektedir. Kiz kivrag iplik ¢ile halindeyken legene koyulan 1lik su
ile iyice 1slatilir. El ile bastirilarak ipin suyu emmesi saglanir. Islatilan kiz kivrag: ipligine sabun siiriilerek iyice



2018/27 Sayili Resmi Turk Patent ve Marka Kurumu Yayim Tarihi: 16.04.2018
Cografi isaret ve Geleneksel Uriin Adi Biilteni

30

yedirilir. Her tarafi sabunlanir. Sabunlanan kiz kivragi ipligi iki el arasinda sikilir. Devaminda ip ¢ilesi iki el ile
uzatilarak cekilir, ¢irpilir. Iki kisi ip cilesini tutarak asilarak uzatirlar ve ipin kivircikligr diizlesene kadar bu islem
devam eder. Diizlestirme isleminin ardindan ip kurumadan kegireye gergin olacak sekilde gegirilir. Ip ¢dziim igin
masuralara (patlaklara) sarilir.

Nallihan Ortmelerinin Dokumast:

Nallihan Ortmelerinin dokuma islemi el tezgahlarinda gergeklestirilir.

Nallthan Ortmesinin uzun kenarlarinda mutlaka sar1, hardal veya kahverengi tonlarinda renklerde boyanmis
egirme koza ipeginden seritler bulunur. Koza ipeginin egrilmesi, kozadan ¢oziilen ipek liflerinin daha giiclii ve uzun
olmasi i¢in yapilan ve ipegin el dokumalarinda kullanilmasi i¢in uygulanan standart bir iglemdir.

Nallihan Ortmelerinin uzun kenarlarindaki seritlerde kullanilan egirilmis koza ipegi; mese palamutu, ceviz
kabugu veya dut gébegi kullanilarak boyanmaktadir. Boyamada kullanilacak bitkilerin, haglanarak renklerin ¢ikmast
saglandiktan sonra, ¢ikan renkli suya ipliklerin konularak bekletilmesi, daha sonra iplerin sikilip soguk su ile
durulanmasi ile boyama iglemi tamamlanir. Boyanan iplikler masuralara (patlaklara) sarilir.

Nallihan Ortmesindeki desenler, kisa kenarlarma kilim dokuma teknigi, uzun kenarina brokar teknigi ile
olusturulur. Desenlerin olusturulmasi {ireticinin yaraticilifina baglidir.

Nallihan Ortmesinin uclarinda bulunan tokalar kisa ve top toptur. Toka uzunluklari yaklasik 1,5 cm’dir ve
kabarik durmalart i¢in kalin pamuk iplik kullanilmaktadir.

Toka yapinminda kullanilacak ip 60 kat olacak sekilde sarilir. Dokunmasi biten Nallihan Ortmesinin sagak
denilen ¢ozgii ipleri iki parmakla biikiiliir. Iki sagak diigiim atilarak baglanir. 60 kat olarak hazirlanan toka ipi,
diigiim atilan sacaklar arasina koyulur. Iplik siki bir sekilde baglanir ve kesilir. Bu islem ¢dzgii iplikleri bitene kadar,
kenar uzunluguna bagl olarak devam eder.

Dokumasi biten Nallthan Ortmesi, sabundan arindirilmak igin bol 1lik su ile durulanarak yikanir.
Cografi Siir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Cok uzun zamandir yapilan Nallihan Ortmelerinin yapiminda ilgede bulunan iireticiler ustalasmus,
kendilerine 6zgii teknikler gelistirmis ve bu teknik ve ustalik nesilden nesile aktarilmistir. Bu ustaliklar iiriinlere
yansimaktadir. Bu sebeple, kullanilan malzemelerin ilgeden temini zorunlu degildir ancak iiretim agamalarinin
tamami Nallthan il¢esinde ger¢eklesmelidir.

Denetleme:

Nallihan Ortmesinin cografi isaret tesciline uygunlugunu ilgili mevzuat hiikiimlerine gére denetlemek iizere
4 kurumdan miitesekkil bir denetim komisyonu olusturulmustur. Denetim komisyonu; Nallihan Kalkinma Vakfi
koordinasyonunda toplanacak olan, Nallihan Halk Egitim Merkezinden gorevlendirilen 1 usta 6gretici, Nallthan
Turizm Géniilliileri Dernegi tarafindan gorevlendirilen 2 kisi, Nal-ETiK Kooperatifi tarafindan gorevlendirilen 1
kisi, Han-Ipek Kooperatifi tarafindan gorevlendirilen 1 kisi olmak iizere toplam bes kisiden olusur.

Nallthan Ortmesinin yukarida sayilan ayirt edici ozellikleri ile iiretim metodu béliimiinde agiklanan
ozelliklere uygun olarak iiretiminin yapilip yapilmadig: denetlenecektir.

Denetlenecek konular:

Kiz kivrag ¢6zgii ipinin sabunlanmis olmasi,

iki kenarda ipek seritlerin bulunmast,

Ortmenin kenarlarinda sar1, hardal veya kahverengi seritlerin varligi ve bunlarin dogal yollarla boyandig,
Ortmenin uglarina baglanan iplerin top seklinde olmasi.

~owpnpE

Yilda en az 2 kez, tiiketici sikdyetleri lizerine her zaman, a denetim yapilir, sonucunda denetim raporu
hazirlanir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Denetim mercii
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri ytiriitiir.
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5. Maras Sumak Eksisi Akiti

Bu cografi isaret, 6769 sayil1 Sinai Miilkiyet Kanununun Gegici 1 inci Maddesi uyarinca Miilga 555 sayili
Cografi Isaretlerin Korunmasi Hakkinda Kanun Hiikmiinde Kararname kapsaminda 19.09.2016 tarihinden itibaren
korunmak iizere 13.04.2018 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No 1343

Tescil Tarihi :13.04.2018

Basvuru Tarihi :19.09.2016

Basvuru No : C2016/083

Cografi isaretin Ad : Marag Sumak Eksisi Akitt

Uriiniin Adx : Sumak eksisi

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Basvuru Yapan : Kahramanmaras Biiyiiksehir Belediye Baskanlig:
Basvuru Yapanin Adresi : Ismetpasa Mah. Azerbaycan Bulv. No:25 Kahramanmaras
Cografi Simir : Kahramanmaras ili

Kullanim Bi¢imi : Markalama. Cografi isaret, tretici firmanin marka bilgileri ile birlikte

tirtin tizerinde bulunmalidir.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Sumak (Rhus coriaria L.), Antepfistigigiller (Anacardiaceae) ailesine bagli Rhus cinsini igeren tilkemizde
Ege, Akdeniz ve Dogu Anadolu Bolgelerinde dogal florada kendiliginde yetisen bir bitkidir. Genellikle meyveleri
kurutulup ogiitiildiikten sonra baharat olarak kullanilmakta ve cesitli yemeklere eksi tat vermektedir. Tiirk
mutfaginin genel yapisinda baharat ve lezzet artirict bilesenlerin sayisi sinirli olmakla birlikte Dogu Akdeniz ve
Giiney bolgelerimizde cesidin ve kullanim oranmin arttifi goriilmektedir. Sumak, iilkemizde yaygin olarak
kullanilan bir baharat olmasina karsin, sumak eksisi ¢cogunlukla yetistigi yorelerin mutfaklarinda yaygin olarak
kullanilmaktadir. Kahramanmaras mutfaginda da 6zel bir kullanim yerine sahip ve simgesel lezzet olan sumak eksisi
(yerel deyimle ‘eksi ahiti” veya ‘sumak akit1’) Temmuz sonu ile Eyliil aylarinda {iretilmektedir. Sumak eksisi akiti
yorede yemeklere, corbalara ve salatalara katilarak, diger yorelerden farkli tat ve lezzette gida iiriinleri iiretmek
amaciyla kullamlmaktadir. Ozellikle Kahramanmaras’a 6zgii eksili corba, dolma, kabak yemegi ve gesitli salatalara
ilave edilerek iiriinlerin kendine has tat ve aroma olusumuna katki saglamaktadir.

Maras Sumak Eksisi Akitinin fiziksel ve kimyasal 6zellikleri

Suda Coziiniir Toplam Asitlik

Kuru Madde(%) | (Malik asit) (%) pH | Sakkaroz | Viskozite (cp)

61,85 5,58 1,27 -- 70

Sumak eksi akit1 dérneklerinin 6zelliklerine iligkin bulgular incelendiginde orneklerin suda ¢oziiniir kuru
madde (% 50,14-70,16), toplam asitlik (% 4,44-6,87), pH (0,72-1,85), viskozite (37-105 cp) degerlerinin genis
sinirlar arasinda degistigi goriilmektedir.

Sumak meyvelerinin sulu ekstrakti formundaki sumak eksisi akiti, sumak meyvelerinden ileri gelen tanen,
ucucu yag ve organik asitleri icermekte ve bu bilesenler antimikrobiyel etki olusumunda 6nemli rol oynamaktadir.
Bununla birlikte kimyasal koruyuculara alternatif olarak da kullanilma potansiyeli bulunmaktadir. Fonksiyonel bir
iiriin olarak da nitelendirilen sumak eksi akit1 ayni zamanda farkli formiilasyonlarda yer alabilecek ve antimikrobiyel
ozelligi ile ilave edildigi iirlinlerde dogal bir koruyucu rol iistlenerek, iiriin raf 6mriiniin uzamasina katki saglayacak
nitelikte bir tirlindiir.

Marag sumak eksisi akiti; bilesenleri, liretim metodu ve farkli tiiketim sekilleri bakimindan 6zgiindiir. Sumak
meyvelerinin su ile 6ziimsenmesi suretiyle hazirlanan ekstrakt berraklastirilir ve giineste birakilip koyulastirilarak
“sumak eksi akit1” olarak adlandirilan konsantre elde edilir. Bolge halki tarafindan yaygin bir sekilde kullanilan bu
aromatik ajan, giinlimiizde lilkemizin bir¢ok ydresinde de gittikge tanitilmaya ve kullanilmaya baglanmistir.
Uretiminin Kahramanmaras’a 6zgii geleneksel bir yontem ile yapilmasindan dolayr “Maras Sumak Eksi Akit”
yoreye 6zgiindiir.
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Uretim Metodu:

1. Olgunlasan sumak bitkisinin meyve tasiyan saplarinin koparilarak hasadi yapilir
2. Sumak meyvelerinin ayiklanir

3. Sumak meyvelerine su ilave edilir ve 5 dakika siireyle karigtirilir

4. Siizme ve elek iistii meyvelerin sikilmasi iglemi yapilir
5

. Sulu ekstrakt siiziilerek ayrilir ve kalan posa lizerinde 3. Ve 4. basamaklar dorder kez tekrar edilerek
posada kalan eksi miktart minimuma indirilir

6. Elde edilen sulu ekstrakt 7-8 saat durultmaya birakilir

7. Ust kistmda kalan berrak sivinin alinarak tortudan ayrilir

8. Durultma islemi yapilan sulu ekstrakt genis kaplara alinarak gilineste koyulastirilmaya birakilir (3-6 giin)
9. Koyulastirilma islemi yapilan ekstrakt siiziilerek cam siselere doldurulur

10. Sise ya da kavanozlarin giineste koyulastirilir (4-6 saat)

11. Kavanozlar etiketlenerek serin ortamda depolanir

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Maras Sumak Eksisi Akit1 yore ile 6zdeslesmis uzun yillardir bilinen ve ydrenin kiiltiirel mirast olan bir
iiriindiir. Bu sebeple Maras Sumak Eksisi Akit1 yapiminda yore ustalarinin bilgi ve birikimleri dnemli olup Maras
Sumak Eksisi Akiti iiretimi ustahk gerektirmektedir. Uriin iinii ve yapilis yontemi bakimindan yére ile
6zdeslesmistir.

Denetleme:

Uriiniin ayirt edici 6zellikleri ile iiretim metodunda agiklanan &zelliklere uygun olarak {iretimin yapilip
yapilmadigi konularinda denetimler yapilacaktir. Ayrintili olarak denetlenmek tizere denetim merci Kahramanmarag
Biiyiiksehir Belediyesi Zabita Dairesi Baskanligindan 1 iiye, Kahramanmaras Gida Tarim ve Hayvancilik il
Miidiirliigiinden 1 {iye, Kahramanmaras Siitcii imam Universitesi Gida Miihendisliginden 1 iiye olmak iizere toplam
3 kisiden olusacaktir. Denetleme sirasinda incelenen {iriinlerin tiretim metodunda belirtilen hususlara tam uyumu
kontrol edilecektir. Denetim merci her y1l ve sikayet halinde, siiphe iizerine ve ihtiya¢ duyuldugunda ise her zaman
denetim kriterleri kapsaminda denetimleri yapar ve Cografi isareti haksiz ve kurallara aykiri kullananlar hakkinda
gerekli kanuni yollara bagvurur.

Denetim merci, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kigilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Denetim merci
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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6. Maras Dondurmasi

Bu cografi igaret, 6769 sayili Siai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 24.08.2017 tarihinden
itibaren korunmak iizere 13.04.2018 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No 1344

Tescil Tarihi :13.04.2018

Basvuru Tarihi 1 24.08.2017

Basvuru No : C2017/109

Cografi Isaretin Ad1 : Maras Dondurmast

Uriin / Uriin Grubu : Dondurma / Dondurmalar ve yenilebilir buzlar

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Basvuru Yapan : Kahramanmaras Ticaret ve Sanayi Odasi

Basvuru Yapanin Adresi : Istasyon Mahallesi [lahiyat Caddesi No:7 Dulkadiroglu Kahramanmaras

Cografi Simir : Kahramanmaras ili

Kullanim Bi¢imi : Cografi isaret ad1 iretici firma markasi ile birlikte iiriiniin {izerinde yer
almalidir.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Maras Dondurmasi, Kahramanmaras ili sinirlart iginde yetisen kekik, keven, siimbiil ve ¢igdem gibi
cigeklerle beslenen kegilerin siitleri ile salebin dondurma ustalarinin mahir elleriyle yapilir.

Maras Dondurmasi, rivayete gore, Osmanli doneminde, saraylarda “karsambacg” ad1 verilen bir tiir buzlu
tathnin uzantis1 olarak kesfedilmistir. Yorede Marasli Osman Aga diye bilinen ve Osmanli saraylarina ve asil
konaklaria yabani orkide (salep) satan bir esnaf, bir giin satis bittikten sonra artan salebi, seker ve siit karigimi
olarak kara gomer. Ertesi giin baktiginda, salebin kivamindaki degisiklik dikkatini ¢eker; siit, salep ve seker
karisiminin yogunluk kazandigini ve sakiz gibi uzadigini goriince, farkli bir lezzet oldugunun farkina varir ve kendi
¢evresinde bir¢ok kisinin bu yeni bulunan gida maddesini tadip begenmesi ile “salepli karsambag” olarak fazlasi ile
talep géren Maras Dondurmast dogmus olur.

Maras Dondurmasi, Tiirkiye’de iiretilen dondurmalar arasinda, nispeten diisiik hacim genislemesi, kendine
0zgli hos lezzeti (tat ve koku) ve aromasi, 6zlii, biraz ¢ignenebilen elastik (sert, esnek) tekstiirli, homojen parlak
beyaz rengi, erimeye kars1 dayanikli olmasi ve disiik sicaklikta ( -18 °C ve/veya altindaki sicaklikta) niteliklerini
uzun siire muhafaza etmesi ile farklilagmaktadir. Bu lezzetli siit liriinii sehrin ad1 ile 6zdesleserek adeta sembolii
haline gelmis, Tiirk tath kiiltiiriinde ¢ok 6nemli bir yer edinmistir.

Yapiminda kullanilan kegi siitii ve salebin olusturdugu farkl tat ve aroma yaninda, Maras Dondurmasini
farkli kilan bir diger 6zellik yapiminda sarf edilmesi gereken ustalik ve beceridir.

Maras Dondurmasi, kendine has o6zelliklerini ancak Kahramanmaras yoresi iginde firetilen kegi siitii
kullanildig: takdirde kazanabilmektedir. Zira anilan keg¢i siitiiniin esas nitelik ve 6zellikleri Kahramanmarag yoresine
0zgli dogal unsurlardan kaynaklanmaktadir. Maras Dondurmasi sadece kegi siitii, salep ve seker kullanilarak imal
edilmektedir. Keci siitii, salep ve sekerin tagimasi gereken sartlar ise asagidaki gibidir;

Kegi Siitii: Kegi siitii, renginin — karoten ve karotenoidleri icermemesinden dolay1, beyaz olmasi ve toplam
kuru madde bakimindan zengin olmasi agisindan Maras Dondurmasi tiretiminde ¢ok 6nemlidir. Kahramanmarag’ta
iiretilen kegi siitiinii diger dondurma tiirlerinin imalatinda kullanilan kegi siitiinden ayiran husus ise, Kahramanmaras
ili sinirlart icinde el degmeden yetismis olan, flora agisindan ¢ok zengin kekik, keven, siimbiil, ¢igdem gibi ¢igeklerle
serbest dolagarak beslenen kegilerden elde edilmesidir. Kahramanmaras ili sinirlari icindeki yaylalarda yetisen ve
beslenen kegilerin siitli, Marags Dondurmasi tiretimi i¢in uygun kivam ve aromaya sahiptir. Anilan ke¢i siitiiniin
kullanimi neticesinde Maras Dondurmasi en az %4 oraninda siit yagi icermektedir.

Kahramanmaras ili smurlari iginde yetisip beslenen ve Maras Dondurmas: iireticilerine siit temininde
faydalanilan tiim kegiler, kiipeli ve Koyun Kegi Kayit Sistemine (KKKS) kayitlidir.

Salep: Tiirk Gida Kodeksi Baharat Tebligine uygun salep kullanilir. Salep orkidelerinin yumrularinin etken
maddesi glikomannandir. Salep igerisinde, salebin elde edildigi orkidenin cinsine gore degiskenlik gostermek iizere
ortalama %7 ila %61 araliginda glikomannan bulunur, bu madde siit igerisinde siser ve viskoz bir ¢dzelti olusturur.
Dondurmanin geg erime, katilik ve esneklik 6zelligini bu madde saglamaktadir. Salep, 6zellikle glikomannandan
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dolay1 adeta bir har¢ maddesi gibi stabilizator 6zelligi ile dondurmaya arzulanan yapi ve kitleyi (diizgiin, 6zli,
homojen) vermesi, kismen erimeyi geciktirmesi, yapim ve muhafazasi sirasinda biiyiik buz kristallerinin olusumunu
engellemesi bakimindan dondurma yapiminda 6nemli bir yere sahiptir. Stabilizasyon &zelliginin yaninda salep,
emiilgatordiir; yagi baglar. Yagin baglanmis olmasi da dondurmanin kivami agisindan 6nemlidir. Marag Dondurmast
ustasi salebin iyisini bir tutami1 suya tutup, bas ve isaret parmaklar1 arasinda siinme oranina ve kivamina gore ayirt
edebilmektedir.

Genel olarak, Maras Dondurmasi iiretiminde uygulanan salep orant % 0,7 ila %8 araligindadir. Kullanilan
salebin orani, elde edildigi orkidenin cinsine ve onunla baglantili olan stabilizator 6zelligine gore degiskenlik
gosterir.

Seker: Tiirk Gida Kodeksi Seker Tebligine uygun beyaz seker kullanilir. Genel olarak Maras Dondurmasi
iretiminde uygulanan seker oran1 %15 ila %22 araligindadir.

Uretim Metodu:

Kegi siitii tireticisinden temin edilen siitlerin soguk zincir kirilmadan ve genel uygulamada sagimin tizerinden
4 saat gegmeden Maras Dondurmast iiretim yerine (isletme olarak amilacaktir) ulastirilmas: gerekmektedir. Isletmeye
gelen kegi siitii on filtreleme isleminden gegtikten sonra siitiin pH’si analiz edilir, igerisinde su olup olmadiginin
tespiti yapilir. Maras Dondurmasi yapiminda %100 kegi siitii kullanilir.

pH analizinden sonra iiretim i¢in miktar1 belirlenen siit pastdrizasyon islemine alinir. Pastorizasyon
isleminden sonra kegi siitii, kuru madde orani en az %15 en fazla %20 olacak sekilde acik kazanda kaynatilarak ya
da evaporator yardimu ile koyulagtirtlir.

Koyulastirma igleminden sonra 40°C’ye kadar sogutulan siite seker ilavesi yapilir ve siitlin tekrar kaynamasi
saglanir. Kaynayan siite salep ilave edilerek toplam kuru madde orani en az %33 olana kadar 3 ila 5 dakika arasinda
kaynatma islemine devam edilir.

S1v1 haldeki karigim tekrar pastorize edilerek 5°C ila 10°C arasinda sogutulur. Pastdrizasyon islemi hem kegi
stitiine hem Marag Dondurmasi karisimina uygulanmaktadir.

Sogutma iglemi sonrasinda tanklara alinan Maras Dondurmasi karigimi sogutucu makineler vasitasi ile
yogrulur. Yogurma iglemi Maras Dondurmasi karigiminin igerdigi hava orani en az %15 en ¢ok %30, ¢ikis sicaklig
ise -5°C ila -8°C olacak sekilde yapilir.

Uretimi tamamlanan Maras Dondurmasi makineden alinarak paketlenir. Paketlenen iiriinler -40°C’deki
tiinellere birakilarak tirtiniin merkez sicakligi -20°C ila -22°C olana kadar bekletilir. Bu islemden sonra soguk zincir
kirilmadan depolara gonderilerek satiga hazir hale getirilir.

Paketlenip satiga hazir hale getirilmis olan Maras Dondurmast, -18 °C ve/veya altindaki sicakliklarda 1 yil
stire ile muhafaza edilebilir.
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MARAS DONDURMASI AKIS SEMASI
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Cig Sut Sogutma ve
Depolama
(+4/+6°C)

v

KLARIFIKASY ON

v

SUT PASTORIZASYON 92 +£3°C'de 3'

v

“EVAPORATOR (600 mbar, 65 +2°C)

KARISIM,RECETE (40 -45°C)

v

ISITMA (93 - 95°C)
3-5 dk

v

MIX PASTORIZASYON 92+3°C'de 3'

v

ISLEME TANKI
(+5,+10°C)

v

HAVA

AMBALAJ

DOLUM ISLEMI -5 / -8°C

AMBALAJLAMA VE ETIKET

v

SERTLESTIRME -35/-40°C

v

**KOLILEME YA DA SHRINGLEME

v

DEPOLAMA -18 °C ve/veya altinda

v

SEVKIYAT -18 °C ve/veya altinda

Seker

35



2018/27 Sayili Resmi Turk Patent ve Marka Kurumu Yayim Tarihi: 16.04.2018
Cografi isaret ve Geleneksel Uriin Adi Biilteni

36

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Maras Dondurmasi iiretiminde kullanilan siitiin, Kahramanmaras ili sinirlart iginde yetisip beslenen
kegilerden elde edilmesi gerekmektedir.

Denetleme:

Denetim, Kahramanmaras Ticaret ve Sanayi Odasi koordinasyonunda, Kahramanmaras Ticaret ve Sanayi
Odas1 Yonetim Kurulu tarafindan belirlenecek bir kisi, gida denetimlerinde yetkili olan ve uzmanlari istihdam eden
i1 Gida, Tarim ve Hayvancilik Miidiirliigiinden yetkili bir uzman ve Lokantacilar, Kebapgilar ve Tatlicilar Odasindan
bir yetkili olmak tizere, 3 kisilik denetim merci tarafindan, her yil diizenli olarak ve ihtiya¢ duyuldugunda ve/veya
sikayet iizerine her zaman yapilacaktir.

Maras Dondurmasi iireten firmalar her yilin ilk dort aylik doneminde ticaret sicil kayitlarindan tespit
edilecektir. Tespit edilen firmalar her yil en az 1 defa denetlenecektir. Kahramanmaras Ticaret ve Sanayi Odasina
sikdyet edilen iireticiler ise sikayet tarihinden itibaren 1 ay igerisinde denetlenecektir.

Denetleme ve sikayetlerin degerlendirilmesi Kahramanmarag Ticaret ve Sanayi Odasi1 Genel Sekreterliginin
koordinasyonunda denetim merci tarafindan yapilacaktir.

Denetim kriterleri asagidaki gibidir:
1. Kullanilan hammaddelerin uygunlugunun denetlenmesi;

a. Keci Siitii: Marag Dondurmasi muhteviyatinda %100 kegi siitii kullanilmasi, ke¢i siitiiniin KKKS
(Koyun Keci Kayit Sistemi) lizerinden Kahramanmarag ili siirlari i¢inde yetistirilen ve beslenen
kegilerden temin edilmis olmast,

b. Salep: Salep haricinde stabilizator katki maddesinin kullanilmamis olmasi,

¢. Hammaddelerin uygun sicaklik sartlarinda depo edilmesi,

2. Kegi siitiiniin ve {irlin karigtminin Tiirk Gida Kodeksine uygun sekilde pastorize edilmesi,

3. Uriiniin igerdigi toplam kuru madde oraminin en az %33, hava oraninin %15 ila %30 araliginda olmast,
en az %4 oraninda siit yag1 igermesi,

4. Paketlenmis {iriinlerin -18 °C ve/veya altindaki sicakliklarda muhafaza ediliyor olmasi,

5. Duyusal 6zelliklerinin ideal standartlara yakinligi; {iriin, kendine has beyaz renkte, diizgiin, piiriizsiiz
yiizey kesitli olmali, erimeye karsi dayanikli fakat biraz ¢ignenebilen elastik (sert, esnek) tekstiirde olmali,
kendine has siit tad1 (aromasi) ve tatliligs hissedilmeli, yapisinda buz kristalleri bulundurmamali ve yutma
sonrasi agizda hos bir siit tadi birakmali.

Uriin karisimimnin ihtiva etmesi gereken oransal degerlerin tespiti i¢in analiz raporlarindan yararlanilacaktir.
Analiz raporlarinin hazirlanmasina iliskin masraflar iiriin tizerinde tescilli cografi isareti kullanan tiretici tarafindan
karsilanacaktir.

Denetim sonucunda hazirlanacak olan rapora taraflar, yazili tebligden itibaren 1 ay igerisinde itiraz
edebileceklerdir. tirazlar Kahramanmaras Ticaret ve Sanayi Odas1 Genel Sekreterligi tarafindan incelenip karara
baglanacaktir. Denetim neticesinde {iriiniin cografi isaret tesciline uygun sekilde tiretilmemis oldugunun tespiti
halinde Kahramanmarag Ticaret ve Sanayi Odasi tarafindan yiiriirlikteki mevcut yasal diizenlemeler uyarinca
gerekli yasal yollara bagvurulacaktir.

Denetim merci, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Denetim merci
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.
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Bu cografi igaret, 6769 sayili Siai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 18.04.2017 tarihinden
itibaren korunmak iizere 16.04.2018 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No 1345

Tescil Tarihi :16.04.2018

Basvuru Tarihi 1 18.04.2017

Basvuru No : C2017/030

Cografi Isaretin Ad1 : Tarsus Sariulak Zeytini

Uriin / Uriin Grubu
Cografi Isaretin Tiirii

Tescil Ettiren

Tescil Ettirenin Adresi

Cografi Simir

Kullanim Bi¢imi

- Mense adi
: Tarsus Ticaret Borsasi

: Mersin ili Tarsus ilgesi

: Zeytin / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar

: 82 Evler, 3111. Sok. Borsa Saray1 No:94, 3294 Tarsus / MERSIN

: Tarsus Sariulak Zeytini cografi isaret ibaresini tasiyan ve drnegi asagida
yer alan logo {irlin ambalajinda kullanilir.

u
i /-
vey
@
TARSUS

SARIULAK
ZEYTINI

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Tarsus Sarwulak Zeytini Sariulak ¢esidi zeytinlerden elde edilmektedir. Orijini Mersin ilinin Tarsus ilgesidir.
Tarsus Sariulak Zeytinini diger zeytinlerden ayrilan en 6nemli 6zelligi hasadin yapildigr zeytin agaglarinin Tarsus
yoresinde yetisen zeytin fidanlarindan asilama ve ¢elikleme yolu ile elde edilmesidir. Verimi orta diizeydedir. Siyah
ve yesil sofralik olarak degerlendirilebilir. Yag1 acik yesilimsi-sar1 renkli ve kuvvetli meyve kokuludur.

Uriiniin Agag Ozellikleri:

Agag tac yapist oldukca kuvvetli olup, yayvan bir ta¢ olusturur. Agaci kuvvetlidir. Diisiik sicaktan zarar
goriir. Bu ¢esidin aga¢ sayisi kapama bahge olarak 95 bin ve dogada tabi olarak var olan asilama ile kiiltiire
alinanlarda toplam 400 bin civarindadir. Tarsus’ta toplam 1 milyon 700 bin zeytin agac1 varliginin yaklasik %25’

Tarsus Sariulak Zeytinidir.

TARSUS SARIULAK ZEYTINIi

SARIULAK ZEYTINI

Gelisme Kuvveti

Kuvveti gelisir

Kuvveti gelisir

Verimi

Orta diizeyde

Orta diizeyde

Periyodisite Durumu

Periyodisite gosterir

Periyodisite gosterir

Cigeklenme Donemi

15 Nisan -14 Mayis

15 Mayis -14 Haziran

Dollenme Durumu

Bilinmemekte

Bilinmemekte

Meyve Baglama Donemi | 20 Mayis-20 Haziran 20 May1s-20 Haziran
Yesil Olum Dénemi Ekim ay1 Ekim ay1
Siyah Olum Dénemi Aralik ay1 Kasim ayinin ikinci yarisi

Uretilme Sekli

As1 ve yesil dal celikleri ile tiretilebilir (Celikle
koklenme kabiliyeti diisiik, As1 ile gogaltilir.)

Asi ve yesil dal celikleri ile iiretilebilir

Etmenlere Kars1
Duyarliligi

Isinin kritik seviyeye diismesi halinde siirgiin,
ince dal ve dalciklarda kabuk catlamalari,

Isinin kritik seviyeye diismesi halinde
siirgiin, ince dal ve dalciklarda kabuk
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meyvelerde %90'a varan oranlarda kurumalara

rastlanmaktadir.

catlamalar1, meyvelerde %90'a varan
oranlarda kurumalara rastlanmaktadir.

Uriiniin Morfolojik Ozellikleri:

AGA

Kuvveti Oldukga kuvvetli

Habitusu Biiyiik yayvan daginik bir tag olusturur.

Tag¢ yogunlugu Dallanma sik ve yaprak yogunlugu oldukga fazladir.

Dallarin Rengi Cok yillik dallar siitlii kahverenginde, geng dallar ise bej-yesil renktedir.

Dallarin Ag¢t durumu

Yaglt dallar dar acili 1-2 yasindaki geng dallar ise genis agilidir.

Govdenin kuvveti

Oldukga Kuvvetli

Govde rengi

Koyu gri

Govde Yiizeyinin Durumu

Govde oluklu bir yapida olup kabuk catlaklarindan dolay piiriizlii goriiliir

Uriiniin Yaprak Ozellikleri:

Sekli Orta, uzun, genis, eliptik.

Ust Yiizey Rengi Puslu,000858 (leek green) ve 0960 (spinach green) renginde.
Alt Yiizey Rengi Gri

Orta damar Belirgin degil, aya orta damara gore asimetrik

Yan Damar Belirsiz

Ucu Yapragin ortasi genis olup sap ve uca dogru daralir ve ug igne ile son bulur.
Sap rengi Bej-Yesil

Ortalama Boy 53.38 mm

Ortalama En 13.38 mm

Boy/En Orani 3.98 mm

Sap Uzunlugu 3.10 mm

Sap kalinlig1 1.00 mm

Uriiniin Cigek Ozellikleri:

Somak uzunluklari

16-27 mm arasinda degisir.

Ortalama somak uzunlugu

22.00 mm.

Somaktaki ¢icek sayilar

1-28 arasinda degisir.

Ortalama ¢icek sayisi 17

Uriiniin Meyve Ozellikleri:

TARSUS SARIULAK ZEYTINi SARIULAK ZEYTIN CESIDIi

Biiyiikliigu Orta Orta
Sekli Uzun silindirik Uzun silindirik
Boyuna Simetri Simetrik Simetrik
Enine Simetri Simetrik Simetrik
En Genis Nokta Ortaya yakin kisimda bulunur Ortaya yakin kisimda bulunur
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Omurga Olusumu

Yok

Yok

Ucu Yuvarlak, memesiz. Yuvarlak, memesiz.
. Orta bilyiikliik ve derinlikte olup genellikle Orta biiyakliik ve derinlikte olup
Sap Cebi . . genellikle yuvarlak, bazilarinda mekik
yuvarlak, bazilarinda mekik seklinde .
seklinde
e . . Yesilimsi-sar1 renkte olup diger
Yesil Meyve Rengi Yesilimsi-sar renkie olup diger gesitler cesitler arasinda bu tipik rengi ile ayirt

arasinda bu tipik rengi ile ayirt edilebilir.

edilebilir.

Yesil meyvede Lantiseller

Kiiciik noktaciklar halinde goriiliir.

Kiigiik noktaciklar halinde goriiliir.

Olgun Meyve Rengi

Koyu Visne-siyah

Koyu Vigne-siyah

Olgun Meyvede
Lantiseller

Cok kiiciik noktaciklar halinde goriiliir.

Cok kiigiik noktaciklar halinde
goriiliir.

Olgun Meyvede Et Rengi

Koyu mor renkteki meyve eti ¢ekirdek evine
dogru acilir.

Koyu mor renkteki meyve eti ¢ekirdek
evine dogru acilir.

Olgun Meyvede Eti

Orta Sertlikte

Orta Sertlikte

Sertligi

8:3?(‘;;2{'(?;’;1‘:;31 Oldukga Kuvvetli Oldukga Kuyvetli

Agirligi (100 meyve) 335-438 gr arast 376.52 gr

1 kg’daki Meyve Sayisi 228-281 arasi 266

Boyu 25-26 mm 24.23 mm

Eni 18,5- 19,06 14,97

Boy/En Orani 1,10 - 1,50 1,61

%Et Orani 78,20-80,70 71,85

%Yag Orani 18,72-19,56 18,84

%Nem Orani 48,60 - 56,20 52,86

CEKIRDEK TARSUS SARIULAK ZEYTIN SARIULAK ZEYTINI
Biiyiikligi Orta irilikte Cok iri gekirdekli.

Sekli Silindirik Silindirik

Boyuna Simetri Simetrik iki yan1 omurgali Simetrik iki yan1 omurgali
Enine Simetri Simetrik Simetrik

En Genis Nokta Ortaya yakin kisimda bulunur Ortaya yakin kisimda bulunur
Ucu Sivri fakat ignesiz Sivri fakat ignesiz

Sap kisminin sekli

Genis yuvarlak

Genis yuvarlak

Sap kismina dogru derin oluklu ve

Yiizeyi Sap kismina dogru derin oluklu ve piiriizliidiir. piiriizliidir.
Yiizey Rengi Agcik kahverengi Agcik kahverengi
Agirligi (100 gekirdek) 78-85 105,99

= -
Meyvedeki % cekirdek 19.30-21,80 2815

orani
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Tarsus Sarmlak Zeytinine Ait Bilgiler
Verilerin alindig Ort 100 adet i Yas
ek e ke | i | T sekidek | NEREREK | omekekd
I lige Koy sayi/m* agirthgr* | (%) * (g%amsg* orant (%)* | 7 g(% ) !
1| Mersin | Tarsus | koo | 228 438 80,7 85 19,3 19,56
2 Mersin | Tarsus | Ereze 244 408 80,2 81 19,8 18,34
3 Mersin | Tarsus | Karadirlik 281 355 78,2 78 21,8 18,72
4 Mersin | Tarsus | Cavdarli 242 412 80,0 82 20,0 18,48

* 4 yillik verilerin ortalamasidir.

Tabloya bakildiginda Sarwulak zeytin ¢esidi yetistiriciliginin yapildigt diger bolgelerde {iriiniin daha iri
¢ekirdekli olmasi nedeniyle et oranlar1 diisiikken, Tarsus Sarrulak Zeytininin daha kiigiik ¢ekirdek yapisina sahip
olmasindan dolay1 daha yiiksek meyve et oranina sahip oldugu goriilmektedir.

Fizyolojik olarak zeytin gesitleri farkli ekolojilerde farkli bitkisel tepkiler gosterebilmektedir. Bir bolgede
¢ok iyi verim veren zeytin ¢esidi baska bir bolgede ¢ok diisiik verim ve kalite 6zellikleri gosterebilmektedir. Tarsus
Sarulak Zeytin ¢esidi Tarsus disina ¢iktiginda olumsuz tepkiler vermekte ve yiiksek fizyolojik vasiflarini
gosterememektedir. Bunun nedeni ¢esidin Tarsus orijinli olmasidir.

Uretim Metodu:
Asilama ve gelikleme yolu ile de fide iiretilir.

Dikim: Yeni bir kapama bahge tesisi kurulmadan 6nce toprak tabakasinin par¢alanmasi i¢in derin igleme
yaninda, zorunlu hallerde tesviye, teraslama vb. toprak ve arazi hazirliklari tamamlanir. Dikim yapilirken; bolgeye
has meyve tadi, rengi ve kokusu icin gelecekte her agacin giines 1s1§inda maksimum oranda yararlanmasi geregi goz
oniline alimir. Dikim araliklari, iklim ve toprak kosullarina, agacin yayvan alacagi tag genisligine gore degismekle
makineli tarim yapilan bahgelerde 6x6 m, geleneksel bahgelerde ise 5x5 m’den 10x10 m araliklarinda dikimler
yapilir. Ideal dikim mesafesi 7X7 metredir. Fidan cukurlarmin fidan biiyiikliiklerine gére derinligi ve genisligi
degismektedir. Bolge sartlarmma gore Aralik ay1 basi itibariyle yilin ilk ¢eyregi donemlerinde fidan dikimi
gergeklestirilir. Bolge sartlarinda yilin 12 ay1 dikim yapilabilmekle beraber, ilkbahar ve sonbahar aylarinda dikim
yapilmasi daha uygundur. Dikim ¢ukurlarinin agilmasinda 150 cm boyunda tam ortasinda ve uglarinda kertikler
bulunan dikim tahtalar1 kullanilir. Orta kertige isaret kazig1 gelecek sekilde dikim tahtas: yerlestirilir. iki uctaki
kertige birer kazik daha ¢akilarak dikim tahtasi ve isaret kazig1 yerlerinden alinarak iki kazik arasinda fidan ¢ukuru
acilir. Cukurlar fidan biiylikliigiine gore 50x50 cm veya 80x80 cm boyutlarinda agilir. Dikilen fidanin hizli
gelisebilmesi i¢in ¢ukur genis acilir. Cukur acilirken alt ve {ist toprak ayr1 ayr1 konumlandirilir. Dikimden 6nce
naylon torbalar igindeki fidanlar topragin dagilip koklerin hava ile temasini 6nlemek i¢in sulandirilir. Fidanlarin
dengeli ve sthhatli biiytimeleri i¢in fidan dikimi ile birlikte dikim temel ¢ukurlarina temel giibreleme ( yanmis sadir
giibresi) yapilir. Bu nedenle arazinin zeytin dikiminden 6nce mutlaka toprak tahlili yaptirilir. Dikim sirasinda ve
bunu takip eden yillarda yetistirme tekniklerine 6zen gosterilir. Dikimden sonra fidandaki yara ve kesim yerlerinin
hastaliklardan korunmasi i¢in macunlama yapilir. {lk birka¢ yil muhakkak sulama yapilmasi gerekir. Fidanin
civarinda olusan ve onunla su, 151k ve besin i¢in rekabet eden agacin gelismesini yavaslatan yabani otlar
temizlenmelidir. Canaklarda kaymak tabakasi olustugunda capa yapilmalidir. Sarrulak agaci hastalik ve zararlilara
kars1 mukavemetlidir, bu sebeple organik liretime uygundur. Sarrulak agaci tag yayvan olmasi nedeniyle fidanlara
gelismesine bagli olarak 2 veya 3 yildan itibaren sekil vermeye baglanmalidir. Hasat elle yapilmali zeytinler kasalara
toplanmali ve bu sekilde nakil edilmelidir.

Zeytinin Islenmesi: Zeytinler, meyve kabugu renk skalasina gore kabuk rengi koyu yesilimsi - sar1 veya koyu
yesil oldugu donem ile siyah tiiketim i¢in meyve kabugu rengi siyahimsi oldugu donemde yillara gore degismek ile
birlikte 1 EKim-30 Kasim tarihleri arasinda makine kullanilmadan el ile toplanir. Bu donemde zeytinler orta seviyede
yaglanmistir. Zeytinler hasat sirasinda darbe almamus, yiizeyi diiz ve piiriizsiiz olan, herhangi bir hastalik ve zararlt
kaynakli leke tasimayan zeytinlerden ayristirilir. Bu konuda Tiirk Gida Kodeksinde yer alan siniflandirmadaki
tolerans degerleri gecerlidir. Ayrigtirma isleminden sonra zeytin, ham olarak c¢izilir veya tokagla kirilir ya da dogal
hali ile tatlandirma islemi gerceklestirilir.
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Hizli Tiketim:

Hizl tiiketim amaciyla gergeklestirilen tatlandirma dogal igme suyunda yapilir ve higbir sekilde kimyasal
eklenmez, 1s1l islem uygulanmaz ve tuz ¢ozeltisi hazirlanmaz. Zeytinler ham olarak ¢izilip veya tokagla kirilanlarda
her giin suyu yenilenerek 5-7 giin i¢inde tiiketime hazir hale gelir. Bu sekilde sofralik tiikketim yapilabilmesi igin
sadece Tarsus iklimi ve ekolojisinde yetisen Tarsus Sariulak Zeytini olmasi gerekir.

Bunun disinda daha ileri bir tarihte tiiketilecek ise igme suyu ile hazirlanan % 5-10 arasinda degisen oranlarda
tuz ¢ozeltisi ile tatlandirmaya alinir. Bu sekilde tatlandirmaya alinan zeytin muhafaza siiresince suyu degistirilmez
ve tuz haricinde hi¢ bir katki maddesi katilmaz. Bu sekilde yaklasik 10-12 ay iiriin muhafaza edilebilir. Soguk bir
yerde muhafaza edilirse bu siire daha da uzun olur.

Denetleme:

Tarsus Sariulak Zeytini iiretiminin uygunluk kontrolleri Mersin Alata Bahge Kiiltiirleri Arastirma Enstitiisii
Miidiirliigii, Tarsus Ilge Gida Tarim ve Hayvancilik Miidiirliigii, Tarsus Ticaret Borsas1, Tarsus Ticaret ve Sanayi
Odas, Tarsus Ilgesi Zeytin Platformu'nun 2 iiyesi ile CKS kayd1 olan bir iiretici koordinasyonunda zeytin konusunda
uzman en az yedi kigiden olusan bir komisyon tarafindan yapilacaktir. Denetim mercii, denetimlerini ihtiyag
duydugu zamanlarda ve/veya sikayet halinde her zaman yapar.

Denetim mercii gerekli gormesi halinde Mersin Alata Bahge Kiiltiirleri Aragtirma Enstitiisti Miidiirligii'niin
Laboratuvar ve ekipmanlarini kullanacak ve bundan dogan iicretler Tarsus Ticaret Borsasi, Tarsus Ticaret ve Sanayi
Odasi tarafindan karsilanacaktir.

Denetim mercii Toplanma ve Denetleme Sartlari: Denetim mercii her yil hasat doneminde (Ekim-Kasim
aylarinda) bir defa toplanir ve cografi isarete konu iirlinii kapama ve organik iiretim yerlerinden numune toplayarak
meyve Ozelliklerine, fizyolojik ozelliklerine, morfolojik ozelliklerine, yaprak, c¢igek, et orani ve ¢ekirdek
ozelliklerine bakarak test eder ve gozlemlerini rapor haline getirir. Denetim mercii denetleme ile ilgili tiim giderleri
Tarsus Ticaret Borsasi, Tarsus Ticaret ve Sanayi Odasi tarafindan miisterek karsilanir. Denetim mercii toplanmasi
icin Denetim merciine uzman temin etmeyi taahhiit eden kuruluslara en az bir hafta 6nceden resmi yazi ile ¢agri
yapilir. Toplant1 yeri bu ¢agri yazisinda bildirilir.

Denetim merciinin Acil Toplanmasi: Tarsus Sartulak Zeytini ibaresinin Tarsus Sariulak Zeytini cografi isaret
kriterlerine uymayan iiriinler {izerinde kullanilmasi ve bunun sikayeti yoluyla Tarsus Ticaret Borsasi'na veya Tarsus
Ticaret ve Sanayi Odasi'na bildirilmesi halinde denetim merciine uzman temin etmeyi taahhiit eden kuruluglara
‘Acil’ baglikli resmi yaz1 gonderilir, Denetim merciinin acil olarak toplanmasi saglamir. Denetleme sonuglar
denetim mercii tarafindan rapor haline getirilerek islem tesis edilmis olur.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Denetim mercii
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri ytiriitiir.
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5. Boliim
6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanununun 40 inc1 Maddesi Kapsaminda Degisiklige Ugramis
Basvurular

Asagidaki cografi isaret bagvurulart 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 40 inc1 maddesi kapsaminda
degisiklige ugramig olup bu yayimlara karsi itiraz hakki bulunmamaktadir.

1. Maras Dondurmasi

12 Sayili ve 25.08.2017 tarihli Resmi Cografi isaret ve Geleneksel Uriin Adi1 Biilteni'nde ilan edilen,
C2017/109 numarali "Maras Dondurmas1” ibareli cografi igaret basvurusunun ilan metninde agagidaki degisiklikler
yapilmistir. {lgili bagvurunun, degisikliklerin yer aldig1 son hali bu Biiltenin 4. boliimiinde yer almaktadir. Serhle
ilan olunur.

a) Cografi igaretin tiirii mahreg isareti olarak degistirilmistir.

b) “Uriiniin Tanim1 ve Ayirt Edici Ozellikleri” baglhigi altinda yer alan “essiz kivam ve aromaya sahip “ “Maras
Dondurmasi, tamamen Anadolu topraklarmma 6zgii koklii bir lezzet kiiltiiriiniin iiriinii olup, sadece
Kahramanmarag’ta retilebilmektedir”, “Maras Dondurmasimnin iiretimi, islenmesi ve diger islemlerin
tamam1 Kahramanmaras ili sinirlar icerisinde gerceklesmek zorundadir.”, “Seker kamis1 ve/veya seker
pancarindan elde edilen seker kullanilmaktadir.” ibareleri kaldirilnig; muhafaza sicakligi “-18 °C ve/veya
altindaki sicakliklar” olarak degistirilmis, , salep tanimina “Tiirk Gida Kodeksi Baharat Tebligine uygun
salep kullanilir.” ve seker tanimina da “Tiirk Gida Kodeksi Seker Tebligine uygun beyaz seker kullanilir.”
ifadeleri eklenmistir.

c) “Uretim Metodu” baslig1 altinda bulunan muhafaza sicaklig1 “-18 °C ve/veya altindaki sicakliklar” olarak
degistirilmistir. Uretim akis semasindaki depolama ve sevkiyat sicakliklar1 da ““-18 °C ve/veya altinda”
olarak degistirilmistir.

d) “Cografi Sir Igerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, Isleme ve Diger Islemler” bagligi ve altina
“Maras Dondurmasi iiretiminde kullanilan siitiin, Kahramanmaras ili smirlari iginde yetisip beslenen
kegilerden elde edilmesi gerekmektedir.” ibaresi eklenmistir.

“Denetleme” baglig1 altinda bulunan “Maras Dondurmasi iireten firmalar her yilin ilk dort aylik doneminde
ticaret sicil kayitlarindan Kahramanmaras Esnaf ve Sanatkarlar Odalar Birligi (KMESOB) kayitlarindan ve il Gida,
Tarim ve Hayvancilik Midurliigiiniin kayitlarindan tespit edilecektir.” ibaresi “Maras Dondurmasi iireten firmalar
her yilin ilk dort aylik doneminde ticaret sicil kayitlarindan tespit edilecektir.” olarak degistirilmistir. Denetim
kriterlerinde bulunan muhafaza sicaklig1 “-18 °C ve/veya altindaki sicakliklar” olarak degistirilmistir.
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6. Boliim
6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanununun 42 nci Maddesi Kapsaminda Degisiklik Talepleri

Asagidaki cografi isaret degisiklik talepleri 6769 sayili Smai Miilkiyet Kanununun 42 nci maddesi
kapsaminda yayimlanmis olup ilgili kisiler ii¢ ay igerisinde bu yayimlara karsi yapacaklart itirazlar1 Tiirk Patent ve
Marka Kurumuna usuliine uygun olarak bildirebilirler.

1. Carsibas1 Kesam

103 say1 ile tescilli Carsibasi Kesani ibareli cografi isaretin, denetim merciinde degisiklik yapilmasina iligkin
talep kapsaminda yapilan inceleme sonucunda, “Denetleme mercii; Carsibasi Sosyal Yardimlagma ve Dayanigsma
Vakfi Bagkanhigi, Carsibasi Esnaf ve Sanatkarlar Odas1 Bagkanligi, Geleneksel Carsibasi Kesamimi Koruma ve
Yasatma Dernegi Baskanlig1 ve Carsibas1 Halk Egitim Merkezi Miidiirliiglinden iiriin hakkinda bilgi sahibi birer
temsilciden olusacaktir.” gérevlendirilmesi uygun bulunmustur.

2. Caglayancerit Cevizi

175 sayi ile tescilli Caglayancerit Cevizi ibareli cografi isaretin, denetim merciinde degisiklik yapilmasina
iliskin talep kapsaminda yapilan inceleme sonucunda “Denetleme mercii; Caglayancerit Ziraat Odasi, Caglayancerit
Belediyesi ve Caglayancerit Kaymakamlig1 {lge Gida, Tarim ve Hayvancilik Miidiirliigiinden iiriin hakkinda bilgi
sahibi birer temsilciden olusacaktir.” gérevlendirilmesi uygun bulunmustur.



