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DUYURU

10.01.2017 tarih ve 29944 sayili Resmi Gazetede yayimlanarak yiiriirliige giren
6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 38 inci maddesinin birinci fikras: “Kurum,
cografi isaret veya geleneksel iiriin adi basvurularini 33 ild 37 nci ve 39 uncu maddelere
gore inceler.” ve besinci fikrasi “Bu madde kapsaminda incelenerek uygun bulunan
bagvurular Biiltende yayimlanir.” hitkmiine amirdir.

Ayrica 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun Gegici Madde 1 inde “Bu Kanunun
yayimi tarihinden énce Enstitiiye yapimis olan ulusal ve uluslararasi marka ve tasarim
basvurulart ile cografi isaret bagvurular, basvuru tarihinde yiiriirliikte olan mevzuat
hiikiimlerine gore sonuglandirilir. Ancak bu Kanunun yayimi tarihinden énce Enstitiiye
vapilmis olup yayimlanmamis cografi isaret basvurulari, itiraz siiresi bakimindan
miilga 555 sayili Kanun Hiikmiinde Kararname hiikiimleri sakli kalmak sartiyla
Biiltende yayimlanir.” hiikmiine amirdir.

Bu sebeple 10.01.2017 tarthinden 6nce yapilan cografi isaret basvurular1 555
sayil1 Cografi Isaretlerin Korunmas1 Hakkinda Kanun Hiikmiinde Kararnamenin 9 uncu
ve 11 inci maddeleri geregince incelenmekte ve ilan edilmekte olup ilgili kisiler alt1 ay
icerisinde bu ilanlara kars1 yapacaklar itirazlar1 Tirk Patent ve Marka Kurumuna
usuliine uygun olarak bildirir.

10.01.2017 tarihinden sonra yapilan cografi isaret ve geleneksel iirtin adi
bagvurular1 i¢in, 6769 sayil1 Sinai Miilkiyet Kanununun 40 mc1 maddesi geregince
yayimlanmakta olup ilgili kisiler li¢ ay icerisinde bu yayimlara karsi yapacaklari
itirazlar1 Tiirk Patent ve Marka Kurumuna usuliine uygun olarak bildirir.
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2. Boliim
Cografi isaret ve Geleneksel Uriin Adi Biilteni 47. Sayida Yayimlanan Basvurularin Sirah
Listesi

555 Sayih Cografi Isaretlerin Korunmasi1 Hakkinda Kanun Hiikmiinde Kararname
Kapsaminda Incelenen Basvurularin Listesi

Cografi Isaretler

Yayim Basvuru Basvuru Sayfa
Numarast Numarasi Ad1

1. C2014/039  Urfa Keme Boranist Yemegi / Sanliurfa Keme 11
Boranist Yemegi
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Yayim Tarihi: 15.02.2019

Tescil Edilen Basvurularin Listesi

Cografi isaretler

Yayim Tescil Cografi isaretin Ad1
Numarast  Numarasi

1. 411 Urfa Kiymali S6giirme / Sanlurfa Kiymali
Sogiirme

2. 412 Golbast Sevgi Cigegi

3. 413 Kastamonu Siyez Bulguru

4. 414 Konya Peynir Sekeri

5. 415 Nevsehir Kabak Cekirdegi

6. 416 Elaz1g Bogazkere Uziimii

Geleneksel Uriin Adlar

Yayim Tescil Geleneksel Uriin Ad1

Numarasi Numarasi

Bu Biiltende yayimlanacak geleneksel iiriin adi tescili bulunmamaktadir.

Sayfa

13

15
18
23
25

29

Sayfa

5
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6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanununun 40 inc1 Maddesi Kapsaminda Degisiklige Ugramis
Basvurularin Listesi

Cografi Isaretler

Yayim Basvuru Cografi Isaretin Ad1 Sayfa
Numarasi1  Numarasi

1. C2017/166 Nevsehir Kabak Cekirdegi 32
2. C2017/172 Manisa Sultani Cekirdeksiz Uziimii 36
3. C2017/175 Elaz1g Bogazkere Uziimii 42
4. C2017/201 Kastamonu Siyez Bulguru 46
Geleneksel Uriin Adlar

Yayim Basvuru Geleneksel Uriin Ad1 Sayfa

Numarasi Numarasi

Bu Biiltende yayimlanacak degisiklige ugramis geleneksel iiriin ad1 bagvurusu
bulunmamaktadir.



2019/47 Sayili Resmi Turk Patent ve Marka Kurumu Yayim Tarihi: 15.02.2019
Cografi isaret ve Geleneksel Uriin Adi Biilteni

7

6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanununun 42 nci Maddesi Kapsaminda Degisiklik
Taleplerinin Listesi

Cografi Isaretler

Yayim Tescil Cografi isaretin Ad1 Sayfa
Numarast  Numarasi

1. 46 Kangal Balikl1 Kaplicasi 52
2. 370 Melli inciri 53
Geleneksel Uriin Adlar

Yayim Tescil Geleneksel Uriin Adi Sayfa

Numarasi Numarasi

Bu Biiltende yayimlanacak geleneksel iiriin ad1 degisiklik talebi bulunmamaktadir.
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6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanununun 42 nci Maddesi Kapsaminda Kesinlesen
Degisikliklerin Yayim

Cografi Isaretler

Yayim Tescil Cografi isaretin Ad1 Sayfa
Numarast  Numarasi

1. 38 Develi Civiklist 54
2. 39 Osmaniye Yer Fistig1 55
3. 47 Kangal Koyunu 56
4. 138 Yamula Patlicani 57
Geleneksel Uriin Adlar

Yayim Tescil Geleneksel Uriin Adi Sayfa

Numarasi Numarasi

Bu Biiltende yayimlanacak degisiklige ugramis geleneksel iiriin ad1 tescili bulunmamaktadir.
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6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanununun 43 iincii Maddesi Kapsaminda Kesinlesen
Degisikliklerin Yayim

Cografi Isaretler

Yayim Tescil Cografi isaretin Ad1 Sayfa
Numarast  Numarasi

1. 7 Kiitahya Cinisi 58
Geleneksel Uriin Adlar
Yayim Tescil Geleneksel Uriin Adi Sayfa

Numarasi Numarasi

Bu Biiltende yayimlanacak degisiklige ugramis geleneksel iirtin ad1 tescili bulunmamaktadir.
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Diizeltmeler
Cografi Isaretler
Yayim Basvuru Cografi isaretin Ad1 Sayfa
Numarast  Numarasi
1. C2014/002 Konya Peynir Sekeri 59
Geleneksel Uriin Adlar
Yayim Basvuru Geleneksel Uriin Ad1 Sayfa

Numarasi Numarasi

Bu Biiltende yayimlanacak geleneksel {iriin ad1 diizeltmesi bulunmamaktadir.
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3. Boliim
555 Sayih Cografi Isaretlerin Korunmasi Hakkinda Kanun Hiikmiinde Kararname
Kapsaminda Incelenen Basvurularin Yayimm

Asagida yer alan cografi isaret bagvurulart 555 sayili Cografi Isaretlerin Korunmasi Hakkinda Kanun
Hiikmiinde Kararnamenin 11 inci maddesi kapsaminda yayimlanmis olup ilgili kisiler alt1 ay icerisinde bu yayimlara
kars1 yapacaklari itirazlar1 Tiirk Patent ve Marka Kurumuna usuliine uygun olarak bildirebilirler.

1. Urfa Keme Boranisi Yemegi / Sanlhurfa Keme Boranis1 Yemegi

Basvuru No : C2014/039

Basvuru Tarihi :10.06.2014

Cografi Isaretin Ad1 : Urfa Keme Boranisi Yemegi / Sanliurfa Keme Boranist Yemegi
Uriiniin Ad1 : Yemek

Cografi Isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Basvuru Yapan : Sanliurfa Ticaret ve Sanayi Odasi

Basvuru Yapanin Adresi : Pasabagi Mahallesi Adalet Caddesi Nu:9 Haliliye / SANLIURFA
Cografi Simir : Sanlwrfa ili

Kullanim Bi¢imi : Cografi isaret, liriin veya iriiniin ambalaj1 {izerinde, buralarda

kullanilamadigi durumlarda, isletmede kolayca goriilecek sekilde
bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Urfa Keme Boranist Yemegi / Sanlhurfa Keme Boranis1 Yemegi, koftelik ince bulgur, keme mantari, yorede
yetisen Ivesi 1rki kuzunun eti, cografi isaret tescilli Sanliurfa Biberi ile Sanlurfa Sadeyagi / Urfa Yagi kullanilarak
yapilan yoresel bir yemektir.

Keme mantart Sanlwurfa ilinde, toprak yiizeyinden 5 ila 10 cm derinde dogal olarak yetisen, goriiniisiiyle
patatesi andiran ve yorede “keme mantari” olarak adlandirilan Terfezya mantaridir. Keme mantari, su tutma
kapasitesi az olan ve ¢abuk kuruyan, ge¢irgen ve kumlu topraklarda sicakligin 20 °C civarinda oldugu donemlerde
toprag1 kabartip ¢atlatarak yerini belli eder. Biyolojik 6zelligi itibariyle yorede martin sonu ile en fazla mayis aymin
ilk haftasin1 kapsayan siirede dogadan toplanir. Keme mantariin sadece dogadan toplanmasi sebebiyle Urfa Keme
Boranist Yemegi / Sanliurfa Keme Boranisi Yemegi keme mantarinin toplanabildigi ve tazeligini korudugu
donemde iiretilebilmektedir.

Urfa agzinda ses uyumlu olarak Borani seklinde séylenen sézciigiin Fars¢a Bilirani’den geldigi, gosteris ile
savurganligin simgesi olarak anilan Halife Me’mun ile Vezir el-Hasan b. Sehl es-Serahsi’nin kiz1 Biran’in 825
yilinda gergeklesen muhtesem diigliniinde pisirilen yemegin, Blran’in ¢eyiz olarak getirdigi meshur incili yesil
haltya benzetilmesinden dolay1 borani adini aldig1 rivayet edilmektedir.

Uretim Metodu:

Uriin birkag asamada hazirlanir, hazirlanirken asagidaki malzemeler iiriiniin miktarina gore artirilarak veya
azaltilarak kullanilir.

Malzemeler

e Y kg keme mantari

e !5 kg orta yagh kusbas1 dogranmus Ivesi irki kuzu eti
e 4-5 adet ilikli kemik

e 2 yemek kasig1 Sanlurfa Sadeyagi / Urfa Yagi

e 1 cay kasig1 tuz

e 5 ¢ay kasig1 karabiber

Borani Koftesi (vuvalak) icin;

e 250 g ¢igkoftelik et (Ivesi irk1 kuzunun eti)
e | adet kuru sogan
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e 2 su bardag koftelik ince bulgur
e 1/2 cay kasig1 karabiber

e 2 yemek kagigi Sanlwurfa Biberi
e 1 tath kasig1 tuz

Sarimsakll yogurt sosu icin;

e 250-300 g yogurt
e 2-3 dis sarimsak
o 2gtuz

Hazirlanist

Borani koftesi hazirlanirken kaba, bulgur konulur. Kabin diger kosesine 8 esit parcaya bdliinerek sogan ve
geriye kalan malzemeler konularak karistirilir. Bulgur, karisima yavas yavas ilave edilerek su yardimiyla yogrulur.
Bulgur yumusayinca (dagilmadan yuvarlaniyorsa kivama gelmistir), kabin bir kenarina toplanir ve igerisindeki
soganlar ayiklanir, sonraki agamalarda yemege katilmaz. Kofteden yaklagik 2 nohut biiyiikliiglinde parcalar
koparilarak minik sikimlar yapilir. Stkimlar iki avug ayasinda yuvarlanir. Hazirlanan yuvalaklar (kéfteler) bol kizgin
zeytinyaginda rengi pembelesinceye kadar kizartilir.

Ana yemegin hazirlanmasinda keme mantarlar1 dncelikle 1slatilir, iist kabugu hafifce kazinarak temizlenir.
Bir nohut ¢ap1 uzunlugunda kiip kiip dogranir. Kusbast dogranmus et ile ilikli kemikler yeteri kadar su konularak
haslanir. Suyu katilaginca kemikler ¢ikarilarak atilir.

Daha sonra haglanan et, Sanliurfa Sadeyagi / Urfa Yag ile kavrulur, keme mantarlar1 da ilave edilerek
kavrulmaya devam edilir, iizerine et suyu eklenir ve tuz, karabiber ilave edilir. Kisik ateste yaklasik 15 dakika daha
pisirilir.

Sarimsakli yogurt sosu igin temizlenmis sarimsak tuz ile doviiliir ve yogurda eklenerek sarimsakli yogurt
haline getirilir.

Servis tabagina konulan yuvalaklarin tizerine kepgeyle iistiinii kaplayacak sekilde kaynamig ana yemek ilave
edilir. Sarimsakli yogurtla servis edilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Urfa Keme Boranist Yemegi / Sanlurfa Keme Boranisi Yemegi, yorenin iiriinle ilgili kiiltiirel birikimi ve
ustalarin becerisi ile asirlardir Sanlurfa’da iiretilmektedir. Cografi sinirda yetisen ivesi irki kuzulardan elde edilen
et, cografi isaret tescilli Sanlurfa Biberi ve Sanlurfa Sadeyag: / Urfa Yagi iriiniin iiretiminde kullanilir. Ayrica
iretimde Sanliurfa’da yetisen keme mantar1 kullanilir.

Denetleme:

Denetimler Sanlrfa Ticaret ve Sanayi Odasi koordinatorliigiinde, konuda uzman; Sanlurfa il Tarm ve
Orman Midiirliigiinden 1 personel, Sanliurfa Biiyliksehir Belediyesinden 1 personel, Sanliurfa Lokantaci, Kofteci
ve Tatlicilar Esnaf Odasindan 1 personel, Sanlurfa Ticaret ve Sanayi Odasindan 1 personelden olusan denetim
mercii tarafindan ytritiilir.

Denetim mercii Urfa Keme Boranis1 Yemegi / Sanliurfa Keme Boranist Yemegi tescil belgesinde belirtilen
ozelliklere uygun olarak iiretilmesini, iiretim asamalarini dogru ve eksiksiz yapildigmim kontroliinii yapar. Uriiniin
iiretiminde kullanilan etler Sanlurfa ilindeki kesimhanelerden belge karsiliginda alinmalidir. Uretimde kullanilan
etlerin mensei, teselliim belgeleri lizerinden kontrol edilir.

Uriin iiretimi keme mantarinin iiretilip saklanabildigi siire i¢inde olmasindan 6tiirii, denetim mercii bu siire
icinde bir defa olmak iizere her yil diizenli denetim yapar. Sikdyet veya siiphe lizerine ise her zaman denetim
yapabilir.

Denetim mercii, denetimin gergeklestirilmesi sirasinda gerektiginde kamu ve 6zel kuruluslardan
faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiriitiir.
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4. Boliim
Tescil Edilen Bagvurularin Yayim

Asagida yer alan basvurular 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu kapsaminda tescil edilmis olup bu yayimlara
kars itiraz hakki bulunmamaktadir.

1. Urfa Kiymah Ségiirme / Sanhurfa Kiymah S6giirme

Bu cografi isaret, 6769 sayil1 Sinai Miilkiyet Kanununun Gegici 1 inci Maddesi uyarinca Miilga 555 sayili
Cografi Isaretlerin Korunmasi Hakkinda Kanun Hiikmiinde Kararname kapsaminda 10.06.2014 tarihinden itibaren
korunmak {izere 29.01.2019 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No 1411

Tescil Tarihi 1 29.01.2019

Basvuru No : C2014/037

Basvuru Tarihi : 10.06.2014

Cografi Isaretin Ad1 : Urfa Kiymali S6giirme / Sanlhurfa Kiymali S6giirme
Uriiniin Ad : Sogiirme

Cografi Isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Sanlwurfa Ticaret ve Sanayi Odast

Tescil Ettirenin Adresi : Pagabagi Mahallesi Adalet Caddesi Nu:9 Haliliye / SANLIURFA
Cografi Sinir1 : Sanlurfa

Kullanim Bi¢imi : Cografi isaret, iiriin veya iiriiniin ambalaj1 {izerinde, buralarda

kullanilamadig1 durumlarda, isletmede kolayca goriilecek sekilde
bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Asirlardan bu yana damak zevkinin en giizel 6rneklerini veren yore yemeklerinden olan Urfa Kiymali
Sogiirme, kozlenmig patlican, kiyma et ve yorede iiretilen sadeyagin kullanilmasiyla yapilan bir yoresel yemektir.
Uriinde kullanilan kuzu eti ydrede yetisen Ivesi irki kuzu etinden iiretilen kiyma etinden, patlican cografi isaret
tescilli Birecik Patlicanindan, sadeyagi ise Sanliurfa yoresinde yetisen kiigiikbas hayvanlarin siitlerinden yapilan
tereyagindan iretilir.

Uretim Metodu:
Uriin hazirlanirken asagidaki malzemeler iiriiniin miktarina gore artirilarak veya azaltilarak kullanilir.

Malzemesi

e 4 kilogram Birecik Patlicani

e 250 gram az yagl kiyma eti(kuzu eti),

e 1 cay bardagi Sanlhurfa Sadeyagi(Urfa Yag)
o 3-4 dis sarimsak

o 1 cay kasig1 tuz

Hazirlanisi

Uriin hazirlanirken 6ncelikle Birecik Patlicanlari kozlenir. Sarimsaklar soyulur, sarimsaklara tuz ilave
edilerek ezilir. Ayn1 zamanda kiyma et kavrulur.

Kozlenen patlicanlarin kabuklar1 soyulup, bigak yardimiyla dogranir. Daha sonra patlicanlar macun haline
gelinceye kadar ezilir, sarimsaklar da patlicana eklenerek karisim 6zdeslestirilir.

Macun haline gelmis olan karigim diiz bir tabaga alinir ve parmak uglar1 ile ¢ok sayida ¢ukur olusturmak
ustiine Sanlurfa Sadeyagi dokdiliir.

Kavrulmus kiyma et sicak olarak tabaktaki macun haline gelmis patlicanlarin iizerine serilir. A¢ilan ¢ukurlara
dolusacak sekilde tizerine iyice kizdirilmis Sanliurfa Sadeyag: (Urfa yag1) gezdirilir. Sicak olarak servise sunulur.
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Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Urfa Kiymali S6giirme asirlardir Sanlurfa’da ve Sanlurfa’dan da yayilarak Tirkiye’nin birgok yerinde
iiretimi siirmektedir. Uriin kullanilan malzemeler ve ydrenin kiiltiirel birikimi ile Sanliurfa’dan giiniimiize ulasan bir
tirlindiir.

Denetleme:

Denetimler Sanlrfa Ticaret ve Sanayi Odasi koordinatérliigiinde, Sanlurfa il Tarim ve Orman
Midiirliigii’nden 1 personel, Sanliurfa Biiyiiksehir Belediyesi’nden 1 personel, Sanliurfa Lokantaci, Kofteci ve
Tatlicilar Esnaf Odasi’ndan 1 personel, Sanlurfa Ticaret ve Sanayi Odasi’ndan 1 personelden olusan denetim mercii
tarafindan ytriitiiliir.

Denetim mercii Urfa Krymali S6glirmenin iiretim metodunda belirtilen 6zelliklere uygun olarak iiretilmesini,
tiretim agamalarini dogru ve eksiksiz yapildiginin kontroliinii yapar. Denetim mercii, yilda bir defa diizenli denetim
yapar. Ayrica cografi isareti haksiz kullananlar hakkinda gerekli kanuni yollara bagvurur. Sikayet veya siiphe {izerine
ise her zaman denetim yapabilir.

Ayrica denetim mercii, denetimin gerceklestirilmesi sirasinda gerektiginde kamu ve 6zel kuruluglardan
faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren haklarin korunmasinda hukuki siirecleri yiiriitiir.
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2. Golbasi Sevgi Cicegi

Bu cografi igaret, 6769 sayili Siai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 09.02.2018 tarihinden
itibaren korunmak tizere 04.02.2019 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No 1412

Tescil Tarihi 1 04.02.2019

Basvuru No : C2018/038

Bagvuru Tarihi :09.02.2018

Cografi isaretin Ad : Golbasi Sevgi Cigegi

Uriin / Uriin Grubu : Siis Bitkisi / Diger

Cografi Isaretin Tiirii : Mense ad1

Tescil Ettiren : Go6lbas1 Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Gaziosmanpasa Mah. Sahil Cad. No:3 Golbasi / ANKARA
Cografi Sinir1 . Ankara ili Golbasi ilgesi

Kullanim Bicimi : Satig ve tanitim i¢in kullanilacak biitlin {irtinlerin {izerinde cografi isaret

ibaresi yer alacaktir. Tanitimi igin yapilacak sergi ve festivallerde Golbast
Sevgi Cigegi ibaresi yer alacaktir.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Sevgi Cicegi (Centaurea tchihatcheffii) Plantea aleminin Magnoliophyta (Kapali Tohumlular) bdliimiiniin
Magnoliopsida (iki Cenekliler) sinifindan Asterales takimi Asteraceae familyasinda yer almaktadir. Diinya Doga ve
Dogal Kaynaklar1 Koruma Birligi tarafindan yayinlanan tehlike kategorileri Critically Endangered - Cok tehlikede
kategorisinde yer alan ve yayilis alani gittikge daralan Sevgi Cigeginin gogaltilmasi i¢in tiiriin dogal yetisme alaninda
korunmasi, tanitilmasi ve geligtirilmesi amaglanmustir.

Cografi igarete konu olan Golbast Sevgi Ciceginin liretimi, Golbast ilgesi Eymir Mahallesi imarmin 770 ve
773 adalar1 arasinda bulunan 1.750 m?’lik alanda, agik alanda veya sera ortaminda olmak iizere iki sekilde
yapilabilir.

Golbasi Sevgi Cicegine, halk arasinda; peygamber ¢igegi ve ¢igeginin yansima agisina gore kirmizinin farkli
tonlarini yansittigi i¢in yanardoner ¢igegi de denmektedir. Golbasi Sevgi Cigegi tek yillik bir bitkidir. Kok 4 - 21
cm uzunlugunda, kazik kok yapisindadir. Ince uzun yan dallara sahiptir. Gévde 4 - 50 cm boyunda, cogunlukla
tabanda morumsu, st kisimlar1 yesilimsi, tiimilyle ¢izgili, tabanda dallanan, alt kisimlar1 flokkoz - tomentoz, st
kisimlari piloz tiiylii, yatik veya dik biiyliyen, 5 - 50 kapitilumludur. Yaprak ¢ok degisken morfolojide, sapsiz,
¢ogunda yaprak tabani 6zellikle govde yapraklarinda daralarak sap sekline doniigmiis, taban yapraklarinda bu
daralma daha belirgin 2 - 5 cm uzunlugunda sap gibidir. Taban yaprak morfolojisi ovattan lirata kadar degisen,
lamina 2 -2,5x2,5 - 11 cm, kenarlar1 dentattan pinnatisekte kadar degisen yapidadir. Orta gévde yapraklari oblong,
lirattan lobata kadar degisen yapida, ugta yuvarlagimsi akut, genis loplu, 7,5 - 11 cm, baz1 yapraklar pinnatisekt
pargali, ug lop biiyiik ve tam kenarlidir. Ust yapraklar daha kiiciik, dar seritsiden lirata kadar degisen, 0,4 - 3,5 cm x
2 - 7,5 cm, tam kenarli, dentat veya lobat seklindedir. Yapraklarin genelde iist yiizleri daha az tiiylii, lamina ylizeyi
burusuk, sadece orta damar belirgin, sar1 renkli, lamina kenarlar1 kalinlasmis, bu nedenle lamina etlimsi
goriiniistedir. Yapraklar tim gévdeye dagilmis, kapitullumun tam altina kadar yaygin, 8 - 16 adettedir. Cigek durumu
12 - 18 x 7 - 20 mm, genis kampanulat, pedonkiil iyice genislemis, i¢i bostur. Brakteler 5 - 8 sirali, 7 damarli, tirnak
(apendaj) kahverengi 12 - 20 mm, kenarlar1 beyaz silli, sillerin sayis1 9 - 11 arasindadir. Kenardaki ¢icekler agik
veya koyu kirmizi, pembe, morumsu, beyazimsi, tabana yakin yerde halka seklinde benekli, benekler agik mor
renklilerde, koyu mor, kirmizi renklilerde siyahimsi veya ince beyaz serit seklinde, benekler bazen ¢igek ucunda dar
bir serit seklinde, 12 - 22 mm uzunlugunda, hunimsi, bir kapitulumda 7 - 12 adet, ugta diizgiin veya diizgiin olmayan
sekilde oymali, iistten goriiniisleri boyuna ¢izgili yelpaze gibi, cogunlukla acilmis yelpaze, bazen de kapanmis
yelpaze seklinde, esey yoniinden nétrdiir. Ortadaki gigekler kiigiik, kirmizi - pembe, sayilar1 25 - 55 arasinda, esey
bakimindan hefmafrodit, anter tiipleri diizdiir. Tohumlar (aken) 2 - 4 mm, kahverengi, tizeri yine kahverengi uzun
plumoz tiiyliidiir. Tohumlarin hilumu tabanda yanda, parlak, sarimsi ve tiiysiizdiir. Kapitulumdaki tohum sayis1 7 -
37 arasinda, tohumun ucunda ki tiiyler (pappus) barbellat, 0,2 - 3,5 mm, iki sirali, i¢ siradakiler daha uzundur.

Golbast Sevgi Cigeginin gigeklenme donemi, Nisan ayimnin son haftasindan baslayip, Temmuz aymin ilk
haftasina kadar devam etmektedir. Mayis sonu veya Haziran bagi ise bitkinin en olgun dénemini olusturmaktadir.
Bu tarihten sonra kapitulumlar kuruyup i¢ini bosaltmaktadir. O yilin iklim degerlerine gore, sicakligin ve yagisin
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uygun olmasi durumunda, bu tarihleri 1 - 2 hafta 6ne ¢ekmek, uygun olmamasi durumunda da 1 - 2 hafta geriye
atmak olasidir. Normalde Mayis ay1 ortalarina dogru bitki ¢iceklenmeye baslamakta ve bitkinin sadece tek bir
kapitulumu gelismektedir. Haziran baglarinda ise bireydeki ¢igek sayisi artarak daha zengin bir goriiniime
kavugmaktadir. Bu arada hem dallanma artmakta hem de boyca gelismektedir.

Golbag1 Sevgi Cigeginin ¢gigeklenme dénemi, Nisan - Temmuz’un ilk haftalarina kadar devam etmekte; geriye
kalan 9 aylik siire, tohum evresinde gegirilmektedir.

Uretim Metodu:

A. Godlbasi Sevgi Ciceginin Acik Alanda Uretilmesi
1) Yer Segimi:

Golbasi Sevgi Cicegi liretiminde yer se¢imi olduk¢a dnemlidir. Bitkinin yetismesi i¢in ortamda rekabete
girebilecegi yabani otlarin olmamasi gerekmektedir. Ekim yapilmasi diisiiniilen alan zirai ilaglama (yabani ot ilac1)
yapilan arazilerden uzak olmalidir.

2) Yabani Otlarin Topraktan Uzaklagtirilmast:

Golbast Sevgi Cigeginin ¢imlenmesini ve geligmesini engelleyecek yabani otlar tohum atilmadan 6nce
alandan uzaklastirilmalidir.

3) Topragin Havalandirilip, Tesviye Edilmesi:

Golbasi Sevgi Cigegi tohumlarini atmadan 6nce tohum atilmasi igin belirlenen alan topragi havalandirmak
amaciyla ¢apalanir. Alanda bulunan biiyiik molozlarin alandan uzaklastirilip, tohum atmaya uygun diiz bir alan igin
tesviye yapilmalidir.

4) Tohum Temini ve Tohum Ekilmesi:

Golbas1 Sevgi Cicegi cicekleri, Temmuz aymin ilk haftasina kadar agmaktadir. Temmuz ayinda solan
ciceklerden toplanan tohumlar, kurutulup ayiklandiktan sonra +4 °C karanlik bir ortamda saklanmalidir. Tohum
saklanirken rutubetli bir ortam olmamasina dikkat edilmelidir. Temmuz ayinin ilk haftasinda toplanan ve uygun
kosullarda 4 ay bekletilen tohumlar Ekim ay1 igerisinde elle serpme yontemiyle ekilmelidir. Ekilen tohumlarin tizeri
yabani ot ¢ikmamasi i¢in ilaglanmis, yanmis, elenmis hayvan giibresi ile tohum iizerine 1 - 2 cm gelecek sekilde
kapatilmalidir. Golbasi Sevgi Cicegi liretiminde devamliligin saglanmasi i¢in bitki tohumlari Golbasi Belediyesi
tarafindan saglanacaktir.

5) Bitki Dipleri Capalama:

Golbast Sevgi Cigegi Nisan aymin baglarinda ¢imlenmeye baglar. Bitki ¢imlendikten sonra, biiylime
asamasinda bitkinin gelisimini engelleyecek otlarin ¢ikmamasi ve topragi havalandirmak amaciyla bitki dipleri
¢apalanmalidir.

6) Bitkinin Saksiya Alinmasi

Acik alanda yetistirilen Golbast Sevgi Ciceklerinin dipleri ¢apalandiktan sonra saksiya alinarak iiriin haline
getirilir. Saksiya alinirken alanda ki bitkinin kokleri dagilmadan saksiya alinmasina dikkat edilmedir. Bitki topraktan
kokleri dagilmayacak sekilde kiirek yardimiyla ¢ikarilir ve 12 X 10 boyutlarinda ki 0,79 litrelik plastik saksilara
alinir.

7) Tohum Toplanmasi:

Golbasi Sevgi Cigegi Temmuz ayinin baglarina kadar ¢igek agmaktadir. Cigekleri solan bitkinin ¢igek baglari
toplanmalidir. Toplanan ¢i¢cek baslar1 kurutularak, icerisindeki tohumlar ayiklanmalidir. Yukarida da belirtildigi
tizere; tohumlar, saklama kosullarina uygun bir sekilde saklanmalidir.
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B. Golbasi Sevgi Cigeginin Sera Ortaminda Uretilmesi

1) Tohum Kasalarinin Ayarlanmast:

Tohum atilacak kasa 25 x 40 cm ebatlarinda olmalidir. Tohum kasasinin derinligi minimum 8 cm olmalidir.
Tohum kasasi plastik ya da ahsap olabilir. Tohum atilacak kasanin altinda drenaji saglamak amaciyla delikler
bulunmalidir. Tohum ekilmeden 6nce tohum kasalar hastalik ve zararlilara karsi1 dezenfekte edilmelidir.

2) Toprak Hazirlig:

Golbas1 Sevgi Cicegi tohumlarinin ¢imlenebilmesi i¢in uygun toprak elenmis torf + perlit (2:1) karistirilarak
hazirlanan hargtir.

3) Tohum Ekilmesi:

Tohum ekilecek kasalarin 3 / 2 si torf ve perlit karistirilarak hazirlanan harg ile doldurulmalidir. Doldurulan
har¢ tizeri tokmak yardimi ile diizeltilir. Buradaki amag¢ tohumlarin tohum kasasina esit sekilde dagilmasini
saglamak ve olusabilecek su birikimini ortadan kaldirmaktir. Diizeltilen tohum kasalarina uygun kosullarda
bekletilen Golbasi Sevgi Cigegi tohumlari elle serpme yontemiyle atilmalidir. Tohumlarin tizeri tokmak yardimiyla,
tohumlarin sulandiginda yerinden oynamamasi i¢in bastirilmalidir. Ekilen Golbasi Sevgi Cigegi tohumlari tizerine
tohumlarin iizerini torf elenerek kapatilir. Tekrar torfun sabitlenmesi i¢in bastirilir ve can suyu verilir. Can suyu
tohumlar1 oynatmamak i¢in sisleme seklinde verilir. Tohum kasasinin tizeri kurumaya basladiginda, hava sicakligina
gore degismekle beraber tohumlar giinde 1 sefer sulanmalidir.

4) Cimlenen Tohumlarin Sasirtilmasi:

Tohum kasasinda ¢imlenen ve 4 - 5 cm boylanip 3 - 4 dal olan Gdlbasi Sevgi Cigekleri daha iyi gelisim
gdstermeleri i¢in son agamada en az 12 X 10 boyutlarinda ki 0,79 litrelik plastik saksilara alinir.

Denetleme:

Denetim mercii Golbast Belediyesi koordinatorliigiinde; Golbasi1 Belediyesi Zabita Midirligii, Ankara
Golbas1 Ziraat Odas1 ve Gélbasi Ilge Tarim Miidiirliigii’nden 1’er uzman kisiden olusur. Bu denetim mercii
tarafindan yilda bir kere rutin olarak denetim yapulir.

Denetim merciinde bulunan uzman kisiler tarafindan, asagida belirtilen hususlar denetlenir:
o Golbast Sevgi Cigegi tohumlarinin yukarida belirtildigi sekilde saklanma kosullarinin uygunlugu,
o Golbast Sevgi Cigegi iiretim ve rezerv alanlarinin giivenliginin saglanmasi,
o Golbast Sevgi Cigegi ekim kosullarinin saglanmasi,
o Golbast Sevgi Cigegi yetistirme kosullarinin uygunlugu,
e Piyasaya arzini karsilayacak sekilde tohumun tiretilip, tiretilmedigi,
Denetim mercii gerekli goriildiigiinde ve sikayet halinde ayrica denetim yapabilir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Denetim mercii
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri ytirtitiir.
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3. Kastamonu Siyez Bulguru

Bu cografi igaret, 6769 sayili Siai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 17.11.2017 tarihinden
itibaren korunmak {izere 11.02.2019 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No 1413

Tescil Tarihi :11.02.2019

Basvuru No 1 C2017/201

Bagvuru Tarihi 1 17.11.2017

Cografi isaretin Ad1 : Kastamonu Siyez Bulguru

Uriin / Uriin Grubu : Bulgur / Diger iirtinler (Tahil)

Cografi Isaretin Tiirii : Mense ad1

Tescil Ettiren : Kastamonu Ticaret ve Sanayi Odasi

Tescil Ettirenin Adresi : Hepkebirler Mahallesi, Nasrullah Meydani, No:9, 37100
Merkez / KASTAMONU

Cografi Sinir1 : Kastamonu ili

Kullanim Bi¢imi : Kastamonu Siyez Bulguru ibaresi, cografi isaret amblemi ile birlikte iiriin

tizerinde kolayca goriiniir bir sekilde yer alacaktir.
Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Kastamonu’da Triticum monococcum (einkorn) bugdayina Siyez bugday1 ve bu bugdaydan iiretilen bulgura
ise Siyez bulguru denilmektedir. Kastamonu Siyez Bulguru, basakg¢iklari tek taneli olan ve kavuzlu bir yapiya sahip
olan siyez bugdaymin kaynatildiktan sonra kurutulmasi ve tas degirmenlerde yarilmasi sureti ile elde edilen bir
iiriindiir.

Kastamonu Siyez Bulguruna kendine 6zgii niteliklerini kazandiran ayirt edici 6zellikleri asagida ii¢ baslik
altinda verilmistir;

1. Ayirt edici hammadde nitelikleri

Kastamonu Siyez Bulgurunun en 6nemli ayirt edici niteligi Kastamonu Siyez bugdayindan iiretilmis
olmasidir. Siyez bugday:1 (Triticum monococcum) en yaygin eski ata bugday tiirlerinden birisidir. Bunlar, hasat
esnasinda kabuklarini koruduklari i¢in kabuklu bugdaylar olarak bilinirler ve soyulmazlar. Siyez bugday:1 ekmeklik
bugday cesitlerinin kiiltiire alinmaya baslandig1 M.O. 4. yiizyildan itibaren ekim alanlarindan hizla kaybolurken,
Kastamonu’da tarimsal hakimiyetine ara vermemistir.

Kastamonu ve Siyez Bugdayi

Siyez bugdayr Kastamonu’da Thsangazi basta olmak iizere Devrekani, Seydiler ve Kastamonu’nun diger
ilgelerinde yetistirilmektedir. Uretilen Siyez bugdayinmn bir kismi hayvan yemi olarak kullamilmakta, diger kismi
islenerek Siyez bulguru elde edilmektedir.

Kastamonu’da yetistirilen Siyez bugdayi, bulgurundan insanlarin, bugday ve saplarindan hayvanlarin
yararlanabildigi, siki kavuz yapisi itibari ile hastalik ve zararlilara kars1 dayanikli, kurak ya da besin maddelerince
fakir sartlarda rekabet giicii yiiksek bir tiirdiir.

Yilin ilk hasad1 yapildiktan sonra Kastamonu Siyez Bulgurunu tanitmak amaciyla Ihsangazi Sepetgioglu ve
Siyez Bulguru Festivali diizenlenmektedir.

2. Ayirt edici iiretim yontemi nitelikleri

Giinlimiizde Antep ve Karaman (Mut) tipi olmak tizere iki tip bulgur liretimi modeli vardir. Bu iiretim
modellerinde bulgur prosesine temizlenmis ve dig kavuzu soyulmus bugday ile baglanir. Ancak Siyez bugdayi, dig
kavuzu endospermine bitisik bir bugday oldugundan dolay1 temizlenmis bugday kavuzu ile birlikte kaynatma
islemine alinir. Kastamonu Siyez Bulguru iiretimine kavuzlu bugdayin kaynatilmast ileriki agamada kavuzun bugday
tanesinden kolay ayrilmasini sagladigindan dolayr mekanik bir kazimaya gerek kalmamaktadir.
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Son yillarda miisteri talepleri dogrultusunda durum bulgurunda sarartma islemi yapilmaktadir. Mekaniksel
sarartma prosesinde (bugdayin parlatmasi) kirma agsamasi 6ncesinde bugdayin kepek tabakasi normalden daha fazla
kazinarak 6zellikle renk pigmentlerinin bulundugu dis tabaka uzaklagtiritlmaktadir. Bugdayin daha alt tabakalarina
inilmesi rengi daha sar1 bulgur elde edilmesini saglamaktadir. Bu durumda normalde %80-85 olan bugdayin bulgur
verimi, %70-72’ye diigmektedir. Bunun yani sira bugdayin dis tabakasinin normalden daha fazla uzaklastirilmasiyla
insan saglig1 icin faydali mineral maddeler ve seliiloz miktar1 da diismektedir. Oysa Kastamonu Siyez Bulgurunda
parlatma ve kepek alma asamasi yoktur. Baslangicta kaynatma ile endosperminden gevsetilen dis kavuz
cikartildiktan sonra bugday dogal haliyle bulgur olarak kirilir. Bu da diger bulgurlardan farkli olarak mineral madde
ve seliiloz iceriginin daha zengin olmasini saglar.

Kastamonu Siyez Bulguruna ayirt edici niteligini katan diger 6nemli 6zelligi de seklidir. Tag degirmenlerde
ogiitiilen Kastamonu Siyez Bulguru aymi degirmene 3 defa gonderilir ve her degirmen cikisinda eleklerden
gecirilerek kiiglik pargalar ayrilir. 1. 6giitme asamasinda degirmene dis kabugunu uzaklastirmak i¢in gonderilir.
Yoresel olarak “Kizil iri” adi verilen heniiz tam kirtlmamis ama kabugu uzaklastirilmis bugday elde edilir. Bu haliyle
durum bugdayindan elde edilen iri pilavlik bugdaya benzemektedir ve pilavlik olarak da kullanilabilir. Kizil iri
degirmene kirtlmak tizere tekrar verilir. Amag dikey olarak bugday: ikiye ayirmaktir. Kastamonu Siyez Bulguru
olarak tiretimde hedeflenen, ticari olarak tercih edilen ve geleneksel olan sekli “Sinek kanadi” olarak bilinen bu
halidir. Tekrar elek sisteminden gecirilen bugdaylarin kirilmayanlari yine degirmene verilerek son kirma agsamasi da
gergeklestirilir. Bu 3’1 kirma metodu sirasinda elek altina gegen boliimler de kendi arasinda tasniflenerek Sinek
kanadindan daha kiigiik olanlar ¢orbalik, ¢ok daha kii¢iik olanlar da koftelik/kisirlik olarak ayrilir. Son iki sinif
degirmencilik yan iiriinleridir.

3. Auyirt edici nihai iiriin nitelikleri
Kastamonu Siyez Bulgurunu diger bulgurlardan ayiran nihai iiriin 6zellikleri Tablo 1’de verilmistir.

Tablo 1. Kastamonu Siyez bugdayindan elde edilen bulgurun bazi fizikokimyasal nitelikleri

Kastamonu Siyez Bulguru
Geleneksel Modern Ort.
Protein (%)( min) % 11,50 Min % 11,50 11,50
Kal (%) (min) % 1,30 Min % 1,30 1,30
Mineral maddeler
Ca (ppm) 484,40+4,3 417,10+4,27 450,75+33,65
K (ppm) 3741,60+250 3959,70+150 3850,65+109,05
Fe (ppm) 25,23+0,10 27,5340,13 26,38+1,15
Zn (ppm) 34,73+0,13 30,77+0,13 32,75+1,98
P (ppm) 2796,47+12,43 3070,50+18,40 2933,49+137,02
Mg (ppm) 938,1043,23 1026,53%4,30 982,32+44,22
Al (ppm) 7,73+0,07 6,40£0,07 7,07+0,67
Si (ppm) 219,77+0,83 221,33+0,73 220,55+0,78
Yag (%) (min) % 1,5 % 1,5 % 1,5
L 53,24+0,01 51,98+0,01 52,61+0,63
Renk
a 7,64+0,01 7,24+0,01 7,44+0,20
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b 20,71+0,15 18,06+0,02 19,39+1,33

Kastamonu Siyez Bulgurunun modern veya geleneksel yontemlerle elde edilmesi biyiik farkliliklar
gostermemistir. Geleneksel ve modern iiriinler arasindaki farkliliklar isleme yonteminden daha ziyade bugday tohum
kalitesi, su alma, giineslenme durumu, toprak mineral igerigi gibi direkt bugday icerigine yansiyacak faktorlerden
kaynaklanmaktadir. Siyez bulgurunun en belirgin niteligi protein oraninin, kiil iceriginin ve buna bagli mineral
madde iceriginin yiiksek olmasidir. Ozellikle kalsiyum, demir, ¢inko, fosfor, magnezyum ve silisyum gibi makro
elementler acisindan yiiksek igerige sahiptir. Ayrica iiretim yonteminde belirtildigi gibi modern bulgur
iiretimlerindeki parlatma amagl prosesler uygulanmadigindan L* parlaklik degeri daha diisiik, siyez bugdayinin
yapisina ve bulgurun isleme prosesine bagl olarak daha koyu renkli (kahve/kizil) yani a* degeri daha yiiksek ve
sart olmamasi nedeniyle klasik bulgura gore b* degeri daha diisiiktiir.

Kastamonu Siyez Bulgurunun sekil ozelligi;

Siyez bulgurunun tag degirmenlerde 3 agamali kirma yontemi sirasinda Tiirk Gida Kodeksi (TGK) Bulgur
tebligindeki tasniflere karsilik gelebilecek 4 boy bulgur elde edilmektedir. Ancak Kastamonu Siyez Bulguru
denildiginde sekilsel olarak bilinen genel kabul gérmiis ve ticari satigin da biiyiik kismini olusturan sekil “Sinek
kanad1” olarak bilinen pilavlik g¢esittir. Corbalik ve koftelik/kisirlik ince bulgur ¢esitleri degirmen yan iiriinii olarak
elde edilirler. Durum bugdayindan elde edilen bulgura gore hazirlanmis TGK Bulgur tebligi ebat tasnifi ile
Kastamonu Siyez Bulguru tasniflerinin karsilastirmast Tablo 2’de verilmistir.

Tablo 2. Bulgur ebat tasnifleri

TGK Bulgur tebligine gore boyut tasnifi Kastamonu Siyez Bulguru ebat tasnifi
Pilavlik bulgur
Tane Bulgur .
- Kizil Iri
Iri Pilavlik
Pilavlik Sinek Kanadi
Ince Pilavlik Corbalik
Koftelik bulgur
Koftelik
- P1s (Koftelik/Kisirlik)
Ince Koftelik

1. Kuzil Iri: “Iri pilavlik” bulgur tasnifine karsilik gelebilir. Kirma yapilmamis kavuzundan ayrilmis biitiin
taneye yoresel olarak “Kizil iri” ad1 verilir.

2. Sinek Kanadi: Yoresel olarak “Sinek kanadi” veya “Kavun dilimi” denilen gesittir. Degirmende tanenin
dik olarak ikiye ayrilmasi hedeflenir. Pilavlik ¢esit olarak tretilir.

3. Corbalik: Yoresel olarak “gorbalik” ad1 verilen gesittir. Yoresel olarak Sinek kanadi tipin tiretimi sirasinda
degirmende daha fazla pargaya ayrilan kisimdir. “Ince Pilavlik” tasnife karsilik gelir.

4. Pis: Koftelik veya kisirlik cesite karsilik gelir. Yoresel olarak “p1s” olarak adlandirilir. Degirmende elek
alt1 olarak ayrilan en ince kisimdir.

Uretim Metodu:

1. Geleneksel Yontem:

Kastamonu Siyez Bulguru iiretiminde Siyez bugdaymin kavuzlu bir bugday tiirii olmasi nedeniyle yabanci
maddelerinden ayrilan Siyez bugday1 soguk suya kavuzu ile birlikte dokiilerek kazanlarda kaynatma islemi yapilir.
Bu islem yapisik olan kavuzun ileriki agamalarda taneden ayrilmasini kolaylastirir.
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Uriiniin pisip pismedigini anlamak i¢in kavuzlu bir bugday alinir. Kavuzlar el ile ayrildiktan sonra bugday
el ile ortadan ikiye boliiniir. Boliinen kisimda hafif bir beyazlik kalmis ise kaynatma islemine son verilir. Kirilan
bugdayda kalan bir miktar beyazlik bugday kazandan alindiktan sonra bugdayin kendi sicakligi ile kaybolur.

Pigen bugdayin kazandan un guvallarina veya kiigiik sepetlere (gitlere) bosaltilirken sicak kavuzlu bugdayin
iizerine halk arasinda ‘pasli sar1 su’ denilen suyu akitmak i¢in bugdayin bosaltilmasi siiresince soguk su
dokiilmesidir. Bogaltma islemi tamamen bittikten sonra bugdayin sicakligi bugdayn orta kismina el sokulup kontrol
edilerek soguk su dokme islemi sonlandirilir veya uygun sicakliga gelinceye kadar su dokmeye devam edilir.

Uygun sicakliga getirilmis olan bugdayin branda veya bez ortiilerin {izerine yaklagik 1 cm kalinliginda
serilerek ve giineste kurutularak baslangigtaki koyu amber renginin kazandirilmast diger bir ayirt edici proses
ozelligidir. Kurutma islemi giines altinda 6 ile 9 saat siiresince gergeklesir.

Kastamonu Siyez Bulguru iiretiminde 6gtitme prosesi de kendine 6zgii nitelikler tagir. Degirmende ilk agama
olan eleme esnasinda en iist elegin iizerinde kalan siyeze halk arasinda kizil iri denir. Kizil iri denilen ve %90
civarinda kavuzsuz olan bu yart mamul iiriin ikinci bir defa degirmene verilir. Eleme agsamasindan sonra islem tekrar
edilebilir. Eleme sonucunda kizil iri haricinde pilavlik (sinek kanadi), corbalik ve kisirlik/koftelik (pis) olarak tabir
edilen ii¢ farkli kalinlikta bulgur elde edilir.

2. Modern Yontem:

Kastamonu Siyez Bulguru iiretiminde Siyez bugdaymin kavuzlu bir bugday tiirii olmasi nedeniyle yabanci
maddelerinden ayrilan Siyez bugdayi soguk suya kavuzu ile birlikte dokiilerek buharli kazanlarda kaynatma islemi
yapilir. Bu islem yapisik olan kavuzun ileriki asamalarda taneden ayrilmasini kolaylasgtirir.

Boliinen kisimda hafif bir beyazlik kalmis ise kaynatma islemine son verilir. Kirilan bugdayda kalan bir
miktar beyazlik, bugday kazandan alindiktan sonra bugdayin kendi sicakligi ile kaybolur. Modern tiretimde bu islem
basamaginda 1sitma amaciyla buhar kullanilir.

Pisen bugdayin kazandan un guvallarina veya kii¢iik sepetlere (¢itlere) bosaltilirken sicak kavuzlu bugdayin
lizerine paslt sar1 suyu akitmak i¢in bugdayin bosaltilmasi siiresince soguk su dokiiliir. Bosaltma islemi tamamen
bittikten sonra bugdayin sicakligi bugdayin orta kismina el sokulup kontrol edilerek soguk su dokme islemi
sonlandirilir veya uygun sicaklifa gelinceye kadar su dokmeye devam edilir. Bu asama Siyez bugday:1 kavuzuyla
islendiginden dolay1 modern iiretimde de uygulanmaktadir.

Kurutma iglemi, uygun sicakliga getirilmis olan bugdayin 5-10 m uzunlugunda ¢ift cidarli i¢cine 100 °C’da
kuru sicak hava verilen tambur kurutma silindirlerinde bugdayin kavuzlu sekilde 2-3 saatte kurutulmasi ile
gerceklestirilir.

Kastamonu Siyez Bulguru iiretiminde 6giitme prosesi de kendine 6zgii nitelikler tagir. Degirmende ilk asama
olan eleme esnasinda en iist elegin iizerinde kalan siyeze halk arasinda kizil iri denir. Kizil iri denilen ve %90
civarinda kavuzsuz olan bu yart mamul iiriin ikinci bir defa degirmene verilir. Eleme asamasindan sonra iglem tekrar
edilebilir. Eleme sonucunda kizil iri haricinde pilavlik (sinek kanadi), gorbalik ve kisirlik/koftelik (pis) olarak tabir
edilen ii¢ farkli kalinlikta bulgur elde edilir.

Denetleme:

Kastamonu Ticaret ve Sanayi Odasi koordinatérliigiinde, Kastamonu Il Tarim ve Orman Miidiirliigi,
Kastamonu Universitesi, Kastamonu Esnaf ve Sanatkarlari Odalar1 Birliginden olusturulacak 5 kisilik denetim
mercii; liretim, depolama, pazarlama ve satig dahil olmak {izere siirecin tiim evrelerinde denetim gorevini yilda bir
defadan az olmamak iizere, 6769 sayili Kanun hiikiimlerine uygun olarak yerine getirecektir.

Denetim mercii; Kastamonu Siyez Bulgurunun ayirt edici ozellikleri agisindan denetimlerini yapar. Bu
dogrultuda bulgurun hammaddesinin Kastamonu Siyez bugday1 olup olmadigina (miistahsil makbuzu, ¢ift¢i kayit
sistemi belgeleri vb.), liretim tekniginin tiretim metoduna uygunluguna, sekil 6zelliklerine bakilir. Denetim mercii
denetim sirasinda incelenecek numuneleri kendisi alir. Uriin ayirt edici dzellikleri kapsaminda yapilacak analiz
iicretleri iiretici sorumlulugundadir.

Denetime iliskin raporlar Kastamonu Ticaret ve Sanayi odasi tarafindan ilgili mevzuatta 6ngoriilen siirelerde
Tiirk Patent ve Marka Kurumu’na gonderilir.
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Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Denetim mercii
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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4. Konya Peynir Sekeri

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun Gegici 1 inci Maddesi uyarinca Miilga 555 sayili
Cografi Isaretlerin Korunmas1 Hakkinda Kanun Hiikmiinde Kararname kapsaminda 02.01.2014 tarihinden itibaren
korunmak {izere 11.02.2019 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No 1414

Tescil Tarihi :11.02.2019
Basvuru No : C2014/002
Bagvuru Tarihi :02.01.2014

Cografi isaretin Ad1 : Konya Peynir Sekeri
Uriiniin Ad : Sekerleme

Cografi Isaretin Tiirii : Mahreg Isareti
Tescil Ettiren : Konya Ticaret Odasi
Tescil Ettirenin Adresi : Konya Ticaret Odasi Vatan Cad. No:1 42040 Selguklu / KONYA
Cografi Sinir1 : Konya ili

Kullanim Bi¢imi : Markalama

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Konya Peynir Sekeri sert sekerlemeler grubuna dahildir. Kaya gibi sert goriintiisii olmasina karsin, yerken
agizda kolayca dagilan, benzer iriinlere gére boyutlar iri, diizgiin yiizeyli, genelde beyaz renkte (aroma tiiriine gore
renkli olabilen) olan ayrica 1sirinca disleri kamastiran hafif sert bir sekerdir. Konya’nin yerlileri tarafindan eskiden
olii sekeri olarak da adlandirilir; ayrica cenaze giinii cenaze evini ziyaret i¢in gelen misafirlere ikram edilirdi. Normal
giinlerde ise taze yufka i¢ine ufalanarak ya da kirilarak esit miktarlarda yaydiktan sonra diiriim yapilarak 6giin olarak
yenilirdi. Ancak zaman gectikce bu tiiketim gelenegi ortadan kalkmistir. Giiniimiizde 6zellikle biiyiik diisliniir
Mevlana’yr anma torenlerinin yapildigr Aralik ayinda ve turistlerin ziyaret etti§i yaz mevsiminde {iretim ve
tiikketiminde 6nemli bir artis olmaktadir.

Uriiniin Ayirt Edici Ozellikleri:

Konya Peynir Sekeri yazili kayitlara gore ilk 1950°li yillarda Konya’da iiretilmeye baslanmis ve zamanla
Konya ile yurt capinda meshur olmustur. Konya Peynir Sekerinin bilesimindeki seker oraninin en az %94 olmasi
gerekir. Glukoz kullanilmamalidir. Konya Peynir Sekerinin ayirt edici 6zelliklerinden birisi de iiretiminde kullanilan
agartma teknigidir. Imalat sirasinda yapilan agartma islemiyle iiriiniin biinyesine hava katilarak hacminin
genislemesi saglanmaktadir. Agartma iglemi sirasinda sekerin gerekli kabarikliga ulagmasi saglanir. Agartma islemi
sonrasinda rulo halinde getirilen sekerleme kesilerek dinlendirilir. Bu asamada; agizda dagilabilme &zelligini
kazanabilmesi icin spreyle iiriine su sikilarak iiriiniin peynirlesmesi saglandigindan sekerin kivami burada
yakalanmaktadir. Bu da ustalik gerektirdigi icin Konya Peynir sekerinin iiretiminde 6nem arz eder. Uretim teknigine
uygun olarak tiretilmedigi takdirde kristalizasyon ve yapiskanlik gibi kusurlar kisa siirede ortaya ¢ikabilmektedir.

Uretim Metodu:

Konya Peynir Sekeri iiretiminde hammadde olarak grantile toz seker, su, sitrik asit ile bergamot aromasi vb.
dogal aroma vericiler ve dogal renklendiriciler kullanilir. Hammaddelerin karisim oranlari graniile toz seker %94,
su %5,88, sitrik asit %0,09, bergamot aromasi %0,03’tlir. Kullanilacak seker, Tiirk Gida Kodeksi Seker Tebligine
uygun beyaz seker (polarizasyonu en az 99,7° Z olan saflastirilmis ve kristallestirilmis sakaroz) olmalidir. Uriinde
gida katki maddesi olan tatlandiricilar ve glukoz/fruktoz suruplari kullanilmamalidir.

Bu hammaddeler (su, seker, sitrik asit), bakir kazanlarda devamli karistirilarak 140°C'ye kadar pisirilir. Agda
kivamina gelen bu karisim sogutma taslarina (tezgah) dokiiliir. Yaklasik 10 dakikalik siirenin sonunda 1lik bir hale
gelen karigim sar1 renktedir. Karigim beyazlatma amaciyla agartma {initesine alinir. Agartma isleminde sar1 haldeki
karisim beyazlayincaya kadar 10 dakika siireyle isleme tabi tutulur. Hava piiskiirten bir makineyle birlikte ¢aligan
bu agartic1 iinitede karisimda hem hacim artis1 saglanir hem de kopiik beyazliginda bir renk elde edilir. Bu asamanin
sonuna dogru dogal renklendiriciler ve dogal aroma vericiler ilave edilir.

Sade (beyaz renkte) Konya Peynir Sekeri iiretiminde renk maddesi ilave edilmezken, aroma kazandirmak
amaciyla bergamot aromasi eklenir. Kakaolu Konya Peynir Sekeri iiretiminde renk maddesi ve vanilin aroma
maddesi, aromali Konya Peynir sekerinde ise gesidine gore renk maddeleri ve limon, portakal, muz, kivi ve ¢ilek
gibi dogala 6zdes aroma maddeleri ilave edilir. Bundan sonra hemen sekil verme islemine gegilir.
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Seker kiitlesi sekil verme makineleri ile birlikte ustalarin da katkisiyla rulo haline getirilir. Daha sonra
iiretilecek sekerlerin iriligine gore iki farkli kalipta (biliylik ve kiiciik boyutlu olmak {izere) kesme islemi
gerceklestirilir. Sekil verilmis Konya Peynir Sekerleri, tasiyici bir bant yardimiyla hava piiskiirten bir tabla iizerine
alinir. Bu tablada birbirine yapigmis olabilecek durumdaki sekerler birbirinden ayrilir. Konya Peynir Sekerinin
kendine o6zgii agizda dagilabilme 6zelligini kazanabilmesi igin, iiretilen sekerlerin iizerine su serpildikten ve
tablalarin {izeri temiz bezle ortiildiikten sonra bir giin siireyle bekletilmeleri gerekmektedir.

Konya Peynir Sekerinin iiretiminde en 6nemli kisimlardan birisi de dinlendirilme sathasidir. Bu asamada
spreyle iriine su sikilarak tirliniin peynirlesmesi saglandigindan sekerin kivami burada yakalanmaktadir. Ustalik
gerektiren bu siiregten sonra Konya Peynir Sekerleri paketlenerek satisa sunulur.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:
Uretimin tiim asamalar1 Konya ili simirlart igerisinde gerceklesmelidir.
Denetleme:

Konya Peynir Sekeri olarak seker imal eden firmalar; esnaf ve ticaret sicil kayitlarindan ve vergi kayitlarindan
tespit edilecektir. Ayrica, Tiirkiye Odalar ve Borsalar Birliginden, tiim Tiirkiye’deki odalar araciligiyla Konya
Peynir Sekeri iireten firmalar tespit edilecektir. Tespit edilen firmalar, Konya Ticaret Odasina Konya Peynir Sekeri
imal ettikleri i¢in basvuran firmalar ve sekeri imal ettiklerini basin ve diger yayin organlari ile duyuran biitiin
firmalar denetim komisyonu tarafindan denetlenecektir.

Uriiniin ayirt edici 6zellikler ve iiretim metodu béliimiinde belirtilen &zelliklere uygun olarak iiretilip
tiretilmedigine dair denetimler 6769 sayil1 Sinai Miilkiyet Kanunu hiikiimlerine uygun olarak, Konya Ticaret Odasi
Genel Sekreterliginin koordinasyonunda; Konya Ticaret Odas1 11. meslek komite grubu olan Siit, Siit Uriinleri,
Cikolata, Sekerleme, Hazir Yemek ve Diger Gida Uriinlerinin Imalati grubu iiyelerinden olusan 3 kisi, Selguk
Universitesi Gida Miihendisligi boliimii 6gretim iiyelerinden 1 kisi ve Il Tarim ve Orman Miidiirliigiinden 1 kisi
olmak tizere 5 kisilik komisyon tarafindan gergeklestirilecektir.

Denetim komisyonu her rutin denetleme dénemi Oncesi bir araya gelip denetlenecek iireticilerin adreslerine
gore bir denetleme plani olusturulacaktir. Komisyon firmalarin sayisina gore gerekli gordiigii takdirde 2 denetleme
grubuna ayrilarak denetleme yapabilecektir. Gerekli diger kamu ve 6zel sektor kurumlarinin laboratuvarlarindan da
ticreti karsiliginda yararlanilacaktir.

Denetim komisyonu, yilda bir defa diizenli olarak denetim yapacaktir. Haksiz ve kurallara aykiri olarak
Konya Peynir Sekeri adim1 kullananlar hakkinda gerekli kanuni yollara bagvurulacak; sikayet lizerine ve ihtiyag
duyuldugunda ise her zaman denetim yapilabilecektir. Denetime iligkin raporlar Konya Ticaret Odas1 tarafindan
diizenli olarak Tiirk Patent ve Marka Kurumuna gonderilecektir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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5. Nevsehir Kabak Cekirdegi

Bu cografi igaret, 6769 sayili Siai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 30.10.2017 tarihinden
itibaren korunmak {izere 11.02.2019 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No 1415

Tescil Tarihi :11.02.2019

Basvuru No : C2017/166

Bagvuru Tarihi :30.10.2017

Cografi isaretin Ad : Nevsehir Kabak Cekirdegi

Uriin / Uriin Grubu : Cerezlik Kabak Cekirdegi / Islenmis ve islenmemis meyve, sebze ile
mantarlar

Cografi Isaretin Tiirii : Mense ad1

Tescil Ettiren : Nevsehir Ticaret Borsasi

Tescil Ettirenin Adresi : Kapucubas1 Mah. Millet Caddesi 14/2 NEVSEHIR

Cografi Simir : Nevsehir ili Merkez ilgeleri, koy ve kasabalar

Kullanim Bi¢imi

Hasat edilip kurutulan kabak cekirdekleri, selektorden gegirilerek boyutlanmasi, ayiklanmasi ve yabanct
maddelerden ayiklanmasi saglandiktan sonra ambalajlanarak pazarlanabilecektir. Nevsehir Kabak Cekirdegi ¢ig,
kavrularak siitlii, tuzlu veya tuzsuz ambalajlanip pazarlanabilecektir. Ambalajlarin biiyiiklik ve agirliginda
simirlandirma yoktur. Uriin ambalaji ve/veya etiketi iizerinde satis1 yapan firmanin bilgileri, tuzlu, tuzsuz olup
olmadigy, siitlii, kavrulmus veya ¢ig olup olmadig: belirtilmeli ve cografi isaret logosunun olmasi zorunlu olacaktir.
Cografi isaret logosu Nevsehir Ticaret Borsasi tarafindan temin edilecektir.

“I A
e

;/ ‘\'
L%
& 2

Uriiniin Tanmim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Kabak Cucurbita familyasi igerisinde tek yillik bir bitki olup, kabak g¢ekirdegi bitkinin meyvesinin i¢inde
olusan tohumlarin ayiklanmasindan elde edilir. Nevsehir ilinin tiim ilce kdy ve kasabalarinda yetistirilmektedir.
Bolgedeki ciftgiler ok uzun yillardan beri ¢erezlik kabak tarimini yapmaktadirlar. Toprak yapisinin uygun olmast,
insanlarin ¢ok uzun yillardir kisin ¢erezlik tiiketim aligkanliginin olmasindan dolayi iiretim devam etmekte ve hizla
artmaktadir.

Kurutulmus (Tuzsuz) Nevsehir Kabak Cekirdeginin Bazi Fizikokimyasal Ozellikleri

Parametre Deger
Protein Miktar1 % 31,7+ 0,32
Yag Miktari %239,6 + 0,16
Nem %5,3+0,12
Kil Miktar1 %5,32+0,14
Kuru Madde %94,7 + 0,16
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ANALIZ SONUCLARI
PARAMETRE (ppm)
Cu 6,18+ 0,49
Fe 60,97 = 5,17
Mn 36,13 + 4,33
Zn 38,72 +8,38
Mg 4069,5 + 776,78
Ca 144 + 30,83
K 7502,5 + 2034,28
Na 508,25 + 84,98
Ozellikler Aciklamalar
1 Bitki goriintimii Yar siirtiniicii
2 Bitkide dallanma Dallanma yogun
Yaprak yiizeyindeki giimiisi lekeler (tam geligme
3 doneminde dip kisimlara yakin bolgelerdeki Yok
yapraklardan)
4 Yaprakta Dilimlilik Yapraklar dilimli
5 Disi ve Erkek Cigekte Ta¢ Dibinde Halkanin Varligi | Var Cok az
6 Disi ve Erkek Cigekte Ta¢ Dibinde Halkanin Rengi szll(l yesil
7 Tohumluk Meyvede Benek Rengi Krem
8 Benek Yogunlugu Yogun
9 Olgun Meyvelerde Renk Sar1 - Agik Sar1 - Koyu sar1
10 | Tohumluk Meyvenin Boyu Orta Uzun
11 | Tohumluk Meyvenin Cap1 Dar Orta
12 | Tohumluk Meyvenin Boy Cap Orani (index) Eliptik- Genis Eliptik
13 | Tohumluk Meyvenin iriligi iri
14 | Tohumlarda Sekil Eliptik - Genis Eliptik
15 Tohumlarm 1000 tane agirligi ( g) ort. 320 - 330
16 | Tohumlarda Renk Acik krem - Krem
17 | Citlama Kolaylhig Kolay
18 Tohum i¢ agirligi ort ( g /adet ). 0,24 -0,27
19 | Tohum Kabuk agirligi ort. ( g/ adet) 0,06 - 0,07
20 | Tohum boyu ort. (mm) 22-23
21 Tohum Capi ort. ( mm) 8-85
22 Tohum et Kalinligi (mm) 0,25-0,27
23 | Tohum Verimi ( kg /da) sulu 90 - 110
24 | Tohum Verimi ( kg /da ) kirag 50-70
25 | Tohumun Hektolitre Agirhig: (ort) (kg) 33-34
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Uretim Metodu:

Nevsehir’in merkez ilgeleri ve kdylerinde yetistirilen yazlik kabak grubunun gerezlik veya ¢ekirdek kabaklari
Cucurbita pepo L. botanik sinifi i¢inde yer almaktadir

1-iklim iste@i: Nevsehir Kabak Cekirdegi bitkisi asir1 sicak ve kurakliktan hoslanmaz. En iyi gelisim sicaklig
20-25 OC 'dir. Yetistirme periyodu boyunca iklim dalgalanmasi gelisimi yavaslatir. Vejetasyon siiresi 140-160
giindiir. Kabak 15181 seven bir bitkidir. Uzun siireli kuraklik veya asirt nem Fungal hastaliklarin yayilmasina neden
olur. Bu nedenle yetistirme yerinin iyi se¢ilmesi gerekir. Boélgemiz ¢erezlik kabak yetistiriciligi icin ¢ok uygun iklim
sartlarina sahiptir.

2-Toprak istegi: Kabak bitkisi hafif, derin ve volkanik tiif topraklarda daha iyi yetismesi nedeniyle ilimiz
topraklarinda basari ile yetistirilebilmektedir. Toprak istegi bakimindan ¢ok secici olmamakla birlikte humuslu,
gevsek, besin maddesince zengin topraklar tercih edilmelidir. Agir killi topraklar ¢ekirdek kabagi yetistiriciligi i¢in
uygun degildir. En uygun toprak pH's1 6-7 arasidir. Nevsehir de kabak ¢ekirdegi yetistiriciligi, ilin kira¢ kosullarinda
yapilabilmekte ve bolgede ekim nobetine girerek nadas alanlarini azaltmaktadir.

3-Toprak hazirhgi: Cekirdek kabagi yetistiriciligi yapilacak arazinin sonbaharda 6zellikle kis yagislarindan
daha fazla istifade edilebilmesi acisindan derin siiriilmesi gerekmektedir. Ilkbaharda ikinci siiriim ile birlikte topraga
iyi yanmis ciftlik giibresi verilerek karistirilmalidir. Bu islem topragin su tutma kapasitesi ve havalanmasini
saglamanin yani sira toprak sicakliginin daha hizli artmasini saglayacagindan bitkilerin erken ¢ikisina imkan
vermektedir. Ayrica topragin organik maddece zenginlesmesini saglar.

4-EKim: Nevsehir Kabak Cekirdegi tohumunun sertifikali olarak iiretimi yoktur. Ureticiler kendi
tarlalarindan kuvvetli ve iyi gelismis kabaklari se¢ip tohum olarak kullanmaktadir. Kabak ¢ekirdegi ekimi elle veya
makine ile yapilabilmektedir. Elle ekimde ocak usulii ekim yapilir ve dekara 1-1,5 kg tohum kullanilir. Her ocaga
2-3 adet tohum 3-5 cm derinlige birakilir. Makineli ekimde ekim normu 500-750 gr/da'dir. Sira arasi ve sira {izeri
mesafe yetistiriciligin sulu veya kirag sartlarda yapilmasina gore degismektedir. Sulu sartlarda sira aras1 80-100 cm,
stra iizeri 40-50 cm, kiragta ise 150-200 cm sira arasi ve 80-100 cm sira {izeri mesafelerde yapilir. Bolgemizde
Nevsehir Kabak Cekirdegi ekimi Nisan ay1 sonu Mayis ay1 baglarinda yapilmaktadir.

5-Giibreleme: Yapilacak toprak tahlili giibreleme agisindan esastir. Bununla birlikte dekara 3-4 ton iyi yanmis
ahir giibresi ile birlikte 8-10 kg/da azotlu, 10-12 kg/da fosforlu, 3-4 kg/da potasyumlu giibre verilebilir. Azotlu ve
fosforlu glibrelerin 2/3'i ekimle birlikte 1/3'i de bogaz doldurma islemi ile verilmelidir. Bogaz giibrelemesi toprakta
nem varken yetistirme periyodu boyunca 2-3 defa yapilabilir

6-Capalama: Tohumlar ekimden 10-12 giin sonra ¢ikmaya baslar. Cikistan 20-25 giin sonra bitki 4-5 yaprakli
oldugu dénemde her ocakta bir bitki birakmak iizere seyreltme ve ¢apalama yapilir. Bu donemde olusmus olabilecek
kaymak tabakasinin kirilmasi ve bogaz doldurma yapilmis olur. Bundan sonra yabanci ot durumuna gore yetistirme
stiresi boyunca 3-4 capalama islemi yapilmasi tavsiye edilmektedir. Capalama islemi o6zellikle kabakta kok
gelisimini hizlandirdig igin ¢ekirdek veriminde biiyiik 6nem arz etmektedir.

7-Sulama: Kabakta ekolojik sartlar baz alinarak ilk meyveler goriiliinceye kadar sulama yapilmaz. Sulama;
salma, yagmurlama veya damlama yapilabilmektedir. Mantari hastaliklar gozetilerek sulamanin damlama yapilmasi
daha uygun olacaktir. Yapilacak sulamalarda, belli bir siire ve litre hesab1 yerine toprak su tutma kapasitesine dikkat
edilerek sulama yapilmalidir. Kabakta vejetasyon siiresi boyunca 15-20 giin arayla bitkinin ihtiyag durumuna gore
4-5 kez sulama yapilabilir. Hasattan bir ay kadar once ise sulama kesilmelidir. Bolgemizde Nevsehir Kabak
Cekirdegi tarim1 hem sulu hem de kuru sartlarda yapilmaktadir.

8-Hasat: Son sulama islemi bitirildikten sonra 1 ay kadar beklenir ve yapraklar tamamen solup meyve sapi
tamamen kuruduktan sonra meyve bitkiden koparilir. Yetistiricilerin tercihine gore arazide veya depoda tohumlarin
meyve etinden ayrilmasinin saglanmasi amaciyla 15 giin bekletilir. Tohumlarin meyveden ayrilmasi elle ve makine
ile yapilabilmektedir. Ayiklanan tohumlar giineste veya 6zel kurutma tertibatlarinda kurutularak kullanima hazir
hale getirilir.

Hasat edilen tohumlar 2 sekilde degerlendirilir. Bir boliimii hasattan hemen sonra bir veya iki giin
dinlendirilir. Tuzlanarak tas firinlarda kavrulup paketlenerek pazarlanir. Bir boliimii ise hasattan sonra nem orani %
7 nin altina ininceye kadar giineste kurutulur. Kurutulan tiriinler toplanir ve uygun sekilde paketlenerek pazarlanir.
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Kurutulan tohumlar selektérden gecilerek kuvvetli ve iri olanlar bir sonraki liretim sezonunda kullanilmak {izere
tohum olarak ayrilir.

Kavrulan cekirdekler tuzlu, tuzsuz ve siitlii kavrulmus olarak paketlenebilir. Ambalaj {izerinde firma veya
tiretici bilgilerinin yani sira {irliniin tuzlu, tuzsuz ve siitlii kavrum olusu ve ayrica cografi isaretli {iriin oldugunu
gosterecek logonun bulunmasi zorunludur.

Hasat edilen ¢ekirdekler iki sekilde kavrularak pazarlanir.

Yas Kavrum: Hasat edilen kabak gekirdekleri kurutulmadan 200-210 C° sicakliktaki firinlarda tavalarin
icerisinde 1 kg ¢ekirdek ile 50-55 ml. siit ve 25-27 gr tuz karistirilarak 40-45 dakika siire ile kavrularak tiiketime
hazir hale getirilir. Tuzsuz kavrumlarda tuz katilmayarak ayni iglemler yapilir.

Kuru Kavrum: Kurutulmus kabak ¢ekirdekleri 200-210 C° sicakliktaki firinlarda, tavalarin igerisinde 1 kg
¢ekirdek ile 50-55 ml siit ve 20-22 gr tuz karistirilarak 30-35 dakika siire ile kavrularak tiiketime hazir hale getirilir.
Tuzsuz kavrumlarda tuz katilmayarak ayni islemler yapilir.

Denetleme:

Tarim ve Orman 11 Miidiirliigii Koordinatdrliigiinde; Nevsehir Hacibektas Universitesi, Nevsehir Tarim ve
Orman il Miidiirliigii, Nevsehir Ticaret Borsas1 ve Nevsehir Ziraat Odas1 Baskanligindan birer kisinin katilimiyla
olusturulan komisyonca ekim ve hasat donemleri olmak iizere yilda 2 defa denetim yapilacaktir.

Denetim ayrintilari:

e Ekim zamami tarlalar gezilerek ekilen tohumlarin Nevsehir Kabak Cekirdegi olup olmadigi
saptanacaktir.

e Bagka bolgelerden getirilen yabanci tohumlarin ekilisinde izolasyon mesafesi kontrol edilecektir.

e Hasat zamanindaki kontrollerde, hasadin uygun zamanda yapilip yapilmadig1 ve hasat yontemlerinin
uygunlugu denetlenecektir.

e Hasat edilen iriinlerin uygun sekilde kurutulup kurutulmadigi kontrol edilecek, araliklarla kurutulan
iriinlerden numune alinarak kimyasal analizleri yapilacaktir. Nem kontrolii yapilarak kurutulan
iirtinlerde nemin %7’ nin altinda olup olmadig1 kontrol edilecektir.

e Pazarlama esnasinda kontroller yapilacaktir. Ambalajlanan {irlinlerin {izerinde Nevsehir Kabak
Cekirdegi ibaresinin bulunup bulunmadigi kontrol edilecektir. Pazarlanan iiriinlerin tescile esas {iriin
ozelliklerini tagiyip tasimadigi ve uygun sekilde paketlenip ambalajlandigi kontrolii yapilacaktir.

Sikdyet durumunda her zaman komisyon denetim yapacaktir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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6. Elaz1g Bogazkere Uziimii

Bu cografi igaret, 6769 sayili Siai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 02.11.2017 tarihinden

Tescil No

Tescil Tarihi
Basvuru No

Basvuru Tarihi
Cografi isaretin Ad
Uriin/Uriin Grubu
Cografi Isaretin Tiirii
Tescil Ettirenler

Tescil Ettirenlerin Adresleri

Cografi Simir

Kullanim Bi¢imi

itibaren korunmak {izere 11.02.2019 tarihinde tescil edilmistir.

1416

1 11.02.2019

1 C2017/175

1 02.11.2017

: Elaz1g Bogazkere Uziimii

: Uziim/Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar
: Mense adi

. 1. Frrat Kalkinma Ajanst

2. Elazig Uziim Ureticileri Birligi

3. Firat Universitesi

4. Elaz1g Ticaret Ve Sanayi Odast

5. Elaz1g Tarim Ve Orman i1 Miidiirliigii

. 1. Niyazi Mah. Buhara Cad. No:195 Kat:1 (Malatya TSO Hizmet Binasi)

Battalgazi/MALATYA

2. Carst Mah. Oztekin Sok. No: 32 Kat: 2 Merkez ELAZIG

3. Firat Universitesi Rektorliigii 23119 Merkez ELAZIG

4. Cumhuriyet Mah. Korgeneral Hulusi Sayin Cad. No:117 Merkez
ELAZIG

5. Olgunlar Mah. Thsan Sunguroglu Sok. No:7 Merkez ELAZIG

: Elazig Ili ve Aricak, Alacakaya, Agin, Baskil, Karakocan, Keban,

Kovancilar, Palu, Sivrice ve Maden ilgelerinde yetistirilmektedir.

: Elaz1g Bogazkere Uziimii ibaresi marka ile birlikte kullanilacaktir.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Bogazkere iiziimii: Yenildiginde bogazda yanma-eksime tadi biraktigindan bu ad ile anilmaktadir.

izimi tarimai,

katmanlari gegirgen, kolayca 1sinabilen ve besin

maddelerince zengin topraklarda yapilmaktadir. Omcanin yazin kurakliktan, kisin dondan zarar gérmemesi; anag
olarak haricen mukavim yapili, orta kuvvette olmasindandir.

Elaz1z Bogazkere Uziimiiniin Ozellikleri: Elazi1g, toprak yapisi itibari ile denizden 1000 metre
yiikseklikte, daglarla ¢evrili bir bolgede karakteristik 6zellik gosterir. Daglarin arasindan, dar ve uzun vadiler
olusturarak akan ve daha sonra Firat nehriyle birlesen dere ve caylarin yarattigi mikro klima sonucu bolgesel
iklim  yumusamasi, Bogazkere  {liziimiiniin  yetismesi  i¢in  ideal  kosullar  olusturmaktadir.

iklim Ozellikleri:

Tablo 1. Elazig [li Tklim Verileri (Olgiim Periyodu: 1938-2016)
Ortalama Sicaklik (°C) 13,1
Ortalama En Yiiksek Sicaklik (°C) 18,9
Ortalama En Diisiik Sicaklik (°C) 7,5
Ortalama Giineslenme Siiresi (Saat/Giin) 6,8
Yillik Ortalama Yagish Giin Sayist 95,3
Yillik Yagis Miktar1 Ortalamasi (mm) 409,5
Yasanmus En Yiiksek Sicaklik (°C) 42,2 (30.07.2000)
Yaganmis En Diisiik Sicaklik (°C) -22,6 (20.01.1972)
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Bogazkere iiziimii i¢in en faydali yagislar benden 6nceki (iiziimlerin olgunlagsmaya baglama zamani) haziran
yagislar1 ve hasadi miiteakip olan sonbahar yagislaridir. Kurak yaz donemleri i¢cinde, mantar hastaliklarina meydan
vermeyecek sekilde yagan yagislar en uygun yagislardir. Omcalarin suya ihtiyaci, ¢igeklenmenin basladigi mayis
ay1 baslarindan baglayarak temmuz ayinin ortalarina kadar devam eder. En fazla su ihtiyaci siirgiin ve ¢i¢eklenme
basladig1 Mayis ayidir. Bu iklim sartlar1 Elazig Bogazkere Uziimii iiretimi icin en ideal sartlar1 olusturmaktadir.

Elaz1g yoresinde yetisen Bogazkere {iziimiinde otsu aroma tadi hissedilir. Dengeli bir burukluga sahiptir.
Yenildiginde agizda hafif yanik bir tat birakir.

Tablo 2: Elazig Bogazkere Uziimii Fiziksel Ozellikleri

Cubuklar Orta uzunlukta, esmerimsi kirmizi renktedir

Kirmizimsi seritli yesil, slirgiin durumu (baglanmadan
Siirglin Bogum Arast once) yatay, zayif, yeterli sayida birer aralikla dizilmis
orta uzunlukta iki gatalli, lizeri diiz ve yesildir

Cigek Erkek ve disi organlar tam geligmistir

Geng yapraklar, iist kisim rengi koyu bakir kirmizisi,
Geng Yaprak geng yaprak alt yaprak ayasinda ana damarlar
iizerindeki tily yogunlugu seyrektir

Orta, bes dilimli, kenarlar1 tirtilli, genisligi
uzunlugundan fazla, {ist ylizii agik yesil renkte parlak
ve tilysiiz, alt yliz az tiiylii, yaprak sap1 oyugu orta
derinlikte dar ve az veya ¢ok kapali

Olgun Yaprak

Orta uzunluk ve kalinlikta karakteristik kirmizi

Yaprak Sapt renktedir

Orta buyiikliikte, yumurtamsi, yuvarlak¢a ve siyah

Tanen
veya koyu kirmizimsidir

Etli ve olgunlagsmamis olanlarda beyaz, yesilimtirak
Piilp renkte olan tanede bordo ¢izgi belirgin olarak
goriilmektedir, olgunlastiktan sonra bordo rengindedir

Kirmizi ve kisadir. Tane saptan kolay kopmamaktadir.
Tane Sap1 Tanenin kabuk kalinlig1 ince ve ¢ok sulu, meyve etinde
meyve ¢ekirdegi 2 ila 3 tanedir

Orta agirlikta, kuru arazide (200gr-450gr), sulu arazide
(400gr-1200gr) arasindadir

Tane Adedi Salkimda 106 ile 300 aras1

Salkim Agirlig

Siralik ve saraplik olarak tiiketilir. Uziimiin kabuklarinda bulunan ve saraba burukluk katan tanen oram bu
iiziim cinsinde ¢ok fazladir. Buruklugun yani sira, aromali tadi, sarap iiretiminde Bogazkere iizimiiniin degerini
arttirmistir.

Tablo 3: Elaz1g Bogazkere Uziimiiniin Baz1 Kimyasal ve Fiziksel Ozellikleri
Suyunda Tanede

Asitligi (% Tartarik Asit Hesabiyla) 0,5-0,6 3,19-3,75
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Refraksiyon indisi - 1,371

Kuru Madde Orani (Kurutma Dolab1 Usulii) %16,5-25 %16,5-23

Kiil (%) 0,30-0,90 0,30-0,50

%10’luk HCI’de Coziinmeyen Kiil (%) 0,01-0,20 0,20-0,50

Brix Degeri %20-25 -
Uretim Metodu:

Toprak Isleme ve Giibreleme:

Sonbahar doneminde yapilan toprak igleme ile kis yagislarinin yiizeyden akigin1 6nleyerek toprakta suyun
depo edilmesi saglanir. Toprak analizi sonucu goriilen eksiklikler, giibre ile
topraga karstirilir. Ilkbahar dénemi toprak isleme ise topragin havalanmasi, yabanci otlarla miicadele ve
gecikmig giibre uygulamalari i¢in yapilir. Bu donemde giibreleme yiizeyden ¢ok asma kok bdlgesine uygulanir.
Ayrica kig sonrasi bag yiizeyi diizeltilerek sezona hazirlanir. Yaz doneminde ise toprak neminin
korunmasi, uygulanan mineral giibrelerin etkinliklerinin arttirilmasi, toprak yilizeyinde meydana gelen gatlak ve
yariklarin olugsmasinin engellenmesi, eger olusmus ise kapatilmasi, yabanci otlarin olusmasinin engellenmesi
faaliyetleri yerine getirilir.

Kiiltiirel islemler:

Asma yillik gelisimini tamamladiktan sonra kokleriyle besin maddesi aliminin durdugu uyku
donemindeyken, asmanin o yilki performansina gore kis budamasi yapilir. Asmalarin uyanip gelistigi, yaprakli
donemlerinde; siirgiinler dipten kesilerek, kisaltilmasi igin yapilan yesil aksam veya yaz budamasi yapilir. Ayrica
stirgiinlerde ug alma, tepe alma ve koltuk alma islemleri yapilir.

Zararlilara karsi ilaclhh miicadele:

o Kis flaglamasi
Budamadan sonra gdzler uyanmadan &nce yapilir.

e Yazilaglamasi
1.1laglama: Siirgiinler 2-3 cm ye ulasti1 zaman,

2.ilaglama: Siirglinler 8-10 cm’ye ulastig1 zaman
3.1laglama: Siirgiinler 25-30 cm ye ulastigi zaman yapilir.
Denetleme:

Elazig Tarim ve Orman il Miidiirliigii koordinatorliigiinde gérevli alaninda uzman 3 kisi, Elaz1g Merkez ilge
Uziim Ureticileri Birliginden uzman 2 kisi, Elazig Ticaret ve Sanayi Odasindan uzman 1 kisi, Firat
Universitesinden uzman 1 kisi ve {iriin yetistiricisi 1 kisi olmak iizere, 4 ila 7 kisilik bir denetim
komisyonu olusturularak iiretimin teknik ve cografi 6zelliklere uygunlugunun tespiti amactyla denetim yapilir.
Denetim sirasinda prosediire uymadig1 ortaya ¢ikan kisi ve kurumlar hakkinda gerekli yasal islemin yapilmasi igin
ilgili mercilere basvurmaya Elaz1g Merkez flge Uziim Ureticileri Birligi ve Tarim ve Orman 11 Miidiirliigii gorevlidir.

Denetim Sikligi:

Yukarida bahsedilen komisyon yilda en az 3 kez denetim yapar. Bu denetimler; hasat zamaninda,
ithracatin yapildigi ve {irliniin yetistirilip pazarlara sunuldugu Eyliil, Ekim aylarinda gergeklesir.

Denetim komisyonu, kamu veya 6zel kuruluslarindan veya bunlarda gdrevli uzman gergek veya tiizel
kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren haklarin
korunmasinda hukuki siirecleri yiiriitir.
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5. Boliim
6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanununun 40 inc1 Maddesi Kapsaminda Degisiklige Ugramis
Basvurularin Yayim

Asagida yer alan bagvurular 6769 sayili Siai Miilkiyet Kanununun 40 inc1 maddesi kapsaminda degisiklige
ugramis olup bu yayimlara karsi itiraz hakki bulunmamaktadir.

1. Nevsehir Kabak Cekirdegi

26 say1li ve 02.04.2018 tarihli Resmi Cografi Isaret ve Geleneksel Uriin Ad1 Biilteninde yayimlanmis olan
C2017/166 numarali Nevsehir Kabak Cekirdegi ibareli cografi isaret bagvurusunda yapilan degisiklikler ve
basvurunun son hali asagida yer almaktadir.

a) Degisiklikler:

e Uriiniin Tamim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Baslik altinda yer alan “Kurutulmus Nevsehir Kabak Cekirdeginin Bazi1 Fizikokimyasal Ozellikleri” baslig
“Kurutulmus (Tuzsuz) Nevsehir Kabak Cekirdeginin Bazi1 Fizikokimyasal Ozellikleri” olarak degistirilmistir.

e Denetleme:

Baglik altinda yer alan “Denetim komisyonu haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.” ciimlesi
“Tescil ettiren haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.” seklinde degistirilmistir.

Baslik altinda yer alan “Gida Tarim ve Hayvancilik” ifadeleri “Tarim ve Orman” seklinde degistirilmistir.

b) Bagvurunun Son Hali:

Basvuru No : C2017/166

Basvuru Tarihi :30.10.2017

Cografi Isaretin Adi : Nevsehir Kabak Cekirdegi

Uriin / Uriin Grubu : Cerezlik Kabak Cekirdegi / Islenmis ve islenmemis meyve, sebze ile
mantarlar

Cografi Isaretin Tiirii : Mense ad1

Basvuru Yapan : Nevsehir Ticaret Borsasi

Basvuru Yapanin Adresi : Kapucubas1 Mah. Millet Caddesi 14/2 NEVSEHIR

Cografi Simir : Nevsehir ili Merkez ilgeleri, koy ve kasabalar

Kullanim Bicimi

Hasat edilip kurutulan kabak ¢ekirdekleri, selektérden gegirilerek boyutlanmasi, ayiklanmasi ve yabanct
maddelerden ayiklanmasi saglandiktan sonra ambalajlanarak pazarlanabilecektir. Nevsehir Kabak Cekirdegi ¢ig,
kavrularak siitlli, tuzlu veya tuzsuz ambalajlanip pazarlanabilecektir. Ambalajlarin biiytiklik ve agirliginda
sinirlandirma yoktur. Uriin ambalaji ve/veya etiketi iizerinde satis1 yapan firmanm bilgileri, tuzlu, tuzsuz olup
olmadigy, siitlii, kavrulmus veya ¢ig olup olmadigi belirtilmeli ve cografi isaret logosunun olmasi zorunlu olacaktir.
Cografi isaret logosu Nevsehir Ticaret Borsasi tarafindan temin edilecektir.

Uriiniin Tamm ve Ayirt Edici Oz

Kabak Cucurbita familyasi icerisinde tek yillik bir bitki olup, kabak cekirdegi bitkinin meyvesinin iginde
olusan tohumlarin ayiklanmasindan elde edilir. Nevsehir ilinin tiim ilce kdy ve kasabalarinda yetistirilmektedir.
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Bolgedeki ciftciler cok uzun yillardan beri ¢erezlik kabak tarimini yapmaktadirlar. Toprak yapisinin uygun olmast,
insanlarin ¢ok uzun yillardir kisin ¢erezlik tiiketim aligkanliginin olmasindan dolayi iiretim devam etmekte ve hizla
artmaktadir.

Kurutulmus (Tuzsuz) Nevsehir Kabak Cekirdeginin Baz1 Fizikokimyasal Ozellikleri

Parametre Deger
Protein Miktar1 % 31,7+ 0,32
Yag Miktar %39,6 + 0,16
Nem %5,3+0,12
Kiil Miktar1 %35,32+ 0,14
Kuru Madde %94,7 + 0,16
ANALIZ SONUCLARI
PARAMETRE (ppm)
Cu 6,18 + 0,49
Fe 60,97 £ 5,17
Mn 36,13 + 4,33
Zn 38,72 +£8,38
Mg 4069,5 + 776,78
Ca 144 + 30,83
K 7502,5 + 2034,28
Na 508,25 + 84,98
Ozellikler Aciklamalar
Bitki goriiniimii Yari stirliniicii
Bitkide dallanma Dallanma yogun
Yaprak yiizeyindeki giimiisi lekeler (tam gelisme
3 doneminde dip kisimlara yakin bolgelerdeki Yok
yapraklardan)
4 Yaprakta Dilimlilik Yapraklar dilimli
5 Disi ve Erkek Cigekte Ta¢ Dibinde Halkanin Varligi | Var Cok az
6 Disi ve Erkek Cigekte Ta¢ Dibinde Halkanin Rengi szll(l yesil
7 Tohumluk Meyvede Benek Rengi Krem
8 Benek Yogunlugu Yogun
9 Olgun Meyvelerde Renk Sar1 - A¢ik Sar1 - Koyu sar1
10 | Tohumluk Meyvenin Boyu Orta Uzun
11 | Tohumluk Meyvenin Capi Dar Orta
12 | Tohumluk Meyvenin Boy Cap Orani (index) Eliptik- Genis Eliptik
13 | Tohumluk Meyvenin iriligi iri
14 | Tohumlarda Sekil Eliptik - Genis Eliptik
15 Tohumlarm 1000 tane agirligi ( g) ort. 320 - 330
16 | Tohumlarda Renk Acik krem - Krem
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17 | Citlama Kolayhigi Kolay

18 Tohum i¢ agirlig ort ( g /adet ). 0,24 -0,27

19 Tohum Kabuk agirligi ort. ( g/ adet) 0,06 - 0,07

20 | Tohum boyu ort. (mm) 22-23

21 Tohum Capi ort. ( mm) 8-85

22 Tohum et Kalinlig (mm) 0,25-0,27

23 | Tohum Verimi ( kg /da) sulu 90-110

24 Tohum Verimi ( kg /da ) kirag 50-70

25 Tohumun Hektolitre Agirlig: (ort) (kg) 33-34
Uretim Metodu:

Nevsehir’in merkez ilgeleri ve koylerinde yetistirilen yazlik kabak grubunun cerezlik veya ¢ekirdek kabaklar1
Cucurbita pepo L. botanik sinifi i¢inde yer almaktadir

1-fklim istedi: Nevsehir Kabak Cekirdegi bitkisi asir1 sicak ve kurakliktan hoslanmaz. En iyi gelisim sicaklig
20-25 OC 'dir. Yetistirme periyodu boyunca iklim dalgalanmas: gelisimi yavaslatir. Vejetasyon siiresi 140-160
giindiir. Kabak 15181 seven bir bitkidir. Uzun siireli kuraklik veya asirt nem Fungal hastaliklarin yayilmasina neden
olur. Bu nedenle yetistirme yerinin iyi se¢ilmesi gerekir. Bolgemiz ¢erezlik kabak yetistiriciligi i¢in ¢ok uygun iklim
sartlarina sahiptir.

2-Toprak istegi: Kabak bitkisi hafif, derin ve volkanik tiif topraklarda daha iyi yetismesi nedeniyle ilimiz
topraklarinda basari ile yetistirilebilmektedir. Toprak istegi bakimindan ¢ok se¢ici olmamakla birlikte humuslu,
gevsek, besin maddesince zengin topraklar tercih edilmelidir. Agir killi topraklar ¢ekirdek kabagi yetistiriciligi i¢in
uygun degildir. En uygun toprak pH's1 6-7 arasidir. Nevsehir de kabak ¢ekirdegi yetistiriciligi, ilin kirag kosullarinda
yapilabilmekte ve bolgede ekim ndbetine girerek nadas alanlarini azaltmaktadir.

3-Toprak hazirligi: Cekirdek kabagi yetistiriciligi yapilacak arazinin sonbaharda 6zellikle kis yagislarindan
daha fazla istifade edilebilmesi agisindan derin siiriilmesi gerekmektedir. {lkbaharda ikinci siiriim ile birlikte topraga
iyi yanmis ciftlik giibresi verilerek karistirilmalidir. Bu islem topragin su tutma kapasitesi ve havalanmasini
saglamanin yani sira toprak sicakliginin daha hizli artmasini saglayacagindan bitkilerin erken ¢ikisina imkan
vermektedir. Ayrica topragin organik maddece zenginlesmesini saglar.

4-Ekim: Nevsehir Kabak Cekirdegi tohumunun sertifikali olarak iiretimi yoktur. Ureticiler kendi
tarlalarindan kuvvetli ve iyi gelismis kabaklar1 se¢ip tohum olarak kullanmaktadir. Kabak ¢ekirdegi ekimi elle veya
makine ile yapilabilmektedir. Elle ekimde ocak usulii ekim yapilir ve dekara 1-1,5 kg tohum kullanilir. Her ocaga
2-3 adet tohum 3-5 cm derinlige birakilir. Makineli ekimde ekim normu 500-750 gr/da'dir. Sira arasi ve sira tizeri
mesafe yetistiriciligin sulu veya kirag sartlarda yapilmasina gore degismektedir. Sulu sartlarda sira aras1 80-100 cm,
stra iizeri 40-50 cm, kiracgta ise 150-200 cm sira arasit ve 80-100 cm sira {lizeri mesafelerde yapilir. Bolgemizde
Nevsehir Kabak Cekirdegi ekimi Nisan ay1 sonu Mayis ay1 baglarinda yapilmaktadir.

5-Giibreleme: Yapilacak toprak tahlili glibreleme agisindan esastir. Bununla birlikte dekara 3-4 ton iyi yanmis
ahir giibresi ile birlikte 8-10 kg/da azotlu, 10-12 kg/da fosforlu, 3-4 kg/da potasyumlu giibre verilebilir. Azotlu ve
fosforlu giibrelerin 2/3'ii ekimle birlikte 1/3'ii de bogaz doldurma islemi ile verilmelidir. Bogaz giibrelemesi toprakta
nem varken yetistirme periyodu boyunca 2-3 defa yapilabilir

6-Capalama: Tohumlar ekimden 10-12 giin sonra ¢ikmaya baglar. Cikistan 20-25 giin sonra bitki 4-5 yaprakli
oldugu dénemde her ocakta bir bitki birakmak tizere seyreltme ve ¢apalama yapilir. Bu dénemde olugmus olabilecek
kaymak tabakasinin kirtlmasi ve bogaz doldurma yapilmis olur. Bundan sonra yabanci ot durumuna gore yetigtirme
siiresi boyunca 3-4 capalama islemi yapilmasi tavsiye edilmektedir. Capalama islemi Ozellikle kabakta kok
gelisimini hizlandirdig1 i¢in ¢ekirdek veriminde biiylik 6nem arz etmektedir.

7-Sulama: Kabakta ekolojik sartlar baz alinarak ilk meyveler goriiliinceye kadar sulama yapilmaz. Sulama;
salma, yagmurlama veya damlama yapilabilmektedir. Mantari hastaliklar gdzetilerek sulamanin damlama yapilmas1
daha uygun olacaktir. Yapilacak sulamalarda, belli bir siire ve litre hesabi yerine toprak su tutma kapasitesine dikkat
edilerek sulama yapilmalidir. Kabakta vejetasyon siiresi boyunca 15-20 giin arayla bitkinin ihtiya¢ durumuna gore
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4-5 kez sulama yapilabilir. Hasattan bir ay kadar once ise sulama kesilmelidir. Bolgemizde Nevsehir Kabak
Cekirdegi tarim1 hem sulu hem de kuru sartlarda yapilmaktadir.

8-Hasat: Son sulama islemi bitirildikten sonra 1 ay kadar beklenir ve yapraklar tamamen solup meyve sapi1
tamamen kuruduktan sonra meyve bitkiden koparilir. Yetistiricilerin tercihine gore arazide veya depoda tohumlarin
meyve etinden ayrilmasinin saglanmasi amaciyla 15 giin bekletilir. Tohumlarin meyveden ayrilmasi elle ve makine
ile yapilabilmektedir. Ayiklanan tohumlar giineste veya 6zel kurutma tertibatlarinda kurutularak kullanima hazir
hale getirilir.

Hasat edilen tohumlar 2 sekilde degerlendirilir. Bir boliimii hasattan hemen sonra bir veya iki giin
dinlendirilir. Tuzlanarak tas firinlarda kavrulup paketlenerek pazarlanir. Bir boliimii ise hasattan sonra nem oranmi %
7 nin altina ininceye kadar giineste kurutulur. Kurutulan {iriinler toplanir ve uygun sekilde paketlenerek pazarlanir.
Kurutulan tohumlar selektérden gegilerek kuvvetli ve iri olanlar bir sonraki {iretim sezonunda kullanilmak {izere
tohum olarak ayrilir.

Kavrulan gekirdekler tuzlu, tuzsuz ve siitlii kavrulmus olarak paketlenebilir. Ambalaj {izerinde firma veya
tiretici bilgilerinin yani sira {irliniin tuzlu, tuzsuz ve siitlii kavrum olusu ve ayrica cografi isaretli {irlin oldugunu
gosterecek logonun bulunmasi zorunludur.

Hasat edilen ¢ekirdekler iki sekilde kavrularak pazarlanir.

Yas Kavrum: Hasat edilen kabak g¢ekirdekleri kurutulmadan 200-210 C° sicakliktaki firinlarda tavalarin
icerisinde 1 kg ¢ekirdek ile 50-55 ml. siit ve 25-27 gr tuz karistirilarak 40-45 dakika siire ile kavrularak tiiketime
hazir hale getirilir. Tuzsuz kavrumlarda tuz katilmayarak ayni iglemler yapilir.

Kuru Kavrum: Kurutulmus kabak ¢ekirdekleri 200-210 C° sicakliktaki firinlarda, tavalarin igerisinde 1 kg
¢ekirdek ile 50-55 ml siit ve 20-22 gr tuz karistirilarak 30-35 dakika siire ile kavrularak tiiketime hazir hale getirilir.
Tuzsuz kavrumlarda tuz katilmayarak ayni islemler yapilir.

Denetleme:

Tarim ve Orman il Miidiirliigii Koordinatérliigiinde; Nevsehir Hacibektas Universitesi, Nevsehir Tarim ve
Orman il Miidiirliigii, Nevsehir Ticaret Borsas1 ve Nevsehir Ziraat Odas1 Baskanligindan birer kisinin katilimiyla
olusturulan komisyonca ekim ve hasat donemleri olmak {izere yilda 2 defa denetim yapilacaktir.

Denetim ayrintilari:

e FEkim zamani tarlalar gezilerek ekilen tohumlarin Nevsehir Kabak Cekirdegi olup olmadig
saptanacaktir.

e Bagka bolgelerden getirilen yabanci tohumlarin ekiligsinde izolasyon mesafesi kontrol edilecektir.

e Hasat zamanindaki kontrollerde, hasadin uygun zamanda yapilip yapilmadigi ve hasat yontemlerinin
uygunlugu denetlenecektir.

e Hasat edilen iriinlerin uygun sekilde kurutulup kurutulmadig: kontrol edilecek, araliklarla kurutulan
iriinlerden numune alinarak kimyasal analizleri yapilacaktir. Nem kontrolii yapilarak kurutulan
irlinlerde nemin %7°nin altinda olup olmadigi kontrol edilecektir.

e Pazarlama esnasinda kontroller yapilacaktir. Ambalajlanan iriinlerin {izerinde Nevsehir Kabak
Cekirdegi ibaresinin bulunup bulunmadig: kontrol edilecektir. Pazarlanan iiriinlerin tescile esas iiriin
ozelliklerini tasiy1p tasimadigi ve uygun sekilde paketlenip ambalajlandigi kontrolii yapilacaktir.

Sikayet durumunda her zaman komisyon denetim yapacaktir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gérevli uzman gercek veya tiizel
kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren haklarin
korunmasinda hukuki siirecleri yiiriitiir.
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2. Manisa Sultani Cekirdeksiz Uziimii

17 sayil1 ve 15.11.2017 tarihli Resmi Cografi Isaret ve Geleneksel Uriin Ad: Biilteninde yayimlanmis olan
C2017/172 numarali Manisa Sultani Cekirdeksiz Uziimii ibareli cografi isaret basvurusunda yapilan degisiklikler ve
basvurunun son hali asagida yer almaktadir.

a) Degisiklikler:

Kullanim Bi¢imi:

“Kiictik tiiketici ambalajlarinda”

ifadesi,

“Kiiciik tiiketici ambalajlarinda; ambalaj veya etiket iizerinde”
seklinde degistirilmistir.

Uriiniin Tanmim ve Ayirt Edici Ozellikleri:
Cizelge-2’de yer alan “galatoz”

ifadesi,

“galaktoz”

seklinde degistirilmistir.

Uriiniin Tamim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Cizelge-5, Cizelge-6, Cizelge-7, Cizelge-8 ve Cizelge-9 ile bunlara metin icerisinde verilen referanslar
metinden ¢ikarilmistir.

Uriiniin Tamm ve Ayirt Edici Ozellikleri:
Cizelge 3. Mineral Madde igerikleri (ppm) — Kuru” tablosunun adindaki “kuru”

ifadesi

113 £3]

yas
seklinde degistirilmistir
Uriiniin Tamm ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Cizelge-3'te “14-226” ppm olarak ilan edilen kalsiyum (Ca) deger araligi “141-226” ppm olarak
degistirilmistir.

Cizelge-3'te “E(ppm)” olarak ilan edilen parametre “Fe (ppm)” olarak degistirilmistir.
Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

“Cizelge 2. Seker Icerikleri (%) — Kuru”

Fruktoz |Galaktoz | Sorbitol a-glikoz | B-glikoz Sakkaroz | Top.
(%) (%) (%) (%) (%) (%) Seker (%)
6,6-8,7 0,2-0,3 3,9-4,6 4,1-5,5 7,8-10,1 1,1-1,2 15-19

tablosu ¢ikarilarak yerine
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Cizelge 2. Cekirdeksiz kuru iiziimiin protein ve seker fraksiyonlar1 degerleri

Protein Fruktoz Galaktoz a-glikoz | B-glikoz Sakkaroz | Top.

(%) (%) (%) (%) (%) (%) Seker (%)
1,9-2,5 28,0-32,3 0,8-1,5 15,3-16,9 |18,3-21,5 1,3-2,7 66,4-73,7

tablosu eklenmistir.

b) Basvurunun Son Hali:

Manisa Sultani Cekirdeksiz Uziimii

Basvuru Tarihi
Basvuru No

Cografi Isaretin Ad
Uriin / Uriin Grubu

Cografi Isaretin Tiirii
Basvuru Yapan

Basvuru Yapanin Adresi

Cografi Simir
Kullanim Bicimi

:07.11.2017
: C2017/172

: Manisa Sultani Cekirdeksiz Uziimii
: Cekirdeksiz iiziim / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile

mantarlar
: Mense adi

: Manisa Ticaret Borsasi )
: Ege Mah. Borsa Cad. No:20 Sehzadeler / MANISA

: Manisa

: Ureticiler (iiriinii birincil iireticiden alarak, isleme ve paketleme ile i¢ ve
dis pazara hazir hale getiren isletmeler) kuru pazarlama ve sofralik
pazarlamada; paket veya kutularin tizerine kendi markalarint yazacaklar ve
aym zamanda paket iizerinde “Manisa Sultani Cekirdeksiz Uziimii”
ibaresinin yer aldig1 asagida gorseli bulunan logoyu kullanilacaklardir.

Kiiciik tiiketici ambalajlarinda; ambaldj veya etiket ilizerinde “Manisa

Sultani Cekirdeksiz Uziimii” ibaresinin yer aldig1 asagida gorseli bulunan
logo kullanilacaktir.

Ekteki logo iriin ozelliklerinin imkan verdigi sira, pekmez vb. tiirev

mamullerde kullanilmayacaktir.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Tanimi: Salkimlar1 orta irilikte ve normal siklikta, taneleri eliptik-yuvarlak sekilli, yesil-sar1 renkli, ince
kabuklu, agustos aymda olgunlagip agustos ortasi ve eyliil bagi araliginda hasat edilen, sofralik, kurutmalik ve giralik
ozelliklerin hepsini iyi derecede gosteren, verim ve yapisal gelisim bakimindan iyi standart bir tiziim ¢esididir.

Isminin kdkeni: Manisa’da iiretilen ¢ekirdeksiz {iziimiin en énemli ayirt edici dzelligi Osmanli Devletinde
padisahlik yapmis Fatih Sultan Mehmet ve Kanuni Sultan Siileyman gibi énemli isimlerin de i¢inde yer aldig1
sehzadelerin yetistigi Manisa’da tadi, aromasi1 ve yapisiyla “sultanlara layik” olarak degerlendirilmesiyle Sultani

ismini almis olmasidir.
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Mensei 6zelligi: Manisa ilinin iklim ve toprak &zellikleri ile beseri unsurlarimin iiriin iizerindeki olumlu
etkileri, tirlinde ayirt edici 6zelliklerin olusmasina temel etkendir. Bu sebeple iirliniin tiim islem adimlarinin Manisa
ilinde yapilmasi zorunludur.

Sosyo-kiiltiirel ve ekonomik 6zdesligi: Antik caglardan giiniimiize ulagsan ve resmi olarak Manisa
miizelerinde kayitli, lizerinde iiziim ve hasadina iliskin figiir ve yazilarin yer aldig: tarihi eserler bulunmaktadir.
Uzerinde yerlesik toplumlar ve uluslar degisse de ilgeleri ile birlikte Manisa, Diinyanin en énemli bagcilik
alanlarindan birisidir ve dogasi geregi insanoglunun gorsel, isitsel ve yazili eserlerini, geleneklerini ve ekonomik
faaliyetlerini bu yonde etkilemistir. Manisa ilindeki iireticiler, gegmisten gelen bilgi ve birikimleri ile bagcilik ve
Manisa Sultani Cekirdeksiz Uziim yetistiriciligine devam ederek {iriinii yasatmakta ve {iniinii korumaya devam
etmektedir.

iklimi: Manisa ilinin, Ege kiyilarina nazaran iklimi daha serttir. Yazlari Manisa Sultani Cekirdeksiz
Uziimiiniin esas renk, aroma ve sekerlenme &zelliklerine ulasmasini saglayacak sekilde sicak ve kurak, kislar1 ise
asmalarm yapraksiz uyku déneminde kok gelisimi ve gévde beslenmesine imkan verecek sekilde hafif soguk ve
yagish gecer. En soguk aylar Manisa Sultani Cekirdeksiz Uziimiiniin dogru budama (uyku) donemi ihtiyacina denk
gelen ocak ve subat aylaridir. En ¢ok yagis aralik (hasat sonrasi yaprak dokiimiiniin tamamlandigi evreye denk gelir,
dinlenme saglar) ve en az yagis temmuz (salkimlarin toprak ve giinesten beslenerek yapisini olusturma evresine
denk gelir — bu evrede yagis iriin yapisinin saglikli gelisimi bakimindan olumlu degildir) ve agustos (tanelerin
giinesten beslenerek olgunlasma ve hasada uygun besin degerlerine ulagsma evresine denk gelir — bu evrede yagis
olgunlagsmay1 geciktirir, tane kalitesini ve tiim 6zellikleri barindirmay1 olumsuz etkiler) aylarindadir. Kar yagisi
nadiren olusur, kalic1 olmaz, béylece uyku ve verim déngiisiindeki uyum etkilenmez. Ulke genelini etkileyen biiyiik
Olcekli atmosfer hareketleri olmadig1 stirece Manisa’nin sicaklik seyrinde — veya + yonde u¢ degerler goriilmez.
Ozetle Manisa iklimi Sultani Cekirdeksiz Uziim yetistiriciligi i¢in ideal iklim kosullarmi saglar.

Analiz Degerleri: Manisa Sultani Cekirdeksiz Uziimiiniin olgunlasmis yas ve kuru tanede ayirt edici ortalama
analiz verileri agagidaki gibidir.

Cizelge 1. Yapisal Analiz Degerleri — Yas

Tane Agirligi (g) | SCKM % pH Asit (g/l) Olgunluk Indisi Randiman
1,2-1,8 18,8-21,0 3,15-3,29 5,27-5,94 32,2-38,0 21,2-24,6

SKCM: Suda ¢6ziinebilir Kuru Madde

Cizelge 2. Cekirdeksiz kuru iiziimiin protein ve seker fraksiyonlar1 degerleri

Protein (%) | Fruktoz (%) | Galaktoz (%) |o-glikoz (%) | B-glikoz (%) | Sakkaroz (%) | Top. Seker (%)
1,9-25 28,0-32,3 0,8-15 15,3-16,9 18,3-21,5 1,3-2,7 66,4-73,7

Cizelge 3. Mineral Madde Icerikleri (ppm) — Yas

K (ppm) P (ppm) | Ca(ppm) | Mg (ppm) | Na(ppm) | Fe (ppm) | Cu(ppm) | Mn (ppm) | Zn (ppm)

1490-2403 | 175-298 | 141-226 89-133 29-83 3,70-8,24 | 0,81-1,56 | 0,53-2,04 | 0,53-0,88

Cizelge 4. Organik Asit Igerigi — Yas

Tartarik Asit (g) Malik Asit (g) TA/MA
0,417-0,584 0,052-0,123 6,456-18,47

Toprak Faktdrii: Manisa Sultani Cekirdeksiz Uziimiiniin ayirt edici niteliklerinde etkili olan toprak
faktoriintin ozellikleri asagidaki gibidir. Dikim yapilacak toprak; derinliklerine gére Manisa Sultani Cekirdeksiz
Uziimii karakteristiklerini yansitacak tarzda asagida verilen dzelliklere sahip olmaldir.

Uretim Metodu:

Dikim: Manisa Sultani Cekirdeksiz Uziimii bag tesisinde yon, genelde arazinin sekli ile ilgili bir sorun yoksa
en iyi glineslenmenin saglandigi kuzey-giiney dogrultusunda telli sistemde olmalidir. Siddetli ve devamli esen
riizgarlarin bulundugu yerlerde ise hakim riizgar yoniine paralel olmalidir. Béylece bagin iyi havalanmasi saglanir.
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Diiz veya az meyilli yerler i¢in gecerli olan bu ydnler cok meyilli yerlerde ise toprak erozyonunu azaltmak ve
islemeyi kolaylastirmak i¢in tesviye egrilerine paralel olacak sekilde olusturulmalidir.

Manisa Sultani Cekirdeksiz Uziimii dikiminde; ideal sira araligi 3 metre, sira iizerinde asma aralig 2
metredir. Asma fidanlarmin dikimi yilin son dénemlerinde yapilir. Dikim i¢in dnceden iyi bir sekilde hazirlanmisg
olan arazide baga verilecek sira aras1 ve sira lizeri mesafeye gore isaretleme yapilir. Daha sonra gukurlarin agilmasi
islemine gegilir. Isaretlenen yerlere iki kiirek derinliginde ve bir kiirek genisliginde ¢ukurlar agilir. Bu da 40-50 cm
derinlige ve 30-35 cm genislige karg1 gelmektedir.

Bu temel dikim prensipleriyle bagin verim ¢aginda, iiriiniin ayirt edici 6zelliginde etkili olan salkimlarin iyi
havalanmasi, riizgardan zarar gérmemesi, ideal giineslenme, nem orani ve kok yayilimi ortami saglanms olur.

Verim Caginda Budama: Manisa Sultani Cekirdeksiz Uziimii budamas1 kis aylarinda yapilir. Kis aylarinda
yapilan budamada bir 6nceki yilin siirgiinleri (yillik dal) %85-95 oraninda budanir. Asmalarin gelisme durumuna
gore kurutmalik yetistiricilikte 14-15 gozli 6-7 g¢ubuk birakilir, sofralik yetistiricilikte ise 10-12 gozlii 6-7 ¢ubuk
birakilarak budanir. Her uzun gubuga bir kisa gubuk (irgat) birakmak idealidir. Asmaya sekil verildikten sonra bol,
iyi Ozelliklere sahip, dengeli {iriin elde edebilmek amaciyla yillik iriin gubuklari uygun sekilde yonlendirilir ve
baglanr.

Yaz budamasinda ise u¢ alma (¢igeklenme Oncesinde), filiz alma (somaklarmn goriilmeye bagladigi,
stirgiinlerin 10-15 cm boya ulastigi donemde), yaprak alma, tepe alma (biliylimenin durmaya yiiz tuttugu, yesil
stirgiiniin alt bogumlarinda odunlagmanin basladigi dénemde) islemleri yapilir ve yesil siirgiliniin %30-40’1 alinir.

Her iki budamada da amag, asmanin bitkisel gelisiminin kontrol altinda tutulmasi, yukari ve kol boyunca
kiitiklesmenin &nlenmesi yoluyla yine {iriiniin ayirt edici 6zelliginde etkili olan salkimlarin iyi havalanmasi,
riizgardan zarar gérmemesi, ideal giineslenme, nem orani ve kok yayilimi ortami saglanmasidir.

Ayrica sofralik yetistiricilikte verimliligi yiikseltmek amaciyla duruma gore cigceklenmeden once cicek
seyreltmesi, tane bagladiktan sonraki donemde salkim seyreltme, tane tutumundan sonra salkim ucu kesme, tane
tutumunun ardindan tane seyreltme uygulamasi gibi islemler de yapilabilmektedir.

Kurutmalik Hasat: Manisa Sultani Cekirdeksiz Uziimiiniin kuruma randimaninin en yiiksek oldugu seviye
olan % 22-23 kuru madde oranina ulastiginda hasat edilmesi gerekir. Uziim sirasindaki suda eriyebilir % kuru madde
orani refraktometre adi verilen aletle Olgiiliir. Refraktometre aletinin olmamasi halinde ise hemen hemen tiim
bagcilarda mevcut olan ve bandirma eriyiginin hazirlanmasinda potasa miktarinin tespitinde kullanilan potasa
derecesi (Bome Areometresi) ile kolaylikla olgunluk tespiti yapilabilir. Bunun igin, sabah saatlerinde biitiin bagi
temsil edecek sayida siralarin her iki tarafindaki tiziim salkimlarindan iistten 1, ortadan 2 ve alttan 1 olmak iizere
yarim kg kadar tane toplanarak sirasi ¢ikarilir. Tiilbentten siiziilerek posasindan ayrilan gira cam bir meziir igerisine
veya potasa derecesinin metal kabina doldurularak potasa derecesi ile okuma yapilir. Okunan potasa derecesindeki
rakamin 1,9 ile ¢arpilmasi ile % suda eriyebilir kuru madde miktar1 belirlenmis olur. Genel olarak iireticiler agisindan
en ideal hasat zamaninin tespiti i¢in siradaki potasa derecesi okumalarinda 11,5-12,0 rakamina erisilmesi
gerekmektedir (11,5x1,9=21,85, 12,0x1,9=22,8). Okunan potasa derecesindeki rakamin 1,8 ile ¢arpiminda ise
siradaki % seker miktar1 saglikli bir sekilde belirlenmis olur.

Hasat olgunluguna erisilmesi ile bag bozumu i¢in gerekli ekip kurularak hasada baglanir. Kesim tanelenmeyi
(tanelerin salkimdan kopmasi) dnlemek amaciyla dogrudan dogruya plastik sepet veya kasalara yapilmaktadir.
Hasatta dikkat edilecek en 6nemli konu salkimlarin zedelenmeden, ¢ekme veya bag bigagi adi verilen aletlerle ya
da hasat makasi ile kesilerek sepet veya kasalara doldurulmasidir. Hasat sirasinda ¢iiriik ve hastalikli salkimlarin
isin basinda segilerek ana iiriinlere karigmasinin 6nlenmesi ile en iyi kalitede kuru {iziim tiretilmesi saglanir.

Kurutma: Hasat edilerek piiriizsiiz plastik kasa ya da sepetlere (maks. 25 kg’lik) doldurulan yas tiziimler
(Salkimlar) tanelerinin tasimada zedelenmemesi i¢in miimkiin oldugunca bagin en yakininda tesis edilmis olan
bandirma yerine tasinir. Burada yine piiriizsiiz plastik bandirma sepetleriyle (maks. 25 kg’lik) bandirma ¢ozeltisinde
yikanan tiziimler, yine en yakin, giinesi giin boyunca en iyi alan (miimkiin ise baga en yakin “yama arazi” denilen,
basik olmayan, nem tutmayan, eyliile sarkabilecek hasatta kurutmay1 geciktirip tane rengini bozabilen sabah ¢iginin
diismedigi alanlar) bir noktada tesis edilmis sergi yerine, yine piiriizsiiz plastik bandirma sepetleriyle (maks. 25
kg’lik) ve bunlarin sabit durmasi i¢in 6zel hazirlanmig tagima arabalariyla taginir.
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Sergi yerine taginan tizimler, sergi yerinin imkén verdigi alan genisligine gore tercih edilebilecek yer sergi
(toprak yiizeyinin diizlestirilerek sikistirilmasi sonrasinda kagit veya UV destekli birim gramaj ve gida giivenligi
kalitesi yiiksek polipropilen ortii serilmesi ya da toprak yiizeyinin betonlanmasi) veya yiiksek sistem sergi (tele aski
— hamak — rafli) yontemlerinden birisiyle giineste kurumaya birakilir.

Sik taneli ve biiyiik salkimlar giines temasinin iyilestirilmesi i¢in sap kismindan itibaren ortadan ikiye ayrilir.
Manisa’nin ortalama agustos sonu-eyliil basi sicakliklarinda 7 ila 10 giin sonrasinda kuruma tamamlanir. Kuruma
tamamlandiktan sonra ucu sivri olmayan 6zel tirmiklarla sergide tirmiklanan kuru iiziimler saplarindan ayrilir.
Savurma makinasindan gegirilerek sap ve riizgarin tasidigi ¢evresel kirsal ¢oplerden ayiklanan kuru tiziimler maks.
50 kg’lik cuvallara (60x90 ebatlarinda, UV katkili, sik1 dokunmus, birinci sinif ham maddeden tiretilmis, 110-125
gram agirliginda polipropilen) ya da 6zel plastik kasalara alinarak serin ve rutubetsiz depolama alanina alinir.

Bandirma (kurutma) cdzeltisi: Cozelti hazirlanigi genellikle bu isi bilenler tarafindan ve metoduna uygun
olarak dogru bir sekilde yapilmasi hizli kurumayi saglamak agisindan ¢ok 6nemlidir.

Cekirdeksiz tiziim kurutmaciliginda genel olarak normal sartlarda kullanilan bandirma ¢dzeltisi % 5,0 potasa
(K2COs3 — potasyum karbonat) ve % 1,0 natiirel zeytinyagindan olugsmaktadir. Bunun i¢in 100 litre su igerisine 5,0
kg potasa konarak iyice karistirilip eritilir. Potasa tartiminin tam olarak hatasiz yapildigi, potasa derecesi ile yapilan
okumada su seviyesinin derecede 5,0 rakamini gostermesi ile dogrulanir.

Daha sonra ayr1 bir kaba konan 1,0 kg asiti yiiksek (en az 2-4) natiirel zeytinyag elle iyice ¢irpilarak agartilir.
Kirma ad1 verilen, zeytinyaginin agartilmasindan sonra potasali sudan azar azar yaga ilave edilerek ¢irpma islemine
devam edilir. Bu ¢6zeltinin daha dnce hazirlanmis olan 100 litrelik potasali su igerisine konarak karistirilmasi ile
bandirma eriyigi hazirlanigi tamamlanmisgtir.

Cozelti izerinde sar1 yag tabakasinin olmamasi, segilen zeytinyag asitliginin yeterli oldugunu gosterir. Aksi
halde diisiik asitli zeytinyagi ile yapilan kirma isleminde, yagin potasali suya yedirilmesinde peltelesmeler (kesilme)
meydana gelir. Bu nedenle, bagci iireticilerin yag aliminda potasali su ile kirma iglemini yaparak basit bir deneme
sonucu yag asitliginin yeterli olup olmadigina karar verebilirler.

Manisa Sultani Cekirdeksiz Uziimiiniin ideal kurusuna ulasmak igin 100 litrelik bandirma ¢ozeltisine
ortalama 5 ton yas iiziim bandirildiktan sonra ¢dzeltinin temiz ¢ozelti ile takviye edilmesi veya degistirilmesi
gerekmektedir.

Sofralik Hasat: Pek ¢ok meyveden farkli olarak toplandiktan sonra olgunlagsma olmadigindan gériiniis, renk,
lezzet ve yap1 bakimindan arzu edilen diizeye ulagildiginda bag bozumu yapilir. Uziimlerin olgunluguna karar
vermede; % 22-23 toplam suda ¢oziinebilir kuru madde orani gerekmez ama yakinhigr gozetilir. Titre edilebilir
asitlik, olgunluk indisi ve iiziimiin rengi gibi faktérler de etkendir. Sofralik hasat bir defada yapilmaz. Once giineye
(glinese) bakan salkimlar kesilir. Kesim islemine ¢ig kalktiktan sonra baglanir ve tiziim taneleri 1sinmadan kesime
son verilir. Ozellikle ihrac edilecek Manisa Sultani Cekirdeksiz Uziimiinde bu durum daha da 6nem kazanir. Soguk
hava depolarina nakilde ise salkim ve tane kalitesinin korunmasi i¢in agir1 istiflenmemesi, kasalarin sallanmamasi
ve kasa aralariin hava almasi gerekir. Gorsel olarak sofralik ticari niteligi tasimadigina karar verilen salkimlar,
kurutmalik uygulamalarina tabi tutulabilmektedir.

Denetleme:

Manisa Sultani Cekirdeksiz Uziimii cografi isaretinin kullanimi ve Manisa Sultani Cekirdeksiz Uziimiiniin
korunmasina yonelik denetimler, Manisa Ticaret Borsasinin koordinatorliigiinde; Tarim ve Orman 1 Miidiirliigii,
Manisa Bagcilik Arastirma Enstitiisi Miidiirliigii, Manisa Ticaret Borsasi, Manisa Ticaret ve Sanayi Odas1 ve
Manisa Ziraat Odasinin alaninda uzman birer temsilcisinden olugacak denetim mercii tarafindan yapilacaktir.

Denetimler, iiriiniin {iretim islem adimlarinda ayrica piyasaya arz veya dagitim agsamalarinda periyodik olarak
yapilacaktir. Ayrica sikdyet durumunda, denetim mercii gerekli denetimleri yapacaktir.

Bununla birlikte Manisa Bagcilik Arastirma Enstitiisii ile Tarim ve Orman Il Miidiirliigii uzmanlarindan
alinacak teknik destek ve materyal ile ilgili iireticilere ihtiya¢ halinde egitim/bilgilendirme toplantilari yapilacaktir.
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Denetim kriterleri;

e Budama, salkim olusumu, hasat Oncesi olgunlasma ve hasat donemlerinde iiretim metodunda
actklanan hususlara uygunlugu kontrol edilecektir.

e Uriiniin sofralik hasat ve kurutma siiregleri kontrol edilecektir.

e TIhtiyag halinde analiz gerektiren 6zellikler Manisa Celal Bayar Universitesi — Deneysel Fen Bilimleri
Uygulama ve Arastirma Merkezi — Akredite Laboratuvarinda analiz ettirilecektir.

e Hatali uygulamalarin tespiti halinde Manisa Bagcilik Arastirma Enstitiisii ile Tarim ve Orman il
Miidiirliigii uzmanlarindan alinacak teknik destek ve materyal ile ayrica bilgilendirmesi yapilacaktir.

e Manisa Sultani Cekirdeksiz Uziimii adin1 ve yukarida gérseli bulunan logosunun kullanimi kontrol
edilecektir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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27 sayili ve 16.04.2018 tarihli Resmi Cografi Isaret ve Geleneksel Uriin Ad1 Biilteninde yayrmlanmis olan
C2017/175 numarali Elazig Bogazkere Uziimii ibareli cografi isaret basvurusunda yapilan degisiklikler ve
basvurunun son hali asagida yer almaktadir.

a) Degisiklikler:

e Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Baslik altinda yer alan Tablo 3, basligiyla birlikte agagidaki sekilde degistirilmistir.

Tablo 3: Elazig Bogazkere Uziimiiniin Bazi Kimyasal ve Fiziksel Ozellikleri

Suyunda Tanede
Asitligi (% Tartarik Asit Hesabiyla) 0,5-0,6 3,19-3,75
Refraksiyon Indisi - 1,371
Kuru Madde Orani (Kurutma Dolab1 Usulii) %16,5-25 %16,5-23
Kiil (%) 0,30-0,90 0,30-0,50
%10’luk HCI’de Coziinmeyen Kiil (%) 0,01-0,20 0,20-0,50
Brix Degeri %20-25 -

e Denetleme:

Baglik altinda yer alan “Denetim komisyonu haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.” ciimlesi
“Tescil ettiren haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.” seklinde degistirilmistir.

Baslik altinda yer alan “Gida Tarim ve Hayvancilik” ifadeleri “Tarim ve Orman” seklinde degistirilmistir.

b) Bagvurunun Son Hali:

Basvuru Tarihi
Basvuru No

Cografi Isaretin Ad
Uriin/Uriin Grubu
Cografi Isaretin Tiirii
Basvuru Yapan

Basvuru Yapanlarin Adresleri :

Cografi Simir

Kullanim Bicimi

:02.11.2017

1 C2017/175

: Elazag Bogazkere Uziimii

: Uziim/Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar
: Mense adi

: 1. Firat Kalkinma Ajansi

2. Elaz1g Uziim Ureticileri Birligi

3. Firat Universitesi

4. Elazig Ticaret Ve Sanayi Odas1

5. Elazag Tarim Ve Orman {1 Miidiirliigii

1. Niyazi Mah. Buhara Cad. No:195 Kat:1 (Malatya TSO Hizmet Binasi)
Battalgazi/MALATYA

2. Carst Mah. Oztekin Sok. No: 32 Kat: 2 Merkez ELAZIG

3. Firat Universitesi Rektorliigii 23119 Merkez ELAZIG

4. Cumhuriyet Mah. Korgeneral Hulusi Sayin Cad. No:117 Merkez
ELAZIG

5. Olgunlar Mah. Thsan Sunguroglu Sok. No:7 Merkez ELAZIG

: Elaz1g 1li ve Aricak, Alacakaya, Agin, Baskil, Karakogan, Keban,

Kovancilar, Palu, Sivrice ve Maden ilgelerinde yetistirilmektedir.

: Elaz1g Bogazkere Uziimii ibaresi marka ile birlikte kullanilacaktir.
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Uriiniin Tamimu ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Bogazkere iiziimii: Yenildiginde bogazda yanma-eksime tad: biraktigindan bu ad ile anilmaktadir.
Bogazkere lizimii tarimu, st katmanlari gecirgen, kolayca 1smabilen ve besin
maddelerince zengin topraklarda yapilmaktadir. Omcanin yazin kurakliktan, kisin dondan zarar gérmemesi; anag
olarak haricen mukavim yapili, orta kuvvette olmasindandir.

Elazig Bogazkere Ugziimiiniin Ozellikleri: Elazig, toprak yapisi itibari ile denizden 1000 metre
yiikseklikte, daglarla ¢evrili bir bolgede karakteristik 6zellik gosterir. Daglarin arasindan, dar ve uzun vadiler
olusturarak akan ve daha sonra Firat nehriyle birlesen dere ve caylarin yarattigi mikro klima sonucu bdolgesel
iklim  yumusamasi,  Bogazkere  {iziimiiniin  yetismesi icin  ideal  kosullar  olusturmaktadir.

Iklim Ozellikleri:

Tablo 3: Elazig Ili Iklim Verileri (Olciim Periyodu: 1938-2016)
Ortalama Sicaklik (°C) 13,1
Ortalama En Yiiksek Sicaklik (°C) 18,9
Ortalama En Diisiik Sicaklik (°C) 7,5
Ortalama Giineglenme Siiresi (Saat/Giin) 6,8
Yillik Ortalama Yagish Giin Sayisi 95,3
Yillik Yagis Miktar1 Ortalamasi (mm) 409,5
Yasanmis En Yiiksek Sicaklik (°C) 42,2 (30.07.2000)
Yaganmis En Diisiik Sicaklik (°C) -22,6 (20.01.1972)

Bogazkere iiziimii i¢in en faydali yagislar benden 6nceki (iiziimlerin olgunlagsmaya baslama zamani) haziran
yagislari ve hasad1 miiteakip olan sonbahar yagislaridir. Kurak yaz donemleri i¢inde, mantar hastaliklarina meydan
vermeyecek sekilde yagan yagislar en uygun yagislardir. Omcalarin suya ihtiyaci, ¢igeklenmenin basladigi mayis
ay1 baslarindan baglayarak temmuz ayinin ortalarina kadar devam eder. En fazla su ihtiyaci siirgiin ve ¢i¢eklenme
basladig1 Mayis ayidir. Bu iklim sartlar1 Elaz1g Bogazkere Uziimii iiretimi i¢in en ideal sartlar1 olusturmaktadar.

Elaz1g yoresinde yetisen Bogazkere iiziimiinde otsu aroma tadi hissedilir. Dengeli bir burukluga sahiptir.
Yenildiginde agizda hafif yanik bir tat birakir.

Tablo 4: Elazig Bogazkere Uziimii Fiziksel Ozellikleri

Cubuklar Orta uzunlukta, esmerimsi kirmizi renktedir

Kirmizimsi seritli yesil, siirgiin durumu (baglanmadan
Siirgiin Bogum Arasi once) yatay, zay1f, yeterli sayida birer aralikla dizilmis
orta uzunlukta iki gatalli, iizeri diiz ve yesildir

Cicek Erkek ve disi organlar tam geligmigtir

Geng yapraklar, iist kisim rengi koyu bakir kirmizisi,
Geng Yaprak geng yaprak alt yaprak ayasinda ana damarlar
tizerindeki tity yogunlugu seyrektir

Orta, bes dilimli, kenarlar tirtilli, genigligi
uzunlugundan fazla, iist yiizii agik yesil renkte parlak
ve tilysiiz, alt yliz az tiiylii, yaprak sap1 oyugu orta
derinlikte dar ve az veya ¢ok kapali

Olgun Yaprak
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Orta uzunluk ve kalinlikta karakteristik kirmizi

Yaprak Sapt renktedir

Orta biiyiikliikte, yumurtamsi, yuvarlak¢a ve siyah

Tanen
veya koyu kirmizimsidir

Etli ve olgunlasmamus olanlarda beyaz, yesilimtirak
Piilp renkte olan tanede bordo ¢izgi belirgin olarak
goriilmektedir, olgunlastiktan sonra bordo rengindedir

Kirmizi ve kisadir. Tane saptan kolay kopmamaktadir.
Tane Sap1 Tanenin kabuk kalinlig1 ince ve ¢ok sulu, meyve etinde
meyve c¢ekirdegi 2 ila 3 tanedir

Orta agirlikta, kuru arazide (200gr-450gr), sulu arazide
(400gr-1200gr) arasindadir

Tane Adedi Salkimda 106 ile 300 aras1

Salkim Agirlig

Siralik ve saraplik olarak tiiketilir. Uziimiin kabuklarinda bulunan ve saraba burukluk katan tanen oran1 bu iiziim
cinsinde ¢ok fazladir. Buruklugun yami sira, aromali tadi, sarap iretiminde Bogazkere iiziimiiniin degerini
arttirmistir.

Tablo 3: Elazig Bogazkere Uziimiiniin Baz1 Kimyasal ve Fiziksel Ozellikleri

Suyunda Tanede
Asitligi (% Tartarik Asit Hesabiyla) 0,5-0,6 3,19-3,75
Refraksiyon Indisi - 1,371
Kuru Madde Orani (Kurutma Dolabi Usulii) %16,5-25 %16,5-23
Kiil (%) 0,30-0,90 0,30-0,50
%10’luk HCI’de Coziinmeyen Kiil (%) 0,01-0,20 0,20-0,50
Brix Degeri %20-25 -

Uretim Metodu:

Toprak Isleme ve Giibreleme:

Sonbahar doneminde yapilan toprak isleme ile kis yagislarinin ylizeyden akisini onleyerek toprakta suyun
depo edilmesi saglanir. Toprak analizi sonucu goriilen eksiklikler, giibre ile
topraga karistirilir. {lkbahar dénemi toprak isleme ise topragin havalanmasi, yabanci otlarla miicadele ve
gecikmis gilibre uygulamalari i¢in yapilir. Bu donemde giibreleme yiizeyden ¢ok asma kok bolgesine uygulanir.
Ayrica kis sonrasi bag yiizeyi diizeltilerek sezona hazirlanir. Yaz doneminde ise toprak neminin
korunmasi, uygulanan mineral giibrelerin etkinliklerinin arttirilmasi, toprak yiizeyinde meydana gelen gatlak ve
yariklarin olugmasinin engellenmesi, eger olusmus ise kapatilmasi, yabanci otlarin olugmasinin engellenmesi
faaliyetleri yerine getirilir.

Kiiltiirel islemler:

Asma yillik gelisimini tamamladiktan sonra kokleriyle besin maddesi alimimin durdugu uyku
donemindeyken, asmanin o yilki performansina gore kis budamasi yapilir. Asmalarin uyanip gelistigi, yaprakli
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donemlerinde; siirglinler dipten kesilerek, kisaltilmasi icin yapilan yesil aksam veya yaz budamasi yapilir. Ayrica
siirglinlerde u¢ alma, tepe alma ve koltuk alma islemleri yapilir.

Zararlilara karsi ilacli miicadele:

o Kis flaglamasi
Budamadan sonra gozler uyanmadan 6nce yapilir.

e Yazilaglamasi
1.1laglama: Siirgiinler 2-3 cm ye ulastig1 zaman,

2.ilaglama: Siirgilinler 8-10 cm’ye ulastig1 zaman
3.1laglama: Siirgiinler 25-30 cm ye ulastig1 zaman yapalir.
Denetleme:

Elaz1g Tarmm ve Orman 11 Miidiirliigii koordinatdrliigiinde gérevli alaninda uzman 3 kisi, Elaz1g Merkez Iice
Uziim Ureticileri Birliginden uzman 2 kisi, Elazig Ticaret ve Sanayi Odasindan uzman 1 kisi, Firat
Universitesinden uzman 1 kisi ve {iriin yetistiricisi 1 kisi olmak {iizere, 4 ila 7 kisilik bir denetim
komisyonu olusturularak iiretimin teknik ve cografi 6zelliklere uygunlugunun tespiti amaciyla denetim yapilir.
Denetim sirasinda prosediire uymadigi ortaya ¢ikan kisi ve kurumlar hakkinda gerekli yasal iglemin yapilmasi igin
ilgili mercilere basvurmaya Elazig Merkez Ilge Uziim Ureticileri Birligi ve Tarim ve Orman Il Miidiirliigii gorevlidir.

Denetim Siklig1:

Yukarida bahsedilen komisyon yilda en az 3 kez denetim yapar. Bu denetimler; hasat zamaninda,
ihracatin yapildig1 ve tirliniin yetistirilip pazarlara sunuldugu Eyliil, Ekim aylarinda gerceklesir.

Denetim komisyonu, kamu veya &zel kuruluslarindan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya tiizel
kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren haklarin
korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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4. Kastamonu Siyez Bulguru

34 sayili ve 01.08.2018 tarihli Resmi Cografi Isaret ve Geleneksel Uriin Ad1 Biilteninde yayrmlanmis olan
C2017/201 numarali Kastamonu Siyez Bulguru ibareli cografi isaret bagvurusunda yapilan degisiklikler ve
basvurunun son hali asagida yer almaktadir.

a) Degisiklikler:

e Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:
1. ilan metninin Uriiniin Tamimi ve Ayirt Edici Ozellikleri basghigi altinda yer alan Tablo 1°deki durum
bugdayr bulguru ile ilgili bilgiler ¢ikarilmis ve tablo baghigi ile birlikte asagidaki sekilde
degistirilmistir.

Tablo 1. Kastamonu Siyez bugdayindan elde edilen bulgurun baz fizikokimyasal nitelikleri

Kastamonu Siyez Bulguru
Geleneksel Modern Ort.
Protein (%)( min) % 11,50 Min % 11,50 11,50
Kl (%) (min) % 1,30 Min % 1,30 1,30
Mineral maddeler
Ca (ppm) 484,40%4,3 417,10%4,27 450,75+33,65
K (ppm) 3741,60+250 3959,70+150 3850,65+109,05
Fe (ppm) 25,23+0,10 27,5340,13 26,38+1,15
Zn (ppm) 34,7310,13 30,77+0,13 32,75+1,98
P (ppm) 2796,47+12,43 3070,50+18,40 2933,49+137,02
Mg (ppm) 938,10+3,23 1026,5344,30 982,32+44,22
Al (ppm) 7,73%£0,07 6,4010,07 7,07+0,67
Si (ppm) 219,77+0,83 221,3340,73 220,55+0,78
Yag (%) (min) % 1,5 % 1,5 % 1,5
L 53,24+0,01 51,98+0,01 52,61+0,63
Renk a 7,64+0,01 7,2440,01 7,44+40,20
b 20,7140,15 18,06+0,02 19,39+41,33

2. Tablo 1’in altinda yer alan paragraftaki “Elde edilen analiz sonuglar1 birbirlerine yakin dagilim
vermistir ve degerler durum bugdayindan elde edilen bulgurdan oldukca farklidir.” ile “Su
absorbsiyonu ise durum bugdayr bulguruna gore daha diisiik oldugundan tiiketilebilir forma
getirilirken (pilav vb.) daha az su kullanilir.” climleleri metinden ¢ikarilmistir.

3. Ayirt Edici Hammadde Nitelikleri basligi altinda yer alan “Ayrica olumsuz sartlarda arpa ve durum
bugdayina gore daha yiiksek iiriin verim ve daha yiiksek protein oranina sahiptir.” ciimlesi metinden
cikarilmustir.
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e Denetleme

Bashigin ilk paragrafinda yer alan “il Gida Tarim ve Hayvancilik Miidiirliigii” ifadesi, “Kastamonu Il Tarim
ve Orman Miudiirligii” olarak degistirilmistir.

b) Basvurunun Son Hali:

Basvuru No 1 C2017/201
Bagvuru Tarihi 1 17.11.2017
Cografi isaretin Ad1 : Kastamonu Siyez Bulguru
Uriin / Uriin Grubu : Bulgur / Diger iiriinler (Tahil)
Cografi isaretin Tiirii : Mense adi
Basvuru Yapan : Kastamonu Ticaret ve Sanayi Odast
Basvuru Yapanin Adresi : Hepkebirler Mahallesi, Nasrullah Meydani, No:9, 37100
Merkez / KASTAMONU
Cografi Simir : Kastamonu ili
Kullanim Bi¢imi : Kastamonu Siyez Bulguru ibaresi, cografi isaret amblemi ile birlikte iiriin

iizerinde kolayca goriiniir bir sekilde yer alacaktir.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Kastamonu’da Triticum monococcum (einkorn) bugdayina Siyez bugday1 ve bu bugdaydan iiretilen bulgura
ise Siyez bulguru denilmektedir. Kastamonu Siyez Bulguru, basakg¢iklari tek taneli olan ve kavuzlu bir yapiya sahip
olan siyez bugdaymin kaynatildiktan sonra kurutulmasi ve tas degirmenlerde yarilmasi sureti ile elde edilen bir
iiriindiir.

Kastamonu Siyez Bulguruna kendine 6zgii niteliklerini kazandiran ayirt edici 6zellikleri asagida ii¢ baslik
altinda verilmistir;

1. Ayirt edici hammadde nitelikleri

Kastamonu Siyez Bulgurunun en 6nemli ayirt edici niteligi Kastamonu Siyez bugdayindan {iretilmis
olmasidir. Siyez bugday:1 (Triticum monococcum) en yaygin eski ata bugday tiirlerinden birisidir. Bunlar, hasat
esnasinda kabuklarini koruduklari igin kabuklu bugdaylar olarak bilinirler ve soyulmazlar. Siyez bugday:1 ekmeklik
bugday cesitlerinin kiiltiire alinmaya baslandig1 M.O. 4. yiizyildan itibaren ekim alanlarindan hizla kaybolurken,
Kastamonu’da tarimsal hakimiyetine ara vermemistir.

Kastamonu ve Siyez Bugdayi

Siyez bugday1 Kastamonu’da Ihsangazi basta olmak iizere Devrekani, Seydiler ve Kastamonu’nun diger
ilgelerinde yetistirilmektedir. Uretilen Siyez bugdayinin bir kismi hayvan yemi olarak kullamilmakta, diger kismi
islenerek Siyez bulguru elde edilmektedir.

Kastamonu’da yetistirilen Siyez bugdayi, bulgurundan insanlarin, bugday ve saplarindan hayvanlarin
yararlanabildigi, siki kavuz yapisi itibari ile hastalik ve zararlilara kars1 dayanikli, kurak ya da besin maddelerince
fakir sartlarda rekabet giicii yiiksek bir tiirdiir.

Yilin ilk hasadi yapildiktan sonra Kastamonu Siyez Bulgurunu tanitmak amaciyla Thsangazi Sepetcioglu ve
Siyez Bulguru Festivali diizenlenmektedir.

2. Ayirt edici iiretim yontemi nitelikleri

Giiniimiizde Antep ve Karaman (Mut) tipi olmak tzere iki tip bulgur tiretimi modeli vardir. Bu iiretim
modellerinde bulgur prosesine temizlenmis ve dig kavuzu soyulmus bugday ile baslanir. Ancak Siyez bugdayi, dis
kavuzu endospermine bitisik bir bugday oldugundan dolay1 temizlenmis bugday kavuzu ile birlikte kaynatma
islemine alinir. Kastamonu Siyez Bulguru tiretimine kavuzlu bugdayin kaynatilmast ileriki asamada kavuzun bugday
tanesinden kolay ayrilmasini sagladigindan dolayr mekanik bir kazimaya gerek kalmamaktadir.
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Son yillarda miisteri talepleri dogrultusunda durum bulgurunda sarartma islemi yapilmaktadir. Mekaniksel
sarartma prosesinde (bugdayin parlatmasi) kirma agsamasi 6ncesinde bugdayin kepek tabakasi normalden daha fazla
kazinarak 6zellikle renk pigmentlerinin bulundugu dis tabaka uzaklastirilmaktadir. Bugdayin daha alt tabakalarina
inilmesi rengi daha sar1 bulgur elde edilmesini saglamaktadir. Bu durumda normalde %80-85 olan bugdayin bulgur
verimi, %70-72’ye diigmektedir. Bunun yani sira bugdayin dis tabakasinin normalden daha fazla uzaklastirilmasiyla
insan saglig1 icin faydali mineral maddeler ve seliiloz miktar1 da diismektedir. Oysa Kastamonu Siyez Bulgurunda
parlatma ve kepek alma asamasi yoktur. Baslangicta kaynatma ile endosperminden gevsetilen dis kavuz
cikartildiktan sonra bugday dogal haliyle bulgur olarak kirilir. Bu da diger bulgurlardan farkli olarak mineral madde
ve seliiloz iceriginin daha zengin olmasini saglar.

Kastamonu Siyez Bulguruna ayirt edici niteligini katan diger 6nemli 6zelligi de seklidir. Tag degirmenlerde
ogiitiilen Kastamonu Siyez Bulguru aymi degirmene 3 defa gonderilir ve her degirmen ¢ikisinda eleklerden
gecirilerek kiiglik pargalar ayrilir. 1. 6giitme asamasinda degirmene dis kabugunu uzaklastirmak i¢in gonderilir.
Yoresel olarak “Kizil iri” adi verilen heniiz tam kirtlmamis ama kabugu uzaklastirilmis bugday elde edilir. Bu haliyle
durum bugdayindan elde edilen iri pilavlik bugdaya benzemektedir ve pilavlik olarak da kullanilabilir. Kizil iri
degirmene kirtlmak iizere tekrar verilir. Amag dikey olarak bugday: ikiye ayirmaktir. Kastamonu Siyez Bulguru
olarak tiretimde hedeflenen, ticari olarak tercih edilen ve geleneksel olan sekli “Sinek kanadi” olarak bilinen bu
halidir. Tekrar elek sisteminden gecirilen bugdaylarin kirilmayanlari yine degirmene verilerek son kirma agsamasi da
gergeklestirilir. Bu 3°li kirma metodu sirasinda elek altina gegen boliimler de kendi arasinda tasniflenerek Sinek
kanadindan daha kiigiik olanlar ¢orbalik, ¢ok daha kii¢iik olanlar da koftelik/kisirlik olarak ayrilir. Son iki sinif
degirmencilik yan iiriinleridir.

3. Ayirt edici nihai {iriin nitelikleri

Kastamonu Siyez Bulgurunu diger bulgurlardan ayiran nihai iiriin 6zellikleri Tablo 1’de verilmistir.

Tablo 1. Kastamonu Siyez bugdayindan elde edilen bulgurun bazi fizikokimyasal nitelikleri

Kastamonu Siyez Bulguru
Geleneksel Modern Ort.
Protein (%)( min) % 11,50 Min % 11,50 11,50
Kl (%) (min) % 1,30 Min % 1,30 1,30
Mineral maddeler
Ca (ppm) 484,40%4,3 417,10%4,27 450,75%33,65
K (ppm) 3741,60+250 3959,70+150 3850,65+109,05
Fe (ppm) 25,23+0,10 27,53%0,13 26,38+1,15
Zn (ppm) 34,73+0,13 30,77+0,13 32,75+1,98
P (ppm) 2796,47+12,43 3070,50+18,40 2933,49+137,02
Mg (ppm) 938,10+3,23 1026,5314,30 982,32+44,22
Al (ppm) 7,73+0,07 6,40£0,07 7,07+0,67
Si (ppm) 219,77+40,83 221,3340,73 220,55+0,78
Yag (%) (min) % 1,5 % 1,5 % 1,5
L 53,24+0,01 51,98+0,01 52,61+0,63
Renk
a 7,64+0,01 7,24+0,01 7,44+0,20
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b 20,71+0,15 18,06+0,02 19,39+1,33

Kastamonu Siyez Bulgurunun modern veya geleneksel yontemlerle elde edilmesi biyiik farkliliklar
gostermemistir. Geleneksel ve modern iiriinler arasindaki farkliliklar isleme yonteminden daha ziyade bugday tohum
kalitesi, su alma, giineslenme durumu, toprak mineral igerigi gibi direkt bugday icerigine yansiyacak faktorlerden
kaynaklanmaktadir. Siyez bulgurunun en belirgin niteligi protein oraninin, kiil iceriginin ve buna bagli mineral
madde iceriginin yiiksek olmasidir. Ozellikle kalsiyum, demir, ¢inko, fosfor, magnezyum ve silisyum gibi makro
elementler acisindan yiiksek igerige sahiptir. Ayrica iiretim yonteminde belirtildigi gibi modern bulgur
iretimlerindeki parlatma amagl prosesler uygulanmadigindan L* parlaklik degeri daha diisiik, siyez bugdayinin
yapisina ve bulgurun isleme prosesine bagli olarak daha koyu renkli (kahve/kizil) yani a* degeri daha yiiksek ve
sart olmamasi nedeniyle klasik bulgura gore b* degeri daha diisiiktiir.

Kastamonu Siyez Bulgurunun sekil ozelligi;

Siyez bulgurunun tas degirmenlerde 3 agamali kirma yontemi sirasinda Tiirk Gida Kodeksi (TGK) Bulgur
tebligindeki tasniflere karsilik gelebilecek 4 boy bulgur elde edilmektedir. Ancak Kastamonu Siyez Bulguru
denildiginde sekilsel olarak bilinen genel kabul gérmiis ve ticari satigin da biiylik kismint olusturan sekil “Sinek
kanad1” olarak bilinen pilavlik g¢esittir. Corbalik ve koftelik/kisirlik ince bulgur ¢esitleri degirmen yan iiriinii olarak
elde edilirler. Durum bugdayindan elde edilen bulgura gore hazirlanmis TGK Bulgur tebligi ebat tasnifi ile
Kastamonu Siyez Bulguru tasniflerinin karsilastirmast Tablo 2’de verilmistir.

Tablo 2. Bulgur ebat tasnifleri

TGK Bulgur tebligine gore boyut tasnifi Kastamonu Siyez Bulguru ebat tasnifi
Pilavlik bulgur
Tane Bulgur .
- Kizil Iri
Iri Pilavlik
Pilavlik Sinek Kanadi
Ince Pilavlik Corbalik
Koftelik bulgur
Koftelik
- P1s (Koftelik/Kisirlik)
Ince Koftelik

1. Kuzil Iri: “Iri pilavlik” bulgur tasnifine karsilik gelebilir. Kirma yapilmamis kavuzundan ayrilmis biitiin
taneye yoresel olarak “Kizil iri” ad1 verilir.

2. Sinek Kanadi: Yoresel olarak “Sinek kanadi” veya “Kavun dilimi” denilen gesittir. Degirmende tanenin
dik olarak ikiye ayrilmasi hedeflenir. Pilavlik ¢esit olarak tretilir.

3. Corbalik: Yoresel olarak “gorbalik” ad1 verilen gesittir. Yoresel olarak Sinek kanadi tipin tiretimi sirasinda
degirmende daha fazla pargaya ayrilan kisimdir. “Ince Pilavlik” tasnife karsilik gelir.

4. Pis: Koftelik veya kisirlik cesite karsilik gelir. Yoresel olarak “p1s” olarak adlandirilir. Degirmende elek
alt1 olarak ayrilan en ince kisimdir.

Uretim Metodu:

1. Geleneksel Yontem:

Kastamonu Siyez Bulguru iiretiminde Siyez bugdaymin kavuzlu bir bugday tiirii olmas: nedeniyle yabanci
maddelerinden ayrilan Siyez bugday1 soguk suya kavuzu ile birlikte dokiilerek kazanlarda kaynatma islemi yapilir.
Bu islem yapisik olan kavuzun ileriki asamalarda taneden ayrilmasini kolaylastirir.
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Uriiniin pisip pismedigini anlamak i¢in kavuzlu bir bugday alinir. Kavuzlar el ile ayrildiktan sonra bugday
el ile ortadan ikiye boliiniir. Boliinen kisimda hafif bir beyazlik kalmis ise kaynatma islemine son verilir. Kirilan
bugdayda kalan bir miktar beyazlik bugday kazandan alindiktan sonra bugdayin kendi sicakligi ile kaybolur.

Pigen bugdayin kazandan un guvallarina veya kiigiik sepetlere (gitlere) bosaltilirken sicak kavuzlu bugdayin
iizerine halk arasinda ‘pasli sar1 su’ denilen suyu akitmak i¢in bugdayin bosaltilmasi siiresince soguk su
dokiilmesidir. Bogaltma islemi tamamen bittikten sonra bugdayin sicakligi bugdayn orta kismina el sokulup kontrol
edilerek soguk su dokme islemi sonlandirilir veya uygun sicakliga gelinceye kadar su dokmeye devam edilir.

Uygun sicakliga getirilmis olan bugdayin branda veya bez ortiilerin {izerine yaklagik 1 cm kalinliginda
serilerek ve giineste kurutularak baslangigtaki koyu amber renginin kazandirilmast diger bir ayirt edici proses
ozelligidir. Kurutma islemi giines altinda 6 ile 9 saat siiresince gergeklesir.

Kastamonu Siyez Bulguru iiretiminde 6gtitme prosesi de kendine 6zgii nitelikler tagir. Degirmende ilk agama
olan eleme esnasinda en iist elegin iizerinde kalan siyeze halk arasinda kizil iri denir. Kizil iri denilen ve %90
civarinda kavuzsuz olan bu yart mamul iiriin ikinci bir defa degirmene verilir. Eleme agsamasindan sonra islem tekrar
edilebilir. Eleme sonucunda kizil iri haricinde pilavlik (sinek kanadi), corbalik ve kisirlik/koftelik (pis) olarak tabir
edilen ii¢ farkli kalinlikta bulgur elde edilir.

2. Modern Yontem:

Kastamonu Siyez Bulguru iiretiminde Siyez bugdaymin kavuzlu bir bugday tiirii olmasi nedeniyle yabanci
maddelerinden ayrilan Siyez bugdayi soguk suya kavuzu ile birlikte dokiilerek buharli kazanlarda kaynatma islemi
yapilir. Bu islem yapisik olan kavuzun ileriki asamalarda taneden ayrilmasini kolaylasgtirir.

Boliinen kisimda hafif bir beyazlik kalmis ise kaynatma islemine son verilir. Kirilan bugdayda kalan bir
miktar beyazlik, bugday kazandan alindiktan sonra bugdayin kendi sicakligi ile kaybolur. Modern tiretimde bu islem
basamaginda 1sitma amaciyla buhar kullanilir.

Pisen bugdayin kazandan un guvallarina veya kii¢iik sepetlere (¢itlere) bosaltilirken sicak kavuzlu bugdayin
lizerine paslt sar1 suyu akitmak i¢in bugdayin bosaltilmasi siiresince soguk su dokiiliir. Bosaltma islemi tamamen
bittikten sonra bugdayin sicakligi bugdayin orta kismina el sokulup kontrol edilerek soguk su dokme islemi
sonlandirilir veya uygun sicaklifa gelinceye kadar su dokmeye devam edilir. Bu asama Siyez bugday:1 kavuzuyla
islendiginden dolay1 modern iiretimde de uygulanmaktadir.

Kurutma iglemi, uygun sicakliga getirilmis olan bugdayin 5-10 m uzunlugunda ¢ift cidarli i¢cine 100 °C’da
kuru sicak hava verilen tambur kurutma silindirlerinde bugdayin kavuzlu sekilde 2-3 saatte kurutulmasi ile
gerceklestirilir.

Kastamonu Siyez Bulguru iiretiminde 6giitme prosesi de kendine 6zgii nitelikler tagir. Degirmende ilk asama
olan eleme esnasinda en iist elegin iizerinde kalan siyeze halk arasinda kizil iri denir. Kizil iri denilen ve %90
civarinda kavuzsuz olan bu yart mamul iiriin ikinci bir defa degirmene verilir. Eleme asamasindan sonra iglem tekrar
edilebilir. Eleme sonucunda kizil iri haricinde pilavlik (sinek kanadi), gorbalik ve kisirlik/koftelik (pis) olarak tabir
edilen ii¢ farkli kalinlikta bulgur elde edilir.

Denetleme:

Kastamonu Ticaret ve Sanayi Odasi koordinatérliigiinde, Kastamonu Il Tarim ve Orman Miidiirliigi,
Kastamonu Universitesi, Kastamonu Esnaf ve Sanatkarlari Odalar1 Birliginden olusturulacak 5 kisilik denetim
mercii; liretim, depolama, pazarlama ve satig dahil olmak {izere siirecin tiim evrelerinde denetim gorevini yilda bir
defadan az olmamak iizere, 6769 sayili Kanun hiikiimlerine uygun olarak yerine getirecektir.

Denetim mercii; Kastamonu Siyez Bulgurunun ayirt edici ozellikleri agisindan denetimlerini yapar. Bu
dogrultuda bulgurun hammaddesinin Kastamonu Siyez bugday1 olup olmadigina (miistahsil makbuzu, ¢ift¢i kayit
sistemi belgeleri vb), liretim tekniginin iiretim metoduna uygunluguna, sekil dzelliklerine bakilir. Denetim mercii
denetim sirasinda incelenecek numuneleri kendisi alir. Uriin ayirt edici dzellikleri kapsaminda yapilacak analiz
iicretleri iiretici sorumlulugundadir.

Denetime iliskin raporlar Kastamonu Ticaret ve Sanayi odasi tarafindan ilgili mevzuatta 6ngoriilen siirelerde
Tiirk Patent ve Marka Kurumu’na gonderilir.
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Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Denetim mercii
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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6. Boliim
6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanununun 42 nci Maddesi Kapsaminda Degisiklik
Taleplerinin Yayim

Asagida yer alan degisiklikler 6769 sayili Smai Miilkiyet Kanununun 42 nci maddesi kapsaminda
yayimlanmakta olup ilgili kisiler {i¢ ay icerisinde bu yayimlara kars1 yapacaklar itirazlar1 Tiirk Patent ve Marka
Kurumuna usuliine uygun olarak bildirebilirler.

1. Kangal Balikhh Kaplicasi

46 tescil sayili Kangal Balikli Kaplicasi ibareli cografi isaretin tescil kayitlarinda yapilmast uygun bulunan
degisiklikler asagida yer almaktadir.

e Denetleme:

“Isaretleme seklinde kullamlacak olan KANGAL BALIKLI KAPLICASI cografi isaretinin, 6zelliklerinin
korunmasi, suyun fiziksel ve kimyasal bilesimlerinin takibi, baliklarin irk beslenme ve iireme Ozelliklerinin
korunmasinin takibi ve benzerlerinden ayirt edilebilmesi i¢in denetim komisyonu kurulur. Bu komisyonda kaplica
isletmelerinde 1 kisi, 11 Saglik Miidiirliigiinden gérevli biri cevre digeri saglikct olmak iizere 2 kisi, Kangal
kaymakamligindan 1 kisi, Universiteden bu alanda ¢alisma yapmus bir Biyolog ve Dermatolog olmak iizere toplam
6 kisiden olusan komisyon ¢agri iizerine en az ii¢ kisinin katilimu ile toplanir.”

ifadesi,

“Kangal Balikli Kaplicasi cografi isaretinin, Ozelliklerinin korunmasi, suyun fiziksel ve kimyasal
bilesimlerinin takibi; baliklarin irk, beslenme ve iireme 6zelliklerinin takibi ve benzerlerinden ayirt edilebilmesi i¢in
denetim mercii kurulur. Denetim mercii kaplica isletmelerinden 1 kisi, Il Saglik Miidiirliigiinden 2 kisi, Kangal
Kaymakamligindan 1 kisi olmak {izere toplam 4 kisiden olusur. Denetim mercii yilda en az bir defa diizenli olarak
ayrica sikayet iizerine ve ihtiya¢ duyuldugunda her zaman denetim yapabilir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.”

seklinde degistirilmistir.
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2. Melli inciri

370 tescil say1li Melli Inciri ibareli cografi isaretin tescil kayitlarinda yapilmasi uygun bulunan degisiklikler
asagida yer almaktadir.

e Denetleme:

“Melli Incirinin yukarida belirtilen 6zelliklere uygun olarak iiretilip iiretilmedigine dair denetimler 6769
sayili Smai Miilkiyet Kanunu hiikiimlerine uygun olarak, Gida, Tarim ve Hayvanciik Bakanligi Bucak flge
Miidiirliigii koordinatérliigiinde; Bucak Belediye Baskanligindan ve Akdeniz Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bahge
Bitkileri Boliimiinden konuda uzman birer kisi olmak {izere toplam 3 kisilik denetim mercii tarafindan yapilir.”

ifadesi,

“Melli Incirinin yukarida belirtilen 6zelliklere uygun olarak iiretilip iiretiimedigine dair denetimler 6769
sayili Smai Miilkiyet Kanunu hiikiimlerine uygun olarak, Bucak Ilge Tarim ve Orman Miidiirliigi
koordinatorliigiinde; Bucak Belediye Baskanligindan konuda uzman bir kisi ve Bucak Ziraat Odasindan bir
mithendis olmak {izere toplam 3 kisilik denetim mercii tarafindan yapilir.”

seklinde degistirilmistir.
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7. Boliim
6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanununun 42 nci Maddesi Kapsaminda Kesinlesen
Degisikliklerin Yayimm

Asagida yer alan tescillere iliskin 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 42 nci maddesinin ikinci fikrasi
kapsaminda yayimlanan degisiklikler kesinlesmis olup bu yayimlara karsi itiraz hakki bulunmamaktadir.
Degisiklikler, ilgililer tarafindan yayim tarihinden itibaren en geg bir yil i¢inde uygulanir.

1. Develi Crviklisi

38 say1li ve 01.10.2018 tarihli Resmi Cografi isaret ve Geleneksel Uriin Ad1 Biilteninde yayimlanmis olan
110 tescil numarali Develi Crviklisi ibareli cografi isarete iliskin kesinlesen degisiklikler asagida yer almaktadir.

e Denetleme:

“Develi Civiklis1 Develi Belediyesi Koordinatdrliigiinde Develi Esnaf ve Sanatkarlar Odasi, Kayseri Tarim
I Miidiirliigii, Erciyes Universitesi Miihendislik Fakiiltesi Gida Miihendisligi Béliimii, Develi Meslek Egitim
Merkezi Midiirliigiince olusturulacak dort kisilik bir komisyon tarafindan imalat ve kalite kontroli yapilir.
Komisyonda bir tiyenin Gida Miihendisi olmasi sart1 aranir.

Denetimler ayda bir kere, ihtiya¢ vukuunda sikayet ve siiphe iizerine her zaman yapilabilir.

Kayseri ili Develi ilgesine has bir yiyecek olan Develi Crviklisinin, markakalama isleminin yani sira
ambalajlanmast durumunda ve servisi esnasinda miisterilere sunulacak liste {izerinde, Erciyes Dagi ve dagin
eteklerinde alevli bir ates ile yanar haldeki firin ve firier kiiregi iizerinde pismis Develi Civiklist logosu
bulunacaktir. Cografi Isarete konu olan ibare sadece Develi Civiklisi’nda kullanilacaktir. Ayrica iiriin ambalajinda
vea servis esnasinda lireten firma adi, iiretim yeri ve {irlin ile ilgili asgari bilgilerin yan1 sira {iriiniin fiziksel ve
kimyasal 6zellikleri, servis esnasinda miisteriye sunulacaktir. Uriiniin paket servisinde ise karton ambalaj tercih
edilmesi istenmektedir.”

ifadesi,

“Develi Civiklis1 Develi Belediyesi koordinatorliigiinde Develi Esnaf ve Sanatkarlar Odasi, Kayseri Tarim
ve Orman Il Miidiirliigii, Erciyes Universitesi Miihendislik Fakiiltesi Gida Miihendisligi Béliimii, Develi Meslek
Egitim Merkezi Midirliigiince olusturulacak dort kisilik bir komisyon tarafindan imalat ve kalite kontrolii yapilir.
Komisyonda bir tiyenin Gida Miihendisi olmasi sarti aranir.

Denetimler yilda bir kere rutin olarak veya ihtiya¢ vukuunda, sikayet ve siiphe {izerine her zaman yapilabilir.

Kayseri ili Develi ilgesine has bir yiyecek olan Develi Civiklisinin, markalama isleminin yani sira
ambalajlanmast durumunda ve servisi esnasinda miisterilere sunulacak liste iizerinde, Erciyes Dagi ve dagin
eteklerinde alevli bir ates ile yanar haldeki firin ve firier kiiregi iizerinde pismis Develi Civiklisi logosu
bulunacaktir. Cografi isarete konu olan ibare sadece Develi Civiklisinda kullanilacaktir. Ayrica {iriin ambalajinda
veya servis esnasinda iireten firma adi, liretim yeri ve iriin ile ilgili asgari bilgilerin yani sira {iriiniin fiziksel ve
kimyasal 6zellikleri, servis esnasinda miisteriye sunulacaktir. Uriiniin paket servisinde ise karton ambalaj tercih
edilmesi istenmektedir.”

seklinde degistirilmistir.
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2. Osmaniye Yer Fistig1

39 say1 ile 15.10.2018 tarihinde tescil edilen “Osmaniye Yer Fistig1” ibareli cografi isarete iliskin kesinlesen
degisiklikler asagida yer almaktadir.

e Kullanim Bi¢imi:
“Isaretleme”
ifadesi,

“Ureticiler "Osmaniye Yer Fistig1" ibaresini marka ve iiretici ad/unvaniyla birlikte kullanir, "Osmaniye Yer
Fistig1" ibaresi marka/ad/unvani1 olusturan yazi karakterlerinden kiiciik olmamalidir. Aymi sartla firmalarin
kullanacaklari tabelalar iginde gegerlidir.

Cografi isareti kullanacak {iretici asagida yer alan logo 6rnegi ile birlikte Tiirk Patent ve Marka Kurumunun
menge ad1 amblemi ile birlikte kullanilmalidir.

” seklinde degistirilmistir.
e Uriiniin Tamm ve Ayirt Edici Ozellikleri:

“Uriiniin Saklama Kosullari: Osmaniye Yer Fistiginin hasadi1 ve harmaninin ardindan sergenlerde kurutulup
nem orani %10'un altina diigiiriiliir. Depolama i¢in tohumlar kabuklu olarak %9, i¢ olarak %8,5'1 agmayacak nem
ihtiva etmelidir, sicaklif1 en fazla 20 C°, nem orani en fazla %65-70 olan ve iyi havalandirma sistemine sahip bir
ortamda depolanmalidir.”

ifadesi eklenmistir.
e Denetleme:

“Uretim, mevcut kanun ve ydnetmeliklere gére, Osmaniye Ticaret Borsasi, Osmaniye Ticaret ve Sanayi
Odasi, Osmaniye 1 Tarim Miidiirliigii, Osmaniye Ziraat Odas1 Bagkanligi, TSE il Mahalli Temsilciliginden birer,
iireticilerden iki uzman eleman katilimi olusturulacak komisyon tarafindan yapilir. Komisyon, tescili yaptiranin
koordinasyonunda en az {i¢ kisinin katilimi ile toplanarak denetimlerini yilda bir kere periyodik olarak, sikayet
iizerine ve ihtiya¢ duydugunda her zaman yapabilir.”

ifadesi,

“Denetimler, Osmaniye Ticaret Borsasi koordinatorliigiinde; Osmaniye Ticaret Borsasi, Osmaniye Ticaret
ve Sanayi Odas1, Osmaniye il Tarim ve Orman Miidiirliigii, Osmaniye Ziraat Odas1 Bagkanliginin katilimiyla iiriin
hakkinda bilgi sahibi konusunda uzman birer kisiden olusan toplam 4 (dort) kisiden olusturulacak bir komisyon
tarafindan yapilir. Denetim mercii, rutin toplantilarina ek olarak sikayet veya siiphe tizerine her zaman toplanarak,
iyeleri arasindan en az 3 kisilik denetim biriminden olusacak sekilde denetimlerini gerceklestirebilecektir.
Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya tiizel
kisilerden denetimin ger¢eklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir.”

seklinde degistirilmistir.
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3. Kangal Koyunu

47 say1 ile 03.08.2002 tarihinde tescil edilen “Kangal Koyunu” ibareli cografi isarete iligkin kesinlesen
degisiklikler asagida yer almaktadir.

e Denetleme:

“Sivas Tarim Il Miidiirliigiinden 1 (bir), Kangal ilge Tarim Miidiirliigiinden 2 (iki) Veteriner Hekim, Kangal
ve civari kdylerden Kangal Koyunu yetistiren ve bu alanda ihtisas1 bulunan 2 (iki) kisi, biinyesinde Hayvan Saglig1
boliimii bulunan Universiteden bu alanda ihtisas yapmus 2 (iki) gretim gorevlisi olmak iizere toplam 7 (yedi) kisiden
olusan Denetim Komisyonu olusturulur. Komisyon Kangal Festivalinde Kangal Koyunu yarismasinda jiiri iiyeligi
yapmaktadir. Komisyon her yil diizenli olarak Temmuzun 3. Haftasi toplant1 yeter ve karar sayisinin az 3 (iic)
komisyon iiyesinin toplantida hazir bulunmas: durumunda olacaktir.”

ifadesi,

“Denetim mercii; Sivas il Tarim ve Orman Miidiirliigiinden 1 (bir) kisi, Kangal ilge Tarim ve Orman
Miidiirliigiinden 2 (iki) veteriner hekim, Kangal Kaymakamligindan 1 (bir) kisi olmak {izere toplan 4 (dort) kisiden
olusur. Denetim mercii yilda en az bir defa diizenli olarak ayrica sikdyet lizerine ve ihtiya¢ duyuldugunda her zaman
denetim yapabilir. Yapilan denetimler 6769 Sayili Smai Miilkiyet Kanunu uyarinca raporlanarak Tirk Patent ve
Marka Kurumuna sunulur.”

seklinde degistirilmistir.
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4. Yamula Pathcam

138 say1 ile 25.05.2010 tarihinde tescil edilen “Yamula Patlican1” ibareli cografi isarete iligkin kesinlesen
degisiklikler asagida yer almaktadir.

e Denetleme:

“Uriiniin {iretim ve pazarlanmasinda denetimi mekanizmas1; Tarim il Miidiirliigii, Erciyes Universitesi Ziraat
Fakiiltesi, Yemliha Belediye Baskanligi ve Kayseri Kocasinan ilgesi Ziraat Odas1 Bagkanligindan olusturulacaktir.
Denetim Komisyonunda belirtilen kurumlarin goérevlendirecegi uzman kigilerce {iiriiniin iretim metoduna
uygunlugu, ekim, giibre uygulamasi, sulama, zirai ilag uygulamalart donemleri ve bitki ve meyve 6zelliklerine
uygunlugu i¢in hasat ve pazarlama asamasinda 15 giinliik periyotlarda denetim yapilacaktir.

ifadesi,

“Uriiniin {iretim ve pazarlanmasinda denetimi mekanizmasi; Kayseri Tarim ve Orman {1 Miidiirliigii, Erciyes
Universitesi Ziraat Fakiiltesi, Yemliha Belediye Baskanlig1 ve Kayseri Kocasinan ilgesi Ziraat Odas1 Baskanligindan
olusturulacaktir. Denetim Mercii belirtilen kurumlarin gérevlendirecegi uzman kisilerce iiriiniin {iretim metoduna
uygunlugu, ekim, giibre uygulamasi, sulama, zirai ilag uygulamalar1 donemleri ve bitki ve meyve 6zelliklerine
uygunlugu icin hasat ve pazarlamanin yogun olarak yapildigi Agustos aymin son haftasi igerisinde denetim
yapilacaktir.”

seklinde degistirilmistir.
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8. Boliim
6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanununun 43 iincii Maddesi Kapsaminda Kesinlesen
Degisikliklerin Yayimm

Asagida yer alan tescillere iliskin 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 43 {incii maddesi kapsaminda
yayimlanan degisiklikler kesinlesmis olup bu yayimlara kars itiraz hakki bulunmamaktadir.

1. Kiitahya Cinisi

77 tescil sayili Kiitahya Cinisi ibareli cografi isarete iligskin olarak 6769 sayili Smai Miilkiyet Kanununun 43
tincli maddesi ikinci fikrast kapsaminda kesinlesen degisiklikler agagida yer almaktadir.

e Tescil Ettiren: Kiitahya Ciniciler, Fotografcilar ve El Sanatlar1 Esnaf Odasi
e Adres: Cumhuriyet Mah. Haymana Cad. Esnaf Sok. Metem Tesisleri Kat:2 KUTAHYA
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9. Bolim
Diizeltmeler

1. Konya Peynir Sekeri

29805 sayili ve 18.08.2016 tarihli Resmi Gazetede yayimlanmis olan C2014/002 numarali ve Konya Mevlana
Sekeri/Konya Peynir Sekeri ibareli cografi isaret bagvurusu i¢in yapilan diizeltmeler asagida yer almaktadir.

Konya Mevlana Sekeri ibaresi bagvuru adindan ¢ikarilmistir. Bu dogrultuda, metin i¢inde yer alan Konya
Mevlana Sekeri ibareleri de metinden ¢ikarilmigtir.

“Uriiniin Tarihgesi, Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri” basligi “Uriiniin Tanimi ve Ayirt Edici Ozellikleri”
seklinde degistirilmistir.

Uriiniin Tanim1 ve Ayirt Edici Ozellikleri bashigr altinda yer alan “Ilk olarak 1950°1i yillarda peynir sekeri
ismiyle tiretilmeye baglanan ve zamanla ad1 degiserek giiniimiizde Konya Mevlana Sekeri olarak bilinen
bu iiriin, Konya yoresinde yaygin olarak iiretimi yapilan gidalardan birisidir.” ciimlesi metinden
¢ikarilmustir.

Cografi Sinir Igerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, Isleme ve Diger Islemler basligi altinda yer alan
“Konya Peynir Sekeri iiretiminin uzun yillardan beri Konya’da yapilmasindan ve bura ile meshur
olmasindan dolay1 Konya Peynir Sekeri denince akla ilk Konya gelmektedir. Ozellikle biiyiik diisiiniir
Mevlana’y1 anma torenlerinin yapildigi Aralik ayinda ve turistlerin ziyaret ettigi yaz mevsiminde turizm
amacli ve Konya hatiras1 olarak tiiketilmektedir. Uretimin tiim asamalar1 ustalik gerektirir; 6zellikle
kullanilan agartma teknigi ve sekil verme siirecine kadar gegen siire¢ ile dinlendirme siireci 6nem arz
eder.” climleleri metinden ¢ikarilmustir.

Cografi Sinir Igerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, Isleme ve Diger Islemler baslig1 altinda yer alan
“Uretimin tiim asamalar1 Konya ili smirlar icerisinde yapilmalidir.” ciimlesi “Uretimin tiim asamalar
Konya ili sinirlar igerisinde ger¢eklesmelidir.” seklinde degistirmistir.

Denetleme basligr altinda yer alan “denetimler 555 sayili KHK hiikiimlerine uygun olarak” ifadesi
“denetimler 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu hiikiimlerine uygun olarak” seklinde degistirilmistir.

Denetleme baslig1 altina asagidaki paragraf eklenmistir.

“Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gérevli uzman gergek
veya tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir.
Tescil ettiren, haklarin korunmasinda hukuki stiregleri yiirtitiir.”

Denetleme bagligi altinda yer alan “Tiirk Patent Enstitiisti” ifadesi “Tiirk Patent ve Marka Kurumu” olarak
degistirilmigtir.

Denetleme bashigi altinda yer alan “Tarim {1 Miidiirliigii” ifadesi “il Tarim ve Orman Miidiirliigii” olarak
degistirilmigtir.



