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DUYURU

10.01.2017 tarih ve 29944 sayili Resmi Gazetede yayimlanarak yiiriirliige giren
6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 38 inci maddesinin birinci fikras: “Kurum,
cografi isaret veya geleneksel iiriin adi bagvurularini 33 ila 37 nci ve 39 uncu maddelere
gore inceler.” ve besinci fikrast “Bu madde kapsaminda incelenerek uygun bulunan
bagvurular Biiltende yayimlanir.” hitkmiine amirdir.

Ayrica 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun Gegici Madde 1 inde “Bu Kanunun
yayimi tarihinden once Enstitiiye yapilmis olan ulusal ve uluslararasi marka ve tasarim
basgvurulart ile cografi isaret bagvurulari, basvuru tarihinde yiiriirliikte olan mevzuat
hiikiimlerine gére sonuglandwrilir. Ancak bu Kanunun yayimi tarihinden once Enstitiiye
vapilmis olup yayimlanmamis cografi isaret bagvurulari, itiraz siiresi bakimindan
miilga 555 sayii Kanun Hiikmiinde Kararname hiikiimleri sakli kalmak sartiyla
Biiltende yayimlanir.” hiikmiine amirdir.

Bu sebeple 10.01.2017 tarihinden once yapilan cografi isaret bagvurular1 555
say1l1 Cografi Isaretlerin Korunmas1 Hakkinda Kanun Hiikmiinde Kararnamenin 9 uncu
ve 11 inci maddeleri geregince incelenmekte ve ilan edilmekte olup ilgili kisiler alt1 ay
icerisinde bu ilanlara karsi yapacaklari itirazlar1 Tiirk Patent ve Marka Kurumuna
usuliine uygun olarak bildirir.

10.01.2017 tarihinden sonra yapilan cografi isaret ve geleneksel {iirlin adi
bagvurulart i¢in, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 40 inc1 maddesi geregince
yayimlanmakta olup ilgili kisiler ii¢ ay igerisinde bu yayimlara karsi yapacaklari
itirazlar1 Tiirk Patent ve Marka Kurumuna usuliine uygun olarak bildirir.
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2. Boliim

Cografi Isaret ve Geleneksel Uriin Adi Biilteni 50. Sayida Yayimlanan Basvurularin Sirah

Listesi

6769 Sayili Sinai Miilkiyet Kanunu Kapsaminda incelenen Bagvurularin Listesi

Cografi Isaretler

Yayim Basvuru
Numaras1 Numarasi

1. C2017/138
2. C2018/012
3. C2018/076
4. C2018/145
Geleneksel Uriin Adlar
Yayim Basvuru

Numarasi Numarasi

Bu Biiltende yayimlanacak geleneksel iiriin ad1 bagvurusu bulunmamaktadir.

Basvuru
Adi

Bayburt Tas1
Karakoprii Nari
Kiirtiin Arakdy Ekmegi

[zmit Simidi

Basvuru
Ad1

Sayfa

11
14

16

Sayfa
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Tescil Edilen Basvurularin Listesi

Cografi Isaretler

Yayim Tescil
Numarasi Numarasi

1. 425
Geleneksel Uriin Adlari
Yayim Tescil

Numarasi Numarasi

Bu Biiltende yayimlanacak geleneksel iiriin ad1 tescili bulunmamaktadir.

Cografi isaretin Ad1

Bursa Ipegi / Bursa Ipek Ipligi

Geleneksel Uriin Ad1

Sayfa

18

Sayfa
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6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanununun 42 nci Maddesi Kapsaminda Degisiklik
Taleplerinin Listesi

Cografi Isaretler

Yayim Tescil Cografi Isaretin Ad1 Sayfa
Numarast1  Numarasi

1. 236 Gaziantep Lahmacunu (Antep Lahmacunu) 22
Geleneksel Uriin Adlar
Yayim Tescil Geleneksel Uriin Adi Sayfa

Numarasi Numarasi

Bu Biiltende yayimlanacak geleneksel {iriin ad1 degisiklik talebi bulunmamaktadir.
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Diizeltmeler
Cografi Isaretler
Yayim Basvuru Cografi Isaretin Ad Sayfa
Numaras1  Numarasi
1. C2018/011  Isparta Giilyag 23
Geleneksel Uriin Adlar
Yayim Basvuru Geleneksel Uriin Adi Sayfa

Numarasi Numarasi

Bu Biiltende yayimlanacak geleneksel iiriin ad1 diizeltmesi bulunmamaktadir.
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3.Boliim
6769 Sayili Sinai Miilkiyet Kanunu Kapsaminda Incelenen Basvurularin Yayim

Asagida yer alan bagvurular 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 40 inc1 maddesi kapsaminda yayimlanmis
olup ilgili kisiler {i¢ ay icerisinde bu yayimlara kars1 yapacaklari itirazlar1 Tiirk Patent ve Marka Kurumuna usuliine
uygun olarak bildirebilirler.

1. Bayburt Tas1

Basvuru No : C2017/138

Bagvuru Tarihi 1 11.09.2017

Cografi isaretin Ad1 : Bayburt Tas1

Uriin / Uriin Grubu : Dogal tag / Diger triinler

Cografi isaretin Tiirii : Mense adi

Basvuru Yapan : Bayburt Belediyesi

Basvuru Yapanin Adresi : Merkez 69000 BAYBURT

Cografi Simir : Bayburt ili

Kullanim Bicimi : Marka unsuru ile birlikte kullanilabilecektir.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Bayburt Tasi, sertliginin az olmasi ve ince taneli olmasi dolayisiyla kolay islenmesi nedeniyle ev, duvar,
koprii ve mezarlarin yapiminda, cami ve evlerin dis cephe kaplamalarinda, dekoratif amagh iiriinlerde ve gesitli
hediyelik esyalarda kullanilir. Yoredeki baslica sahalar Toptepe, Sirataslar, Gevenli, Konakdag ve Giimiisdamla tas
ocaklaridir.

Bayburt Tasi; sari-beyaz renkli, bazen beyaz zeminde yesil benekli, bazen de sar1 ve yesil dalgalanmali renk
karigiminda gozlemlenen, yapi tasi olarak kullanilan malzemesi tiifit olan, sertligi az (mohs-skalasina gore 2-3) ve
ince taneli olmas1 dolayistyla kolay yontulabilen, yumusak, 6zellikle kaplama tasi olarak kullanilan dogal tastir.
Bayburt Tasinin sar1 ve beyaz renkte olanlari yapilarda kaplama tagi olarak kullanilir. Kalinliklart 10 cm, uzunluklar:
30-40 cm, genisligi 20 cm olanlar ise yap1 tasi olarak kullanilir. Suyu emme 6zelligi fazla oldugundan ani 1s1
degisimine sahip ortamlarda tercih edilmez, beyaz ¢igeklenme ve kavlama yapar. Bayburt Tas1 ¢ikarildiktan sonra
giinesi gdérmeden yapilacak ince islemecilik tasa ayr bir giizellik katmaktadir. Zira iiriiniin esas kullanim alan1 ince
islemeciligin yapildig1 i¢ mekan dekoratif ortamlardir.

Bayburt Tasmin jeolojik o6zellikleri: Ozellikle Jura yashi birimler iizerindeki Eosen-yasli volkano-
sedimanterler, Yazyurdu-formasyonu iginde sar1 ve beyaz tiifitler seklindedir. Yazyurdu-formasyonu; andezit lav,
aglomera, tiif, dasitik tiif, dasit ve volkano-tortullarla ardalanmali kumtasi, silttasi, marn seviyelerinde olusan ve
kumlu kiregtasi, fosilli kiregtasindan olusan litolojilerle ara seviyeli olarak gelisen volkanik istife verilen isimdir.
Bayburt Tas1 iste bu Yazyurdu formasyonundaki beyaz ve sari tiifitlerin islenmesi sonucunda meydana gelir.
Bayburt Tas1 kimyasal olarak yiliksek oranda silis igerir ve bu silisli yap1 zeolit minerallerinden olusur. Bayburt Tas1,
ticari alanda beyaz, sar1 ve yesil olarak 3 renkte satisa sunulur. Beyaz, sar1 ve yesil Bayburt Taginin bilesimi Tablo-
1’de, teknolojik analiz sonuglart Tablo-2’de, goriiniimleri Sekil 1, 2 ve 3’te verilmistir.

e Beyaz Bayburt Tas1 (Riyo-dasitik bilesimli vitrik Tif): Kayag iginde; volkanik malzemeden olusan
bir matrix ve matrix iginde kuvars - plajioklaz - biyotit ve kaya pargalar1 bulunur.

e Bayburt Sar1 Tas1: Kayag iginde; altere olmus volkanik malzemelerden olusan bir matriks ve matriks
icinde kuvars - plajioklaz ve kaya par¢alar1 bulunur.

e Bayburt Yesil Tas1 (Riyolitik Tiif): Kayag i¢inde; volkanik malzemeden olusan bir matriks ve matriks
icinde kuvars - plajioklaz ve kloritlesmis biyotit mineralleri bulunur.

Tablo-1: Beyaz, sar1 ve yesil Bayburt Taginin bilesimi

Bayburt Tasinin gesitleri

Beyaz Sar1 Yesil
Bilesim Yiizde Yiizde Yiizde
MgO %0,85 %0,50 90,50
SiO2 %69,20 %64,80 | %64,80
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CaO

%2,95

%7,90

%7,90

Fe203

%1,10

%2,45

%2,45

Sekil-1: Beyaz Bayburt Tas1

Sekil-2: Sar1 Bayburt Tas1

Sekil-3: Yesil Bayburt Tas1

Tablo-2: Bayburt Taginin teknolojik 6zellikleri

Ozellik Birim Deger TS 2513-1977 z—ksa:[L)?;rga)
Sertlik (Mohs) 2-3
Birim hacim agirligi (g/cm?®) 1,69 <255 >2,55
Atmosfer basincinda | Alulikea (%) | 12,2 < (%) 0,75 <0,75
suemme Hacimce (%) | 20,6 <(%) 0,5

Agirlikga (%) | 13,1
Kaynar suda su emme -

Hacimce (%) 22,0
Porozite (%) 20,6 < (%) 2 <2,0
Basing direnci (Kgflcm?) 1 605 >500 >500
Don sonras basing (Kgficm?) 1 480
direnci
Don kayb1 (%) 0,22 < %5 <5
Darbe direnci (Kgffcm?®) 13,0 >5
Egilme direnci (Kgf/cm?) 100 > 40 >50
Doluluk orani (%) 70,1
Gozeneklilik derecesi | (%) 29,9
Ortalama aginma (cm?/50cm?) 25,6 <15

Uretim Metodu:

Bayburt Tas1 ocaklarda kayanin {istii temizlendikten sonra zorlamalar (patlatma) ile koparilarak sekilsiz

pargalar halinde ¢ikarilir. Ancak bu tiir isleme tarzi kirilmaya yatkin olan Bayburt Tasindaki kayiplari artirdigindan,
Bayburt Tas1 yataklanmalarinin bulundugu alanlarda egimlerin yatay ve yataya yakin oldugu alanlar, dikey ve yatay
kesen yarma S/T ile alinmalidir. S/T ile kesim; yatay konuma sahip, egimi bulunmayan tabakalarda tercih edilir. S/T
60 cm derinlige kadar kesim yapan makineler 20 cm kalinlikta {iriinler meydana getirir. Tabaka egimleri 20-50
dereceler arasinda olan tiifitler, tel kesme makinesi ile kesilir. Cok ¢atlakli olan zonlar ise eskavator ile gatlaklarindan
alinir. Kiriei kullanilmaz. Bayburt Tasinin 6zellikle iist zonlar1 eskavator ile temizlenir, uygun ¢atlaklarindan ayrilir,
ayrilmayan kesimlerinde tel kesme makinesi ile kesim yapilir. Acilacak ocaklarda patlayicilar kayaci yatay yonde
20 metrelik bir uzaklikta etkilediginden, kesinlikle patlayici kullanilmaz. Bayburt Tas, tas ustalar1 tarafindan elmas
agizli testereler ile kesilip amaca uygun bi¢cimde ebatlandirilarak ispirel, matkap, cesitli testere ve oyma araglari ile
islenir.

Denetleme:

Bayburt Taginin denetimi; Bayburt Belediyesinin koordinasyonunda ve Bayburt Universitesi Miihendislik
Fakdiltesindan, Bayburt Ticaret ve Sanayi Odasindan ve Bayburt Il Ozel Idaresinden toplam 4 temsilciden olusan
denetim mercii tarafindan yilda 1 defa diizenli ve gerek duyuldugunda veya sikayet halinde her zaman
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gerceklestirilecektir. Denetime iligkin raporlar Bayburt Belediyesi tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna her
yil gonderilir.

Bayburt Tasinin denetimi, asagida belirtilen hususlar1 kapsar:

Tasin rengi

Sertligi

Islenebilme &zelligi

Yogunlugu

Basinca dayanikliligi

Gozenek oranm

Bayburt sinirlart iginden ¢ikarilip ¢ikarilmadigi (Tas ocaklarindan alinacak belgeler iizerinden
denetlenecektir)

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.
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2. Karakoprii Narn

Basvuru No : C2018/012

Basvuru Tarihi :08.01.2018

Cografi Isaretin Ad1 : Karakoprii Nart

Uriin / Uriin Grubu : Nar / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar

Cografi isaretin Tiirii : Mense adi

Basvuru Yapan : Karakoprii Belediyesi

Basvuru Yapanin Adresi : Cankaya Mahallesi Gaffar Okan Caddesi No:3 Karakoprii /
SANLIURFA

Cografi Simir : Sanlwrfa il smirlart

Kullanim Bi¢imi : Cografi igaret, iirliniin ambalaji tizerinde marka ile birlikte ve marka

ibaresinden kiiciik olmayacak sekilde kullanilir.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Karakdprii Nari; 1V. Murat’in Bagdat seferine giderken ve donerken Karakoprii’ye ugradiginda yedigi ve
suyunu ictigi, Evliya Celebi’nin Seyahatnamesinde belirttigi ve tiirkiilere konu olan nardir.

Karakdprii Narimn rengi sari-kirmizi, yapisi orta—iridir. iri taneli ve kolay tanelenme 6zelligi vardir.
Yumusak ¢ekirdekli ve tatli mayhos tadindan dolayi sevilerek tiiketilir.

Karakdprii Nar1 meyvesi, tanesi ve meyve suyunda yapilan fiziksel, kimyasal, biyokimyasal, tekstiirel ve
duyusal analizler sonucunda sar1 zemin lizerine pembe—kirmizi1 renklerden olusan orta ince ve elastik bir kabuk
yapisina sahip oldugu, kabugun altinda iri, pembemsi kirmizi, yaumusak ve elastik tanelerin bulundugu, tanelerin
yumusak bir ¢ekirdek igerdigi belirlenmistir. Karakoprii Narinin meyve suyu randimam yiiksek, rengi kirmizi, asitlik
ozelliklerinden dolay1 tatli—mayhos tada sahip narlar grubunda olup yiiksek biyoaktif 6zellik gosterir.

Karakoprii Nar1 meyvesine ait 6zellikler Tablo 1°de verilmistir. Karakdprii Narinin meyve agirhigi 743 g, eni
11,91 cm ve boyu 9,01 cm’dir. Karakdprii Narinin meyve kabugunun dis ve i¢ renginin L (beyazlik—parlaklik), a
(kirmizilik—yesillik) ve b (sarilik—mavilik) degerleri sirasiyla 62,49, 82,84; 17,72, —0,18; 36,83, 35,78 degerlerine
sahiptir. Goriiniis olarak Karakoprii Nar1 sar1 zemin tizerine pembe—kirmizi renklerden olusmaktadir. Bu nedenle
sari—kirmizi renge sahiptir. Karakoprii Narinin kabuk kalinligi ve agirligi 1,99 mm ve 296,66 g olup kabuk orani
%40 civarindadir. Yapilan tekstiirel analize gére Karakdprii Narinin sertliginin meyvenin iist kisminda 2505 g, alt
kisminda 3897 g ve yanlarda 2567 g’dir.

Tablo 1. Karak&prii Nar Meyvesinin Ozelliklerine Ait Ortalama Degerler

Parametreler Ortalama
Meyve agirligi (g) 743+ 71,14
Meyve eni (cm) 11,91 £ 0,33
Meyve boyu (cm) 9,01 £0,65
L 62,49 £ 5,17
Kabuk rengi a 17,72 £ 6,41
b 36,83 + 5,65
) L 82,84 +3,97
iig?k s a 0,18 + 1,91
b 35,78 +9,71
Kabuk kalinlig1 (mm) 1,99+ 1,19
Toplam kabuk agirligi (g) 296,66 + 52,78
Toplam kabuk orani (%) 40 +5,25
Ust 2505 £ 251
Sertlik (g) Alt 3897 + 709
Yan 2567 £ 363
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Karakoprii Nar1 meyvesinin tane 6zellikleri Tablo 2°de gosterilmistir. Buna gére tane eni 8,66 mm, boyu ise
12,29 mm’dir. Tanenin L, a ve b degerleri sirasiyla 45,26, 14,13— 8,96 olup taneler pembemsi kirmizidir. Karakoprii
Narmnin toplam tane agirligi 446,33 g, tane oran1 %60, 100 tane agirlig: ise 50,27 g’dir. Tekstiirel 6zellik olarak
Karakoprii Nar1 tane sertligi 381 g, elastikiyeti 2,23 mm, ¢ekirdek sertligi ise 5366 g’dur.

Tablo 2. Karakdprii Nar1 Meyvesinin Tane Ozelliklerine Ait Ortalama Degerler

Parametreler Ortalama
Tane en (mm) 8,66 + 0,80
Tane boy (mm) 12,29+ 0,77
L 45,26 + 12,66
Tane rengi a 14,13 + 3,97
b 8,96 + 3,74
Toplam tane Agirhigi (g) 446,33 + 123,005
Toplam tane orani (%) 60,5+5,2
100 tane agirhigt (g) 50,27 + 3,88
Tane Sertligi (g) 381+91,4
Elastikiyet (mm) 2,23+0,14
Cekirdek Sertligi (g) 5366 = 1404

Karakdprii Nart meyvesinin meyve suyu Ozellikleri Tablo 3°de sunulmustur. Karakoprii Narinda toplam
meyve suyu randimani %47°dir. Karakoprii Nar1 meyve suyunun L degeri 28,85, a degeri 10,91 ve b degeri ise
1,97°dir.

Karakoprii Narindan elde edilen meyve suyunun suda ¢oziiniir kurumadde (SCKM) degeri 15,75 olup bunun
onemli bir kismu sekerlerden olugmaktadir. Nar suyunun bioaktif 6zelliklerini belirleyen antioksidan ve toplam
fenolik madde miktarlar1 Karakoprii Narinda 126 mg TEAC/100 ml ve 38 mg GAE/100 ml’dir. Bu sonuglara gore
Karakoprii Narinin yiiksek antioksidan 6zellige sahip ve fenolik bilesikler bakimindan zengin oldugu séylenebilir.

Tablo 3. Karakoprii Nar Meyvesinin Meyve Suyu Ozelliklerine Ait Ortalama Degerler

Parametreler Ortalama
Meyve suyu orant (%) 47 + 2,83

L 28,85+7,11
Tane rengi a 10,91 + 3,58

b 1,97 £ 0,89
SCKM 15,75+ 0,41
pH 3,37+ 0,04
Asitlik (% sitrik asit) 1,27 £ 0,20
Antioksidan (mg TEAC/100 ml) 126,09 + 12,17
Toplam fenolik (mg GAE/100 ml) 38,22+11,73

Uretim Metodu:

Karakoprii Nar1 tohumdan tiretilebilse de bu zahmetli ve uzun bir siire¢ gerektirdiginden, genellikle gelikle
¢ogaltma yapilir. Bu amagla ki veya erken ilkbaharda alinan odun ¢elikleri dogrudan fidan parseline dikilir ve ayni
yil sonbahar aylarinda dikime hazir fidan elde edilir. Fidanlar nar bahgesine sira ilizeri 2 m, sira arast 4 m olacak
sekilde dikilir. Dikim genel olarak kuzey giiney dogrultusunda yapilir, boylece havalanma ve giineslenme daha
saglikli olur.

Karakoprii Nar1 dogal olarak cok govdeli ¢ali seklinde biiyiimekte olup budama yapilmadiginda meyveye
yatma gecikmekte, verim azalmakta ve meyve kalitesi diigmektedir. Bu nedenlerle agaca genellikle 3-4 govdeli bir
sekil verilir. Verim ¢aginda obur dallar dipten alinmali ayrica agaglarin tepeleri alinarak ta¢ seklinde budama yapilir.
Agaglarin iyi 151k alabilmesi i¢in gerektiginde tag i¢inde seyreltme yapilabilir.



2019/50 Sayili Resmi Turk Patent ve Marka Kurumu Yayim Tarihi: 01.04.2019
Cografi isaret ve Geleneksel Uriin Adi Biilteni

13

Geleneksel olarak agaglarin giibrelenmesinde iyi yanmig ¢iftlik giibresi kullanilir. Giibreleme 2-3 yilda bir
sonbahar-kis aylarinda kok bolgesinde yapilir ve ¢apa ile topraga karigtirilir. Ayrica duruma gore ilkbahar ve yaz
aylarinda olmak {izere iki defa azotlu giibreler, kis aylarinda da fosforlu giibreler kullanilabilir.

Karakoprii Narinin yetistirilecegi bahgeler, degisik donemlerde toprak isleme aletleriyle meyve agaglarinin
koklerine zarar vermeden siiriiliir. Kisa girerken yapilan toprak islemesi ile yagan yagmurlarin yiizey akisi ile
kaybolmas1 &nlenir ve suyun toprakta birikmesi saglanir. Ilkbaharda meyve agaclari uyanmadan dnce yapilan
ylizeysel bir toprak islemesiyle bahgelerde olusan yabanci otlar ortadan kaldirilir. Yaz aylarinda ihtiyaca gore bahge
icerisindeki siiriimler birkag defa yiizeysel olarak tekrarlanir.

Meyve kalitesi agisindan sulamanin diizenli yapilmasma dikkat edilmelidir. Ozellikle odun gézlerinin
stirmesi, ¢icek tomurcuklarimin gériinmeye baslamasi ve meyve gelisimi déneminde sulama daha dikkatli yapilmali
ve bol miktarda sulanmalidir. Meyve olgunlastiginda, hasat zamani yaklagtiginda sulama durdurulur. Sulamanin
durdurulmast meyvenin ¢atlamamasi ve kalite agisindan dnemlidir.

Nar meyveleri; Karakoprii Narina 6zgii iriligini aldigi, kabuk zemin renginin yesilden sar1 kirmiziya
dondiigii, kaliks segmentlerinin (meyvenin taci gériimiindeki uglar) disariya dogru agildigi, meyve tizerindeki erkek
organ iplik¢iklerinin kurudugu dénemden baslayarak toplanabilir. Bu donemde Karakoprii Nar1, meyve dallarina
¢ok kuvvetli tutunmus durumdadir. Elle hasat yapildiginda sapa yakin kisimdaki kabugun yiizeysel bir pargasi dal
tizerinde kalabilir ya da kuvvet gerektiren ¢ekme sirasinda, oteki dallardaki dikenler meyveye batabilir, bazen de
meyve dali kirilabilir. Bu zararlar1 6nlemek ve kolay bir hasat yapmak i¢in meyveleri elle koparmak yerine makas
kullanilir. Biitiin bunlar gozetilerek Karakoprii Nar1 meyvesi bir elle tutulup, 6teki eldeki makasla daldan kesilerek
ayrilmalidir. Meyveler iizerinde 1-2 mm uzunlukta bir sap kismi kalacak sekilde kesilir ve dikkatlice toplama
kaplarina konulur. Toplama kaplar1 ve kasalar ¢ok sayida meyvenin st iiste gelecegi sekilde derin olmamali ve
fiziksel zararlar1 6nlemek i¢in 6zenle taginmalidir.

Karakdprii Nar1 meyve kabugunun 6zel yapisi dolayistyla uygun kosullarda 4-6 ay siireyle depolanabilir.
Bolge iklim sartlar1 dikkate alindiginda depolamada en saglikli ve giivenilir yol modern soguk hava depolaridir.
Karakdprii Nari genel olarak 5 °C civarinda % 90-95 nem kosullarinda depolanmalidir.

Denetleme:

Karaképrii Belediyesi koordinasyonunda olusturulan denetim merciinde; Sanlwrfa Il Tarim ve Orman
Miidiirliigiinden, GAP Tarimsal Arastirma Enstitiisii Miidiirliigiinden ve Harran Universitesi Gida Miihendisligi
Boliimiinden birer kisi olmak iizere Karakoprii Nar1 konusunda uzman 3 kisi yer alir. Denetim mercii, Karakoprii
Narinin bahge tesisi, kiiltiirel islemler, hasat, depolama, satis olmak {izere biitiin siireglerinde yilda en az bir kere
periyodik olarak ve sikayet olmasi durumunda ise her zaman denetim yapar.

Denetimler sirasinda meyve renginin sart zemin iizerine pembe—kirmizi olmasi, kabugun elastik ve orta
kalinlikta olmasi, meyve agildiginda tanelerin iri, pembemsi kirmizi ve yumusak ¢ekirdeklere sahip olmasi, tadinin
diisiik asitli tath—mayhos karakter gdstermesi gibi meyve 6zellikleri; bahge tesisi, kiiltiirel islemler, hasat gibi liretim
metotlar1, cografi isaret ibaresinin kullanimi, amblem kullanimi konularinda inceleme yapilir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.
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3. Kiirtiin Arakoy Ekmegi

Basvuru No : C2018/076

Basvuru Tarihi 1 14.03.2018

Cografi Isaretin Ad1 : Kiirtiin Arakdy Ekmegi

Uriin / Uriin Grubu : Ekmek / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur igleri, tatlilar

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Basvuru Yapan : Giimiishane Ticaret ve Sanayi Odasi

Basvuru Yapanin Adresi : Karaer Mah. Atatiirk Cad. No:55 Kat:2 Merkez GUMUSHANE
Cografi Simir : Glimiighane ili Kiirtiin ilgesi

Kullanim Bi¢imi : Ambalajli satiglarda, cografi isaret ibaresi, marka ile birlikte kullanildig1

durumlarda, marka ibaresinden kiigiikk olmamak iizere {iriinde kullanilir.
Ambalajsiz satisinin yapildigi durumlarda Kiirtiin Arakéy Ekmeginin
bulundugu raf/b6lme iizerinde cografi isaret ibaresi ve resmi cografi isaret
amblemi bulunur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Kiirtiin Arakdy Ekmegi, Giimiishane ili Kiirtiin ilgesi sinirlarinda yiizlerce yildir iretilen, geleneksel bir
ekmektir. Kiirtiin Arakdy Ekmegi 3,5- 5 kg agirliginda, 13-18 cm yiiksekliginde ve yuvarlak sekildedir. Uretiminde
un, su, eksi maya ve tuz kullanilir.

Kiirtiin ilgesi halki tarafindan “firin evi” olarak tabir edilen iiretimhanelerde, tas firmlarda pisirilir. Tas
firmlarda pisirilmesi ekmegin yavasg pismesine, ekmek tabaninin taga uygun sekil almasina ve ekmek kabugunun
oldukga kalin olmasina neden olur. Kiirtiin Arakdy Ekmeginin 7-9 mm arasindaki tabankalinligi, diger ekmeklere
nazaran daha kalin ve serttir.

Kiirtiin Arakdy Ekmegi iiretiminde maya olarak sadece bir 6nceki hamurdan ayrilarak saklanan eksi hamur
kullanilir, hi¢bir kati maddesi kullanilmaz. Eksi hamur, 6nceki hamurdan ve mayalanmanin gergeklestirildigi
ortamdan gelen mikrofloray1 yapisinda barindirir. Yapisinda agirlikli olarak Saccharomyces cerevisiae tiirii mayalar
ile Lactobacilus, Bifidobacter ve Leuconostoc cinsi laktik asit bakterilerini icermektedir. Ekmegin mayalanmasi
stirecinde i¢ kisminda dnemli oranda hava bosluklart olusur. Kiirtiin Arakdy Ekmeginin ayirt edilmesinde bu
bosluklar olduk¢a 6nemli bir gosterge olup, 1. Smuf ekmek bosluklari olarak kabul edilen ( 0,05-0,49 mm? )
bosluklarin oran1 % 65°den fazla, 5.simif bogluklarin (>50 mm? ) miktar1 ise %1’in altindadir.

Kiirtiin Arakéy Ekmeginin pH (4 + 0,5), asitlik (laktik asit cinsinden %1,1 + 0,2 ), yogunluk degerleri (0,45
g/cm® £ 0,6 ) dnemli ayirt edicilik kriterlerindendir. Kiirtiin Arakdy Ekmeginin diisiik pH’s1 nedeniyle raf dmrii
uzundur; taze olarak 2 hafta, derin dondurucuda 6 ay, kurutulmus peksimet halinde ise 1 y1l saklanabilir.

Uretim Metodu:

ik fermantasyon

Kiirtiin Arakéy Ekmeginde iiretimin ilk asamasi, daha 6nceki liretimlerden ayrilan eksi ekmek hamurunun
fermantasyonla ¢ogaltilmasidir. Buna 6n maya hazirlanmasi da denir. Toplam iiretilecek hamurun % 10-15’ini tegkil
edecek kadar 6n maya hazirlanir. Derin bir tekneye alinan bir 6nceki ekmek hamurunun {izerine yavasga 1lik su
eklenir, karigtirilir. Hamura katilacak su miktar: usta tarafindan belirlenir. Hedeflenen miktara ulasacak kadar
ekmeklik bugday unu eklenerek hamur olusturulur. Teknenin agz: ortiiliir ve fermantasyona birakilir. Ekmek ustasi
kabaran hamurun tekne iginde ylikseldigi seviyeyi takip eder. Bu islem yaz aylarinda kisa siirerken soguk
mevsimlerde siire uzar. Bu durumlarda usta, soguk veya 1lik su kullanarak fermantasyonu kontrol eder.

Kitle fermantasyonu

[k fermantasyon sonucu kabaran hamura 100 birim ekmeklik bugday unu katilir. 100 birim un igin, 61+2
birim su ve 1,5-2 birim tuz eklenerek 20-30 dakika yogrulur. Kiirtiin Arakdy Ekmeginde yogurma bir kez yapilir.
Hamur yogrulduktan sonra kitle fermantasyonu gergeklestirilir. Ortam sartlar1 fermantasyonda etkili olup, ortalama
stire 4 saattir.
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Firinin hazirlanmasi ve ekmeklerin pisirilmesi

Tas firinda odun yakilarak firin i¢ sicakligi 200-230°C’a ulastirilir. Kézler firinin bir kenarina g¢ekilir. Firin
taban1 temizlenir. Fermantasyonu tamamlanan hamurdan 5-6 kg kadar hamur el ile boliiniir, yuvarlak sekil verilir
ve tlizeri kepeklenmis tahta firin kiireginin lizerine yerlestirilir. Usta, hamurlari firin tabaninda bos yer kalmayacak
sekilde yerlestirir. Firin kapag1 kapatilir. Kapak oniine bir miktar halen yanan k6z veya ates yerlestirilir. 4 saat bu
sicaklikta ekmekler pisirilir. Pisen ekmekler, firmer kiiregi kullanilarak ¢ikarilir. Firin evi i¢inde dinlendirilmeye
birakilir.

Peksimet olarak satisa sunulacak ekmekler soguduktan sonra dilimlere ayrilir. Firin sicakligi yaklagik 150°C
iken 2-5 cm genisliginde dilimlenmis ekmekler firina yerlestirilir. Agz1 hava almayacak sekilde kapatilir, 12 saat
kurumaya birakilir. Bu siire sonunda kuru ekmekler firindan ¢ikarilip nem almayacak sekilde paketlenir.

Cografi Simir ig:erisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, igleme ve Diger islemler:

Kiirtiin Arakdy Ekmegi iiretiminde maya olarak sadece bir 6nceki hamurdan ayrilarak saklanan eksi hamur
kullanilir, hi¢bir kat1 maddesi kullanilmaz. Ekmege 6zelligini veren bu eksi mayaya, iiretildigi bolgenin hava ve
suyundan gelen mikroorganizmalar 6zellik katar. Eksi mayanin bu 6zelliginden dolay: Kiirtiin Arakdy Ekmeginin
tlim {iretim asamalar1 Kiirtiin il¢esinde ger¢eklesmelidir.

Denetleme:

Denetimler, Giimiishane Ticaret ve Sanayi Odasimin koordinasyonunda ve Giimiishane Ticaret ve Sanayi
Odas1 yonetiminden 2 kisi, odanin ekspertiz faaliyetlerinde gorev yapan 1 gida miihendisi, Giimiishane il Tarim ve
Orman Midiirliigiinden en az 1 kisi ve Giimiishane Ziraat Odasindan 1 kisi olmak iizere en az 5 kisiden olusan
denetim merci tarafindan yapilir. Denetimler yilda en az 1 kez, sikayet halinde ise her zaman gergeklestirilir.

Kiirtiin Arakdy Ekmeginin iiretim metodu ve son {irline ait fiziksel ve kimyasal 6zellikler denetim merci
tarafindan denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluglarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetiminin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korumasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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4. izmit Simidi

Basvuru No : C2018/145

Basvuru Tarihi 1 29.06.2018

Cografi Isaretin Ad1 : Izmit Simidi

Uriin / Uriin Grubu : Simit / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur igleri, tatlilar
Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Bagvuru Yapan : Kocaeli Ticaret Odast

Basvuru Yapanin Adresi : Karabas Mah. Omer Tiirkcakal Bulvar1 No:2 Izmit KOCAELI
Cografi Simir : Izmit ili

Kullanim Bi¢imi : Cografi isaretin adi, satis yerlerinin goriilebilecek bir alaninda veya

marka ile birlikte kullanildigi durumlarda marka ibaresinden kiigiik
olmamak tizere kullanilir.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Izmit Simidi burgulu, halka biciminde, iizeri susamla kapli, rengi saridan kahveye déniik, dis1 ¢itir gitir, igi
yumusak ve tiiketildiginde kuru gelmeyen bir simittir.

Izmit Simidj, {iretim metodu ve burgulu dis gériiniisii ile farklilasarak yoreyle iinlenen bir iiriindiir.
Uretim Metodu:

Malzemeler:

Hamur i¢in: 50 kg un, 22 It su, 900 g tuz ve 400 g yas maya
Uzeri i¢in: Uziim pekmezi, %60-70 pekmez, %30-40 su
Susam

Un, su, yas maya ve tuz karistirihip 30-35 dakika yogrulur. Yogurma isleminin uzun tutulmasi simidin lezzeti
acisindan 6nemlidir. Istenen miktar (120 gr), ikiye boliiniip 30 cm kadar burgu sekli verilerek uzatilip birlestirilerek
halka sekli verilir. Bu halkalar, énce % 30-40’1 kadar sulandirilmig iiziim pekmezine ardindan da susamin igine
batirilip ¢ikarilir. Daha sonra palet arabalarinda yaklasik olarak 20 dakika bekletilir. Bu bekleme islemi uzarsa
kabaran simidin i¢i bog olur. Dinlenme siiresi bu siireden az olursa da simit incelir. Dinlenen simitler yaklasik 275
°C derecede tas firinda 7-8 dakika pisirilir. Kisa siirede pisirilmesi istenen renge ve lezzete ulasilmasini saglar.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Izmit Simidi, {iretim metodu ve burgulu dis goriiniisii ile farklilasarak ydreyle {inlenmistir. Izmit Simidinin
iiretim metodu, yorenin beseri sermayesi ile kusaklar boyu aktarilan kiiltiirel bilgi birikimi ile yasamini devam
ettirmistir. Bu yoniiyle {irliniin tiim {iretim agamalarinin yorede ger¢eklesmesi gereklidir.

Denetleme:

Kocaeli Ticaret Odas1 koordinatdrliigiinde; Kocaeli Il Tarim ve Orman Miidiirliigiinden, Kocaeli Pastacilar,
Borekgiler, Yufkacilar, Cikolata, Seker, Dondurma Imalat1 ve Ticareti Esnaf ve Sanatkarlar Odasindan ve Kocaeli
Ticaret Odasindan {irliin hakkinda bilgi sahibi birer kisinin katilimiyla en az {i¢ kisiden olusan denetim merci
tarafindan yillik periyotlar halinde ve sikayet iizerine her zaman denetimler yapilacaktir.

Denetim kriterleri:
1. Hamur kivamui denetlenecektir.

2. Pekmez kazanindaki tiziim pekmezinin yogunlugu denetlenecektir.
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Uriiniin burgulu halka seklinde uygunlugu denetlenecektir.
Uzerinin susamla kapli olmasi denetlenecektir.

Pigmis tirliniin diginin ¢itir ¢itir gevrekligi ile i¢inin yumusakligi denetlenecektir.

o o ~ w

Susamlarin pisme sirasindaki renginin saridan kahveye degisimi denetlenecektir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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4. Boliim
Tescil Edilen Bagvurularin Yayimm

Asagida yer alan basvurular 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu kapsaminda tescil edilmis olup bu yayimlara
kars1 itiraz hakki bulunmamaktadir.

1. Bursa Ipegi / Bursa ipek Ipligi

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun Gegici 1 inci Maddesi uyarinca Miilga 555 sayili
Cografi Isaretlerin Korunmas1 Hakkinda Kanun Hiikmiinde Kararname kapsaminda 12.08.2015 tarihinden itibaren
korunmak tizere 29.03.2019 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No 1425

Tescil Tarihi 1 29.03.2019

Basvuru No : C2015/032

Bagvuru Tarihi 1 12.08.2015

Cografi Isaretin Ad1 : Bursa Ipegi / Bursa Ipek ipligi

Uriiniin Ad1 - Ipek

Cografi Isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Bursa Biiyiiksehir Belediye Baskanligi

Tescil Ettirenin Adresi : Tayyare Kiiltiir Merkezi Atatlirk Cad. Osmangazi / BURSA
Cografi Sinir1 :Bursaili

Kullanim Bicimi : Cografi isaret ibaresi marka ile birlikte kullanilacaktir. Uretilen {iriiniin

uygun kisminda cografi isaret amblemi ile birlikte "Bursa Ipegi" veya
“Bursa Ipek Ipligi” ibaresi bulunacaktir.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Bursa yiizyillar boyunca ipekbdcegi tohumu ve kozalarinin iiretildigi, geleneksel Tiirk el sanatlar1 i¢inde
onemli yeri olan ipek kumas ve kadifenin el tezgahlarinda dokundugu, ticaretinin yapildigi en 6nemli sehir olmustur.
Bursa’da ipekbdcegi besleyerek koza elde edildigini gosteren en eski tarihli belge 1587 yilina ait olup ipekbdcegi
i¢in olusturulan bir dut bahgesinin satisin1 gosterir. Bursa’nin uluslararast alanda bir pazar olmasi 6zellikle ipek
ticareti ve sanayisinde bir merkez haline gelmesinin temelleri XIV. yiizy1ilin ikinci yarisinda atilir.

XV. yiizyilda artik Bursa ipek ticaretinin merkezi konumunu kazanmustir. Seyahatnamesinde Evliya Celebi,
Bursa ipekli dokumalart igerisinde kadifelerin ¢ok giizel ve essiz oldugunu ifade eder. XVI. yiizyilda Bursa’da
dokunan kumaslarin {inii daha da artar. Ipekli kumaslar Floransa, Venedik, Ceneviz gibi Avrupa sehirlerinde degil
hatta Iran ve Cin’de bile aranir olur. Osmanli devletinden gelen ipekli kumaslara “Bursa Kumas1” demek adet haline
gelir (Halil Inalcik, Bursa XV. yy Sanayi ve Ticaret Hayatina Dair Vesikalar, 1960).

16. yiizyilda baslayan Osmanli-iran savaslari, ipek ticareti ve ipekli iiretimini olumsuz yonde etkiler. Savaslar
nedeniyle Iran’la yapilan ipek kozas1 ticaretinin biiyiik yara almasi, 16. yiizyilin sonlarindan itibaren Bursa'da koza
Uretimini artirmaya baglar. 17. yilizyilin ortalarina gelindiginde bu iiretim oldukg¢a yayginlasir. Koza {iretiminin
yayginlagsmasina paralel olarak kozadan ham ipek iireten mancinik¢i esnafi olusur. 17. yilizyilin sonlarma dogru
Bursa’da ve koylerinde ¢alisanlarinin ¢ogunun kadin oldugu birgok mancinik atdlyesi agilir. Kozaciligin gelismesi
ile Avrupa’ya ham ipek ihrac1 artmis ve Osmanlt hammadde kaynag bir iilke haline gelmistir. Bursa'da ipekgilik
cok uzun siire dnemli bir istihdam da yaratmstir. Ipeker gibi aileler tarafindan fabrikalar kurulmustur. Bursa ili
icerisindeki Gemlik liman sayesinde {iretilen kozalar, iplikler ve kumaslar da iilkenin ve diinyanin farkl sehirlerine
gonderilmistir. Bursa ili igerisinde halen kullanimda olan Kozahan ve Ipekhan uzun yillar aligveris alanlar1 olmustur.
Isimlerinden de anlasilacag iizere ipekgilik Bursa ili ile birlikte gelismistir. Ingiltere Kraligesinin 2008 yilinda
yaptig1 ziyarette Kozahan’dan ipek satin almigtir.

Kozaciligin ve ipekgiligin Bursa’da gelismesindeki en 6nemli etkenlerden biri de Bursa’da yetisen dut
agaclaridir. Bursa, jeolojik yapisi nedeni ile dolay1 zengin yeralt: su kaynaklarina sahiptir. Bu nedenle yorede yetisen
dut agaclarinin yaslanmaya bagli kartlagmasi az ve yavas olmaktadir.

Bursa Ipegi / Bursa Ipek Ipligi, ipekbdcegi tohumlarinin Bursa’da yetisen dut agaglarmin yapraklar ile
beslenmesi sonrasinda koza 6rmesi ve bu kozadan ¢esitli siireclerle iplik elde edilmesi sonucu olusur.



2019/50 Sayili Resmi Turk Patent ve Marka Kurumu Yayim Tarihi: 01.04.2019
Cografi isaret ve Geleneksel Uriin Adi Biilteni

19

Tohum (Ipek bocegi yumurtasi) Ozellikleri

Ipek boceklerinden kaliteli ve verimi yiiksek koza elde edebilmek ve kozalardan kaliteli ipek gekebilmek igin
ilk sart beselemeye alinan tohumlarin (yumurta) iistiin vasifli olmasidir. Melez ipekbdcegi (Polihibrit) yetistiriciligi
Japonya’da yayginlasan; Avrupa ve Cin’de bulunan tiirlerin birlesimi ile olusturulmustur. Bursa Ipegi / Bursa Ipek
Ipligi iiretiminde uzak dogudan ithal edilen bu tohumlar kullanilir. ithal edilen tohum tiirii degisiklik gosterebilir.
Hastaliklara kars1 direngli yeni bir tohum tiiriiniin olugsmasi halinde bu da ipek iplik tiretiminde kullanilabilir. Bursa
Ipegi / Bursa Ipek Ipliginin farklilig1 tohumdan cikan tirtilin beslenmesi ve koza 6rmesi asamalarinda ortaya cikar.
Bunun da en biiyiik nedeni Bursa ydresinde yetisen dut agaclaridir. Bu tohumlarin beslenmesi ile koza elde edilir.

Koza Ozellikleri

Ipek bocegi dut yapragi yiyen bir bocek olup pul kanathlar sinifinin Bombycidae familyasinin Bombyx
cinsinin Bombyx mori tiirline ait; yumurta- tirtil-krizalit- kelebek halinde degisim gosteren evcil bir bocektir.
Yumurtadan ¢ikip kozasini 6rene kadar 5 yas ve 4 uyku gegiren ipek bocegi 25- 30 giinliik bu siiregte sadece yiiksek
miktarda dut yapragi yer. Ipek bocegi larvasi, kozasini 2- 3 giinde sekillendirir ve krizalit haline déniisiir. Bursa’da
yetisen dut agaglari ile beslenen tirtillar yeteri kadar beslenmesinin ve 4 kez deri degistirdigi donemin ardindan
agzindan salgiladigr sivi ile kozasimi orer. 2 ila 4 giin arasinda degigen bir siire sonunda koza 6rme evresini
tamamlayan ipek bocegi bu siiregte iplik liretimini tamamlar. Bir yil siireyle kisliklarda bekletilen ipek bocegi
yumurtalarindan belirli ¢evre sartlarinda ipek bocegi larvalarinin ¢ikmasina inficar denir, ipek bocegi inficari, ipek
boceklerinin larva devresindeki gelismesine ve dolayisiyla koza verim ye kalitesine dnemli derecede etki eder.
Tohumlarmm inficarindan askiya alinmasina kadar gecen 25-30 giinliik siire ipek bocegi larvalarinin besleme ve
bakim siirecini olusturur. Kozalarm verimi ipek zenginligi, kalitesi, ¢ekilebilirligi gibi onemli 6zellikleri Bursa'nin
iklim 6zellikleri ile iligkilidir. Bursa’da besleme ve bakim 1lik ve nemli ilkbahar ve sonbahar mevsimlerinde yapilir.
Oncelikli olarak besleme yapilacak yerin dezenfekte edilmesi hastalifa yakalama tehlikesini dnleme agisindan
onemlidir. Besleme sirasinda ipek bdcekleri temiz havaya ihtiyag duyar. Bu nedenle havasiz dar bir ortamda yapilan
besleme ipek bdceginin gelisimini olumsuz etkileyebilir. Besleme sirasinda sicaklik ve rutubet kontrol altinda
tutulmali asir1 dalgalanmalara izin verilmemelidir. Optimum sicaklik yaklasik 23-26°C ve rutubet %70-75 olmalidir.
Bursa’nin 1liman iklimi ve nemli havasi bu kosullar1 dogal yolla saglar. Bu nedenlerle Bursa’da yetisen kozalardan
elde edilen ipek iplik beyaz renkli ve daha parlak olur.

Ipek bocekleri beslenme siirecinden sonra kozalarim 6rmek iizere askiya alinir. Genellikle askilarin tek yillik
hardal, katirkuyrugu, mese dallari, pirna ve karacali gibi bitkilerden yapilir. Bir defa kullanilan bu bitkiler islem
sonrasinda yakilarak imha edilir. Bunun yani sira uzun 6miirlii olmasi, dezenfeksiyon kolayligy, is¢ilikten tasarruf,
kozadaki ipek miktarmin fazlaligi ve ¢ift koza orammin disikliigii 6zelliklerinden dolayi plastik aski da
kullanilabilir.

Uretim Metodu:
Bursa Ipek ipligin iiretim asamalar1 su sekildedir:

Ipek bocegi tohumu temini

Ipek bocegi tohumunun beslenmesi
Askiya alma

Koza 6rme

Iplik gekme

Kullanilacak tohumlarin temin edilerek Bursa’da yetisen dut agaglari ile beslenmesi ve askiya alinmasinin
ardindan ipek bdcegi kozasini drmeye baslar. Kozalarin askilardan toplanmasi askiya ¢ikig tarihinden sonraki 8 -10
giin i¢inde yapilir. Kozalar toplanmadan dnce askidaki olmus zayif ve lekeli kozalar toplanarak saglam kozalar1
lekelemeleri 6nlenir.

Askidan toplanan kozalarin iistiine pamuga benzeyen ipek boceginin kozasini yerlestirmek igin 6rdiigii, koza
pamugu olarak adlandirilan ipek iplikgikler vardir. Kozalar toplandiktan sonra koza pamugu alinir. Koza 6rme
bitince ipekbdcegi koza i¢inde baskalasim gegirerek larvadan krizalite doniisiir. Ortamin sicakligina bagl olarak bu
evre 6-10 giin siirer. Ipek iplik iiretimi igin koza igindeki krizalit kelebege déniismeden once Sldiiriiliir Bu islemin
ismi koza bogmadir. Ardindan koza kurutulur ve ipek ¢ekimi islemine baslanir. Ipek bdceginin drdiigii ipek ham
ipektir. Ham ipek dogrudan kullanilamaz, bu nedenle gekilerek iplik haline getirilir.
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Iplik ¢ekimi, istenen numarada iplik elde edilmesi igin belli sayidaki kozadan gelen ipek tellerinin bir araya
getirilerek sarilmasidir. Ipek ¢ekilmesinde giiniimiizde en ¢ok iki sistem kullanilir: Fransiz sistemi: Bu sistemde iki
grup kozadan gelen teller alinir, iki kere biikiimde gectikten sonra 2 ayri porselen kilavuzdan gecerek ¢ikriklara
sarilir. Italyan sistemi: Bir grup kozadan gelen teller bir filament iplik halinde ve kendi iizerinde biikiim aldiktan
sonra ¢ikriklara sarilir.

Kozalar kaynatildiktan sonra ve kaynatma sirasinda ipek ¢ekiminin yapilabilmesi i¢in lif u¢larinin bulunmasi
gerekir. U¢ bulma islemi hem ipek ¢ekimini saglamak hem de koza tizerinde bulunan karigik haldeki ipek liflerini
kozadan uzaklastirmak igin yapilir. Koza tizerindeki karigik haldeki bu liflere kamgibasi denir. Bunlarin kozadan
uzaklastirilmasi gerekir. Aksi halde ipek ¢ekimi zorlasir ve iyi kalite lif elde edilemez. Kozadan u¢ bulma iglemi
elle veya mekanik olarak iki sekilde yapilir.

Ug bulma tavasti i¢ine konan kozalar 90-95 C‘deki suda yumusadigindan basit olarak cubuk veya stipiirge ile
uglar1 bulunur. Mekanik ug¢ bulma yar1 otomatik veya tam otomatik cihazlarla yapilir. Yar1 otomatik u¢ bulma cihazi,
ipek ¢ekim makinesinin yaninda bulunur. Bu cihazda, u¢ bulma tavast izerine kendi etrafinda ve agagi yukari hareket
eden bir firga bulunur. Tava i¢inde bulunan su ve kozalar alttan su buhar1 vermek sureti ile kaynatilir. Ozel bir
diizenek ile hareket eden ve tava genisliginde olan firga, tava icine indirilir. Koza uglar1 firganin saga sola hareketi
ile tutulur. Genellikle 20-25 doniis hareketinden sonra firga yukari kaldirilir. Firgaya takilmis olan karigik lifler, bir
is¢i tarafindan toplanir ve kozadan temiz ve diizgiin lif saglanincaya kadar g¢ekilir.

Elle veya mekanik olarak uglar1 bulunan kozalar, ¢cekim islemi i¢in ¢ekim banyosuna alinir. Cekim
makinesinin tipine gore ¢ekilecek ipegin denyesi makine tarafindan otomatik olarak veya ¢ekilen koza sayisina gore
is¢i tarafindan ayarlanir. Istenilen denyeye gére birkag kozanm ipegi birlestirilerek énce iplik kilavuzundan gegirilir.
Bu kilavuz porselenden yapilmis bir diigme veya i¢ ige gegmis iki tiipten (jette boute) ibarettir. Bunlardan igteki tiip
sabit, digtaki ise hareketlidir. Bu i¢ ige iki tiip, otomatik ¢ekim makinelerinde bir iplik yakalayicisi ile
birlestirilmistir. Bu kisimdan veya kilavuzdan gegen ipek, kendi {izerinde biikiim kazandiktan sonra ¢ikriga sarilir.
Kilavuzdan gegen ipek, 6nce birinci sonra ikinci makaradan gegtikten sonra biikiim verilerek {igiincii makaradan ve
daha sonra dagitici kilavuzdan gegirilerek ¢ikriga sarilir. Bu tip ¢ekimdeki biikiime taveleta (tavelletta) biikiim denir.
Elle cekilen ipegin denyesini sabit tutmak i¢in ucu bulunmus yeni bir kozanin ipegi, ¢cekim banyosundaki ipek
balonuna elle verilmek sureti ile yapilir. Makine ile ¢ekimde ise ucu bulunmus koza, elle veya mekanik bir sistemle
¢ekim banyosuna verilerek yeni u¢ ¢ekilen ipege yakalayici kilavuz tiip ile baglanir. Cekim sirasinda ham ipegin
biikiim kazanmasi, ipegin kilavuzdan gectikten sonra makaralardan gecgerken birbiri {izerine sarilmasi ile olusur.
Cekilen ipege verilen biikiim, kozalardan gelen her bir ipek lifinin bir arada diizgiin, serisin ile birlikte siki bir sekilde
tutulmasini ve ¢ekim banyosundan gelen suyla doymus durumdaki ipek liflerinin suyunun uzaklastirilmasini saglar.
Eger ham ipege biikiim verilmezse gevsek bir bigimde tutulan liflerde kopma meydana gelerek dokuma ve iplikte
hos goriilmeyen havlara neden olur. Ayrica suyun uzaklastirilmamasindan dolay: ¢ikriga sarilan ipekte serisin
kalintilarinin olusturdugu sert bolgeler meydana gelir. Kisacasi biikiim ipegin birbirlerine baglanmasini saglar ve
parlaklik kazandirir. Ipekte sambon (chambon) ve taveleta (tavelletta) olmak iizere iki tip biikiim vardir. Bunlardan
sambon tipi biikiim iki ayr1 kilavuzdan gegen iki ayr1 ipek ipligi bir birleri ile birkag kez sarildiktan sonra ayri dagitici
kilavuzlardan gegerek ¢ikriga sarilir. Sol iplik kilavuzundan gegen ipek sag ¢ikriga, sol iplik kilavuzundan gegen
ipek ise sag ¢ikriga capraz olarak sarilir. Bu tip biikiim genellikle el ve ayak giicii ile ¢alisan ipek ¢ekim sistemlerinde
kullanilmistir. Modern ¢ekim makinelerinde sambon tipi biikiim yerine tavelletta tipi biikkiim kullanilmaktadir ki bu
tip biikiim, ipegin kendi iizerinde sarilmas ile olusur. ipek cekim isleminde son islem, ipegin dagitic1 kilavuzdan
gectikten sonra ¢ikrik veya makara tlizerine saga sola hareket ile sarilmasidir. Cikrik veya makaralar direkt ¢ekim
yapan makinelerde 148-150 c¢cm g¢evreye sahiptir. Diger makinelerin gevresi ise 60-65 c¢cm’dir. Daha ilkel ¢ekim
makinelerinde ise ¢ikrik gevresi degisik olabilir. Bunlar tahta, aliiminyum veya sert plastikten yapilmiglardir. ipek
¢ekim iglemi, koza liflerinin ¢esitli kademelerden gectikten sonra ¢ikriga (makaraya) sarilmasi ile tamamlanir.

Cografi Simir icerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, Isleme ve Diger islemler:

Bursa Ipegi / Bursa Ipek ipligine 6zelligini veren Bursa’nin toprak yapisinda yetismis bitki ortiisii ve
iklimidir. Sonmiis bir volkanik dag olan Uludag’in etegine kurulmus olan sehir bu 6zelligi sebebiyle mineral
agisindan verimli topraklara sahiptir. Toprak yapisi dutguluk agisindan oldukga onemlidir. Ipek boceklerinin
Bursa’daki verimli topraklarda ve 1liman iklimde yetisen dut agaglar1 ile beslenmesi ve kozalarini érdiikten sonra
besleme ve bakim asamalarinin Bursa’da yapilmasi, yorede gerceklesmesi gereken islemlerdir. Tpek iplik ¢ekimi
cografi sinirlar igerisinde yapilmasi gereken bir islem degildir. Zira ham ipek olugtuktan sonra bozulma suresi goz
oniinde bulundurularak bu islem her yerde yapilabilir.


https://tekstilsayfasi.blogspot.com.tr/2014/05/iplik-numaralandirma-sistemleri.html
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Denetleme:

Bursa Ipegi / Bursa Ipek Ipligi yukaridaki kosullara uygunlugunun denetimi Bursa Biiyiiksehir Belediyesi
koordinasyonunda Kozabirlik kurumundan iki, Bursa Ticaret Borsasi ve Bursa Ticaret ve Sanayi Odas1 kurumundan
birer kiginin katilim ile olusturulacak denetim mercii tarafindan yapilacaktir. Denetim mercii baskani bu {iyeler
arasindan segilir. Denetim merciinin ilk toplantisinda denetim zamani kararlagtirilacaktir. Denetim mercii yilda bir
kez diizenli olarak, ihtiya¢ durumunda ve sikayet halinde ise en kisa siirede toplanarak denetim yapacaktir. Denetime
iliskin raporlar Bursa Biiyiiksehir Belediyesi tarafindan diizenli olarak Tiirk Patent ve Marka Kurumuna iletilecektir.

Denetim mercii Bursa ipek Ipligin belirtilen sartlara uygunlugunu denetler. Bursa ipegi / Bursa Ipek Ipligi
olarak adlandirilan iplik tek basina ve/veya bu iplik ile dokunan kumas ve her tiirlii tekstil {iriinii denetlenecektir.
Ipek boceginin koza 6rme ve beslenme asamalarimin cografi simir igerisinde gerceklestigi, kozalarin besleme ve ask1
donemlerinde denetlenecektir. Bu rapor da denetim raporuna eklenerek kuruma iletilecektir.

Bursa Ipegi / Bursa Ipek Ipligi cografi isaretinin kullamm Bursa Biiyiiksehir Belediyesine iireticiler
tarafindan bildirilecektir. Uretilecek yeni iiriinler ile ilgili projelerde Bursa ipegdi / Bursa Ipek Ipligi kullaniimasi
durumunda bu husus Biiyliksehir Belediyesine bildirilecektir. Bu bir izin olmayip bildirim yeterlidir.

Denetimler Bursa Ipegi / Bursa Ipek Ipligi adim kullanan ipek veya ipek olmayan yerli veya yurt disindan
ithal edilen iplik, kumas ve halilar1 kapsayacaktir. Tiim denetim siireci, denetim mercii koordinatorii Bursa
Biiyiiksehir Belediyesi tarafindan organize edilecektir. Denetim mercii tarafindan veya yetkilendirilecek kisilerce
tilke genelinde 6zellikle turistik esyalarin satildig1 yerlerde de denetim yapilacaktir. Yetki verilecek kisiler, denetim
mercii tiyelerince alaninda uzman oldugunu beyan ettigi sahislar arasindan segilir. Denetim mercii ve yetkili
kisilerce gerekli goriildiigii takdirde numune alinabilir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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5. Boliim
6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanununun 42 nci Maddesi Kapsaminda Degisiklik
Taleplerinin Yayim

Asagida yer alan degisiklikler 6769 sayili Smai Miilkiyet Kanununun 42 nci maddesi kapsaminda
yayimlanmakta olup ilgili kisiler li¢ ay igerisinde bu yayimlara kars1 yapacaklar itirazlart Tiirk Patent ve Marka
Kurumuna usuliine uygun olarak bildirebilirler.

1. Gaziantep Lahmacunu (Antep Lahmacunu)

236 tescil sayili Gaziantep Lahmacunu (Antep Lahmacunu) ibareli cografi isaretin tescil kayitlarinda
yapilmasi uygun bulunan degisiklikler asagida yer almaktadir.

e Denetleme

“Denetimler 6 ayda bir diizenli olarak yapilacaktir.”
ifadesi,

“Denetimler yilda 1 diizenli olarak yapilacaktir.”

seklinde degistirilmistir.
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6. Bolim
Diizeltmeler

1. Isparta Giilyag:

49 Sayili ve 15.03.2019 tarihli Resmi Cografi Isaret ve Geleneksel Uriin Ad1 Biilteninde yayimlanmis olan
C2018/011 numarali ve Isparta Giilyag ibareli cografi isaret bagvurusu igin yapilan diizeltme asagida yer almaktadir.

e Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 10.01.2018
tarihinden itibaren korunmak iizere 07.03.2019 tarihinde tescil edilmistir.



