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DUYURU

10.01.2017 tarih ve 29944 sayili Resmi Gazetede yayimlanarak yiiriirliige giren
6769 sayil1 Sinai Miilkiyet Kanununun 38 inci maddesinin birinci fikras: “Kurum,
cografi isaret veya geleneksel iiriin adi bagvurularimi 33 ila 37 nci ve 39 uncu maddelere
gore inceler.” ve besinci fikras1 “Bu madde kapsaminda incelenerek uygun bulunan
basvurular Biiltende yayimlanir.” hiikmiine amirdir.

Ayrica 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun Gegici Madde 1 inde “Bu Kanunun
yayimi tarihinden once Enstitiiye yapilmis olan ulusal ve uluslararasi marka ve tasarim
basgvurulart ile cografi isaret bagvurulari, basvuru tarihinde yiiriirliikte olan mevzuat
hiikiimlerine gére sonuglandwrilir. Ancak bu Kanunun yayimi tarihinden once Enstitiiye
vapilmis olup yayimlanmamis cografi isaret bagvurulari, itiraz siiresi bakimindan
miilga 555 sayii Kanun Hiikmiinde Kararname hiikiimleri sakli kalmak sartiyla
Biiltende yayimlanir.” hiikmiine amirdir.

Bu sebeple 10.01.2017 tarihinden 6nce yapilan cografi isaret bagvurulari 555
sayili Cografi Isaretlerin Korunmas1 Hakkinda Kanun Hiikmiinde Kararnamenin 9 uncu
ve 11 inci maddeleri geregince incelenmekte ve ilan edilmekte olup ilgili kisiler alt1 ay
icerisinde bu ilanlara kars1 yapacaklari itirazlar1 Tiirk Patent ve Marka Kurumuna
usuliine uygun olarak bildirir.

10.01.2017 tarihinden sonra yapilan cografi isaret ve geleneksel {iirlin adi
basvurulart i¢in, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 40 1nc1 maddesi geregince
yayimlanmakta olup ilgili kisiler ii¢ ay icerisinde bu yayimlara kars1 yapacaklari
itirazlar1 Tiirk Patent ve Marka Kurumuna usuliine uygun olarak bildirir.
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2. Boliim
Cografi isaret ve Geleneksel Uriin Adi Biilteni 51. Sayida Yayimlanan Basvurularin Sirah
Listesi

6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanunu Kapsaminda Incelenen Basvurularin Listesi

Cografi Isaretler

Yayim Basvuru Basvuru Sayfa
Numarasi1 Numaras1 Adi

1. C2019/006  Ordu Kivisi 7
Geleneksel Uriin Adlar
Yayim Basvuru Basvuru Sayfa

Numarasi Numarasi Ad1

Bu Biiltende yayimlanacak geleneksel iiriin adi bagvurusu bulunmamaktadir.
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Tescil Edilen Basvurularin Listesi

Cografi Isaretler

Yayim Tescil Cografi isaretin Ad1 Sayfa
Numarast1  Numarasi

1. 426 Mersin Kerebici 10
2. 427 Boyabat Gazidere Domatesi 13
Geleneksel Uriin Adlar1

Yayim Tescil Geleneksel Uriin Ad Sayfa

Numarasi Numarasi

Bu Biiltende yayimlanacak geleneksel iiriin adi1 tescili bulunmamaktadir.
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6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanununun 42 nci Maddesi Kapsaminda Kesinlesen
Degisikliklerin Yayim

Cografi Isaretler

Yayim Tescil Cografi Isaretin Ad1 Sayfa
Numarast  Numarasi

1. 231 Trabzon Kazaziyesi 15
Geleneksel Uriin Adlar
Yayim Tescil Geleneksel Uriin Ad1 Sayfa

Numarasi Numarasi

Bu Biiltende yayimlanacak degisiklige ugramis geleneksel iirtin ad1 tescili bulunmamaktadir.
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3.Boliim
6769 Sayili Sinai Miilkiyet Kanunu Kapsaminda incelenen Basvurularin Yayim

Asagida yer alan basvurular 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 40 meci1 maddesi kapsaminda
yayimlanmis olup ilgili kisiler {i¢ ay icerisinde bu yayimlara kars1 yapacaklar: itirazlar1 Tiirk Patent ve Marka
Kurumuna usuliine uygun olarak bildirebilirler.

1. Ordu Kivisi

Basvuru No : C2019/006

Bagvuru Tarihi :21.01.2019

Cografi isaretin Ad : Ordu Kivisi

Uriin / Uriin Grubu : Kivi / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar

Cografi isaretin Tiirii : Mense adi

Basvuru Yapan : Ordu 11 Tarim ve Orman Miidiirliigii

Basvuru Yapanin Adresi : Akyaz1 Mah. Kanuni Sultan Siileyman Cad. Ordu Tarim 11 Miidiirliigii
Ana Bina No:24/1 Altinordu/ORDU

Cografi Simir > Orduili

Kullanim Bi¢imi : Cografi isaret amblemi ile logo, {irlin etiketi veya ambalajinda yer alir

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Ordu Kivisi Actinidia deliciosa tiirtine ait Hayward gesidinden {iretilir. Ordu Kivisi ¢ok yillik, sarilict ve
tirmanici, kuvvetli gelisim gosteren bir meyve agaci olup, kok yapist yiizlek sagak kok yapisina sahiptir. Ordu
Kivisi fidanlar1 dikildikten 2 yi1l sonra iiriin vermeye baslar, tam verime ise 5-6 yaslarinda gelir. Besin maddesi
noksanliklar1 pek goériilmemekle birlikte, omcalarin uzun yillar yiiksek verimde kalmasini saglamak i¢in toprak
analizleri neticesinde eksik goriilen besin elementlerinin (azot, fosfor ve potasyum gibi makro besin elementleri
ile demir, bor, ¢inko gibi mikro besin elementleri) bitkiye verilmesi ve bunun yaninda yesil giibreleme (fig, soya
vb.) yapilmasi gerekir. Ordu Kivisi besin degeri yiiksek ve muhafaza siiresi uzun bir meyvedir. Ordu Kivisinin
meyveleri oval veya elipsolit sekilli, meyve boyutlar1 4,5- 7,5 cm uzunluga, 3,5-5,0 cm kalinliga sahiptir. Ordu
Kivisinin ortalama meyve agirligi 90-110 g, iyi bakilan bahgelerde 120-150 g’dir. Distan ice dogru meyvenin
yapist; tiiyler, kabuk, dis meyve eti, i¢ meyve eti, ¢ekirdek, ¢ekirdek evi, yumurtalik izleri, radial yumurtalik
beslenme damarlari ve columella olarak siralanabilir. Epiderm dokusu koyu yesilden agik yesile kadar degisebilir.
Meyve sap1 farkli renklerde olmakla birlikte genellikle kahverengidir. Meyve sap1 6 cm uzunlugundadir. Meyve
eti zlimriit yesili renkte ve yar1 saydam goriiniimdedir. Meyve eti kendine has 6zellik olarak orta sekerli ve bol
suludur. Meyve eti merkezde bulunan ve degisik kalinlikta olabilen kremsi renkte etli silindir etrafina yerlesmistir.
Meyve kabugu yesilimsi-kahverengi ve sik, ince ve yumusak tiiylidiir.

Ordu Kivisinin meyve etinin 100 graminda 35-400 mg C vitamini ve 20,3 mg flavonoid bulunur. .Ayrica
100 gram meyve etinde; toplam kuru madde miktar1 15-22 g, organik asitler 1,0-1,6 g, toplam sekerler 7,5-13,0 g,
proteinler 0,5-1,5 g, yaglar 0,3-0,9 g, pektin 0,3-0,9 g, ham lif 1,1-2,9 g, mineraller (kiil) 0,7-1,0 g’dir ve 2250
pumol antioksidan aktivitesine sahiptir. Ordu Kivisinin ¢igekleri ¢ogunlukla tekli, 5,5-7 cm ¢apinda, ta¢ yapraklar
beyaz-krem renkli, bityiik ve yuvarlaktir.

Ordu Kivisi, hasattan sonra depolama siiresince daha az yumusama gosterir.
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Ordu Kivisinin muhafaza siiresine gore baz1 6zelliklerindeki degisim

Ozellik Mubhafaza siiresi (ay)

Hasat 1. ay 2.ay 3.ay 4. ay 5.ay
Meyve eti sertligi (Newton) 95,65 76,91 74,82 49,54 41,07 39,37
Suda ¢oziiniir kuru madde (SCKM) (%) 6,50 9,47 11,10 11,77 11,97 12,75
Titre edilebilir asitlik (meyve suyunda sitrik asit cinsinden, %) 1,66 1,62 1,52 1,47 1,42 1,36
C vitamini (mg 100 g% 355 49,0 53,5 62,5 67,0 68,0
Fenol bilesik (mg GAE 100 g™) 151 155 158 169 179 224
Flavonoid (mg QE 100 g 20,3 213 27,2 38,0 40,0 479
Antioksidan (umol TE 100 g?) 2253 3242 3861 4147 4678 4869

Uretim Metodu:

Ordu Kivisi ¢ok sayida sagak koklere sahip olmasi nedeniyle topragin iist katmaninin ilk 40 cm boliimiinde
yer alir. Topraktaki asir1 neme, suya oldukca duyarlidir. Yetistirildigi topraklarda pH 5,5-6,5 araligindadir. Ordu
ili topraklar asit karakterli organik maddece zengin ve kiregsiz topraklardir ve bu tip topraklar, Ordu Kivisinin
yetigsmesi i¢in ideal sartlart olusturur.

Ordu Kivisi yetistiriciligi degisik rakimlara ve yoneylere kurulu bahgelerde yapilir. Ordu Kivisi
yetistiriciliginde bahgeler, ¢ogunlukla T terbiye sistemi ve pergola(¢ardak) terbiye sistemi ile diizenlenir. Kurulum
sistemi genel olarak beton ve ahsap malzemeden olusur, telli sistem ile desteklenir.

Agaclar genelde 1,8 m ile 2,2 m arasinda yiiksekte taglandirilmistir. Olusturulan tagta, her yil kuruyan ve
asir1 gelisen dallarin cikarilmasi icin budama yapilir. Budama konusunda Rize il Tarim ve Orman Miidiirliigii
ekipleri tarafindan her sene kurs verilir.

Sulama sisteminin kuruldugu ve yillik ortalama sicakligin 13-16 °C oldugu yerler, Ordu Kivisinin en uygun
yetisme sartlarini saglar. Ordu Kivisi yazin asirt sicak oldugu dénemlerde mutlak sulamaya ihtiya¢ duyar. Fakat
bolgenin yeterince yagis almasindan dolay:r sulama ihtiyact asirt degildir. Ordu Kivisi, siddetli ki soguklar1 ve
ilkbahar donlar1 olmayan, yaz aylarinda nispeten orta sicaklikta diizenli yaz yagmuru ve vejetasyon periyodu
boyunca yliksek nemli bolgelerde sorunsuzca yetisebilir.

Ordu Kivisinin yetistiriciliginde ilaglama yapilmaz. Yetistiricilikte, toprak analizleri neticesinde eksik
goriilen besin elementlerinin bitkiye saglanmasi disinda, herhangi bir bitki gelisim diizenleyici kullanilmaz.

Meyveler, suda ¢oziiniir kuru madde oran1 % 6,5-7,0 seviyesinde iken elle hasat edilir ve maksimum 10
kg’lik kasalara yerlestirilerek depoya gotiiriiliir. Siniflama, ekstra sinif (120 g ve lizeri meyveler), 1. sinif (90-120
g arasi) ve 2. simf (70-90 g aras1 meyveler) olarak depolama oncesinde yapilir. Meyvelerin depoya konulmadan
onceki agirligi ile her bir donemde kaybettigi agirlik oranlanarak yiizde agirlik kaybi degerine ulagilir. Meyvelerde
depolama dmrii, % 10 agirlik kaybina ulagincaya kadar gegen zamani ifade eder. Ayni zamanda meyvelerde sertlik
bir el penetrometresi ile belirlenir. Sertlik degeri 3-4 kg ( yaklasik 30-40 Newton) seviyesine distiigiinde, iriinler
pazara transfer edilir. Ordu Kivisi 0+0,5 °C depo sicakligi ve % 90+5 oransal nem kosullarinda 5 ay siire ile
depolanabilir.

Denetleme:

Denetim mercii; Ordu il Tarim ve Orman Miidiirliigii, Ordu il Kontrol Laboratuvari ve Ordu Universitesi
Ziraat Fakiiltesinden konusunda uzman birer teknik eleman olmak iizere ii¢ kisiden olusur. Bah¢e denetimi ve
analize dayali denetim olmak {izere iki agama igeren denetimler, agagida belirtilen usul ve esaslara uygun bigimde
diizenli, ihtiya¢ ve sikayet oldugunda ise her zaman yapilir.

Denetim kriterleri:

e Bahge denetimi: Ordu ilinde Ordu Kivisinin yetistirildigi bahgelerde, aralik, ocak ve subat aylarinda
kis (verim) budamasinin; mayis ve haziran aylarinda meyve seyreltmesinin usuliine uygun olarak
yapilip yapilmadigi kontrol edilir.

e Analize dayali denetim: Kasim ayinin ilk haftasi itibari ile arazide refraktometre ile dl¢iiliip SCKM
6,5-7,0 degerine ulastiginda hasat yapilir.
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e Depolama 6mrii, meyve agirlik kayb1 ve meyve eti sertligi: Ureticilerden alinan numunelerin, kasim,
aralik, ocak, subat ve mart aylarinda soguk hava deposunda uygun sartlarda depolanip
depolanmadigi depolama 6mrii, meyve agirlik kaybi ve meyve eti sertligi bakimindan denetlenir.

e Pazar kontrolii: Y1l i¢erisinde, Ordu Kivisi depolayan soguk hava depolarinda muhafaza edilen
meyvelerde sertlik degeri, el penetrometresiyle 6l¢iiliir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda goérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siire¢leri yiiriitiir.
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4. Boliim
Tescil Edilen Bagvurularin Yayimm

Asagida yer alan bagvurular 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu kapsaminda tescil edilmis olup bu
yayimlara karsi itiraz hakki bulunmamaktadir.

1. Mersin Kerebici

Bu cografi isaret, 6769 sayili Smai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 19.04.2017
tarihinden itibaren korunmak iizere 11.04.2019 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No 1426

Tescil Tarihi :11.04.2019

Basvuru No : C2017/029

Basvuru Tarihi :19.04.2017

Cografi Isaretin Adi : Mersin Kerebici

Uriin / Uriin Grubu : Kerebig / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tathilar
Cografi Isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Mersin Ticaret ve Sanayi Odast

Tescil Ettirenin Adresi : Atatiirk Cad. Mtso Hizmet Binas1 Kat.3 Akdeniz MERSIN
Cografi Simir : Mersin il

Kullanim Bi¢imi : Cografi isaret ibaresi, marka ibaresinden daha kiiclik olmamak kaydryla

iiriiniin ambalajinda yer alacaktir.
Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Mersin Kerebici; irmik ile yapilan hamurun bezelere ayrilip el ile oyulmasi ve i¢inin ceviz igi ya
da cografi isaret tescili bulunan Antep Fistigi i¢i ile doldurulmasi sonrasinda odun firminda
pisirilen, iizerine ¢6ven kokiinden elde edilen kopiik ilave edilen bir tatlidir.

Kerebi¢ ilk olarak 1940’11 yillarda tatlicilik ve sekercilik ile istigal eden Arap kokenli ailelerin, o
donem sehrin merkez c¢arsist civarinda sadece ramazan ay1 ve bayraminda yaptiklar1 ve el
arabasinda sattiklari  bir tathydi. Zamanla halk tarafindan kabul gormesi ve begenilmesi ile
ramazan ayina 6zel olan bu tath on iki ay boyunca iiretilen ve tiiketilen bir tath halini almustir.

Mersin Kerebicinin iiretiminde kullanilan malzemeler ve iiretim metodu ile farklilasan 6zellikleri asagidaki
gibidir.

e Kerebicin hamurunda seker kullanilmaz. Tatlandirma islemi, sunumdan oOnce Kerebicin tizerini
kaplayacak miktarda kerebi¢ kopiigiiniin konulmasiyla yapilir.

e (oven kokiiniin kaynatilmasiyla elde edilen beyaz renkli Kerebi¢ kopiigiiniin hazirlanmasi ve
formiilasyonu firiine 6zgiidiir.

o Kerebicin ¢esidine gore i¢ malzeme hazirlanir. Fistikli kerebi¢ i¢in iri ¢ekilmis cografi
isaret tescili bulunan Antep Fistig1 i¢i, cevizli kerebig igin iri ¢ekilmis ceviz i¢i kullanilir.

Uretim Metodu:
Mersin Kerebicinin iretim metodu ve sunumu dort asamada gerceklestirilir.

e Kerebi¢ hamurunu olusturmak iizere tiim malzemeler homojen bir sekilde karistirilarak uygun elastik
yapida bir hamur elde etmek igin yogurulur.

e Hazirlanan hamur yuvarlak bezelere ayrilarak el ile oyulur. Istenen kerebi¢ gesidine gére ici cografi
isaret tescili bulunan Antep Fistig1 i¢i veya ceviz i¢i doldurulduktan sonra odun firininda pisirilir.

e (oven kokii kaynatilarak beyaz renkli kerebi¢ kopiigii hazirlanir.
e Sunumdan dnce kerebicin lizerini kapatacak miktarda kerebi¢ kopiigii konur.

Mersin Kerebicinin iiretiminde aroma vericiler ve aroma verme 6zelligi tasiyan gida bilesenleri kesinlikle
kullanilmaz.
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Mersin Kerebicinin raf émrii oda sicakliginda yedi giindiir. Uretim yerinde tiiketilmeyecekse Tiirk Gida
Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligine uygun sizdirmaz seffaf ambalajda
paketlenmek suretiyle taginabilir.

Kerebi¢ hamurunun hazirlanmasi:

Kerebi¢ hamuru Tiirk Gida Kodeksi Irmik Tebligine uygun irmik, yag, Tiirk Gida Kodeksi Gida Katki
Maddeleri Yonetmeligine uygun karbonat, su, Tirk Gida Kodeksi Baharat Tebligine uygun mahlep ve pisirme
sirasinda yiizeyinin kizarmast amaciyla da az miktarda pekmez kullanilarak yapilir. Asagida, toplam agirlig: 10,5-
11 kg olan yaklasik 198-200 adet kerebig elde etmek i¢in kullanilan malzeme miktarlart verilmektedir.

Tablo 1. Kerebi¢ Hamuru Hazirlanmasinda Kullanilan Malzemeler ve Miktarlari

Malzemeler Miktar
Irmik (Tip 3 — Orta boy) 4 kg
Pastalik margarin 750 g
Aygicek yagi 750 g
Su 2 litre
Mahlep 309
Karbonat 259
Pekmez 150 g

Kerebi¢c hamuru, homojen yapiya ve bezelerin istenilen sekilde oyulabilmesi igin elastik yapiya
kavusuncaya kadar oda sicakliginda (~25 °C) 10-15 dakika yogrulur.

Kerebi¢ hamuru, oda sicakliginda 5-8 dakika dinlendirildikten sonra yaklasik 25-30 gramlik bezelere
ayrilir. Bezeler avug icinde yuvarlanarak ici oyulur. I¢i oyulan bezelere istenen geside gore 15-20 g iri ¢ekilmis
cografi isaret tescili bulunan Antep Fistig1 ici veya 15-20 g iri ¢ekilmis ceviz i¢i doldurularak kapatilir. Igi
doldurulmus ancak heniiz pismemis bezeler kerebig koftesi olarak adlandirilir.

Kerebig koftelerinin tane agirhigi 45-55 g’dir. Onceden yaglanmis ve wsitilmis galvanizsiz tepsiye dizilen
kerebi¢ kofteleri, odun atesinde 300-350°C sicaklikta 15-20 dakika pisirilir. Ustii kizarinca firindan ¢ikarilan
kerebicler, oda sicakliginda sogumaya birakilir.

Kerebic kopiigiiniin hazirlanmasi:

Gypsophila L. ve Ankyropetalum fenzl cinslerinin taksonuna ait bir tiir olan ¢oven bitkisinin koklerinin
kaynatilmasiyla elde edilen ¢ozelti, kopurtiiliip seker ile karigtirilarak beyaz renkli kerebig¢ kopiigii elde edilir.

Kerebig kopiigiiniin lezzeti ve kivami, son {iriin kalitesi agisindan olduk¢a 6nemlidir. Zira fazla viskoz olan
kopiik kati olacagindan tercih edilmez, fazla akiskan olan kopiik ise kerebici islatacagindan istenmeyen bir tekstiir
olusturur.

Tablo 2. Kerebi¢ K6piigiiniin Hazirlanmasinda Kullanilan Malzemeler ve Miktarlar

Malzemeler Miktar
Seker 3,5 kg
Su 5 litre
Coven kokii 1kg

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Mersin Kerebicinin {iretilmesi; hamurunun, kerebi¢ koftelerinin ve kerebi¢ kopiigiiniin hazirlanmasi
asamalar1 da dahil olmak tizere kendine 6zgii kosullar bulundurmakta ve ustalik becerisi gerektirmektedir. Bu
sebeple iiretimin tiim asamalari belirtilen cografi sinirda gergeklesmektedir.
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Denetleme:

Mersin Ticaret ve Sanayi Odasinin koordinatorliigiinde ve Mersin {lge Tarim Orman Miidiirliigii ile Mersin
Universitesi Gida Miihendisligi Fakiiltesinden en az birer iiyenin katilimiyla olusacak denetim mercii tarafindan
denetim islemleri yiiriitiiliir.

Denetimler yilda bir kere yapilir ve 6769 sayilt Siai Miilkiyet Kanunu uyarinca raporlanarak Tiirk Patent
Ve Marka Kurumuna sunulur. Sikayet iizerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim yapilabilir.

Denetim mercii, Mersin Kerebicini tireten firmalara denetgi ekibi géndererek “liriintin tanim1 ve ayirt edici
ozellikleri” ile “liretim metodu” kisminda belirtilen 6zelliklere uygun olarak firetim yapilip yapilmadigini kontrol
eder.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kigilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.
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2. Boyabat Gazidere Domatesi

Bu cografi isaret, 6769 sayili Smai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 13.09.2017
tarihinden itibaren korunmak iizere 12.04.2019 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No 1427

Tescil Tarihi :12.04.2019

Basvuru No : C2017/136

Basvuru Tarihi 1 13.09.2017

Cografi isaretin Ad1 : Boyabat Gazidere Domatesi

Uriin / Uriin Grubu : Domates / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar
Cografi isaretin Tiirii : Mense adi

Tescil Ettiren : Boyabat ilge Tarim ve Orman Miidiirliigii

Tescil Ettirenin Adresi : Zincirlikuyu Mah. Hiisamettin Dayibas Cad. No:1 Boyabat/ Sinop
Cografi Sinir1 : Sinop ili Boyabat ilgesi Gazideresi ve Gazideretabakli kdyleri
Kullanim Bi¢imi : Gazidere Boyabat Domatesi cografi igareti, agagida verilen logo ile

birlikte kullanilacak olup marka ile birlikte kullanilmasi miimkiindiir

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Boyabat Gazidere Domatesi, Sinop ili Boyabat ilgesi Gazideresi ve Gazideretabakli kdylerinde aymi
tohumla 150 yili agkin bir siiredir yetistirilmekte olup yore i¢in dnemli bir ge¢im kaynagidir. Bu domates halk
arasinda “¢irkin domates* olarak da bilinir.

Tohum safiyet oran1 % 98,5 ¢imlenme oran1 % 90°dir.

Bitkisel ozellikleri:

Fidede antosiyanin renklenmesi hafiftir. ; Bitkisi dik, boyu 150-200 c¢m, orta gévde ve dallar tiiylii bir
yapiya sahip olmadigi, gévde ve dallarda antosiyanin renklenmesi mevcut, bogum arasi uzunlugu 6-9 cm arasinda
degisir. Yapraklari orta ile kiigiik arasinda olup uzunlugu, sap dahil 15-25 cm’dir. Yaprak kenar sekli parcali ve
dalgali, yaprak kabarciklanmasi hafiftir. Dikenlilik olmayip mavi yesil renkli, ¢icekler ise sart rengi orta
boyuttadir. Cigeklenme siiresi 10 haziran - 10 ekim tarihleri aras1 olmakla birlikte tam ¢igeklenme evresi | temmuz,
¢igeklenme siiresi 15 giindiir.

Meyve 6zellikleri:

Meyve eni 131,21-143,20 mm, meyve boyu 86,32-101,30 mmdir. Meyve sekli hafif basik, meyve ug sekli
yuvarlak, meyvede egrilik derecesi orta diizeyde, ¢igek burnu sekli gentikli olup hafif sivri ve diizdiir. Ticari hasatta
meyve kabuk kalinlhigi 0,37-0,41 mm, odacik sayisi 12’dir. Dilimlilik mevcut olup meyve et rengi pembe-
kirmizims: ¢ekirdekli bir yaprya sahiptir (400-500 adet). Meyve eti sertligi (N) 1,86-1,94’tiir. Fizyolojik olumda
yani tohum baglama doneminde meyve kabuk rengi yesilimsidir. Erkenciligi yaninda fizyolojik olum zamani da
erkencidir.

Uriiniin ayirt edici 6zellikleri:

Lezzeti ve kendine has aromasiyla 6ne ¢ikar. Boyabat Gazidere Domatesi sirik tipli biiyiime sekli gosteren,
600-800 gr arasi iri meyvelere sahip, kirmizi renkli, ince kabuklu ve ¢ok lopludur. Boyabat Gazidere Domatesi
elle iki ya da ii¢ parcaya boliindiigiinde ortasinda konik bigimde gobek veya ciiciik tabir edilen ¢ekirdeksiz etli bir
parga bulunur. Diger domateslerde bu par¢a bulunmaz.

Boyabat Gazidere Domatesi i¢ten disa dogru olgunlagir. Kekremsi (limoni) bir tadi vardir. Cekirdeklilik
400-500 arasindadir.
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Meyve eti hos kokulu, sulu ve kumlu olan domatesin altidan fazla gdzenegi bulunur. ince ve yumusak
kabuga, yumusak meyve etine sahip domatesin hasat sonrasi 6mrii kisa olup taze tiiketim igin uygundur. Uzun
mesafeli nakliyeye uygun degildir.

Uzunlamasina kesit goriiniimii basik olan domateste olum Oncesi yesil omuzluluk ve ¢i¢ek sapt ayrilma
tabakas1 bulunur. Bitki bagina verimi 50 kg 'ye ulasir.

Ticari hasatta meyve kabugu iizerinde ¢izgi olmayip meyve et rengi pembe-kirmizimsidir. Cekirdeklidir.
Genel olarak kahvaltilik ve salata tiiketiminde tercih edilirse de, konservelik domates suyu olarak da tiiketilir.

Boyabat ilgesi Sinop ilinin 86 km giineyinde ve Gokirmak havzasinin kenarindadir. Boyabat il¢esinin bati
tarafinda 15-20 km uzakliginda bulunan kodylerden gegen Gazidere Cay1 (Kolaz Cay1) cesitli mineraller aliviiyal
topraklarin taginmasi ayni zamanda domates iiretim alani olugsmustur. Sulamalarda kullanilan Goékirmak ve
Gazidere Caylar1 ¢esitli mineraller icerir. Derelerden bazilar1 koyliilerin kaylan kaya tabir ettikleri gevsek dokulu
kayaliklar ve Gazidere Cayma dokiillen Harin Deresi bazalt kayaliklarinin oldugu bdlgeden geger. Boyabat
Gazidere Domatesi bu bolgede tiretilir.

Toprak 6zellikleri:

Boyabat Gazidere Domatesinin yetistirildigi topragin 6zellikleri asagida belirtilmektedir.
1-Toprak biinyesi: Killi biinye sinifindadir.

2-Toplam tuz (EC): Tuz %0,019 tuzsuz sinifindadir.

3-Toprak pH: Topragin pH degeri 7,81 olup hafif alkalik 6zellik gosterir.

4-Kire¢ miktar1 %0,6 olup ¢ok az kiregli toprak sinifindadir.

5-Organik madde miktar1 %2,58 olup orta derecede organik madde 6zelligi gosterir.

6-Toprakta kg/da cinsinden P,Os igerigi 15,06 olup ¢ok yiiksektir. Kg/da cinsinden K;O igerigi 29 olup
orta gurup potasyum igerir.

Uretim Metodu:

Boyabat Gazidere Domatesinin iiretimi; birinci siiriim i¢in 20-25 c¢m toprak derinliginde ve yanmus ¢iftlik
giibresi karigtirilarak sonbaharda yapilir. Ekim i¢in mart ayinin son haftasinda dekara 25 kg DAP (Diamonyum
Fosfat) giibresi kullanilarak ortalama 15 cm derinlikte ikinci siiriim yapilmakta, kariklar giftciler tarafinda
kaynaklart kullanilarak olusturulur. Domates, dekara 400- 500 gram tohum kullanilarak 3 cm derinlikte ekilir.
Uriiniin ilk capa dénemi olan may1s aymin ortalarinda topraktan ¢ikis yapan ve 5-6 yaprakli hale gelen domates
de sira lizeri 30 cm olacak sekilde seyreltme yapilir. Sira arast mesafe 50 cm’dir. Sulama haziran ayimnin ortalarinda
baslar, 3-5 giin arayla uygulanir. Ust giibreleme birinci sulama ile baslar, 20 giinde 5 kg azotlu giibre olarak iire
verilir. Ayrica mikro element eksikligine gore yaprak giibresi uygulamasi yapilir. Uriiniin ilk hasadi temmuz ayinin
ilk haftasinda baslar, iklim ve tiriiniin durumuna goére 2-3 giinde bir hasat yapilir. Toplam 10-15 defa yapilan hasat,
ekim aymin son haftalarina kadar devam eder. Dekardan ortalama 6-7 ton iiriin elde edilir.

Denetleme:

Denetim mercii; Sinop Il Tarim ve Orman Miidiirliigii, Boyabat Belediye Baskanlig1 ve Boyabat Ilgesi
Ziraat Odas1 Bagkanligindan olusmaktadir. Denetim mercii iriinlin {iretim metodu, ekim, giibre uygulamasi,
sulama, zirai ilag uygulama donemleri ile bitki ve meyve 6zelliklerine uygunluk bakimindan hasat ve pazarlama
asamasinda 15 giinliik araliklarla denetim yapar.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kigilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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5. Boliim
6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanununun 42 nci Maddesi Kapsaminda Degisiklik
Taleplerinin Yayim

Asagida yer alan degisiklikler 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 42 nci maddesi kapsaminda
yayimlanmakta olup ilgili kisiler {i¢ ay igerisinde bu yayimlara karsi yapacaklari itirazlar1 Tiirk Patent ve Marka
Kurumuna usuliine uygun olarak bildirebilirler.

1. Trabzon Kazaziyesi

231 tescil sayili Trabzon Kazaziyesi ibareli cografi isaretin tescil kayitlarinda yapilmasi uygun bulunan
degisiklikler asagida yer almaktadir.

e Uriiniin Tanmim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

“Cok ince ¢ekilmis 0.08-0.18 mm (80-180 mikron) kalinligindaki 24, 22, 18 veya 14 ayar altin ve 1000
ayar glimiig tellerin ¢ikrik yardimiyla ibrisim (ipek) veya naylon iplik iizerine burularak sa¢ teli kalinligina
getirilmesiyle yapilan kolye, kiipe, bileklik ve tespih piiskiilii iiriinlerine kazaziye (kazaz oriiciiliigii) adi
verilmektedir.”

ifadesi,

“Cok ince ¢ekilmis 0,08-0,18 mm (80 - 180 mikron) kalinligindaki 24, 22, 18 veya 14 ayar altin ve 925
ayar (milyem) giimiis tellerin ¢ikrik yardimiyla ibrisim (ipek) veya naylon iplik iizerine burularak sag teli
kalinligina getirilmesiyle yapilan kolye, kiipe, bileklik ve tespih piiskiilii tirlinlerine kazaziye (kazaz oriiciiliigii)
ad1 verilir.”

seklinde degistirilmistir.
e Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

“Trabzon Kazaziyesinin ayirt ediciligi; 24, 22, 18 veya 14 ayar altindan veya 1000 ayar giimiisten 80 ila
180 mikron kalinligindaki ¢ok ince tellerin burularak insan sag teli kalinligina tamamen el is¢iligiyle getirilmesi
ve kesinlikle kaynak kullanilmamasina ragmen ¢ok saglam ve zarif goriiniimlii motiflerin olusturulmasidir.”

ifadesi,

“Trabzon Kazaziyesinin ayirt ediciligi; 24, 22, 18 veya 14 ayar altindan veya 925 ayar (milyem) giimiisten
80 ila 180 mikron kalinligindaki ¢ok ince tellerin burularak insan sag¢ teli kalinligina tamamen el isciligiyle
getirilmesi ve kesinlikle kaynak kullanilmamasina ragmen ¢ok saglam ve zarif goriiniimlii motiflerin
olusturulmasidir.”

seklinde degistirilmistir.
e Denetleme:

“Trabzon Kazaziyesinin, liretim yonteminde agiklanan 6zelliklere uygun olarak imal edilmesine dair
kontroller, Trabzon Kuyumcular ve Saat¢iler Esnaf ve Sanatkarlar Odas1 koordinatorliigiinde; T.C. Ortahisar
Kaymakamlig1 Halk Egitim Merkezi, T.C. Ortahisar Kaymakamlig1 Ziibeyde Hanim Mesleki Teknik Anadolu
Lisesi Miidiirliigii ve T.C. Milli Egitim Bakanhig1 Hayat Boyu Ogrenme Genel Miidiirliigii Trabzon Olgunlasma
Enstitiisti Midiirligii yetkilileri tarafindan olusturulacak Denetim Komisyonu tarafindan gergeklestirilecektir.
Denetim Komisyonu; Trabzon Kuyumcular ve Saat¢iler Esnaf ve Sanatkarlar Odasi yetkilisi dahil toplam dort
uzmandan olusacak olup, Denetim Komisyonu tarafindan iiretim, pazarlama ve satis dahil olmak {izere siirecin
tiim evrelerine yonelik yilda 2 defa diizenli olarak ve ihtiyag¢ duyuldugunda/sikayet halinde her zaman yapilacaktir.
Denetime iligkin raporlar Trabzon Kuyumcular ve Saatciler Esnaf ve Sanatkarlar Odas tarafindan Tiirk Patent ve
Marka Kurumuna her yil génderilir.

Denetim Komisyonu, denetimin nasil yapilacagim belirleyecek ve gerektiginde uzman kuruluslardan
destek alacak olup, Trabzon Kazaziyesinin {iretimi ve pazarlanmasi agsamalarinda o6zellikle agagidaki hususlar
kontrol edecektir:”

ifadesi,

“Trabzon Kazaziyesinin, liretim yonteminde acgiklanan &zelliklere uygun olarak imal edilmesine dair
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kontroller, Trabzon Kuyumcular ve Saatgiler Esnaf ve Sanatkarlar Odasi1 koordinatorliigiinde; T.C. Ortahisar
Kaymakamligi Halk Egitim Merkezi, T.C. Ortahisar Kaymakamlig1 Ziibeyde Hanim Mesleki Teknik Anadolu
Lisesi Miidiirliigii ve T.C. Milli Egitim Bakanligi Hayat Boyu Ogrenme Genel Miidiirliigii Trabzon Olgunlagma
Enstitiisit Midiirligii yetkilileri tarafindan olusturulacak denetim mercii tarafindan gergeklestirilecektir. Denetim
mercii; Trabzon Kuyumcular ve Saatciler Esnaf ve Sanatkarlar Odasi yetkilisi dahil toplam dort uzmandan
olusacak olup, denetim mercii tarafindan iretim, pazarlama ve satig dahil olmak iizere siirecin tiim evrelerine
yonelik yilda 1 defa diizenli olarak ve ihtiyag duyuldugunda veya sikdyet halinde her zaman yapilacaktir. Denetime
iligskin raporlar Trabzon Kuyumcular ve Saatgiler Esnaf ve Sanatkarlar Odasi tarafindan Tiirk Patent ve Marka
Kurumuna her y1l génderilir.

Denetim mercii, denetimin nasil yapilacagini belirleyecek ve gerektiginde uzman kuruluslardan destek
alacak olup, Trabzon Kazaziyesinin iiretimi ve pazarlanmasi asamalarinda 6zellikle asagidaki hususlart kontrol
edecektir:”

seklinde degistirilmistir.
e Kullanmim Bicimi:

“Uriiniin kullanim bigimi “markalama” olmakla birlikte, her iiriinde, detaylar1 asagida verilen ve Trabzon
Kazaziyesinin bas harfleri olan “TK” damgasinin yer almasi veya iiriine miinhasir “TK” etiketinin miisterilere ve
Denetim Komisyonuna agikca gosterilebilir sekilde bulunmasi gerekmektedir.”

ifadesi,

“Uriiniin kullanim bigimi “markalama” olmakla birlikte, her iiriinde, detaylar1 asagida verilen ve Trabzon
Kazaziyesinin bag harfleri olan “TK” damgasinin yer almasi veya lirline miinhasir “TK” etiketinin miisterilere ve
denetim merciine agikga gosterilebilir sekilde bulunmasi gerekmektedir.”

seklinde degistirilmistir.



