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DUYURU

10.01.2017 tarih ve 29944 sayili Resmi Gazetede yayimlanarak yiirtirliige giren
6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 38 inci maddesinin birinci fikras: “Kurum,
cografiisaret veya geleneksel iiriin adi basvurularini 33 ila 37 nci ve 39 uncu maddelere
gore inceler.” ve besinci fikrast “Bu madde kapsaminda incelenerek uygun bulunan
basvurular Biiltende yayimlanir.” hiikmiine amirdir.

Ayrica 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun Gegici Madde 1 inde “Bu Kanunun
yayimi tarihinden once Enstitiiye yapilmis olan ulusal ve uluslararasi marka ve tasarim
bagvurulari ile cografi isaret basvurulari, basvuru tarihinde yiiriirliikte olan mevzuat
hiikiimlerine gore sonu¢landirilir. Ancak bu Kanunun yayimi tarihinden once Enstitiiye
vapilmis olup yayimlanmamis cografi isaret basvurulari, itiraz siiresi bakimindan
miilga 555 sayili Kanun Hiikmiinde Kararname hiikiimleri sakli kalmak sartiyla
Biiltende yayimlanir.” hitkmiine amirdir.

Bu sebeple 10.01.2017 tarihinden Once yapilan cografi isaret basvurular1 555
sayil1 Cografi Isaretlerin Korunmasi Hakkinda Kanun Hiikmiinde Kararnamenin 9 uncu
ve 11 inci maddeleri geregince incelenmekte ve ilan edilmekte olup ilgili kisiler alt1 ay
icerisinde bu ilanlara karsi yapacaklar itirazlart Tirk Patent ve Marka Kurumuna
usuliine uygun olarak bildirir.

10.01.2017 tarihinden sonra yapilan cografi isaret ve geleneksel iiriin adi
basvurulart i¢in, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 40 inc1 maddesi geregince
yayimlanmakta olup ilgili kisiler ii¢ ay icerisinde bu yaymmlara karsi yapacaklari
itirazlar1 Tiirk Patent ve Marka Kurumuna usuliine uygun olarak bildirir.
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2. Boliim
Cografi isaret ve Geleneksel Uriin Adi Biilteni 55. Sayida Yayimlanan Basvurularin
Siral Listesi

6769 Sayili Sinai Miilkiyet Kanunu Kapsaminda incelenen Basvurularin Listesi

Cografi Isaretler

Yayim Basvuru Basvuru Sayfa

Numarast Numarasi Ad1

1. C2018/061  Dortyol Mandarini 6
2. C2018/163  Kastamonu Tas Baski Dokumasi 9
3. C2018/199  Giresun Kalinkara Findig1 / Giresun Karasi 12
4. C2018/201  Giresun Sivri Findig1 16
Geleneksel Uriin Adlar

Yayim Basvuru Basvuru Sayfa

Numarasi Numarasi Ad1

Bu Biiltende yayimlanacak geleneksel iiriin adi bagvurusu bulunmamaktadir.
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6769 Sayil Sinai Miilkiyet Kanununun 42 nci Maddesi Kapsaminda Kesinlesen
Degisikliklerin Yayimi

Cografi Isaretler

Yayim Tescil Cografi Isaretin Ad1 Sayfa

Numarast Numarasi

1. 38 Erzincan Bakir Imalat ve El Islemeciligi Sanati 20
2. 65 Adana Kebabi 21
Geleneksel Uriin Adlar

Yayim Tescil Geleneksel Uriin Adi Sayfa

Numarasi Numarasi

Bu Biiltende yayimlanacak degisiklige ugramis geleneksel {iriin adi1 tescili bulunmamaktadir.
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3.Boliim
6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanunu Kapsaminda Incelenen Basvurularin Yayimm

Asagida yer alan bagvurular 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 40 inct maddesi kapsaminda
yaymmlanmis olup ilgili kisiler {i¢ ay igerisinde bu yayimlara kars1 yapacaklar itirazlar1 Tiirk Patent ve Marka
Kurumuna usuliine uygun olarak bildirebilirler.

1. Dortyol Mandarini

Bagvuru No : C2018/061

Bagvuru Tarihi : 15.05.2018

Cografi Isaretin Ad1 : Dortyol Mandarini

Uriin / Uriin Grubu : Mandarin / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar

Cografi Isaretin Tiirii : Menge adi

Basvuru Yapan : Dértyol Turunggil Ureticileri Birligi

Basvuru Yapanin Adresi : Numune Evler Mahallesi Abdi Ipek¢i Caddesi No:8 Ticaret ve Sanayi
Odas1 Binas1 Dortyol HATAY

Cografi Simir : Hatay ili Erzin, Dortyol ve Payas ilgeleri 36°3' ve 36°16' dogu paralelleri

ile 36°46' ve 37°0' kuzey enlemleri arasinda kalan alan

2 —
“TurunchiMh._ Gokdere Mh.

Yukanburnaz MAT ™ < Fron i :Yon::arluzu Mh.

Erzin ¢ Gokgsl Mh. )

Baglamis Mh.

KizlargayiMh.

B Kuyuluk Mh.

Altingag Mh.

Dortyol

Karakese Mh.

Konakh Mh.

BPCaglahk Mh.

= 'Karacami Mh.

Kullanim Bi¢imi : Cografi isaret marka ile birlikte iriniin izerinde yer alabilir.

obﬂ'l' Yo,
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Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Dortyol Mandarini yetistiriciligi yapilan bolgenin daglar tarafindan cevrili korunakli bir alan niteligi
tasimasi, denizden gelen havanin ani yiikselis gostererek yamaglarin yiiksek kisimlarinda sogumasi, bdlgede
mandarin yetistiriciligi icin dogal bir ekoloji olusturur.

Dortyol Mandarini; “Satsuma” tiliriiniin “Owari” ¢esididir. Cografi sinirin mikro-klima 6zellikleri ve toprak
yapisina bagli olarak Dortyol Mandarini; erkencilik, iiriniiniin kendine has aromasi, usare miktari, suda
¢ozlinebilir kuru madde (SCKM) orani gibi oOzellikleri bakimindan diger yorelerde iiretilen {iriinlerle
kiyaslandiginda belirgin farkliliklar gosterir. Meyveleri tatli, kokuludur. Meyve kabugu, hasat doneminde sarimsi
portakal renginde ve hafif piiriizliidiir. Kabugun meyve etine bagliligi gevsektir ve bu nedenle puflasma egilimi
fazladir. Meyveler orta biiyiikliikte, basik sekilli, meyve eti, koyu portakal renginde, sulu, aromali ve kalitesi
yiiksektir. Meyvesi ¢ekirdeksiz veya en fazla 6 adet ¢ekirdege sahiptir.

Dortyol Mandarinlerinin meyve eni 66,08-69,32 mm, meyve agirligi 135,69-142,96 gram, kabuk kalinlig1
2,75-3,37 mm arasinda, usare miktar1 % 49,08 ila 53,96 ve meyve suyunda titre edilebilir asitlik (sitrik asit
cinsinden) % 0,97-1,38 araligindadir. Suda ¢oziinebilir kuru madde (briks) %7,8 ile %8,28 arasinda, suda
¢oziinebilir kuru madde/asit orani ise 7,61-8,45 araliginda bulunur.

Verimli bir ¢esit olup diizenli meyve verir ve periyodisiteye egilimi azdir. Agaglar yayvan tagli, erkencidir.
Ekim ay1 ortalarinda olgunlagmaya baslar, kasim ay1 ortalarinda ve sonunda hasat edilebilir. Meyveler
olgunlastiktan sonra agag¢ lizerinde fazla kalmaz.

Uretim Metodu:

Dortyol Mandarini fidanlarinda ana¢ olarak turung (Citrus aurantium) anacit kullanimi yaygindir.
Fidanciligin gelismesi ve toprak yapisina bagli olarak uygun alanlarda kullanilmak {izere Carrizo sitranji anaci
kullanimi da goriiliir.

Dortyol Mandarin yetistiriciliginde daha ¢ok goz asist uygulanir. Eyliil-ekim déneminde durgun goz asisi
ve mart aymdan itibaren de siirgiin goz asis1 uygun sonug verir. Asilamada énem verilecek unsurlar; agaclarin
uyanmast, yeterli sicakliga ve neme ulasilmasi ile don olay1 yasanma ihtimalinin uzak olmasidir.

Mandarin yetistiriciligi 1liman 6zellige sahip, mevsim ortalamalar1 yiiksek sicakliklar olusturan ve nem
acisindan uygun ozellikler gosteren alanlarda yapilabilir. Agacin yetistirildigi yerlerde, don olaylarina kars
onlemler alinmasi gerekir. -10 °C’ye kadar diisen sicakliklarda agaglarin donmasi ve zarar gérme riski yiiksek
oldugundan sicakliklarin -4°C’nin altina diigmemesi gerekir. Sicakligin asir1 yiiksek oldugu yerlerde iiriiniin
yetistiriciligi zorlasir.

Sicaklik olarak meyve gelisimi 12-13 °C’de baslar, 25-31°C’de ise meyve gelisimi en yiiksek diizeye erisir.
37-39 °C’de meyve gelisimi durur, 45°C ve lizeri sicakliklara meyve dayanmaz. Soguk ve sicak olarak hakim
yonlerden sert esen riizgarlar mandarin agaglarint olumsuz etkilediginden bahge tesis edilen alanda riizgara karsi
onlem alinmasi gerekir. Diisiik nem orani, agacin gelisimini olumsuz yonde etkiler.

Yeni bahge tesis edilecek alanda toprak islemesi yapilarak fidan dikimi i¢in toprak hazirlanir. Ocak-subat
aylarindan baslayarak nisan ayina kadar devam edecek sekilde fidan dikimi yapilir. Iklim kosullarina bagli olarak
bazi yillarda ekim-kasim aylarinda kis 6ncesi ekim yapilir.

Bolgede en fazla tercih edilen dikim sekli eski bahgelerde 6x6 m araliklarladir. Yeni tesis edilen bahgelerde
bu aralik yar1 sik dikim olarak tanimlanan 4x3 m, 3x5 m ve 3x6 m’dir. Dikim &ncesi fidanlara budama yapilir.
Kokler temizlendikten sonra derin olmayacak sekilde dikim yapilir.

Mandarin; bol humuslu, derin, siizekli (suyu akintil), kumlu-tinli, tinli ya da killi-tinli topraklarda ve
oksijen ihtiyacinin karsilayan topraklarda yetigir.

Taban suyu yiizeyden 1,5 m kadar alt kisimda olmast gerekir. Bu miimkiin degilse drenaj yapilir. Toprak
pH degeri 5,5 — 6, toprak derinligi 1,5-2 m arasinda olmalidir. Kdklere zarar vermemek icin toprak isleme 10
cm’den fazla yapilmaz. Yilda en az 4 kez ¢apalama yeterli ve yararli olur. Yabanci ot miicadelesi ¢capalama ya da
herbisit ilag kullanimi ile yapilir.
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Yetistiricilik yapilan alanlarda, diger yore ve bolgelerde uygulanan dikim, bakim ve uygulama 6zellikleri
bakimindan ydreye 6zgii ayri bir yetistiricilik yontemi bulunmamakla birlikte, genel olarak bdlgede uygulanan
bakim ve yetistiricilik faaliyetleri agagidaki gibidir.

a) Giibreleme: Cigeklenme Oncesinde toprak yapisi ve agac yast dikkate alinarak azotlu giibrelerin ilk
uygulamasi, taban giibrelemeleri, bordo bulamaci ve organik giibre uygulamas:i yapilarak iyi bir
ciceklenme hedeflenir. Mayis ayinin ikinci yarisindan itibaren gerekli olan azotlu giibre uygulamasina
baslanir. Thtiyag duyulan aga¢ ve bahgelerde, iz elementler ve diger besin preparatlari uygulanir.
Haziran dokiimii doneminde potasyumlu giibre uygulamalarina baslanir ve azotlu giibrelemelere devam
edilir. Meyve biiyiime donemine gelindiginde, gerekli goriilen besin elementleri takviyesi yapilir.

b) Ilaglama: Cigeklenme dénemi olan nisan aymin ilk yarisindan itibaren hastalik ve zararli kontrolii
yapilir. Meyvelerde ve aga¢ govdesinde etkili olan zararlilar; Akdeniz meyve sinegi, kabuklu bit, pas
bociisii ve unlu bittir. Cigeklenme doneminden baslamak ve hasat donemine kadar devam ettirilmek
suretiyle zararlilarin takibi yapilarak popiilasyon yogunluguna gore ilaglama yapilir. Meyve biiylime
doneminde zararlilarla miicadeleye devam edilir. Akdeniz meyve sinegi ile miicadele popiilasyonun
ekonomik zarar seviyesinin altina diisiinceye kadar siirdiiriiliir., Genellikle eyliil sonuna kadar gece
sicakliklart 15°C ve altina diisiinceye kadar Akdeniz meyve sinegi miicadelesine devam edilir

c¢) Budama: Hasat sonrasi donemde kuru ve hastalikli dallarin ayiklanmasi ve diizgiin bir taglanma
saglanmasi amaciyla budama yapilir. Meyve verimi ve kalitesini artirmak amaciyla gelisme déneminde
slirgiin budamasi da yaygin olarak yapilir. Budama sonrasi hastalikli dallar bahge disinda uygun sekilde
imha edilir.

d) Sulama: Cigeklenme doneminden kiigiik meyveye gegiste kurak gecen donemlerde sulama islemlerine
baglanir. Sicakliklarin artmasiyla beraber sulama sistemine gore damlama sulamada haftada bir, salma
sulamada 15-20 giinliik periyotlarla sulama yapilir. Sulama iglemlerine meyve olgunlasma dénemine
kadar agag ve toprak durumuna goére sezon boyunca devam edilir.

e) Hasat: Meyveler ekim aymin ikinci haftasindan itibaren hasat olgunluguna erisir ve hasat islemlerine
baglanir. Mandarin meyvesi zedelenmeye meydan verilmeden dikkatle toplanarak smiflandirilir ve
ambalajlanir. Soguk hava depolar1 veya yaygin olan dogal depolama alanlarinda saklanacak meyveler
daha hassas hasat edilir.

f) Depolama: Meyve depolamasi mutlaka soguk hava depolarinda yapilir, adi depolarda yapilmaz.
Depolanacak mandarin ambalaj 6ncesinde veya sonrasinda hastaliklara karsi ilaglanir. Depo olarak
kullanilan alanlar da mutlaka ilaglanarak zararlilardan arindirilir. Ambalajlanmis meyveler soguk
depolarda ambalajlarin arasina hava gegebilecek ve hava sirkiilasyonu olusturacak sekilde depolanir.
Mandarin meyvesi 3-4°C sicaklikta, 2-3 ay siireyle depolanabilir.

Denetleme:

Denetim Dértyol Turunggil Ureticileri Birligi koordinatérliigiinde Dértyol Ticaret ve Sanayi Odasi ve
Dértyol Ilge Tarim ve Orman Miidiirliigiinden konunun uzmani 1’er kisiden olusan toplam 2 kisilik denetim mercii
tarafindan yapilacaktir.

Denetim mercii tarafindan; erkencilik durumu, usare miktari, suda ¢éziinebilir kuru madde (SCKM)/asit
orani, meyve agirligl, meyve iriligi ve sekli, meyve rengi ve goriiniimii, kabuk kalinligi ile amblem kullanim
uygunlugu kriterleri agisindan ve bu kriterlere uygunlugun degerlendirilmesi amaciyla denetim faaliyeti
yiriitiilecektir. Denetim esnasinda tespit edilen uygunsuzluklar mevcutsa, net ve acgik bir sekilde bu
uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler denetlenen kisi, kurum veya kurulusa bildirilecektir.

Denetim mercii, yilda 1 defa diizenli olarak, ihtiya¢ duyuldugunda/sikayet halinde her zaman denetim
islemlerini yiriitecektir. Ayrica, kamu kuruluslar1 veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gercek
veya tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilecek, hizmet satin alabilecektir. Tescil
ettiren, haklarin korunmasinda hukuki stirecleri yiiriitecektir.
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2. Kastamonu Tas Baski Dokumasi

Basvuru No : C2018/163

Bagvuru Tarihi :31.07.2018

Cografi Isaretin Ad1 : Kastamonu Tas Baski Dokumasi

Uriin / Uriin Grubu : Tas Baski Dokumasi/ Dokumalar

Cografi Isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Basvuru Yapan : Kastamonu Ticaret ve Sanayi Odasi

Basvuru Yapanin Adresi : Hepkebirler Mah.Ticaret Odasi Pasaji No:6 Merkez KASTAMONU
Cografi Simir : Kastamonu ili

Kullanim Bicimi : Cografi isaretin ad1 iiriin tizerinde marka ile birlikte kullanilabilir.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Kastamonu, Osmanli déneminde kiiltiir ve sanat merkezi olmasi sebebiyle Tiirk el sanatinin ¢ok zengin
orneklerine sahip olan bir il olup dokumacilik ve yazmacilikta ¢ok eski bir gegmise sahiptir. 17. yiizyilda Evliya
Celebi Seyahatnamesinde Kastamonu kumaglarinin meshur oldugundan bahsederek bez dokuma tarihine 1s1k
tutmustur.

Kastamonu Tas Baski Dokumasi, Kastamonu’da ¢irigli ip kullanilarak iiretilen dokuma iizerine boya, firga
ve oyulmus ahsap kaliplarla desenlerin ¢izilmesi veya basilmasi suretiyle meydana getirilir. Tas baski, tag ile
yapilan bir baski degildir. Kumasin {izerine bask1 yapilirken kullanilan kaliplarin iglem sirasinda boyana boyana
zamanla tas seklinde goriiniime sahip olmalari nedeniyle bu ismi almistir. Unutulmaya yiiz tutmak iizereyken
1900’14 yillarm sonlarinda tekrar kendini gostermeye baslayan tag baski Kastamonu’da agilan kurslarla yeni
ustalar kazanmustir.

Uretim Metodu:

Kastamonu’da iiretilen dokumalarda pamuk ipligini saglamlastirmak i¢in ¢irisli ip kullanilir. Cirisli ip,
pamuk ipliginin hamurlu suya bastirilmasinin ardindan masuraya sarilarak kurutulmasi ile olusturulur ve
sonrasinda tezgahlarda dokunur. Hamurlu su; un, su ve tuz karisimi ile elde edilen sividir.

Tas baski isleminde oncelikle kok boya karigimlar ile birlikte igine farkli karisimlar eklenen agagtan
yapilmis teknelere boyalar hazirlanir. Masa iizerine serilmis kecenin {izerine dnceden yikanmanus ortii diiz bir
sekilde serilir. Bu ortii lizerine thlamur agacindan yapilan kaliplardan farkli gesitler kullanilarak baski islemi
gerceklestirilir. Baski igslemi basta agik yesil olup kurudukea siyahlasir. Siyahlasan ve kurudugundan emin olunan
ortili iki glin sonra yikanir ve kullanima hazir hale gelir. Kastamonu Tas Baski Dokumas iiretiminde “Serigrafi”
teknigi kullanilmaz. Son yillarda Kastamonu Tas Baski Dokumalarindan mutfak dnliikleri, ¢cantalar, sehpa ve masa
ortiileri gibi tirlinler yapilmaya baslamistir.

Kastamonu Tas Baski Dokumasinda kullanilan araglar; boya tablasi, boya kabi, firca (boya yedirme),
temizleme firgasi, baski masasi, boya karistirict ve agag kaliplardir.

Kaliplar genellikle kuru ithlamur agacindan oyulur. Ihlamur agaci, yumusak, kolay oyulabilir, dayanakl,
iyi boya tutan bir agag cinsi oldugu i¢in kalip hazirlamaya ¢ok uygundur. Ihlamur agacinin, budakli, yarik ve yas
olmamasi gereklidir. Kaliplar desenlemede kullanilir. Kastamonu Tas Baski Dokumasimin kendine has baski
desenleri vardir. Bu desenler keklik, bugday basagi, geyik, ¢aydanlik, yiirek, yazma, koyungdzii vb.’dir.

F
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Boya Tablasi: 4 koseli, ahsap kasnaga vinleks gerilerek hazirlanmig 4 cm yiiksekliginde kap, kaliba boya
yedirmek i¢in kullanilir, boya 6nce boya tablasina firga ile verilerek kullanilir.

Boya Kabu: Igerisine hazirlanmis boyalarin konuldugu agz kapanabilen, genis agizli plastik kaptir.

Boya Yedirme Firgast: Kildan yapilmis yumusak uclu genis agizli sik firgadir. Boya kabinda boya alarak
boya tablasina boya yedirmek igin kullanilir.

Temizleme Firgasi: Sert uclu ayakkabi fircasidir. Baski kalibini temizlemek i¢in kullanilir.

Bask1 Masasi: Uzeri kege ve battaniye ile kaplannis biiyiik masa, diizenek ile yan yana yerlestirilir.
Uzerinde kalip yapilir.

Tahta Baskida Kullanilan Boyalar: Boya olarak eskiden sadece bitkisel boya kullanilmasina karsin bugiin
bitkisel ve kimyasal boyalar kullanilir.

Dogal Boyalar: Tabiattaki renklerini tam yansittig1 ve renklerinin ¢abuk solmadigi igin tercih edilen boya

Bitkisel Boyalar: Bu boyalara kok boyalarda denilir. Baz1 bitkilerin degisik yerlerinde, ¢igek, yaprak,
kabuk, odun veya kok yosun olabilir. Renkli bez dokusunda kullanilan iplikler kestane agaci, armut agaci gibi
agaclarm koklerinin veya ceviz kabugu, sogan kabugu gibi kabuklarin kaynatilmasi ile boyanir, renk karigimlarini
elde etmek i¢in kullanilan diger maddeler ise kireg, siyah mazi, beyaz mazi, sumak yapragi gibi bitkilerdir. Bu
boyalar, suni anilin ve alizarin boyalarla yapilanlardan daha makbuldiir.

Anilin Boyalar: Gliniimiizde maden komiirii katraninin damitilmasi ile elde edilen boya tiiriidiir.
Cografi Siir icerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Kastamonu Tas Baski Dokumasinda Kastamonu’da cirigli ip ile tiretilen dokuma kullanilir. Kastamonu Tas
Baski Dokumasinda kullanilan kaliplardaki desenler Kastamonulu ustalarca tasarlanarak el oymasi seklinde
iretilir.
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Denetleme:

Kastamonu Ticaret ve Sanayi Odasi koordinatorliigiinde, Kastamonu El Sanatlar1 Hizmet Merkezi
Miidiirliigii, Kastamonu Terziler Odast Bagkanligindan konusunda uzman kisilerin katilimiyla olusturulacak 3
kisilik denetim mercii; tiretim, depolama, pazarlama ve satis dahil olmak {izere siirecin tiim evrelerinde denetim
gorevini diizenli olarak yilda bir defadan az olmamak {izere, tiiketici sikdyeti lizerine ise her zaman 6769 sayili
Kanun hiikiimlerine uygun olarak yerine getirecektir.

Denetim mercii; Kastamonu Tag Baski Dokumasinin ayirt edici 6zellikleri agisindan denetimlerini yapar.
Bu dogrultuda iiretim yerinin ziyareti yapilarak kullanilan dokumanin Kastamonu’da ¢irisli ip ile iiretilen dokuma
olup olmadigi, baskida kullanilan kaliplarin thlamur agacindan yapilip yapilmadigi, tas baski yapilacak olan
dokumalarin 6nceden yikanip yikanmadigi, tiretim asamalarinin ve {iriin 6zelliklerinin Kastamonu Tas Baski1
Dokumasina ait olup olmadig1 degerlendirilir.

Denetime iliskin raporlar Kastamonu Ticaret Ve Sanayi Odasi tarafindan ilgili mevzuatta 6ngoriilen
siirelerde Tiirk Patent ve Marka Kurumuna goénderilir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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3. Giresun Kalinkara Findig1 / Giresun Karasi

Basvuru Tarihi $22.10.2018

Bagvuru No : C2018/199

Cografi Isaretin Ad1 : Giresun Kalinkara Findig1 / Giresun Karasi

Uriiniin Ad1 : Findik

Cografi Isaretin Tiirii : Menge adi

Basvuru Yapan ¢ Smurlt Sorumlu Findik Tarim Satig Kooperatifleri Birligi

Basvuru Yapanin Adresi : Hacisiyam Mah. Fatih Cad. No: 59 GIRESUN

Cografi Simir : Giresun ili; Merkez, Piraziz, Bulancak, Dereli, Kesap, Espiye,

Yaglidere, Tirebolu, Giice, Dogankent, Gorele, Canakge1, Eynesil ilgeleri
ile Trabzon ili; Besikdiizii ve Vakfikebir ilgeleri

Kullanim Bi¢imi : Cografi isaret tek basina veya marka unsuru ile birlikte kullanilacaktir.
Cografi isaret ibaresiyle birlikte agsagidaki logo kullanilacaktir

(A
Vv,

GIRESUN

KALINKARA FINDIGI

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Giresun Kalinkara Findig1/Giresun Karas1 Corylus avellana L. tiirii “Kalinkara” yerel ¢esidi findiklardan
iretilmektedir. Giresun Kalinkara Findig1/Giresun Karasi iiretimi yapilan cografi bolgenin kiy1 kesimlerinde 1lik
ve yagisl iklim hakimdir. K1y1 kesimde yillik sicaklik ortalamasi 14,2° C’dir. En ¢ok yagis ekim ve kasim, en az
yagis ise mayis ve haziran aylarinda goriiliir. Yagisin en fazla diistiigii aylarda, aylik ortalama yagis 140 mm'yi
asarken, en az distiigii aylarda 60 mm'nin altina inmez. Giresun Kalinkara Findig/Giresun Karasi {iretimi i¢in gok
elverigli olan bu kosullar, yiiksek verimde iiriin elde edilmesini saglar. Ayrica bolgedeki killi, tinli ve humuslu,
besin maddelerince zengin, organik maddenin %2’nin iistiinde ve pH’s1 5-7 arasinda olan toprak yapisi ve yiiksek
olmayan taban suyu, iiriin verimi tizerinde etkilidir.

Giresun Kalinkara Findig1/Giresun Karasi bdlgede uzun yillardir yetistirilmektedir. Andreasyan’in 1331
yilinda yazdig1 “Findik ziraati ve ticareti” kitabinda bdlgede yetistirilen kara findigin meyvesinin iri, kabugu kalin
ve rengi esmere yakin olup, diger findik ¢esitlerine gore daha erken olgunlastigi belirtilmistir.

Giresun Kalinkara Findig1/Giresun Karasi gri kahverengi kabuk rengine ve oval goriiniimlii kabuklu meyve
sekline sahiptir. Meyvenin ug kismina dogru sivrilesme gériiliir. Meyve kabugu kalindir. i¢ meyve iizerinde meyve
etine yapisik, kalmn, piiriizlii ve koyu kahverengi bir zar bulunur. Meyve eti donuk beyaz renkte ve gevrektir.
Meyvenin i¢ gdbek boslugu biiyliktiir. Giresun Kalinkara Findig1/Giresun Karasinin en 6nemli 6zelligi farkli iklim
kosullarina iyi adapte olusudur. Ozellikle hastaliklara ve ilkbahar donlarma kars1 dayamklidir. Yag orani yiiksek
olan bu findik ydrede yogun olarak yetistirilen tombul g¢esidinden sonra olgunlasmasi dolayisi ile hasadin
devamlilig1 acisindan 6nemlidir.

Giresun Kalinkara Findig1/Giresun Karasinin Fenolojik, Morfolojik, Pomolojik ve Kimyasal Ozellikleri:

Yapraklanma Zamani 1-10 Mart
Yaprak Dokiim Zamani 15-20 Kasim
Disi Cicek A¢im Zamani 20-30 Aralik

Meyve Baglama Zamani 20-30 Mayis
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Cotanakta (Meyve Salkimi1) Meyve Sayisi (adet) [3-4
Kabuklu Meyve Iriligi (mm) 16-22
100 Dane Agirlig: (gr) 220-225
Kabuk Kalinligt (mm) 1,0-1,4
I¢c Meyve Iriligi (mm) 13-18
Randiman (%) 39-51
Cift i¢ Oran1 10-20
Bos Meyve Orani 1-16
Beyazlama Orani (%) 51-66
Yag orani (%) 61-70

Hasat Olum Zamani

15-20 Agustos

Uretim Metodu:

Giresun Kalinkara Findig/Giresun Karasi liretiminde farkli evrelerde asagida belirtilen hususlara dikkat

edilir:

EYLUL

Kok ve dip siirgiinleri temizlenir.
Toprak 6rnekleri alinir.

Findik filiz giivesi, Mayis bocegi ilaglamast yapilir.

EKiM

Toprak bellenebilir, Toprak 6rnegi alinir.
Fidan gukurlari acilir ve dikim yapilir.

Mayis bocegi ilaglamasi yapilir (Ayin ilk yarisinda)
Budama, kok ve dip siirgiinii temizligi yapilir.

KASIM

Fosforlu ve potasli giibre verilir.
Fidan gukurlari agilir ve dikim yapilir.
Kireg verilir, toprak bellenir.

Budama, kok ve dip siirgiinii temizligi yapilir.

ARALIK

Fosforlu ve potasli giibre verilir.
Kireg verilir, ¢iftlik giibresi verilir.
Toprak bellenir, kozalaklar toplanir.
Fidan ¢ukurlari acilir ve dikim yapilir.

Budama, kok ve dip siirgiinii temizligi yapilir.

OCAK

Fidan c¢ukurlart agilir ve dikim yapilir.
Kozalaklar toplanabilir.

Ciftlik giibresi, fosforlu ve potasl giibre verilir.
Budama, kok ve dip siirgiinii temizligi yapilir.

SUBAT

Ciftlik giibresi verilir.

Fidan gukurlari agilir ve dikim yapilir.
Virgiil kabuklu biti kis ilaglamasi yapilir.

Budama, kok ve dip siirgiinii temizligi yapilir.

MART

Azotlu giibrenin yarist kullanilir.

Virgiil kabuklu biti kis ilaglamasi yapilir.

Budama, kok ve dip siirgiinii temizligi yapilir.

Findik yaprak deleni ilaglanir (Ayn ilk yarisinda)
Findik filiz giivesi ilaglanir (Ayn ilk yarisinda)

NiSAN

Filiz budamas1 yapilir.

Filiz giivesi ilaglanir. (Ayin baslarinda).
Findik gal sinegi ilaglanir (iki defa).

Findik kokarcasi ilaglanir (Ayin ortalarinda).
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MAYIS

Findik kurdu ilaglanir.

Findik kozalak akari ilaglanir.

Azotlu giibrenin diger yarisi kullanilir.
Kok ve dip siirgiinii ikinci temizligi yapilir.
Filiz budamasi yapilir.

HAZIRAN

Dalkiran ilaglanir.
Amerikan beyaz kelebeginin mekaniksel ve ilagh miicadelesi yapilir.

TEMMUZ

Yaprak 6rnegi alinir (Ayin ikinci yarisinda)
Ug kurutana kars1 mekaniksel miicadele yapilir.

AGUSTOS

Uckurutana kars1 mekaniksel miicadele yapilir.
Amerikan beyaz kelebeginin mekaniksel ve ilagla miicadelesi yapilir.
Findik filiz glivesine kars1 hasattan sonra ilaglama yapilir.

Bahgeye verilecek tiim giibreler; toprak ve yaprak analiz sonucuna goére uygulanir. Tiim ilaglamalar; zararlt
tespit edilip belirli bir yogunluga (Ekonomik Zarar Esigi) ulastiktan sonra yapilmalidir.

Giresun Kalinkara Findig1/Giresun Karasi iiretiminde, asagida belirtilen hususlara dikkat edilir:

1.
2.

10.

11.

Findik toplama zamanindan en az 5-10 giin 6nce findik bahgesindeki yabanci otlar temizlenir.
Bahgede bulunan ve farkli zamanlarda olgunlasan, farkli ¢esitleri (tombul, sivri ve kalinkara gibi)
olgunlagma sirasina gore ayri ayri toplanir.

. Hasada findiklarin olgunlasip kendiliginden yere dokiilmeye baslamasi, saglam meyve kabugunun %

nispetinde kizarmasi ve i¢ meyvenin kendine has sertlik ve tadin1 almas1 durumunda baslanir.
Dallar silkelediginde yere dokiilen findiklar yerde bekletilmeden, miimkiinse yere serilen ortiiler iizerine
silkeleyerek toplanir.
Agaglardaki meyve gelisiminin tamami tek seferde gergeklesmeyeceginden, hasat bir defada degil
birden fazla tekrarlanacak periyotlarla yapilir. Agag¢ silkelemelerinde bir sonraki meyve verecek
dal/dalciklara zarar verilmemelidir.
Toplanan findiklar miimkiinse hemen, degilse jiit cuvallara koyularak, ayni giin harmana getirilir.
Tasima ve sevkiyatta, kesinlikle naylon ¢uvallara koyup sikisik bir vaziyette bekletilmez.
Harman yapilan zuruflu findiklar, biiyiik yiginlar ve kalin tabaka olusturacak sekilde y1g1li bekletilmez.
Toplanan zuruflu findiklar; miimkiin oldugunca toprakla temas ettirmeden ve yagmurda islatmadan
kurutulur. Zuruflu findiklar beton harmanlara, en fazla 10-15 cm kalinliginda serilip gilineste 2-3 giin
kurutulduktan sonra ayiklama (patoz) makinesine verilmelidir. Findiklar1 yagmurdan korumak igin
iizerine Ortiilen naylonlar direkt findigin iizerine degil, ¢ardak seklinde ortiiliir.
Harmanda kurutulan zuruflu findiklarin fazla (uygun hava kosullarinda 3-5 giin) kurutulmadan
ayiklama (patoz) makinesine verilmesi saglanir. Ayiklama islemine baslamadan ve isleri yaparken
ayiklama (patoz) makinesi operatorleri tarafindan;

a. Ayiklama (patoz) makinesinin uygun sekilde (terazileme ve 1is giivenligi vs.)
yerlestirip/yerlestirmedigi,
Bolgeye 6zgii eleme ayar1 yapilip/yapilmadigy,
Ayiklama (patoz) makinesinin kavsakli findiklar1 kabuklu meyveden ayirip/ayirmadigi,
Kabuklu meyvelerde kirik/catlak olusup/olugmadigi,
Makinenin yabanci madde ( tas, dal pargaciklari vs.) ayrimi yapip/yapmadigi,
Bos (koruk) kabuklu meyvelerin, saglam meyvelerden ayrilip/ayrilmadig: siirekli kontrol
edilir.
Ayiklama (patoz) makinesinden ¢ikan kabuklu meyveler kurutulmalari igin jiit veya bez tenteler iizerine
en fazla 5 cm kalinliginda serilir. Serilen kabuklu meyveler 2-3 saat araliklarla tirmik ve benzeri aletlerle
karigtirilir. Karigtirma esnasinda meyve kabuklarmin kirilmamasina 6zen gosterilir. Ayrica kurutma
harmaninin hafif meyilli diizeyde beton zemin olmasi tercih edilir. Findiklar1 yagmurdan korumak i¢in
iizerine Ortiilen naylonlar direkt findigin iizerine degil, ¢ardak seklinde ortiiliir.
Harmanda kurumaya birakilan kabuklu meyvelerin yeterince kurudugu (kabuklu meyvenin birkag
tanesini avug icerisinde sallayarak i¢ meyvenin serbest kaldigimi hissetme, kabuklu meyvenin kirilarak
i¢ meyvenin bag ve isaret parmagi arasinda sikilmak sureti ile i¢ meyve seklinin degisip/degismedigini

me o o
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gorme, nem oraninin maksimum %7 olup olmadigi) kontrol edilir. Harmanda kurumaya birakilan
kabuklu meyvelerin igerisinde bulunabilecek yabanci madde (tas, toprak, dal parcaciklari vb.) ayrimi
mutlaka yapilir. Kabugundan ayrilmis i¢ findiklarin secilmesine de 6zen gosterilir.

12. Harmanda kuruyan findiklar, iyice soguduktan sonra, sabah veya aksam serinliginde jiit cuvallara
paketlenir. Paketleme isleminde kesinlikle naylon ¢uval kullanilmaz.

13. Jiit cuvallara paketlenen kabuklu meyveler, serin, kuru ve havalanabilir nitelikte olan depolarda
muhafaza edilir.

14. Giresun Kalinkara Findigi/Giresun Karasi; kabuklu, kabuksuz (¢ig i¢), beyazlatilmig, kavrulmus,
tuzlanmig, kiyilmig veya findik unu halinde {iriine islenir. Uygun bigimde ambalajlanarak piyasaya
sunulur.

Denetleme:

Giresun Kalinkara Findig1/Giresun Karasinin belirtilen 6zelliklere uygunluguna dair denetimler, Sinirh
Sorumlu Findik Tarim Satis Kooperatifleri Birligi (FISKOBIRLIK) tarafindan koordine edilir. Denetim merci,
Sinirli Sorumlu Findik Tarim Satis Kooperatifleri Birliginden bir kisi komisyon baskani olacak sekilde ii¢ kisi,
Findik Arastirma Enstitiisii Midiirliigiinden bir kisi, Giresun Ticaret Borsasindan bir kisi ve Giresun
Universitesinden bir kisi olmak iizere 6 kisiden olusur. Denetim mercii; {iretim, depoma, tasinma ve pazarlama
asamalarinin kontroliinii ve cografi isaretin takibi konusunda gerekli denetim islemlerini yiiriitiir. Tescile konu
iriinlin dretim alanlari, meyve ve aga¢ gelisimi, ¢iftgi kayitlari, sanayi tesisleri, satig yerleri hakkinda kayitlar
FISKOBIRLIK tarafindan tutulur. Denetim mercii yilda en az iki kere toplanir. Sikdyet halinde ve gerekli
goriilmesi halinde her zaman denetim yapabilir. Denetimler asagida belirtilen agamalart kapsar.

1.
2.

Agac Denetimi: Findik ocaklarinda filiz gelisimleri kontrol edilecektir.

Meyve Denetimi: Findik ocaklarinda meyve kalitesi yoniinden ¢otanak tutumundan itibaren hasat
gergeklestirilene kadar 3 er aylik periyotlarla kontrol edilecektir.

Bakim Metotlar1 Denetimi: Findik ocaklar1 ilkbahar doneminden itibaren 1’er aylik araliklarla gerekli
bakim ve depolama tedbirlerinin alinmasi amaci ile kontrol edilecektir.

. Cografi Simir Denetimi: Uriiniin cografi smirlar icerisinde yetistirildigi kontrol edilecektir.

Amblem ve Logo Kullanimi1 Denetimi: Resmi cografi isaret mense adi amblemi ve tescil belgesinde
belirtilen logonun kullanimi denetim mercii tarafindan kontrol edilecektir. “Giresun Kalinkara
Find1g1/Giresun Karasi kullanilmistir.” ibaresi ile satisa sunulan tiirev iiriinlerde (¢ikolata/unlu mamul
gibi) Giresun Kalinkara Findigi/Giresun Karasi kullanildigini ispat eden kayitlar denetim mercii
tarafindan kontrol edilecektir.

Denetim mercii, kamu kuruluglarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gérevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.
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4. Giresun Sivri Findig1

Basvuru Tarihi :22.10.2018

Basvuru No : C2018/201

Cografi isaretin Ad1 : Giresun Sivri Findig

Uriiniin Ad1 : Findik

Cografi isaretin Tiirii : Mense ad1

Basvuru Yapan ¢ Sinirli Sorumlu Findik Tarim Satig Kooperatifleri Birligi

Basvuru Yapanin Adresi : Hacisiyam Mah. Fatih Cad. No: 59 GIRESUN

Cografi Simir : Giresun ili; Merkez, Piraziz, Bulancak, Dereli, Kesap, Espiye,

Yaglidere, Tirebolu, Giice, Dogankent, Gorele, Canakg1, Eynesil ilgeleri
ile Trabzon ili; Besikdiizii ve Vakfikebir ilgeleri

Kullanim Bicimi : Cografi isaret tek basina veya marka unsuru ile birlikte kullanilacaktir.
Cografi isaret ibaresiyle birlikte agagidaki logo kullanilacaktir.

g~ _>

V)

GIiRESIIN

SiVRI FINDIGI

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Giresun Sivri Findigt Corylus avellana L. tird “Sivri” ¢esidi findiklardan tiretilmektedir. Giresun Sivri
Findig1 tiretimi yapilan cografi bolgenin kiy1 kesimlerinde 1lik ve yagish iklim hakimdir. Kiy1 kesimde yillik
sicaklik ortalamas1 14,2° C’dir. En ¢ok yagis ekim ve kasim, en az yagis ise mayis ve haziran aylarinda goriiliir.
Yagisin en fazla diistiigii aylarda, aylik ortalama yagis 140 mm'yi agarken, en az diistiigii aylarda 60 mm'nin altina
inmez. Giresun Sivri Findigi iiretimi i¢in ¢ok elverisli olan bu kosullar, yiiksek verimde {iriin elde edilmesini saglar.
Ayrica bolgedeki killi, tinli ve humuslu, besin maddelerince zengin, organik maddenin %2 nin iistiinde ve pH’s1
5-7 arasinda olan toprak yapisi ve yiiksek olmayan taban suyu {irlin verimi iizerinde etkilidir.

Giresun bolgesinde findik iiretimi koklil bir gegmise sahiptir. Hicri 1320 Trabzon Vilayet-i Salnamesinde
“Giresun Kazasinda ¢ok miktarda findik yetisir. Sivri ve tombul olmak {izere iki ¢esittir. Diger yerlerde yetisen
findiklarin hepsinden kiymet ve lezzet bakimindan iistiindiir. Kazada yetisen mahsuller arasinda ilk siray1 findik
alir.” ibareleri bulunmaktadir.

Giresun Sivri Findig1 acik kahverengi ve parlak meyve kabuk rengine ve elips goriiniimlii kabuklu meyve
sekline sahiptir. Meyvenin ug kismina dogru sivrilesme gériiliir. Meyve kabugu ince ve kolay kirlir. I¢ ¢evresini
kaplayan zar ¢ok ince olup koyu kahverengi ve parlak goriiniimliidiir. Bu zar kavurma esnasinda %85’lere varan
oranlarda meyveden ayrilir. I¢ meyve elips seklindedir. Meyve eti fildisi renktedir. Meyve i¢ gdbek boslugu
kiigiiktiir. I¢ meyve yag orani iklimsel degisiklikler haricinde %65’e kadar ulasabilmektedir. Igerigindeki yiiksek
yag orani sayesinde i¢ meyve gevreklik, kitirlik ve agizda kolay parcalanabilme 6zelligine sahiptir.

Giresun Sivri Findiginin Fenolojik, Morfolojik, Pomolojik ve Kimyasal Ozellikleri:

Yapraklanma Zamani 1-10 Mart
Yaprak Dokiim Zaman 10-20 Kasim
Disi Cicek A¢im Zamani 1-20 Ocak
Meyve Baglama Zamani 15-20 Mayis
Cotanakta (Meyve Salkimi1) Meyve Sayisi (adet) 2-4
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Kabuklu Meyve Iriligi (mm) 15-21

100 Dane Agirligi (gr) 120-140
Kabuk Kalinlig1 (mm) 0,9-1,5

I¢c Meyve Iriligi (mm) 12-16
Randiman (%) 44-51

Cift Ic Oram Yok

Bos Meyve Orani 9-14
Beyazlama Orani (%) 53-83

Yag orani (%) 59-65

Hasat Olum Zamani 10-15 Agustos

Uretim Metodu:

Giresun Sivri Findigi tiretiminde farkli evrelerde asagida belirtilen hususlara dikkat edilir:
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Findik filiz glivesi, May1s bocegi ilaglamasi yapilir.
Kok ve dip siirgiinleri temizlenir.
Toprak ornekleri alinir.

EYLUL

Mayis bocegi ilaglamasi yapilir (Ayin ilk yarisinda)
Budama, kok ve dip siirgiinii temizligi yapilir.
Toprak bellenebilir, Toprak 6rnegi alinir.

Fidan ¢ukurlar acilir ve dikim yapilir.

EKiM

Budama, kok ve dip siirgiinii temizligi yapilir.
Fosforlu ve potasli giibre verilir.

Fidan ¢ukurlart agilir ve dikim yapilir.

Kireg verilir, toprak bellenir.

KASIM

Budama, kok ve dip siirgiinii temizligi yapilir.
Fosforlu ve potasli giibre verilir.

Kireg verilir, ¢iftlik giibresi verilir.

Toprak bellenir, kozalaklar toplanir.

Fidan c¢ukurlar1 agilir ve dikim yapilir.

ARALIK

Ciftlik giibresi, fosforlu ve potasl giibre verilir.
Budama, kok ve dip siirgiinii temizligi yapilir.
Fidan gukurlari agilir ve dikim yapilir.
Kozalaklar toplanabilir.

OCAK

Ciftlik giibresi verilir.

Budama, kok ve dip siirgiinii temizligi yapilir.
Fidan ¢ukurlart agilir ve dikim yapilir.

Virgiil kabuklu biti kis ilaglamasi yapilir.

SUBAT

Azotlu giibrenin yarist kullanilir.

Budama, kok ve dip siirgiinii temizligi yapilir.
Virgiil kabuklu biti kis ilaglamas1 yapilir.

Findik yaprak deleni ilaglanir (Ayn ilk yarisinda)
Findik filiz giivesi ilaglanir (Aym ilk yarisinda)

MART

Filiz budamasi yapilir.

Filiz giivesi ilaclanir. (Aym baslarinda).
Findik gal sinegi ilaglanir (iki defa).

Findik kokarcasti ilaglanir (Ayin ortalarinda).

NiSAN
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MAYIS

Findik kurdu ilaglanir.

Findik kozalak akari ilaglanir.

Azotlu giibrenin diger yarisi kullanilir.
Kok ve dip siirgiinii ikinci temizligi yapilir.
Filiz budamasi yapilir.

HAZIRAN

Dalkiran ilaglanir.
Amerikan beyaz kelebeginin mekaniksel ve ilagh miicadelesi yapilir.

TEMMUZ

Yaprak 6rnegi alinir (Ayin ikinci yarisinda)
Ug kurutana kars1 mekaniksel miicadele yapilir.

AGUSTOS

Uckurutana kars1 mekaniksel miicadele yapilir.
Amerikan beyaz kelebeginin mekaniksel ve ilagla miicadelesi yapilir.
Findik filiz glivesine kars1 hasattan sonra ilaglama yapilir.

Bahgeye verilecek tiim giibreler; toprak ve yaprak analiz sonucuna goére uygulanir. Tiim ilaglamalar; zararlt
tespit edilip belirli bir yogunluga (Ekonomik Zarar Esigi) ulastiktan sonra yapilmalidir.

Giresun Sivri Findig1 hasad1 ve sonrasinda asagida belirtilen hususlara dikkat edilir:

1.
2.

10.

11.

Findik toplama zamanindan en az 5-10 giin 6nce findik bahgesindeki yabanci otlar temizlenir.
Bah¢ede bulunan ve farkli zamanlarda olgunlasan farkli ¢esitler (tombul, sivri ve kalinkara gibi)
olgunlagma sirasina gore ayri ayri toplanir.
Hasada findiklarmn olgunlasip kendiliginden yere dokiilmeye baslamasi, saglam meyve kabugunun ¥
nispetinde kizarmasi ve i¢ meyvenin kendine has sertlik ve tadin1 almast durumunda baslanir.
Dallar silkelediginde yere dokiilen findiklar yerde bekletilmeden, miimkiinse yere serilen ortiiler {izerine
silkeleyerek toplanir.
Agaclardaki meyve gelisiminin tamami tek seferde gerceklesmeyeceginden, hasat bir defada degil
birden fazla tekrarlanacak periyotlarla yapilir. Agag¢ silkelemelerinde bir sonraki meyve verecek
dal/dalciklara zarar verilmemelidir.
Toplanan findiklar miimkiinse hemen, degilse jiit ¢uvallara koyularak ayn1 giin harmana getirilir.
Tasima ve sevkiyatta kesinlikle naylon guvallara koyup sikisik bir vaziyette bekletilmez.
Harman yapilan zuruflu findiklar, biiyiik yiginlar ve kalin tabaka olusturacak sekilde y1g1l1 bekletilmez.
Toplanan zuruflu findiklar; miimkiin oldugunca toprakla temas ettirmeden ve yagmurda islatmadan
kurutulur. Zuruflu findiklar beton harmanlara en fazla 10-15 cm kalinliginda serilip giineste 2-3 giin
kurutulduktan sonra ayiklama (patoz) makinesine verilmelidir. Findiklar1 yagmurdan korumak igin
iizerine Ortiilen naylonlar direkt findigin iizerine degil ¢cardak seklinde ortiiliir.
Harmanda kurutulan zuruflu findiklarin fazla (uygun hava kosullarinda 3-5 giin) kurutulmadan
ayiklama (patoz) makinesine verilmesi saglanir. Ayiklama islemine baslamadan ve isleri yaparken
ayiklama (patoz) makinesi operatorleri tarafindan;

a) Ayiklama (patoz) makinesinin uygun sekilde (terazileme ve 1is giivenligi vs.)

yerlestirilip/yerlestirilmedigi,

b) Bolgeye 6zgii eleme ayar yapilip/yapilmadigi,

¢) Ayiklama (patoz) makinesinin kavsakl findiklar1 kabuklu meyveden ayirip/ayirmadigi,

d) Kabuklu meyvelerde kirik/catlak olusup/olusmadigi,

e) Makinenin yabanci madde ( tas, dal pargaciklari vs.) ayrimi yapip/yapmadigi,

f) Bos (koruk) kabuklu meyvelerin saglam meyvelerden ayrilip/ayrilmadigi, siirekli kontrol

edilir.

Ayiklama (patoz) makinesinden ¢ikan kabuklu meyveler kurutulmalari igin jiit veya bez tenteler iizerine
en fazla 5 cm kalinliginda serilir. Serilen kabuklu meyveler 2-3 saat araliklarla tirmik ve benzeri aletlerle
karigtirtlir. Karistirma esnasinda meyve kabuklarimin kirtlmamasina 6zen gosterilir. Ayrica kurutma
harmaninin hafif meyilli diizeyde beton zemin olmasi tercih edilir. Findiklar1 yagmurdan korumak igin
tizerine Ortiilen naylonlar direkt findigin lizerine degil ¢ardak seklinde ortiiliir.
Harmanda kurumaya birakilan kabuklu meyvelerin yeterince kurudugu (kabuklu meyvenin birkag
tanesini avug igerisinde sallayarak i¢ meyvenin serbest kaldigini hissetme, kabuklu meyvenin kirilarak
i¢ meyvenin bas ve isaret parmagi arasinda sikilmak sureti ile i¢ meyve seklinin degisip/degismedigini
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gorme, nem oraninin maksimum %7 olup olmadigi) kontrol edilir. Harmanda kurumaya birakilan
kabuklu meyvelerin igerisinde bulunabilecek yabanci madde (tas, toprak, dal parcaciklari vb.) ayrimi
mutlaka yapilir. Kabugundan ayrilmis i¢ findiklarin secilmesine de 6zen gosterilir.

Harmanda kuruyan findiklar, iyice soguduktan sonra sabah veya aksam serinliginde jiit ¢uvallara
paketlenir. Paketleme isleminde kesinlikle naylon ¢uval kullanilmaz.

Jiit guvallara paketlenen kabuklu meyveler serin, kuru ve havalanabilir nitelikte olan depolarda
muhafaza edilir.

Giresun Sivri Findigi; kabuklu, kabuksuz (¢ig i¢), beyazlatilmis, kavrulmus, tuzlanmis, kiyilmis veya
findik unu halinde iriine islenir. Uygun bigimde ambalajlanarak piyasaya sunulur.

Denetleme:

Giresun Sivri Findiginin belirtilen 6zelliklere uygunluguna dair denetimler, Sinirlt Sorumlu Findik Tarim
Satis Kooperatifleri Birligi (FISKOBIRLIK) tarafindan koordine edilir. Denetim merci, Smirli Sorumlu Findik
Tarim Satis Kooperatifleri Birliginden bir kisi komisyon bagkani olacak sekilde ii¢ kisi, Findik Arastirma Enstitiisii
Miidiirliigiinden bir kisi, Giresun Ticaret Borsasindan bir kisi ve Giresun Universitesinden bir kisi olmak iizere 6
kisiden olusur. Denetim mercii; iretim, depoma, taginma ve pazarlama asamalarinin kontroliinii ve cografi isaretin
takibi konusunda gerekli denetim islemlerini yiiriitiir. Tescile konu {iriiniin {iretim alanlar1, meyve ve aga¢ gelisimi,
¢iftci kayitlari, sanayi tesisleri, satis yerleri hakkinda kayitlar FISKOBIRLIK tarafindan tutulur. Denetim mercii
yilda en az iki kere toplanir. Sikayet halinde ve gerekli goriilmesi halinde her zaman denetim yapabilir. Denetimler
asagida belirtilen asamalar1 kapsar.

1.
2.

Agac Denetimi: Findik ocaklarinda filiz gelisimleri kontrol edilecektir.

Meyve Denetimi: Findik ocaklarinda meyve kalitesi yoniinden ¢otanak tutumundan itibaren hasat
gerceklestirilene kadar 3 er aylik periyotlarla kontrol edilecektir.

Bakim Metotlar1 Denetimi: Findik ocaklari ilkbahar doneminden itibaren 1’er aylik araliklarla gerekli
bakim ve depolama tedbirlerinin alinmasi amaci ile kontrol edilecektir.

Cografi Smir Denetimi: Uriiniin cografi sinirlar igerisinde yetistirildigi kontrol edilecektir.

Amblem ve Logo Kullanimi1 Denetimi: Resmi cografi isaret mense adi amblemi ve tescil belgesinde
belirtilen logonun kullanimi kontrol edilecektir. “Giresun Sivri Findig1 kullanilmustir.” ibaresi ile satisa
sunulan tiirev iriinlerde (¢ikolata/unlu mamul gibi) Giresun Sivri Findig1 kullanildigini ispat eden
kayitlar kontrol edilecektir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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4. Boliim
6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanununun 42 nci Maddesi Kapsaminda Kesinlesen
Degisikliklerin Yayimi

Asagida yer alan tescillere iliskin 6769 sayil1 Siai Miilkiyet Kanununun 42 nci maddesinin ikinci fikrasi
kapsaminda yayimlanan degisiklikler kesinlesmis olup bu yayimlara karsi itiraz hakki bulunmamaktadir.
Degisiklikler, ilgililer tarafindan yayim tarihinden itibaren en ge¢ bir yil iginde uygulanir.

1. Erzincan Bakir imalat ve El islemeciligi Sanati

44 say1l1 ve 02.01.2019 tarihli Resmi Cografi Isaret ve Geleneksel Uriin Ad1 Biilteninde yayimlanmis olan
38 tescil numarali Erzincan Bakir imalat ve El Islemeciligi Sanat1 ibareli cografi isarete iliskin kesinlesen
degisiklikler asagida yer almaktadir.

e Kullanim Bi¢imi:
“Markalama”
ifadesi,

“Cografi isaretin ad1 olan Erzincan Bakir imalat ve El Islemeciligi Sanati ifadesi tek basina ya da marka ile
birlikte tirliniin tizerinde kullanilir.”

seklinde degistirilmistir.
e Denetleme:

“Denetim Esaslari: En az yilda iki defa ve tiiketici sikayetleri iizerine her zaman, 2 ila 4 kisi olmak {izere
asagida belirtilen kuruluslarin elemanlarinca olusturulacak komisyon tarafindan denetim yapilir. Sonucunda ilgili
rapor hazirlanir.

Denetim Bigimi: islemeci ustalarm yetismesinin denetimi ve baskalarinin ayni {iriinii {iretimlerinin teknik
ozelliklerine uygunlugunun kontrolleri, Erzincan Ticaret ve Sanayi Odasi1 koordinasyonunda Erzincan Ticaret ve
Sanayi Odasindan bir eleman, Erzincan Kiiltir Miidiirliigiinden bir eleman, Erzincan Bakir Imalat ve El
Islemeciligi sanatkari iki eleman olmak iizere iki ila dort kisiden olusacak komisyon tarafindan
gerceklestirilecektir.”

ifadesi,

“Denetim, Erzincan Ticaret ve Sanayi Odasi koordinatérliigiinde; Erzincan Ticaret ve Sanayi Odasindan
bir kisi, Erzincan 11 Kiiltiir ve Turizm Miidiirliigiinden bir kisi, Erzincan Esnaf ve Sanatkarlar1 Odalar
Birliginden iki kisi olmak {izere toplam dort kisiden olusacak denetim mercii tarafindan, tescil belgesinde
belirtilen Giriiniin ayirt edici 6zelligi ile iriiniin tiretim sekli ve teknigine uygunlugu i¢in yilda bir defa ve gikayet
halinde veya ihtiyag iizerine ise her zaman denetim denetimleri yapilir. Her rutin denetleme dncesi denetim
mercii toplant1 yapip denetlenecek olan yerlere gore bir denetleme plani yapar.

Tescil ettiren koordinatorliigiinde, denetim mercii kamu kuruluslarindan veya &6zel kuruluglardan veya
bunlarda gorevli uzman gergek veya tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya
hizmet satin alabilir.”

seklinde degistirilmistir.
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2. Adana Kebab1

48 say1li ve 01.03.2019 tarihli Resmi Cografi Isaret ve Geleneksel Uriin Ad1 Biilteninde yayimlanmis olan
65 tescil numarali Adana Kebabi ibareli cografi isarete iliskin kesinlesen degisiklikler asagida yer almaktadir.

e Ayirt Edici Ozellikler:

“....kullanilan etin, dogal ortamda ve kendine has bir floraya sahip bdlge yaylalarinda yetistirilmis
koyunlardan elde edilmis olmasidir...”

ifadesi,

“....kullanilan etin, dogal ortamda ve kendine has bir floraya sahip bdlge yaylalarinda yetistirilmis erkek
koyunlardan elde edilmis olmasidir...”

seklinde degistirilmistir.
e Uretim Sekli:

"Yaylalarda dogal ortamda yetistirilmis, en az bir yagindaki koyundan elde edilen et, yag, sinir, damar ve
zarlarindan ayiklanir"

ifadesi,

"Yaylalarda dogal ortamda yetistirilmis, en az bir yasindaki erkek koyundan elde edilen et, i¢ yag, sinir,
damar ve zarlarindan ayiklanir"

seklinde degistirilmistir.

e Uretim Sekli:

"Koyundan elde edilen kuyruk da ayn1 sekilde ayiklanip, dinlendirilir."
ifadesi,

“Etin yag durumuna gore ihtiya¢ halinde kullanilmak iizere, koyundan elde edilen kuyruk yagi da aym
sekilde ayiklanip, dinlendirilir”

seklinde degistirilmistir.

e Uretim Sekli:

“Kiyilmis et miktarinin yiizde 15’1 kadar dinlenmis kuyruk, zirh ile ayrica kiyilir”
ifadesi,

“Kiyilmis et miktarinin yiizde 15’1 kadar dinlenmis kuyruk yagi, etin yag durumuna gore ihtiyag olmasi
halinde, zirh ile ayrica kiyilir”

seklinde degistirilmistir.
e Uretim Sekli:

“Kiyilmig et ile kuyruk, binde ¢ ile binde sekiz arasinda (ideali binde bes) ac1 kirmizi biber ve tuz ilave
edilerek yogrulur”

ifadesi,

“Kuyilmis et ile kuyruk yagi, binde {i¢ ile binde sekiz arasinda (ideali binde bes) toz kirmizi biber ve tuz
ilave edilerek yogrulur”

seklinde degistirilmistir.
e Uretim Sekli:

“Farkl1 olarak, yukaridaki karigima, kirmizi taze biber, soyulmus kok sarimsak ve aci yesil biber dogranarak
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katilir”
ifadesi,
“Farkl1 olarak, yukaridaki karigima kirmizi taze biber dogranarak katilir”
seklinde degistirilmistir.
e Uretim Sekli:
Ancak elde kalacak su miktar1 gayet az olmalidir. Su ¢ok olursa et haslanir, kebabin tad1 bozulur”
ifadesi ¢ikarilmistir.
e Uretim Sekli:

“Sise saplanan et miktart 180 gramdir. Birbuguk tabir edilen Adana Kebabinin eti 270-280 gr.dan az
olamaz.”

ifadesi,

“Sise saplanan et miktar1 120 gramdir. Bir buguk tabir edilen Adana Kebabinin eti ise 180 gramdir”
seklinde degistirilmistir.

e Pisirme:

"Hazirlanan sisler, alevsiz, durgun, korlu, mese komiirii atesinde, yeteri miktarda pigirilir."

ifadesi,

"Hazirlanan sisler, alevsiz, durgun, korlu, kimyasal katki maddesi icermeyen odun komiirii atesinde, yeteri
miktarda pisirilir."

seklinde degistirilmistir.
e Pisirme:

“Bu sirada etin iizerinde olusan yaglar pide ekmeklerle sikilarak alinir ve yaglarin atese damlamasi dnlenir.
Yaglar atese akarsa ates alevlenir ve et daglanir.”

ifadesi,

“Bu sirada etin iizerinde olusan yaglar pide ekmeklerle alinir.”
seklinde degistirilmistir.

e Sunum:

“Kebabin iizeri yagh sicak ekmek pargalart ile ortiiliir”

ifadesi ¢ikarilmistir.

e Sunum:

“En uste 1sitilmisg, yaglanmis ekmek pargalari konur”

ifadesi ¢ikarilmistir.

e Sunum:

"Ayrica ayri ayri kiigiik tabaklarda; sogan salata (kuru sogan ve maydonoz kiyilarak sumak ve tuz ilave
edilerek yaninda turung/limon pargalart ile sunulur); ezme domates salata (kabugu soyulmus domates, kuru sogan,
ezilmis goriintiisii verecek sekilde zirh ile kiyilarak, tuz, ac1 kirmizi toz biber, zeytinyagi, turung/limon suyu ilave
edilir); coban salata (domates, salatalik, maydonoz, yesil sivri biber dogranarak, tuz, zeytinyagi, turung/limon suyu
ilave edilir); maydonoz, tere, yesil sivri biber, siis biberi, turp, siis biberi tursusu, kesilmis turun¢/limon parcalari
hazirlanarak kebapla birlikte sunulur."
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ifadesi,

"Ayrica ayr ayr kiigiik tabaklarda; sogan salata (kuru sogan ve maydonoz kiyilarak sumak ve tuz ilave
edilerek yaninda turung/limon pargalari ile sunulur); ezme domates salata (kabugu soyulmus domates, kuru sogan,
ezilmis goriintiisii verecek sekilde zirh ile kiyilarak, tuz, act kirmizi toz biber, zeytinyagi, turung/limon suyu ilave
edilir); coban salata (domates, salatalik, maydonoz, yesil sivri biber dogranarak, tuz, zeytinyagi, turung/limon suyu
ilave edilir); arzu edilirse maydonoz, tere, yesil sivri biber, siis biberi, turp, siis biberi tursusu, kesilmis
turung/limon pargalari hazirlanarak kebapla birlikte sunulur."

seklinde degistirilmistir.
e Denetim:

"Adana Kebabinin yukarida belirtilen kosullara uygunlugunun denetimi, Adana Ticaret Odasinin
koordinatorliigiinde, Adana Biiyiiksehir, Yiiregir Ilge ve Seyhan Ilge Belediyelerinden birer kisinin katilimi ile
olusturulacak toplam alt1 kisilik Komisyon tarafindan yapilacaktir. S6z konusu Komisyona katilacak ii¢ iiye Adana
Ticaret Odas1 tarafindan belirlenir ve Komisyon Bagkan: bu iiyeler arasindan segilir. Adana Kebab1 cografi
isaretinin kullanimi ve denetimi s6z konusu Komisyonun kontrolii altinda olup, cografi isaret haksiz bir sekilde
kullananlar hakkinda ilgili Komisyonca gerekli yasal takibat baglatilacaktir. S6z konusu Komisyon, cografi isaretin
kullanimina iliskin denetimi yilda bir diizenli olarak, ihtiya¢ duyuldugunda ve sikayet halinde ise her zaman
yapacaktir. Denetime iliskin raporlar Adana Ticaret Odasi tarafindan diizenli olarak Tiirk Patent Enstitiisii’ne
gonderilir."

ifadesi,

"Adana Kebabmin yukarida belirtilen kosullara uygunlugunun denetimi, Adana Ticaret Odasi
koordinatorliigiinde, Adana Biiyiiksehir Belediyesi, Yiiregir ilce Belediyesi, Seyhan Ilge Belediyesi ve Adana
Lokantacilar ve Kebapgilar Odasindan birer kisinin katilimi ile olusturulacak toplam yedi kisilik denetim mercii
tarafindan yapilacaktir. S6z konusu denetim merciine katilacak ii¢ iiye Adana Ticaret Odasi tarafindan belirlenir
ve denetim mercii bagkani bu liyeler arasindan se¢ilir. Cografi isaret haksiz bir sekilde kullananlar hakkinda tescil
ettiren tarafindan gerekli yasal takibat baslatilacaktir. Denetim mercii, cografi isaretin kullanimina iliskin denetimi
yilda bir diizenli olarak, ihtiya¢ duyuldugunda ve sikayet halinde ise her zaman yapacaktir. Denetime iligkin
raporlar Adana Ticaret Odasi tarafindan diizenli olarak Tiirk Patent ve Marka Kurumuna gonderilir"

seklinde degistirilmistir.



