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DUYURU

10.01.2017 tarih ve 29944 sayili Resmi Gazetede yayimlanarak yiiriirliige giren
6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 38 inci maddesinin birinci fikras: “Kurum,
cografi isaret veya geleneksel iiriin adi basvurularini 33 ild 37 nci ve 39 uncu maddelere
gore inceler.” ve besinci fikrasi “Bu madde kapsaminda incelenerek uygun bulunan
bagvurular Biiltende yayimlanir.” hitkmiine amirdir.

Ayrica 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun Gegici Madde 1 inde “Bu Kanunun
yayimi tarihinden énce Enstitiiye yapimis olan ulusal ve uluslararasi marka ve tasarim
basvurulart ile cografi isaret bagvurular, basvuru tarihinde yiiriirliikte olan mevzuat
hiikiimlerine gore sonuglandirilir. Ancak bu Kanunun yayimi tarihinden énce Enstitiiye
vapilmis olup yayimlanmamis cografi isaret basvurulari, itiraz siiresi bakimindan
miilga 555 sayili Kanun Hiikmiinde Kararname hiikiimleri sakli kalmak sartiyla
Biiltende yayimlanir.” hiikmiine amirdir.

Bu sebeple 10.01.2017 tarthinden 6nce yapilan cografi isaret basvurular1 555
sayil1 Cografi Isaretlerin Korunmasi Hakkinda Kanun Hiikmiinde Kararnamenin 9 uncu
ve 11 inci maddeleri geregince incelenmekte ve ilan edilmekte olup ilgili kisiler alt1 ay
icerisinde bu ilanlara kars1 yapacaklar itirazlar1 Tirk Patent ve Marka Kurumuna
usuliine uygun olarak bildirir.

10.01.2017 tarihinden sonra yapilan cografi isaret ve geleneksel iirtin adi
bagvurular1 i¢in, 6769 sayil1 Sinai Miilkiyet Kanununun 40 mc1 maddesi geregince
yayimlanmakta olup ilgili kisiler li¢ ay icerisinde bu yayimlara karsi yapacaklari
itirazlar1 Tiirk Patent ve Marka Kurumuna usuliine uygun olarak bildirir.
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2. Boliim

Cografi isaret ve Geleneksel Uriin Adi Biilteni 56. Sayida Yayimlanan Basvurularin Sirah
Listesi

6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanunu Kapsaminda incelenen Basvurularin Listesi

Cografi Isaretler

Yayim Basvuru Basvuru Sayfa
Numarast Numarasi Ad1

1. C2017/117  Afyon Kaymakli Ekmek Kadayifi 9
2. C2019/043  Bayburt Ehram1 12
Geleneksel Uriin Adlar

Yayim Basvuru Basvuru Sayfa

Numarasi Numarasi Adi

Bu Biiltende yayimlanacak geleneksel {iriin adi bagvurusu bulunmamaktadir.
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Tescil Edilen Basvurularin Listesi

Cografi Isaretler

Yayim Tescil Cografi isaretin Ad1 Sayfa
Numarast  Numarasi

1. 433 Antep Kurabiyesi 23
2. 434 Kula Leblebisi 26
3. 435 Kastamonu Simidi 28
4. 436 Gorele Dondurmasi 30
5. 437 Kelkit Zilli Kilimi 32
6. 438 Konuralp Pirinci 37
7. 439 Rize Baston Ekmek 40
8. 440 Devrekani Hindi Bandumast 42
Geleneksel Uriin Adlar

Yayim Tescil Geleneksel Uriin Adi Sayfa

Numarasi Numarasi

Bu Biiltende yayimlanacak geleneksel {irlin ad1 tescili bulunmamaktadir.
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6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanununun 40 inc1 Maddesi Kapsaminda Degisiklige Ugramis

Basvurularin Listesi

Cografi Isaretler

Yayim Basvuru
Numarasi1  Numarasi

1. C2017/078
Geleneksel Uriin Adlar
Yayim Basvuru

Numarasi Numarasi

Cografi Isaretin Adi Sayfa
Akgabelen (Cetmi) Seker Fasulyesi 44
Geleneksel Uriin Ad1 Sayfa

Bu Biiltende yayimlanacak degisiklige ugramis geleneksel iirtin adi1 bagvurusu

bulunmamaktadir.
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6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanununun 42 nci Maddesi Kapsaminda Degisiklik
Taleplerinin Listesi

Cografi Isaretler

Yayim Tescil Cografi isaretin Ad1 Sayfa
Numarast  Numarasi

1. 11 Yuntdag1 El Halis1 48
2. 18 Yahyal1 El Halis1 53
3. 173 Beypazar1 Kurusu 58
Geleneksel Uriin Adlar

Yayim Tescil Geleneksel Uriin Adi Sayfa

Numarasi Numarasi

Bu Biiltende yayimlanacak geleneksel iiriin ad1 degisiklik talebi bulunmamaktadir.
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6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanununun 42 nci Maddesi Kapsaminda Kesinlesen
Degisikliklerin Yayim

Cografi Isaretler

Yayim Tescil Cografi isaretin Ad1 Sayfa
Numarast  Numarasi

1. 29 Bayat Tiirkmen Kilimi 63
2. 46 Kangal Balikl1 Kaplicasi 66
3. 370 Melli inciri 67
Geleneksel Uriin Adlar

Yayim Tescil Geleneksel Uriin Adi Sayfa

Numarasi Numarasi

Bu Biiltende yayimlanacak degisiklige ugramis geleneksel iiriin ad1 tescili bulunmamaktadir.
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3.Boliim
6769 Sayilh Sinai Miilkiyet Kanunu Kapsaminda incelenen Basvurularin Yayimm

Asagida yer alan bagvurular 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 40 inc1 maddesi kapsaminda yayimlanmis
olup ilgili kisiler {i¢ ay icerisinde bu yayimlara kars1 yapacaklari itirazlar1 Tiirk Patent ve Marka Kurumuna usuliine
uygun olarak bildirebilirler.

1. Afyon Kaymakh Ekmek Kadayifi

Basvuru No 1 C2017/117

Bagvuru Tarihi : 15.08.2017

Cografi Isaretin Ad1 : Afyon Kaymakli Ekmek Kadayifi

Uriin / Uriin Grubu : Tatli / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar

Cografi Isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Basvuru Yapan : Afyonkarahisar Belediye Baskanligi

Basvuru Yapanin Adresi : Karaman Mah. Albay Resat Cigiltepe Cad. No:11 Merkez /
AFYONKARAHISAR

Vekil : Fevzi Selguk AKIN (Grup Ofis Marka Patent Anonim Sirketi)

Cografi Simir : Afyonkarahisar ili

Kullanim Bi¢imi : Cografi isaret ibaresi tek bagina veya marka ibaresinden daha kiigiik

olmamak kaydiyla iiriiniin ambalajinda ve satis1 yapilan gida
isletmelerinde asagidaki logo ile beraber yer alacaktir.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Bolge halkinin uzun yillardir evlerinde, ekmeklik bugday unundan yapilmis bayat ekmekleri 1slatip pekmez
veya bal ile tatlandirarak yaptiklari ekmek tatlisi, zamanla Afyon Kaymakli Ekmek Kadayifi olarak bilinen 6zgiin
bir lezzet haline doniigsmiistiir. Afyon Kaymakli Ekmek Kadayifinin Afyon’a 6zgiinliigii, sira yemegi gelenegine
dayanir. Dogum, o6lim, siinnet, hac, diiglin, bayram gibi topluluk yemeklerinde, temsil, tdren, tanitim
organizasyonlari, adetlesmis davetler (giivey koyma, el 6pme, ¢eyiz indirme, zinard1 vb.) gibi 6zel giinlerin yani sira
giinliik 6gilinlerde de Afyon Kaymakli Ekmek Kadayifi sikga tiiketilir olmustur.

Afyon Kaymakli Ekmek Kadayifi; ekmeklik bugday unu, su, yas maya, tuz ile teknigine uygun hamur haline
getirilerek pidemsi yapida olan ancak yogun gbzenek miktarma sahip kuru kadayif hamurunun, beyaz seker, su ve
limon tuzu bilesenlerinden olusan serbet ile 1slatilip tekrar pisirilmesi ile elde edilen ve 115 numarali cografi isaret
tescilli Afyon Kaymagi ile servis edilen tathidir.

Afyon Kaymakli Ekmek Kadayifi kahverengi renkte ve karakteristik gézenekli dokusunda, dairesel diizgiin
geometrik sekilde, porsiyon olarak ise daire dilimi seklindedir. Tercihen, yan yiizlin ortasindan merkeze dogru
tabanina paralel olarak kesilmis ¢ift katli sekilde olabilir.

Uretim Metodu:

Ekmegin Hazirlanmas:

Afyon Kaymakli Ekmek Kadayifi tiretiminde kullanilan ekmek, mayalanmis hamurdan elde edilir. 3-4 cm
kalinhiginda yuvarlak olarak hazirlanan ekmekler, gézenekli yapida, pide kivaminda ve kahverengi renktedir.
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Ekmek hamuru tava kullanilmadan tagin tizerinde pistiginden, pidemsi yapiya sahip olarak hem tabani hem
de tiim ceperi esit oranda piser. Firinin sicakligy ile kargilagan hamurun iizerinde, aniden ince bir tabaka olusur.
Ekmegin bu 6zellikleri, firinda pisirme sicakliginin sabit kalmasina bagli olarak olusur.

Islatma:

Ekmek, kendi boyutundan daha biiyiik bir tepsiye yerlestirilir ve iizerine, ekmegin hafif tizerinde kalacak
sekilde oda sicakligindaki su ilave edilir. Suyu iyice ¢ekmesi i¢in agirlik yerlestirilerek yaklasik 10 dakika
beklemeye birakilir. Islatma siiresi kontrollii sonlandirilir. Siirenin fazla ya da eksik olmasi, su emme oranim direk
etkileyeceginden, yoresel tadin olugmasinda dogrudan etkilidir.

Serbet Hazirlama:

500 g’lik kuru ekmek kadayifi i¢in; 2,5 kg beyaz seker, 2 | su, kaynama noktasinda yaklagik 5 ile 8 dakika
arasinda kaynatilir. Kaynamaya baslayan serbet, ocaktan alinmadan 1,5 g limon tuzu ilave edilir. Serbet, sadece
seker eriyinceye kadar karistirilir, aksi takdirde serbet sekerlenir. Karigtirma, metal kasikla yapilir. Afyon Kaymakl
Ekmek Kadayifinin serbeti, koyulastirilmamalidir.

Siizme:

Islatma iglemi tamamlanan ekmek, tepsi igerisinde askiya alinir. Fazla suyu siiziilir. Stizmede kesinlikle el
ile miidahale edilmez. Siizme islemi siiresi, kadayif ustasi tarafindan kontrollii bir sekilde tamamlanir.

Pisirme:

Tepsi ocak iizerine alinir. Kaynayan serbet yavas yavas islanmis ekmek kadayifinin {izerine ilave edilir.
Ekmek serbeti ¢cekene dek, kepge ile iizerine serbet gezdirilerek ve tepsi ates lizerinde cevrilerek, kontrollii algak,
orta ve yiiksek kademeli ateste pisirilir. Uzerine kapak kapatilir. Pisirme, ustalik gerektiren en 6nemli islem
basamaklarindan biridir. Pisirme islemi, ekmegin serbeti tamamen ¢ekmesiyle tamamlanir. Pigirme igslemi kontrollii
bir sekilde 6zel islemler gerektirdiginden siire verilemez. Pigirme sirasinda ekmegin kizarmasi saglanir. Ancak bu
islemin, driinde yapisma, yanma ve karamelize olmadan tamamlanmasi gerekir.

Dinlendirme:
Serbetini tamamen g¢ekene dek pisirilen ekmek, dinlenmeye alinir.
Servis:

Ortam sicakligina erisen Afyon Kaymakli Ekmek Kadayifi, servis edilirken alt tarafi iiste gelecek sekilde
tabaga yerlestirilir. Uzerine, 115 numarali cografi isaret tescilli Afyon Kaymag1 konularak servis edilir.

Raf 6mrii ve muhafaza kosullari:

Afyon Kaymakli Ekmek Kadayifinin son tiiketim tarihi, tizerine Afyon Kaymagi konulduktan sonra 4 °C ve
altinda, kaymak konulmadan 6nce ise 20 °C ve altindaki sicakliklarda muhafaza edilmesi kosuluyla, tretim
tarihinden itibaren 5 giindiir.

Cografi Simir icerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, Isleme ve Diger islemler:

Afyon Kaymakli Ekmek Kadayifi yapiminda 115 numarali cografi isaret tescilli Afyon Kaymagi
kullanilmalidir. Afyon Kaymakli Ekmek Kadayifi {inii ile yoreyle 6zdeslesmis olup ustalik gerektirdiginden, liretim
cografi sinir i¢inde ger¢eklesmelidir.

Denetleme:

Afyonkarahisar Belediyesinin koordinatorliigiinde; Afyonkarahisar Belediyesi, Afyonkarahisar Il Tarim ve
Orman Midiirliigii, Afyonkarahisar Halk Sagligi Miidiirliigli, Afyonkarahisar Esnaf ve Sanatkarlar Odalar1 Birligi
ve Afyonkarahisar Ticaret Borsasindan en az birer iiyenin katilimiyla 5 kigiden olusan denetim mercii tarafindan
denetim gergeklestirilir.

Yilda en az bir defa toplanacak olan denetim mercii, sikdyet, siiphe vb. beklenmeyen haller igin plan harici
toplantilar diizenleyerek denetimi gergeklestirecektir. Uriiniin tanimlanan o6zellikleri ve iiretim metodunun
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uygunlugu ile Afyon Kaymakli Ekmek Kadayifi ibaresinin, logosunun ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin
uygunlugu denetlenecektir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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2. Bayburt Ehram

Basvuru No : C2019/043

Bagvuru Tarihi 1 01.04.2019

Cografi isaretin Ad1 : Bayburt Ehramu

Uriin / Uriin Grubu : Ehram / Dokumalar

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Basvuru Yapan : Bayburt Universitesi Rektorliigii

Basvuru Yapanin Adresi : Bayburt Universitesi Rektorliigii Dede Korkut Kiilliyesi, Bayburt
Cografi Sinir : Bayburt ili

Kullanim Bicimi : Cografi isaret ibaresi marka ile birlikte ve marka ibaresinden kiigiik

olmamak tizere iiriin lizerinde yer alacaktir.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Anadolu’nun zengin kiiltiirel degerlerini sergiledigi alanlardan biri de gesitli inang, tore, iklim, yasam bigimi
vb. etkilere gore sekillenen geleneksel giysileridir. Bayburt Ehranmu Bayburt’ta bilinen en koklii el sanatlarindan
biridir. Evliya Celebi Seyahatnamesinde Bayburt Kanunnamelerindeki vergilerden, Bayburt’ta dokuma
tezgahlarmin bulundugundan ve muhtelif dokumalarin iretildiginden bahsedir. Bayburt Ehrami koyun yiiniinden
hazirlanan yiin iplerin tezgahta dokunmasi ile elde edilen iki parcali, dikdortgen seklinde diiz veya yoresel motifler
ile stislenen kadin kiyafetidir. Bayburt Ehraminin iiretim siirecinde higbir kimyevi isleme tabi tutulmamasi ve
tezgahlarda elle dokunmasi degerini daha da arttirir. Giiniimiizde Bayburt Ehrami; kravat, sal, atki, ¢anta, kolye,
perde vb. ¢ok sayida iiriin iceren bir yelpazede kullanilir.

Bayburt Ehraminin kullanim agisindan en biiylik 6zelligi dikissiz islenmesi ve yoresel motiflere sahip
olmasidir. Bayburt Ehram iki kanat olarak birlestirildikten sonra enine veya boyuna sekilde, viicut ve basa sarilarak
kullanilir. Beyaz renkte, kusgdzii ve sandal motifleri ile iiretilen ehramlar ise sadece gelinler tarafindan kullanilir.

Uretim Metodu:

Uretimde kullanilacak olan yiin ipin hazirlanmast igin koyun yiinleri tokag (ahsap, kalm, ug kismi genis ahsap
sopa) yardimiyla yikanir ve kurutulur. Tarak dislerinden gegirilen yiiniin her iki eldeki tutamlarina “elgim” denilir.
Temizlenen yiinler, iKi elgimden olusan siimek haline getirilir. Temizlenen ve taranan yiin siimekleri tegi yardimiyla
islemden gegirilir ve iplik elde edilir. Sonraki agamada iplik, kelepge denilen aletle tesinin neziik kismina sardirilarak
kelep formuna sokulur. Daha sonra kelepler agilarak ¢6zgli hazirlama iglemi i¢in masuralara sarilir. Ahgap mekikli
dokuma tezgahi, Bayburt Ehrami dokumaciliginda kullanilan en 6nemli arag olup dag, kus, kol, tiife, mitit, selman,
dehdiin, giicii, tarak, ayakca, sabitleme demiri, tahsil degnegi ve oturaktan meydana gelen modiiler bir mekanizma
ierir.

Dokuyucunun islem esnasinda oturdugu yerin karsi hizasinda, ¢Ozgiileri giicli ve taraktan gegirme
asamasinda ikinci bir kisi i¢in kullanilacak oturma yeri vardir. Kumas dokumaciliginda iiretim sistemi agizlik agma,
atki atma, tefeleme iglemlerinin yan sira ¢6zgii salma ve kumas sarma islemlerinden olugmaktadir. Dokuyucunun
hemen Oniinde, tretim ilerledik¢e kumas kisminin sarildigi selman bulunur. Selmanin hemen 6niinde dokumanin
enini gergin tutan, demir veya ahsaptan yapilan ve yoresel olarak mitit denilen cimbar bulunur.

Ehram tezgahi iplikten olusturulmus iki adet giicii, buna bagh olarak ayni sayida kus ve ayakcaya sahiptir.
Giiciilerin hemen 6niinde bulunan kamus disli tarak, tife kismina yerlestirilir. Tiife ise iki yanindaki kollarla tezgahin
iist kismina baglanir. Orta, alt ve {ist dehdiin direkleri giiciilerin arka kisminda kalan ¢ozgiileri tasir ve gergin sekilde
durmasim saglar. Dokuma ilerledik¢e ve ¢ozgill ipligi azaldikca alt dehdiin iptal edilir, ¢6zgii iplikleri bir iist
basamaga kaydirilir ve dokuyucunun iistiinde bulunan dag kismina gelinir. Dag direginde gergin sekilde devam eden
¢ozgiiler, tahsil ipleri ile tahsil diregine gruplar halinde ve esit araliklarla baglanarak ¢atal iple alt selmana sabitlenir.
Cozgii salma islemi dokuyucu tarafindan bu ¢atal ip yardimiyla yapilir.

Ahsap veya boynuzdan yapilan masura ve mekik, dokuma esnasinda kullanilan yardimci araglardir. Mekik,
u¢ kisimlar1 daha ince yapiya, orta kismi ise masuranin yerlesebilecegi sekilde bir karma sahiptir. Masuralar ise,
iizerine sarilan atki ipliklerini tasir. Mekigin ortasinda bulunan demir gubuga yerlestirilerek kullanilir. Demir
gubugun yerinden ¢ikmasini 6nlemek i¢in pim gdrevi goren bir tavuk tityii kullanilabilir.
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Yorede ¢ozgiiye “uzatma” ad1 verilir ve yerde hazirlanir. Yere dik yerlestirilen bir tarafi ikili bir tarafi iiglii
olan ¢ubuklar arasinda, masuralara sarilmis ve ¢6zgii cagina yerlestirilmis iplikler gidip gelinerek hazirlanir. En iiste
kumag kenarimni olusturan ve felemenk olarak tabir edilen iplikler yerlestirilir. Cozgii boyu yaklagik iki kanat
dokunabilecek uzunlukta, yani 5-5,5 m civarinda olmaktadir. Bu hesaplama yorede yillarca uygulanan aligkanliklar
dogrultusunda arsin hesabiyla (yoresel ismiyle “helebi”) belirlenir (1 helebi 75 cm). Bazi kaynaklarda ehramin
bitmis 6l¢iileri 1,85 x 2,15 m, tek kanat 6lg¢iileri ise ortalama 0,85 x 2,10 m’dir.

Cozgii cirisinin kurumasi i¢in ¢ubuklar tizerinde bir siire birakilir ve yoresel olarak “urubat” adi verilen
agizlik ipleri baglanarak tezgaha alinir. Yorede tezgaha aktarma islemlerine “diizen alma” denmektedir ve iki kisi
tarafindan gercgeklestirilir. Cozgii ¢ubuklarinin ikili kisminda bulunan ¢6zgii uclart dag ¢ubugunun {izerinden
gecirilir. Uglii tarafta bulunan ¢ozgii uclari ise iist dehdiiniin iizerinden, arka dehdiiniin altindan ve orta dehdiiniin
istiinden gecirilerek giiciilere getirilir. Ehram kalitesi 1 cm’de tasidigi ¢6zgii sikligina gore degisir. Giinliik kullanim
i¢in tretilen ehramlar 9 veya 10’luk, genelde 13,5°lik; yorede “gezlik” olarak ifade edilen en kaliteli ehram ise 15
veya 15,5’lik tarakla dokunur.

Bayburt Ehrami tiretimde kullanilan tezgahlar 2 giiciilii oldugundan ehramlarda 1/1 bezayagi dokuma teknigi
uygulanir. Mititin takilabilmesi icin baglangigta yaklagik 2 parmak dokuma yapilir. Ydrede “ehram agzinin
tutulmas1” denilen bu kisim daha sonra sokiilerek sagaga dahil edilir. Asil dokuma baglangici1 felemenk (pamuk)
iplikleri ile yapilir. Yiiksekligi kenarlarda kullanilan felemenk iplikleri kadardir. Daha sonra ehramda kullanilmasi
planlanan nakis dokme islemine gegilir.

Ehramlar iizerinde bulunan motif siislemeleri serpme, kenar siisleme ve sacak iistii gibi kisimlarda yer alir.
Sagak iistlerinde kullanilan motifler genellikle “gorda” olarak isimlendirilir. Bayburt, Ciftlik ve Erzurum gordasi
(saat kordonu) gibi gesitleri bulunup dokumanin eni boyunca kullanilir. Dokuma basina uygulanan gorda motifi ilk
kanadin bitiminde de tekrar edilir ve basta felemenk iplikleriyle yapilan dokuma kismi tamamlandiktan sonra
“ziilfe”, yani sacak pay1 birakilarak ikinci kanadin dokunmasina gegilir. Ehramin kenar sularini olusturan zincir
motiflerinin yeri, gorda yerlesiminden 6nce belirlenir. Serpme ve gorda motiflerinde kullanilan renkli iplikler ile
dokumanin sol tarafindan 4 parmak igeriye yerlestirilir. Kenar zincirleri motif 6zelliklerine gore Bayburt yoresinde
“sulu, sade, aynali, tetikli veya tetiksiz zincir” olarak isimlendirilir. Ehramlarda motifler, bezeme iplik uglart
dokumanin istiinde kalacak sekilde uygulanir. Tiim yiizey lizerinde serpme olarak yerlestirilen motifler genellikle
geometrik (daire, diiz ve verev ¢izgi, liggen), bitkisel (hanimeli, mercimek, piring deni, ceviz kanadi, reyhan dal,
kahve veya badem ¢ekirdegi, elma selegi) ve figiirlii (¢ift kartlar, ar1 dala ters kondu, kelleli veya sade ugan kuslar)
ve sembolik (boyunbagi, sandal, hanimgobegi, percem taragi, ¢ark yildizi, elmas kiipeler) bezemelerden olusur.

Ehram dokumaciliginda desenleme igin renkli iplikler kullanilir. Dokumanin zemin rengi ile motiflerde
kullanilan ipliklerinin renkleri 6zel olarak ayarlanir. Bazi motifler her renkte uygulanabilirken bazilari belirli
renklerde kullanilir. Béylece ehramlar yoresel olarak renk acisindan “beyaz ehram, boz ehram, mor ehram vb.”;
desenleme agisindan ise “¢igekli ve diiz ehramlar” olarak dokunur. Diiz ehramlar sadece renkli ipliklerle ve bezayagi
teknigi ile dokunurken, desenli ehramlarda diiz zemin tlizerine renkli ipliklerle “brokar” tekniginde desenlemeler
yapilir.

Nakiglar ehramin iizerine dokuma esnasinda iglenir. Desen, dokumanin rengine, ipin inceligine veya
kalinligina gore belirlenir. Nakis adlar1 sekillerine gore isimlendirilir. Nakiglar, kenar suyu, sagak iistii nakislar ve
serpme desenler olarak {i¢ guruba ayrilir. Serpme desenler tiim yiizey ilizerinde serpme olarak yerlestirilen
motiflerdir. Bunlar, genellikle geometrik (daire, diiz ve verev ¢izgi, iiggen), bitkisel, figiirli ve sembolik
bezemelerden olusur. Sagak iistii bordiirii olan nakiglar genelde gorda nakisi olarak ifade edilir.

Zincirler ehramin kenar motifleridir. Aynali kutu esas itibariyle kenar nakigidir. Son yillarda oldukga yaygin
bir kullanim kazanmigtir. Ehramin hemen sagak {istiine, yani alt iist kenarlara, hem boyun hem de orta motifi olarak
kullanilir. Ehrama orta nakisi olarak kullanildiginda dokunmasi en zor ve en uzun siireli nakis olur. Bir ustanin, pasa
merdiveni, tetiksiz zincir, tetikli zincir, ¢ift tetikli zincir, mercimekli zincir tarzinda bir ehram dokumayi
tamamlayabilmesi i¢in bir ay civarinda siire gerekir.
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Bayburt Ehraminda kullanilan dikey kenar zincirleri agsagidaki gibidir.

Pasa Merdiveni: Kenar nakis olarak kullanilir. Ehrama dikey ince su (bordiir) olarak islenir.

Tetikli Zincir: Tetik; yorede kiimes hayvanlarin ayaklarima verilen isimdir. Kenar nakis1 olarak kullamlir.
Ehrama dikey ince su (bordiir) olarak islenir.

Tetiksiz Zincir: Kenar nakis olarak kullanilir. Ehrama dikey ince su (bordiir) olarak islenir. Tetikli zincir
motifinden farki u¢ kisimlarindaki tetiklerin olmamasidir.

111111111111
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Tek Zincir: Ehrama ince s

c

(bordiir) yerine islenir. Dokuma boyunca devam eder.




2019/56 Sayili Resmi Turk Patent ve Marka Kurumu Yayim Tarihi: 01.07.2019
Cografi isaret ve Geleneksel Uriin Adi Biilteni

15

Cift Zincir: Ehrama ince su (bordiir) yerine islenir. Dokuma boyunca devam eder. Tek zincir motifinden farki
¢iftli olarak devam etmesidir

—
o

Aynali Kutu: Aynali kutu nakisi ehramin bordiir boliimiinde ve i¢ yiizeyinde kullanilir. Aynali kutu nakisi
dort sirali dort basamagin karsilikl kare olusturmasi ile tamamlanir.

+
=1

-

e
H

Bayburt Ehraminda kullanilan orta motifler ise asagidaki gibidir

Reyhan Dali: Reyhan dali ¢okg¢a tutulan nakislardandir. Adindan da anlasildig1 gibi “Bir dal {izerinden ti¢
tane yaprak veya reyhan bitkisi ¢ikmakta ya da bir dal iizerinden {i¢ tane piring deni ¢ikmaktadir.” seklinde tabir de
edilebilir. Reyhan dali taneli oldugu i¢in digerleri gibi ylizeye serpistirilmektedir.

Elma Selegi: Elmanin iki esit par¢aya boliinmiis i¢ kismina benzemektedir. 13-15 nolu tarak kullanilan ince
ehramlara uygulanabilir. Dokiilmesi zor bir desendir. En ¢ok talep goren motiflerden biridir. Belirli araliklarla
yiizeye serpistirilir.

T

T
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Beli Bagli Boyun Bagi: Kurdeleye benzer sekli vardir. Her renk dokumaya uygulanabilir. Belirli araliklarla
yiizeye serpistirilir. 11-12 nolu tarak kullanilan orta kalinliktaki ehramlara uygulanabilir.

Beli Bagsiz Boyun Bagi: Beli bagli boyun bagindan farkli olarak orta kisimdaki bag sekli kullanilmaz. Belirli

araliklarla ylizeye serpistirilir. Her renk dokumaya uygulanabilir. 11-12 nolu tarak kullanilan orta kalinliktaki
ehramlara uygulanabilir

Antikalar: Ozellikle beyaz gelin ehramlarinda gokga kullanilmaktadir. Beyaz zemin iizerine kirik beyaz
iplikle islenir. Dokumasi kolay yorede sevilen bir desendir. Her renk dokumaya uygulanabilir.

1

T

TTrl

Y
IS
T

Cift Kartlar: Iki acik el seklindedir. Yérede ¢ok fazla kullanilan bir motif degildir. Dokumaya serpistirilerek
kullanilir.

Ug Mercimekler: Mercimek nakist mercimek taneleri gibi yuvarlak bir sekildir. Ug tane yuvarlak tanenin yan
yana gelmesiyle olugsmaktadir. Her bir tanenin ortasindan yatay ¢izgi geger. Her renk dokumaya uygulanabilir.

[T MMM SRS S—_—_
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Cark Yildizi: Yorede yildiza benzetilerek isimlendirilmistir. Sekiz kollu donence seklinde oldugu i¢in ¢arka
da benzetilmistir. Her renk desene uygulanir. Ehram beyaz renkte dokunacak ise uygulanacak motif beyaz renkte
olur.

I

I

I
I
I
T
I

e

Ceviz Kanadu: iki esit pargaya ayrilmis ceviz icini andirir. Yorede cok sevilen ve kullanilan motiflerin basinda
gelir. Orta yas grubundan kadinlarin tercih ettigi bir motiftir. Genelde mor ehram iizerine koyu bir renkle islenir.

l I .

Ucankuslar: Isminden de anlasildigi iizere ucan kusa benzetilir. Bas kismi olmadigindan bu isimle
adlandirilir. Mor ehramda mavi, boz ehramda lacivert iplik kullanilir.

Kelleli Ucankuslar: Yorede ucan kusa benzetildiginden bu ismi alir. A¢ik zemin ehram iizerine agik, koyu
zemin ehram iizerine koyu renkte yapilir. Zemin iizerine serpistirilir.
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Hamimgobegi: Yorede cokca kullanilan motif degildir. Istenilen renk dokumaya islenebilir. Zemine

serpistirilir.

Elif (Enine): Genel olarak ¢eyizliklerde kullanilan motiftir. Enine ve dikine ‘Elif’ motifleri bir arada
diyagonal sekilde siralanarak islenir. Agik siitlii kahve (boz) renkli ehramlarda kullanilir.

Elif( Dikey): Enine elif motifiyle beraber bir kompozisyon seklinde ehram iizerine uygulanir. Agik sitli

kahve (boz) renkli ehramlarda kullanilir.

3 .
. | H”

Pergem Taragi: Yorede sagin kesik on kismina percem denilmektedir. Motif per¢geme dokunan taraga
benzetilmektedir. 11-12 nolu tarak kullanilan orta kalinliktaki ehramlara uygulanabilir.
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Ari Dala Ters Kondu: Ar dala ters kondu motifi bir kelebege, bir artya ya da herhangi bir ugan bocegin
sekline benzer. Yoremizde ¢okga kullanilan ve sevilen bir motiftir. Her renk dokumaya uygulanabilir.

Piring Deni: Ismini piring tanesinden alir. Yorede gen¢ kadinlarin tercih ettigi ve biitiin renklere
uygulanabilen kolay dokunan bir motiftir. Zemin iizerine ters diiz diyagonal siralanarak serpistirilir. Motif diger
motiflere nazaran daha sik araliklarla dokunur.

Hanimeli: Yorede kismis otuna benzetildiginden ve kadin elinin zarafetinin nakisa iglenmis sekli olarak da
bilinmesinden hanimeli denir. Her renk dokumaya uygulanabilir.

&

Elmas Kiipeler: Kismis ¢Opii nakistaki gibi, uzun bir ¢izginin uglarindan ¢ikan iki kola sahiptir. Alt Gstli
olmak tizere sekillendirilir, bu hali ise ti¢lii samdana benzer. Uzun ¢izginin ortasindan ¢ikan, karsilikl iki tarafta iki
piring deni nakis1 yer alir. Her renk dokumaya uygulanabilir.

E

£

.

Sacak {istii bordiirii olan bu motifler genel olarak gorda diye ifade edilir. Bayburt ve ¢iftlik gordasi adinda iki
ayr1 gorda tiirii vardir. Bayburt gordasinin yarim hali saat gordasi adiyla da dokiiliir. Bayburt Ehraminda kullanilan
sacak tistii motifler agsagidaki gibidir.

Bayburt Gordasi: Sagak {istii bordiirii olarak kullanilan motifler genel olarak gorda diye ifade edilirler. Yatay
biiyiik bordiir yerindedir. Ehramin dokuma tekniginden dolayr dikey bordiir olarak kullanilmazlar.Yéorede sikga
kullanilan bordiirdiir.
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Ciftlik Gordasi: Sagak tistii motiflerden biridir. Ehramlarda ilk yillarda sik¢a kullanilmis sonraki yillarda bu
motiflerin yerine aynali kutu motifleri de kullanilmaya baglamigtir. Sevilen bir motiftir. Bir ¢iftlik sahibi olan geng,
ehrami goriip begenir. “Ciftligimi satar yine de bu ehrami alirnm.” der. O giinden sonra nakis ¢iftlik gordasi veya
‘ciftligi satt1, gordayi aldi!” olarak kalir.

Bayburt Ehraminda kullanilan tezgah ve tezgah parcalari asagidaki gibidir.

1.

Dag (Cozgii Levendi): Dehdiinlerle ayni uzunlukta ve ayni isi yapar. Yani {izerine atilan ipliklerin diizenli
bir sekilde yukaridan dokunan kisma dogru yiiriitiilmesini saglar. Tezgahin en {ist kismidir, dokuyucunun
iist arkasinda bulunur. Diizene alinan ipliklerin gergin ve diiz durmasini saglar.

Oturak: Iki adettir. Dagin altindaki oturaga dokuma oturag1 denir. Dokuyucu dokuma isini bu oturaga
oturarak gerceklestirir.

Ayakca: ki adettir. Giiciileri hareket ettirerek dokuma isleminin yapilmasmi saglar. Nalin
biiyiikliigiindeki ayakgalar ayaklarla hareket ettirilir. Ayak bastiktan sonra giiciiler ¢6zgiiyii acar ve mekik
atilir. Her ayak basista hareket tekrar edilir.

Kuslar: iki adettir. Giiciilerin iizerine asili dururlar. Ortalarinda makaraya benzer bir diizenek bulunur. Bu
makaralarin ortasinda hareketli bir iple giiciilere baghdir. ipin bir ucu éndeki giiciiye, digeri ise arkadaki
giicliyle baghdir. Giiciileri asag1 yukari galistirir.

Kol: iki adettir. Tiifenin iki yaninda bulunur. Tiife ipleri aracihigtyla tezgahin yukar1 kisminda bulunan
baglant: tahtasina tutturulur. Hareket ettirilmeleri ve ayarlamalar1 bu ipler aracilig ile yapilir. Iplerin orta
kisminda bulunan ¢ubuklar da tiife gubuklaridir. Tiife cubuklar: gevsetilip sikilarak iplerin boyu uzatilip
kisaltilir ve tiife bu sekilde ayarlanir.

Tefe: Ehram tezgdhinin taragi ¢eken kismiin adidir. Her mekik atistan sonra mekikle atilan ipin
dokumaya doniismesi igin dokuyucuya dogru standart bir sertlikle ¢ekilir. Alt tarafi kenarlara sabitlenmis,
iist tarafi taragin takilip ¢ikarilmasini saglayacak bicimde asagi yukar1 hareket ettirilebilen ahsap yapili
boliimdiir.

Muitit: Tezgah tizerinde dokunmakta olan ehrami gergin tutan; her biri takriben bir halebi boyunda iki adet
cubuktur. Birer uclarinda iiger ¢ivi bulunur. Oriilen ehramda ii¢ dért parmakta bir dokunmamis taraftan
dokunan tarafa taraga dogru takilir. Ortalarinda deri veya metal bir kemer bulunur ve orta noktada
dagilmadan bir arada durmalarini saglar. Birlesme noktalarina yakin kisimlarda kiigiik delikler vardir Bu
delikler birbirine getirilerek gerginlik saglanir ve bu delige kiigiik bir kiirdan veya ucu egik metal tel
takilarak sabitleme yapilir.

Mekik: Okiiz boynuzu veya simsir agacindan yapilmus alettir. Mekik yapilacak boynuzun; kolluk boynuz,
yani kenarlara dogru uzamis olmasi1 gerekir. Cengel tiirii boynuzdan yapilmaz. Makbul olan1 manda
boynuzundan yapilandir. Boyu 20 ¢cm civarindadir. Orta kismi bostur. Boslugun uzunlugu takriben 10
cm’dir. Bu boslugun bir ucunda delik, diger ucunda ise girinti vardir. Atki masurasi i¢indeki metal gubuk
araciligiyla bu bosluga takilir. Bir tezgaha gerilmis ipliklerin arasindan sagdan sola, soldan saga atilarak
dokuma islemi yapilir.

Masura: Kamistan yapilir. Gevrek otundan da yapildigi olur. Uzerine atki iplikleri sarildiktan sonra
mekigin igine yerlestirilerek kullanilir. Giinlimiizde plastik borulardan da faydalanilir. Atki masuralari,
goriliniis, yapildig1 malzeme ve kullanim alanlarina gore siniflandirilir. Masura sarimi da bobin sarimi
kadar dnemli bir islemdir. Iyi sarilmis bir masura dokuma randiman iizerinde dogrudan dogruya etkili
olacaktir.
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10. Sabitleme Demiri: El demiri olarak da ifade edilir. Selmanin sag ucunda bulunan tahta araliklara takilir.
Boyu 35 cm civarindadir. Ehramin dokunan kismimi dondiirerek sarmak, germek icin ve sarildiktan
sonrada selmanin sabitlenmesinde kullanilir.

11. Dehdiin: Arka, orta ve iist dehdiin olmak {izere ii¢ tanedir. Selmanin boyunda, yuvarlak sekilli olup ¢6zgii
ipliklerinin diizgiin durmasini saglar. Ust dehdiine kiigiik dag dendigi de olur. Ehram uzun olsun isteniyor
ise iist dehdiiniin sag ve sol kenarlarindaki uzantilarinin iizerine uygun bir tahta daha eklenir.

12. Tarak: Yaklagik 12 cm yiiksekliginde, bir metre uzunlugunda, i¢inde kamistan disleri olan alettir. Ayni
zamanda ehramin Kalitesini ifade de kullanilan gesitleri vardir. Tarak Cesitleri; 9,5-10,5-11,5-12,5—
13,5-15 olarak adlandirilir. Tarak adi biiyiiditkge ehramin kalitesi artar. En Kaliteli ehram 15 tarakla
dokunan ehramdir. 13,5 tarak en yaygin kullanilan taraktir. Taraklara ipi gecirmek i¢in tarak tiglar
kullanilir. Bayburt’ta 11,5 ve 15 numara arasi taraklar kullanilir.

13. Giicii: Dort adet oklava bigiminde, esit yuvarlaklikta, taraktan biraz uzunca ¢ubuklar ve {izerine baglanan
kalinca iplige verilen addir. Cozgii ipligi once giiciiye, sonra bir arkadan bir 6nden taraga ¢ekilir. Ehram
diizeni alinir. Her ehram baslangicinda bu iglem yapilir.

14. Tahsil Degnegi: Ehramin kanat genisliginden biraz daha uzunca yuvarlak degnektir. Ikili uzatma kaziklar1
yoniindeki iplikler, her biri bir ¢ile olusturacak sekilde gruplara ayrilarak yuvarlak olan bu degnek
iizerindeki tahsil ipine esit sayida ve aralikli olarak baglanir. C6zgii ipliklerini gergin tutmada kullanilir.
Iki ucuna da “V* bigimindeki gatal ip baglanir. Bu gatal ipin ortasindaki bir bagka ip dokumacinin
oturdugu boliimdeki halkaya takilidir ve oturagin kenarindaki ¢ubuga sarilir. Tahsil ipini bollagtirma ve
germe bu ¢ubuga sarilarak gergeklestirilir.

Yiiniin iplige donistiirilmesinde Kullanilan ara¢ geregler asagidaki gibidir.

1. Yiin taragi: Yiniin taranmasinda kullanilir. Yaklasik 50 cm uzunlugunda bir tahtadir. Bag tarafinda
yaklagik 10-15c¢m uzunlugunda tarama islevini saglayan iki sira, her sirada 25-40 metal dis olmak iizere
toplam 50-80 metal disli yiin tarama aletidir.

2. Siimek: Taranmis yiiniin bir ele sarilacak biiyiikliikteki halidir.

3. Tesi: Agactan yapilan, yukaridan agagiya incelerek uzayan, takriben 4 cm ¢apinda, 30 cm uzunlugunda,
kalin ucu iistte ve “ger” ad1 verilen metal kancali yiin egirme aletidir. Ust kisminda “agirsak” adi verilen
ve takilip ¢ikarilabilen bir pargasi daha vardir. Agirsak, kiiclik yuvarlak bir tekeri andirir. Egirmede agirlik
olusturarak ortasindaki yuvarlak aksamin kolayca donmesini saglar. Yiinii egirip ip héline getirmede
kullanilir.

4. Ciyrik: Cikrigin yoresel adlandirmasidir. Egrilen yiiniin masuralara sarilmasinda kullanilir. Bir tarafinda
elle dondiiriilen bir cark, diger tarafinda ise masuralarin takildigi sarma kismi bulunur. Elle dondiirtilerek
calistirilir.

5. Kelepge: Orta neziik biiyiikliigiinde ve bi¢cimindedir. Donen kismin altinda ayakli bir kistm daha bulunur.
Tesi ile iplik neziik kismina sardirilarak kelep héline getirilir. Sardirma isi elle dondiiriilerek yapilir.

6. Cozgii Aleti : Birer metre boyunda 4 cm kalinliginda diiz bir agag tizerine sabitlenmis, 3 adet gubuktan
olusur.Toplamda ¢6zgii aleti 3 adettir.Cozgii ipi bu aletin iizerinde ¢apraz seklinde ¢oziiliir. Uzatma cagi
ise ¢Ozgl iplerinin makaralara sarilarak ¢oklu birgekilde ¢6zgili ¢6zmeye yarar.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:
Uriiniin dokunmast islemleri cografi sinirlar icerisinde gerceklestirilmelidir.
Denetleme:

Bayburt Universitesi koordinatérliigiinde; Bayburt il Kiiltiir ve Turizm Miidiirliigii ile Bayburt Esnaf ve
Sanatkarlar Odasindan uzman kisilerden olusacak toplam 3 kisilik denetim mercii tarafindan denetim iglemleri
yiiriitiliir. Denetim; Bayburt Ehramu ibaresini kullanan firmalarin iiriintin tanimi ve ayirt edici 6zellikleri ile tiretim
metodunda belirtilen ozellikleri tagiyip tagimadigi hususlarmin takibi konusunda yilda bir defa diizenli olarak,
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tiketici sikayetleri iizerine her zaman yapilir. Denetlemede gdz Oniinde bulundurulacak noktalar asagidaki
sekildedir:

a) Dokumada kullanilan yiin ip;
-Yiin ipin 6zelligi
-Biikiim sekli
-Dogal renk 6zelliklerini muhafaza edip etmedigi
b) Ehram dokumada kullanilacak alet ve ekipmanlarin tescilde belirtilen 6zelliklere uygunlugu;
- Bayburt Ehrami yerel dig giysisi olarak hazirlaniginda standart ebatlara uygunlugu
- El dokuma tezgéhlar1
- Iplik-dokuma tarag uyumu
c) Dokuma teknikleri;
- Desen kompozisyonuna uygunlugu
- Bayburt Ehramui birlestirme kurallarina uygunlugu
- Desen islemede yoresel renk uyumu
- Sagak kisimlarinin uygunlugu
- Motiflerin uygunlugu

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
taraflarin haklarinin korunmasinda hukuki siirecleri yiiriitiir.
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4. Boliim
Tescil Edilen Bagvurularin Yayimi

Asagida yer alan basvurular 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu kapsaminda tescil edilmis olup bu yayimlara
kars1 itiraz hakki bulunmamaktadir.

1. Antep Kurabiyesi

Bu cografi igaret, 6769 sayili Siai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 12.02.2018 tarihinden
itibaren korunmak iizere 18.06.2019 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No 1433

Tescil Tarihi : 18.06.2019

Basvuru No : C2018/049

Basvuru Tarihi :12.02.2018

Cografi Isaretin Ad1 : Antep Kurabiyesi

Uriin / Uriin Grubu : Kurabiye / Firincilik ve pastacilik mamiilleri, hamurisleri, tatlilar
Cografi Isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren . Gaziantep Ticaret Borsasi

Tescil Ettirenin Adresi : Sanayi Mah. 60092 Sok. Bina No: 15 Sehitkdmil 27170 GAZIANTEP
Cografi Sinir1 : Gaziantep ili

Kullanim Bicimi : Marka unsuru ile birlikte kullanilabilecektir.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Antep Kurabiyesi; irmik, cografi isaret tescilli Sanliurfa Sadeyagi (Urfa Yagi), cografi isaret tescilli Antep
Fistiginin erken hasat edilmesiyle elde edilen bozig¢ fistig1, beyaz seker ve un kullanilarak yapilan ve geleneksel
iretimde tas firinlarda pisirilen kurabiyedir. Sade olanlar1 hilal seklinde, Antep Fistikli olanlar1 ise diiz kisa
sekildedir. Serin ve kuru yerde 1 ay bozulmadan tazeligi ve tadi1 koruyan Antep Kurabiyesi, Gaziantep’te
bayramlarda mutlaka yapilir. Bu sebeple sade Antep Kurabiyesi Gaziantep’te “bayram kurabiyesi” olarak da anilir.

Antep Kurabiyesinin ayirt edici 6zelligi igeriginde Urfa Sadeyagi ile yorede “bozi¢” olarak tabir edilen erken
hasat edilmis acik renkli, meyve i¢i az gelismis ve parlak yesil renkli Antep Fistigi’nin kullanilmasidir. Bozig;
Antep’te temmuz ay1 sonlar1 ve agustos ayinin 15 ine kadar hasat edilen cografi isaret tescilli Antep Fistiklarinin
kabugundan ayristirilip, segilmesiyle elde edilen {iriindiir. Bu iiriin, kendine has aromasi ve koyu yesil rengiyle
baklava ve kurabiye yapiminda 6ncelikli olarak tercih edilir.

Antep Kurabiyesinde kullanilan malzemeler ve 6zellikleri:

1. Urfa Sadeyag: 363 sayi ile tescilli Sanlurfa Sadeyagi (Urfa Yagi) cografi isaretli yag kullanilir. Antep
Kurabiyesinde yag olarak Urfa Sadeyag kullanilmasi; kurabiyenin yumusak olmasini ve kurabiyenin i¢
renginin parlak olmasini saglar ve agizda algilanan hos tat ve aroma birakir.

2. Antep Fistigi: 27 sayi ile tescilli Antep Fistigindan elde edilen bozi¢ diye tabir edilen {irin kullanilir. Bu
iiriin, aromast ve koyu yesil rengiyle kurabiye yapiminda tercih edilir. Sade kurabiyede kurabiyenin
iizerine biitiin olarak konulurken, fistikli ¢esitte 0,7-1,4 mm araliginda rendelenerek kurabiye hamurunun
icerisine eklenir.

3. Irmik: Antep Kurabiyesinde geleneksel olarak, Gaziantep’te yetistirilen sert bugdaylardan elde edilmis,
rutubet miktari en ¢ok %14,5, protein miktar1 kuru maddede en az %10,5, kiil miktar1 kuru maddede en
¢ok %1, asitlik en ¢ok %0,05 olan irmik kullanilir. Antep Kurabiyesinin iiretiminde, iiriin 6zelligi ve
sekline gore iki gesit bugday irmigi kullamilir. Iri irmik fistikli Antep Kurabiyesinde kullanilirken,
ince/orta boy irmik ise sade Antep Kurabiyesinde kullanilir.

4. Un: Gaziantep’te yetistirilen sert bugdaydan yapilmis un kullanilir.

5. Seker: Polarizasyonu en az 99,7° Z olan saflastirilmis ve kristallendirilmis sakkarozu ifade eden beyaz
seker kullanilir.
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Uretim Metodu:

Fistikli ve sade Antep Kurabiyesinde irmik, Sanlurfa Sadeyagi, seker ve un, Tablo-1’de verilen ayni
oranlarda kullanilir. Ancak sade kurabiyede, sekillendirilmis kurabiye hamurunun iizerine 1 veya 2 adet biitiin halde
bozi¢ konurken fistikli kurabiyede hamura % 20-40 kadar rendelenmis bozig ilave edilir.

Tablo-1: Antep Kurabiyesinde malzeme miktarlar

Miktar
Irmik Kiitlece toplam hamur miktarinin %30’u
Sanliurfa Sadeyagi | Kiitlece toplam hamur miktarinin %30’ u
Seker Kiitlece toplam hamur miktarinin %25’ i
Un Kiitlece toplam hamur miktarinin %15’ i

Antep Kurabiyesi fistikli veya sade olmasina gore asagidaki yontemlerle iiretilir.

1. Sade Antep Kurabiyesinin yapilisi: Karistiricr kullanilacaksa, yapilacak Antep Kurabiyesi miktarina
uygun boyutta bir karistiricr segilir. Cukur bir kap igerisinde ya da karistiricida Sanliurfa Sadeyagi ve
seker beyazlasincaya kadar cirpilir. Ardindan irmik ve un ayr1 bir kapta karistirilir ve ilk karisima azar
azar ilave edilerek homojen bir karigim elde edilinceye kadar karistirma iglemine devam edilir. Karigtirma
islemi yaklasik olarak 10-15 dakikada tamamlanir. Kiigiik miktarda yapilacak ise 15 dakika elle karigtirma
islemi yapilabilir. Homojen bir karisim elde edildikten sonra, hamur biiyiikk pargalar halinde mermer
tezgahlarin {izerine konur ve ceviz biiyiikliiglinde parcalara ayrilir. Pargalar elle hafif yuvarlak sekilde
sekillendirilir, inceltilir. 2,5-3 cm genisliginde yuvarlatilarak ay sekli verilir, uglar birlestirilir. Ay sekli
verilmis kurabiye hamurunun ug¢larmin birlestigi yere, 1 ya da 2 adet biitiin halde bozi¢ konur. Son seklini
almis Antep Kurabiyeleri, birbirine temas etmeyecek sekilde tepsilere dizilir. Tepsiye yapismayi dnlemek
amactyla tepsi ile kurabiye arasina yaglh kagit konulabilir. Antep Kurabiyesi, 220° C sicakliktaki firinda
15-20 dakika pisirilir. Geleneksel yontemlerin kullanildig: isletmelerde Antep Kurabiyesi tas firinlarda
pisirilir. Firindan ¢ikarilan Antep Kurabiyesi, sogumasi igin yarim saat kadar bekletilir. Soguduktan sonra
tepsilerden aliir. Kirilgan oldugu igin yan yana dizilerek ambalajlanmasi tavsiye edilir.

Sekil-1: Sade Antep Kurabiyesi

2. Fistikli Antep Kurabiyesinin yapilisi: Karistirici kullanilacaksa, yapilacak Antep Kurabiyesi miktarina
uygun boyutta bir karistirict segilir. Cukur bir kap igerisinde ya da karigtiricida Sanliurfa Sadeyagi ve
seker beyazlasincaya kadar ¢irpilir. Ardindan irmik ve un ayri bir kapta karistirilir, ilk karigima azar azar
ilave edilerek homojen bir karisim elde edilinceye kadar karistirma islemine devam edilir. Son olarak ince
cekilmis Antep Fistig1 Tablo-1’deki oranlara uygun olarak ilave edilir. Karistirma islemi yaklasik olarak
15 dakikada tamamlanir. Kiigiik miktarda yapilacak ise elle karistirma iglemi yapilabilir. Elle karigtirma
islemi en az 15 dakika siirer. Homojen bir karisim elde edildikten sonra, elde edilen hamur biiyiik parcalar
halinde mermer tezgahlarin iizerine konur ve rulo haline getirilir. Biiyiik rulo halindeki hamur, bigakla
18-20 cm genisliginde pargalara ayrilir. Her bir parga tek tek mermer tezgah iizerinde inceltilerek uzatilir.
Inceltilen hamurun ¢ap1 yaklasik olarak 2,5 cm’dir. Hamur bigaklarla enlemesine kesilerek 4,5-5 cm
uzunlugunda pargalara ayrilir. Her bir par¢ca hamur tepsiye konmadan dnce enlemesine yuvarlatilarak,
sekli diizgiin hale getirilir. Sekli son halini almis olan fistiklit Antep Kurabiyesi, birbirine temas etmeyecek
sekilde tepsilere dizilir. Tepsiye yapigsmay1 onlemek amaciyla tepsi ile kurabiye arasina yagh kagit
konulabilir. Antep Kurabiyesi 220°C sicakliktaki firinda 15 dakika pisirilir. Fistiklt Antep Kurabiyesinin,
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sade Antep Kurabiyesine gore 5 dakika daha az pisme siiresi vardir. Geleneksel yontemlerin kullanildig:
isletmelerde Antep Kurabiyesi tas firinlarda pisirilir. Firindan ¢ikarilan Antep Kurabiyesi, sogumasi i¢in
yarim saat kadar beklenir. Soguduktan sonra tepsilerden alinir. Kirilgan oldugu icin yan yana dizilerek
ambalajlanmasi tavsiye edilir.

]

Antep Kurabiyesinin teknigine uygun ve hijyenik sekilde iiretimi, hazirlanmasi, islenmesi, muhafazasi,
depolanmasi, taginmasi ve pazarlanmasi asamalar1 gida mevzuatina uygun olarak gergeklestirilir.

g
Sekil-2: Fistikli Antep Kurabiyesi

Cografi Siir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Antep Kurabiyesi, kendine has tiretim yontemi ve iiretiminde geleneksel olarak yoreden elde edilen un ve
irmigin, cografi isaret tescilli Antep Fistiginin erken hasadi olan bozi¢ fistiginin kullanilmas: ile eskiden beri
ozellikle bayramlarda yapilan bir iirlin olmasi nedeniyle yoreyle iinlenmistir. Bu sebeple Antep Kurabiyesinin
iiretiminin tiim asamalar1 Gaziantep’te ger¢eklesmelidir.

Denetleme:

Antep Kurabiyesinin denetimleri; Gaziantep Ticaret Borsasi koordinasyonunda Gaziantep il Tarim ve
Orman Miidiirliigii, Gaziantep Gastronomi ve Turizm Dernegi, Gaziantep Universitesi Giizel Sanatlar Fakiiltesi
Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii ve Gaziantep Lokantacilar Kebapgilar Pastacilar Tatlicilar ve Baklavacilar
Odasini temsilen en az 3 temsilciden olusan denetim mercii tarafindan yilda 1 defa ve gerek duyuldugunda veya
sikayet halinde her zaman gerceklestirilecektir.

Denetime iliskin raporlar Gaziantep Ticaret Borsasi tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna her yil
gonderilir. Denetimler liretim, pazarlama ve satis asamalarina yonelik yapilacaktir. Denetim mercii, Antep
Kurabiyesinin iiretimi ve pazarlanmasi agamalarinda 6zellikle asagidaki hususlari kontrol edecektir: .

e Antep Kurabiyesi iiretiminin Gaziantep siirlarinda yapilip yapilmadig: (teselliim belgeleri iizerinden

kontrol edilecektir)

Sade/fistikl1 olmasi

Uretim girdilerinin oranlar

Cografi isaret tescilli Sanlurfa Sadeyag: (Urfa Yagi) kullanilmasi

Kullanilan irmigin boyutu ve Gaziantep’te liretilen sert bugdaydan elde edilmis olmas1 (teselliim

belgeleri tizerinden kontrol edilecektir)

e Kullanilan unun Gaziantep’te iiretilen sert bugdaydan elde edilmis olmasi (tesellim belgeleri
iizerinden kontrol edilecektir)

o (Cografi isaret tescilli Antep Fistigindan elde edilen bozig¢ fistig1 kullanim oraninin dogrulugu

Denetim mercii, kamu veya 6zel kuruluslarindan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya tiizel kisilerden
denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren, haklarin korunmasinda
hukuki siiregleri yiiriitiir.
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Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 21.06.2017 tarihinden

Tescil No

Tescil Tarihi
Basvuru No

Bagvuru Tarihi
Cografi isaretin Ad
Uriin / Uriin Grubu
Cografi Isaretin Tiirii
Tescil Ettiren

Tescil Ettirenin Adresi
Cografi Simir
Kullanim Bi¢imi

itibaren korunmak {izere 21.06.2019 tarihinde tescil edilmistir.

1434

:21.06.2019

: C2017/049

1 21.06.2017

: Kula Leblebisi

: Leblebi / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar
: Mahreg isareti

: Salihli Ticaret ve Sanayi Odast

: Eski Cami Mah. 15.Sok. No:2 MANISA

: Manisa ili Kula ilgesi

: Kula Leblebisi ibaresi iiriiniin ambalaj1 {izerinde veya igletmenin

goriilebilecek bir alaninda, marka ile birlikte ve marka ibaresinden kii¢iik
olmamak tizere kullanilabilir.

eblebisi

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Kula Leblebisi; kirmizi, beyaz ve sar1 renklerde tiiylii ve kalin kabuklu nohutlardan iiretilen, yore insaninin
kiiltiirel bilgisi ile gliniimiize ulagan tiriindiir.

Yoérede leblebi iiretimi uzun yillardir gergeklestirilmekte olup meslek haline gelmistir. Uriiniin iiretim
stirecindeki tavlama, dinlendirme, nemlendirme ve kabuk soyma asamalari ustalik gerektirmektedir.

Uretim Metodu:

Kula Leblebisinin iiretiminde kullanilan nohutlarin fiziksel ve kimyasal o6zellikleri, asagidaki tablolarda
belirtilmektedir.

Tablo 1. Nohutun fiziksel 6zellikleri

Yiiz Dane Agirlig ortalama 43,58 g
Uzunluk 9 mm-11,2 mm

Irilik Kalinlik 8 mm-8,9 mm
Genislik 5 mm-7,2 mm

Yogunluk 1,34-1,40 g/cm3

Kabuk nispeti %6,76-%9,07

Pisme emsali 58,5-97,5 dk

Su emme kapasitesi nedeniyle hacim artig1 8}17;3&1921 rtist %23,4-54,7

Tablo 2. Nohutun kimyasal 6zellikleri

Rutubet miktar1
Kiil miktar:

%6,07-%7,85
ortalama %2,53
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Protein miktar1 %24,63-%27,08
Yag miktari %4,18-%7,92
Nisasta miktar1 %50,72-%53,16

Uretim siirecindeki ilk adim nohutlarin, ¢op ve taslardan ardirilmak iizere eleme islemine tabi tutulmasidir.
Komiir 1sitmali ocakta birinci tavlama islemi 25-30 dk yapilir ve daha sonra kendir ¢uvallara (kendir bitkisinden
elde edilen ¢uval) alinarak dinlendirilir. Ortalama dinlendirme siiresi ise yaklasik olarak 7-15 giin olup kendir
cuvallarin dogal havalandirma sartlarini saglayan bir depo ortaminda bekletilir. Dinlendirme iglemi tamamlandiktan
sonra ikinci tavlama islemine gegirilir. Ikinci tavlama islemi komiir 1sitmal1 ocakta 20-25 dk gerceklestirilip daha
sonra nohut kuru beton bir zemine serilip dinlendirilir. Nohutlarin serildigi yerlerin beton zemin olmasi ve iyi
derecede riizgar almasi gereklidir. Ortalama dinlendirme siiresi ise 20-40 giindiir. Ayn1 zamanda bu igleme sergi ad1
da wverilir. Dinlendirme siiresi tamamlandiktan sonra sergiden kaldirilan nohutlar, sulama makinelerinde
nemlendirme islemine 25-30 dk tabi tutulup bir giin bekletilir. Nemlendirilen nohutlar boyutlarina ayrilarak isitma
islemi yapilip leblebi tavasinda kabuk soyma islemi 3-5 dk yapilir. Bu asamadan sonra ¢gember kapakli plastik
bidonlarda 3 giin bekletilir. Daha sonra {igiincii tavlamaya gecilir. Bu tavlama islemi sirasinda, thlamur agacindan
yapilan ve mafrak adi verilen takoz ile nohudun kabugu soyulur. Bu isleme tek kavurma denir. Mafrak denilen
takozun thlamur agacindan yapilmis olmasi, takozun dayanikli olmasi ve iglem sirasinda nohutlar1 kirmamasi igindir.
Mafrak ayari, takozun nohuda mesafesini ifade eden bir tamimlama olup mafrak takozunun ayari, {iriniin
karakteristik 6zelliklerinin ortaya ¢ikmasi acisindan énemlidir. Ozellikle takozun nohuda ne kadar yaklasacagi,
hangi mesafede ne kadar bekleyecegi ustalik gerektirmektedir.

Uriiniin iiretim metodundaki tiim tavlama, dinlendirme, nemlendirme ve kabuk soyma asamalarinda ustalik
faktorii 6nemli yer tutar. Tavlama asamalarinda islemi yapan ustanin iriinii siirekli kontrol etmesi gereklidir.
Tavlama igleminin etkin bir sekilde yapilabilmesi, belirli bir siire ya da sicakliktan ziyade islemi yapan ustanin
yillarin bilgi birikimi ile edindigi deneyim ile tavlama igleminin tamamlandigina karar vermesi ile gergeklesir.
Boylece tavlamanin kivami tutturulmus olur.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Kula Leblebisi, tretimindeki tiim iglem adimlari dikkat, sabir ve deneyim gerektirmekte olup tiretim
ozellikleri babadan ogula meslek olarak aktarilan 6nemli bir Giriindiir. Bu sebeple yore ile iinlenen Kula Leblebisinin
tiim {iretim agsamalarinin belirtilen cografi sinir iginde gergeklesmesi gereklidir.

Denetleme:

Salihli Ticaret ve Sanayi Odasimin koordinatérliigiinde denetim mercii Salihli Ticaret ve Sanayi Odasi, Kula
Belediyesi, Kula Esnaf ve Sanatkarlar Odas1, Kula Ziraat Odas1 ve Kula ilge Tarim ve Orman Miidiirliigiinden iiriin
hakkinda bilgi sahibi bir kisinin katilimi ile en az {i¢ kisilik denetim mercii tarafindan yapilacaktir. Cografi isaretin
kullanimina iligkin denetimler yilda bir kez diizenli olarak ayrica ihtiya¢ duyuldugunda ve sikayet halinde her zaman
yapilacaktir.

Denetim kriterleri; kalin kabuklu ve tiiylii nohut kullanimi, dinlendirme alanlarinin kontrolii, dinlendirme
isleminde kullanilan ¢uvallarin kendir olmasi, dinlendirme bidonlarinin plastik ve gember kapakli olmasi ile cografi
isaretin kullanimi denetlenecektir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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3. Kastamonu Simidi

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 22.12.2017 tarihinden
itibaren korunmak {izere 21.06.2019 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No 1435

Tescil Tarihi :21.06.2019

Basvuru No : C2017/247

Bagvuru Tarihi 1 22.12.2017

Cografi isaretin Ad : Kastamonu Simidi

Uriin / Uriin Grubu > Simit / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar

Cografi Isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Kastamonu Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Aktekke Mah. Barbaros Cad. No:5 Merkez KASTAMONU

Cografi Sinir1 : Kastamonu

Kullanim Bi¢imi : Cografi isaret, igletmenin goriilebilecek bir alaninda veya marka ile
birlikte kullanildig1 durumlarda, markadan kiiclik olmamak iizere
kullanilir.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Kastamonu Simidi; bugday unu, su, tuz ve yas ekmek mayasimin karisimdan yapilan hamurun, 20-25 dakika
dinlendirilmesi, fitil haline getirilmesi, baglama yapilmasi, igerisinde kaynar durumda elma pekmezli veya tiziim
pekmezli su bulunan kazanda muamele edilmesi ve firinda pisirilmesi ile elde edilen yoresel bir tiriindiir.

ELINT3 CEINT3

Kastamonu Simidi, susam igermemesi nedeniyle “kazan simidi”, “sade simit”, “susamsiz simit” ve “kel
simit” olarak da bilinmektedir.

Uriiniin ayirt edici 6zellikleri simit hamurunun dayanma giicii yani sertligi, fitil halindeki hamurun baglanma
yontemi, liriiniin susamsiz olmasi, yiizeyinin parlak, kalin ve gevrek bir kabuga sahip olmasidir.

Uretim Metodu:

Kastamonu Simidi hamuru igin; 100 kg Tip 2 bugday unu, 55-60 kg su ve 1000 g yas ekmek mayasi, % 1-
1,5 tuz ile karistirilarak ekmek hamurundan daha sert bir hamur elde edilir.

Simit hamuru, kazanda sicak elma pekmezli veya iiziim pekmezli su ile muamele asamasinda yeterli
dayanimi gosterecek sertlikte olmalidir. Bu durum, simit hamuru hazirlanirken su ve un dengesinin ayarlanmasi ile
saglanir.

Ekmek hamurundan daha sert kivamda yogurulan hamur 20-25 dakika dinlendirilir. Sonrasinda hamur fitil
yapimu i¢in yaklagik olarak 110 g agirhiginda boliinerek isaret parmag: kalinliginda fitil haline getirilir ve ardindan
15-20 dakika dinlendirilir. Uriiniin énemli ayirt edici 6zelliklerinden biri olan fitili baglama ydntemi ile iiriine
yuvarlak sekli verilir.

Fitil halindeki hamurun iki ucunun birbiri iizerinde bastirilip birlestirildikten sonra, bir kanadin diger kanat
iizerine kaplanmasi ve bag noktasinin avug ayasi ile yuvarlanarak bag noktasinin kaybedilmesi gereklidir (Sekil 1).

Sekil 1. Fitil halindeki hamurun baglanma yontemi
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Simitlerin homojen sekil ve biyiikliikte olabilmeleri igin sicak elma pekmezli veya liziim pekmezli su
kazanina atilmadan o6nce 5-6 adet simit halkasi iki el arasinda bilezik gibi 3-4 defa cevrilir. Ayrica yapigma
ihtimalinin en aza indirecek sekilde yatay olarak hizlica sicak elma pekmezli veya iiziim pekmezli su igerisine
brrakilir.

Yaklagik olarak 100 litre su kaynatilip igerisine yaklasik olarak 6 kg elma pekmezi veya iiziim pekmezi
eklenerek 10-15 dakika karistirilir. Bu karigimin igine simit hamurlar: atilir.

Simit hamurlar1 kendiliklerinden su yiiziine ¢iktiginda 6n pisirme islemi tamamlanir. Suyun iistiine ¢ikan
simitler, findik ya da kiren agacindan elde edilen delikli kepge yardimu ile son olarak birkag kez suya batirilip uzun
bir sopa ve ayn1 kepge yardim ile kazan digina siizgeg destekli bir boliime alinir. On pisirme islemi sonras1 suyu
stiziilen simit, 6nceden temizlenen odun firininin iginde esit miktarda pisene ve altin sarist rengini alana kadar
birakilir. Bu pisirme metodu ile Kastamonu Simidi kalin kabuk tabakas1 ve gevrekligini elde etmis olur.

Fitil halindeki hamurun baglanma yontemi, bagin daha kuvvetli olmasin1 ve elma pekmezli veya iiziim
pekmezli su ile muamele sirasinda diigliimiin agilmamasi saglanirken ayni zamanda {iriin pistikten sonra gorsel olarak
bagin fark edilmemesini ve halkanin biitiin goériinmesi gergeklesir (Sekil 2).

Sekil 2. Fitil bag noktalar1 goriinmez ve halkalar biitiin goriiniimdedir.
Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Kastamonu Simidi, Kastamonu’nun folklor tiriinleri arasindadir. Y6re insaninin nesiller boyu kiiltiir aktarimi
ile giiniimiize tasidi1g1 ve yasatt1§1 dnemli bir iiriindiir. Uriine esas 6zelligini veren fitil baglama ydntemi, susamsiz
olusu ve gevrekligi ustalik ile saglanir. Bu nedenle iiretimin tiim asamalar1, Kastamonu’da gergeklesmelidir.

Denetleme:

Kastamonu Belediyesi koordinatérliigiinde olusturulan denetim mercii; Kastamonu il Tarim ve Orman
Miidiirliigiinden, Kastamonu Sanayi ve Ticaret Odasindan ve Kastamonu Universitesinden konusunda uzman birer
personelin katilimiyla denetim yapar.

Denetimler yilda bir defadan az olmamak {izere yapilir. Ayrica sikdyet iizerine veya gerekli goriildiigi
hallerde denetimler her zaman yapilir.

Denetimlerde iirliniin fitil bag noktalari, simidin sertligi, gevrekligi, kullanilan elma pekmezi veya iiziim
pekmezinin karisim oranlar1 denetlenecektir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.
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4. Gorele Dondurmasi

Bu cografi igaret, 6769 sayili Smai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 20.04.2018 tarihinden
itibaren korunmak {izere 21.06.2019 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No 1436

Tescil Tarihi :21.06.2019

Basvuru No : C2018/103

Bagvuru Tarihi :20.04.2018

Cografi isaretin Ad : Gorele Dondurmasi

Uriin / Uriin Grubu : Dondurma / Dondurmalar ve yenilebilir buzlar
Cografi Isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Gorele Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Salih Sinirlioglu Cad. No:48 Gorele GIRESUN
Cografi Sinir1 : Gorele ilgesi

Kullanim Bi¢imi : Cografi isaretin adinin bulundugu asagidaki logo; ambalajsiz {irinlerde

isletmenin goriilebilecek bir alaninda sergilenmeli, ambalajli {irinlerde
marka ile birlikte ve marka ibaresinden kiiglik olmamak {izere
bulunmalidir.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Gorele Dondurmasi; %3 yagli pastorize inek siitii, salep, beyaz seker, su ve Glycyrrhiza glabra meyan kokii
dziitiinden yapilan yoreye 6zgii dondurmadir. Uriiniin yére ile bagi, yaklasik 200 y1l dncesine dayanir. Bayram ve
diigiin giinlerinde ikram edilen dondurma, geleneksel 6zelligini devam ettirerek zamanla ticarete konu olmustur.

Gorele Dondurmasi, diger dondurmalara gore oldukga yumusak krema kivamindadir. Diger dondurmalarin
i¢c sicakligr -18 °C ile -24 °C arasinda bulunurken Gérele Dondurmasimin i¢ sicakligi -8 °C ila -10 °C arasinda
olmalidir.

Gorele Dondurmasinin ayirt edici 6zellikleri; emiilgatér ve stabilizator yerine Glycyrrhiza glabra meyan
kokii 6ziitii kullanilmasidir. Ayrica iiriiniin yapimu sirasinda belirli miktarda su eklenmesidir.

Tablo 1. Gérele Dondurmasinin Fizikokimyasal Ozellikleri

En Diisiik En Yiiksek
pH 6,67 6,76
% Asitlik (mL KOH/100 g) 0,10 0,13
% Toplam KM 32,38 32,56
% Kaiil 0,49 0,50
1k damlama siiresi (dk) 13,34 18,92
Erime orani 17,49 39,37
Renk skalasi(L,a,b)
L 80,12 81,80
a 5,08 5,42
b 17,11 18,26
Viskozite (cP), 7°C 300,37 317,88
Yag orani (%) 1,08 2,20
Uretim Metodu:

Malzemeler; 30 litre %3 yagli pastorize inek siitii, 10 litre su, 8 kg beyaz seker, 200 g salep ve 100 ml
Glycyrrhiza glabra meyan kokii 6ziitiidiir.

Glycyrrhiza glabra meyan kokii 6ziitiiniin hazirlanmasi:
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Yaklasik 500 g parcalanmamus biitiin halde meyan kokii, yaklasik 30 litre suya konularak kisik ateste 12 saat
kaynatilarak 8-10 litre meyan kokii 6ziitii elde edilir. Daha sonra kullanilmak {izere normal oda kosullarinda ve cam
kaplarda muhafaza edilir.

Uretim siirecindeki ilk asamada, siitiin dibinin tutmamast i¢in 10 litre su kaynatilir ve iizerine 30 litre siitiin
tamami eklenerek kaynatma islemine devam edilir.

Ayr bir kapta, 3 kg beyaz seker ve 200 g salep iyice karistirlir.

Su ve %3 yagli pastorize inek siitiinden olusan karisim, kaynama sicakliginda 10 dakika kaynatildiktan sonra
onceden hazirlanan seker ve salep karigimi azar azar ilave edilir ve igerisinde eriyinceye kadar 15-20 dakika
karistirilmaya devam edilir. Kisik ateste yaklasik 2 saat kaynamaya birakilir, arada karistirilir. Bu sekilde kaynatma
islemi tamamlanan karigsim ocaktan alinir ve kalan 5 kg sekerin tamamu ilave edilerek eriyinceye kadar karigtirtlir.
Alt1 kapatilan karisim sogumaya birakilir. Karigimin sicakligi yaklasik 45 0C’ye diistiigii zaman, 100 ml meyan
kokii oziitii eklenerek karistirilir. 3-4 saat 6nceden ¢alistirilan 3,5 litrelik hacme sahip dondurma makinesinde 15
dakika karistirilarak dondurma hazir hale getirilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Gorele Dondurmasmin {iretim metodunda, ge¢misten giiniimiize ulasan geleneksel bilgi bulunmaktadir.
Ozellikle dondurmanin iiretiminde kullanilacak meyan kokii 6ziitiiniin ustas1 tarafindan énceden hazirlanmasi ve bu
6ziitiin, dondurma iiretiminde kullanim usulii, kusaklar boyunca taginan bilgidir. Uriiniin iiretiminde beseri faktor en
onemli unsurdur. Bu yoniiyle iirtiniin, tiim {iretim asamalarinin yorede gergeklestirilmesi gereklidir.

Denetleme:

Gorele Belediyesinin koordinatorliigiinde; Gorele Belediyesinden, Giresun il Tarim ve Orman
Miidiirliigiinden ve Gorele Ilge Tarim ve Orman Miidiirliigiinden birer uzman personelin katilimiyla olusturulan en
az ug¢ kisilik denetim mercii tarafindan yillik periyotlar halinde ve sikdyet halinde ise her zaman denetimler
yapilacaktir.

Denetim esaslar1:

1. Siit ve su karigim oranlar1 denetlenecektir.

2. Meyan kokii 6ziitiiniin kullanimi denetlenecektir.
3. Kivami denetlenecektir.

4. Ihtiya¢ halinde numune iriin alinip laboratuvarda asagidaki deger araliklarina uygunluklari
denetlenecektir.

a. pH deger aralig1 6,67-6,76 olmalidir.
b. 7°C’deki viskositesi (cP) 300,37-317,88 olmalidir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.
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Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 06.11.2017 tarihinden

Tescil No

Tescil Tarihi
Basvuru No

Bagvuru Tarihi
Cografi isaretin Ad
Uriin / Uriin Grubu
Cografi Isaretin Tiirii
Tescil Ettiren

Tescil Ettirenin Adresi
Cografi Simir
Kullanim Bi¢imi

itibaren korunmak {izere 21.06.2019 tarihinde tescil edilmistir.

1437

:21.06.2019

: C2017/179

:06.11.2017

: Kelkit Zilli Kilimi

: Kilim / Halilar ve kilimler

: Mahreg isareti

: Kelkit Kaymakamlig1

: Yeni Hiikiimet Konagi Kat: 2 No:19 Kelkit GUMUSHANE
. Kelkit ilgesi

: Cografi isaretin adi, {irlinlin satiga sunuldugu yerde goriilebilir sekilde

veya iriindeki etiket lizerinde kullanilabilir.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Kelkit Zilli Kilimi yiin, kok boya ve kirman ipi ile iiretilen el dokumasi {iriindiir. Kelkit Zilli Kilimleri
kusaklar boyu aktarilan kiiltiirel bilgi ile giiniimiize ulasmis el sanatidir.

Kilimin uzun ve tliyliisii “zilu” ismi ile bilinmektedir. Ancak zamanla ad1 degiserek “zili veya zilli kilim”
olarak giiniimiize ulagmistir. Bu kilimin kii¢iigii “zilige” olarak adlandirilir.

Kelkit Zilli Kilimi, 6zel egitimden ge¢mis ustalar tarafindan kirmanla (ig) egilerek kokboyasi ile boyanmig
yiun iplerle el tezgahlarinda dokunur.

Zilli dokuma, ¢ozgii ciftlerine uyulmayarak {i¢ iistten bir alttan, motiflerin i¢ini ve disim1 degisik renklerle
tamamen doldurarak yapilan diiz dokuma teknigine sahiptir.

Zilli dokumada motif dzelligine gore atki (yiiz ipi) 2 veya 4 argi¢ (¢dzgii) atlanip, sira takip edilerek sarma
suretiyle dokunur.

Kullanilan bezemeler cogunlukla geometrik formdadir. Renklendirme genellikle verev bir diizende kullanilir.
Kullanilan motiflerden bazilari ise kara nakis, ger, kurbagacik, egri zincir, bes firlam ve ¢ergevedir.

Kelkit Zilli Kiliminin Teknik Ozellikleri:

Kalite: %100 yiin, %100 kok boya, % 100 kirman ipi, %100 el dokumas1

Cozgii ipi: %100 yiin ip

Atk ipi: Kirman ipi

Malzeme Sarfiyati:

Cozgii: 450 g/m?

Atk ipi: 1300 g/m?
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Uretim Metodu:
Kelkit Zilli Kilimi giinlimiizde germe tezgahlarda dokunur.

Germe tezgahi: Germe tezgahlarinda alt ve list merdaneler donmez. Yan destekli yuvalar yukar asag1 hareket
ettirilerek ¢ozgiiler gerdirilir. Cozgiiler tezgah iizerinde hazirlanir. Dokuma yiikseldikge kilim dondiiriilerek asag:
alinir. Alt ve iist merdane, varangelen, giicii demiri, yan destekler, gerginlik ayar mekanizmasi gibi parcalardan
olusur.

Kirkit: Sekil olarak kabaca taraga benzeyen kirkit, dokuma sirasinda atki ipliklerini diizeltip sikistirarak
kilimin daha muntazam dokunmasini saglamak maksadi ile kullanilir.

Yiin: Kilimin ana malzemesi yiindiir. Iplik haline getirilen yiin ve kok boyalarla gesitli renklerde boyanarak
dokumada kullanilmaya hazir olur. Genellikle atki ipi olarak kullanilan yiin iplikler, ¢6zgii olarak da kullanilabilir.
Kelkit kiliminde ¢6zgii ve atkida saf yiinden olusan iplikler kullanilir. Cézgiiler genellikle dogal renginde kullanilir.
Atk iplikleri ise kdkboyasi ile boyanarak kullanilir. En sik kullanilan renk kirmizidir. Diger renkler, kilim iizerine
cesitli motifler uygulanirken kullanilir.

Makas: Cozgii ve atki ipliklerini kesmek igin kullanilir.

Cubuk (Ahsap Civi): Dokuma sirasinda ¢6zgii ipliklerinin {izerinden hizlica degdirilip gegirilerek, hem atki
ipliklerinin takilmadan gecisini saglar hem de ¢6zgii ipliklerini diizeltir.

Boyalar ve Boya Ham Maddeleri: Sar1 rengi veren cehri ve safran, siyahi veren mazi ve kirmizi rengi veren
kok boyadir. Kokboya elde edilen aga¢ ve bitkilerin bir kismi sunlardir: Labada (evelik), nane, karamuk, sigir
kuyrugu, kusburnu, sumak, sogan, findik kabugu, ceviz, egrelti otu, siitlegen, mese, civit otu, kara lahana,
kizamikkdokii, papatya, mazi, ezentere, palamut, ada ¢ay1, bogiirtlen, karayemis, eksielma, sumak {iziimi, seyh otu,
indigo, ¢itlenbik, safran, asma, nar, kekik, papatya, cehri, cehri kdkii, idris meyvesi, celari, ceviz kokii, ceviz mantari,
¢markabugu, fasulye yapragi, gence, karaaga¢ kabugu, karamuk (kadin tuzlugu), katir tirnagi, kizil ¢cam, kibritiye,
sackiran, yosun, ocak kurumu, mese palamutu, sergi otu, kurutulmus kayisi yapragi, serkele, kok boya, kok yavsan,
eynik, gelincik cicegi.

Boyalarin parlak ve sabit kalabilmeleri i¢in kullanilan yardimei katki maddeleri sunlardir: Goz tasi, , koruk,
limon tuzu, marin, mese kokii, mese palamudu, sak, sak siitii, sirke, su, siitlegen, sap, tas yosunu, turung suyu.

Cozgili Hazirlama:
Kullanilan Arag Geregler:

Kelkit Zilli Kilimi giiniimiizde germe tezgahlarda dokunur. Bu tip tezgahlar da ¢6zgii tezgih iizerinde
hazirlanir. Tezgéah iizerinde ¢ozgii hazirlanirken kullanilan en dnemli iki makine elemani ¢ozgii demiri ve glicii
demiridir.

Cozgii Demiri: Cozgii hazirlamanin baglangicinda ipligin ilk baglandigi demirdir. Tezgahin alt kisminda
bulunur. ipin ucu ¢zgii demirine baglandiktan sonra her bir ¢dzgii ipligi, ¢ozgii demiri etrafina sarilir.

Giicii Demiri: Ipliklerinin iizerine sarildigi demirdir. Tezgahin orta kisminda giicii ipliklerinin iizerinde
duracagi metal bir kisim tezgahin eni kadardir. Ancak agizligin olusabilmesi igin giicii iplikleri ile bu metal kisim
arasinda bir miktar bosluk olmasi1 gerekir. Bu bosluk da giicti ipliklerinin sarilmasinda araya giicii demirinin de
konulmast ile elde edilir.

Germe tezgahlarda ¢6zgii ipligi olarak tek bir bobinden alinan iplik kullanilir. Yani tezgéah tlizerindeki tim
¢ozgii aslinda sadece bir ipliktir. Bu iplik tezgah etrafina belirli bir diizende sarilarak istenilen sayida ¢ozgii elde
edilir.

- Ik olarak iplik ucu tezgahin en altinda bulunan ¢6zgii demirine baglanir.

- Bobinden gelen iplik, tezgahin iizerinden arkaya dogru bir tur sarilarak alttan 6ne dogru alinir.

- Alttan alinan iplik, ¢6zgii demiri etrafina bir tur sarilir.

- Bosta olan bobinden gelen iplik ise ¢6zgii demirinin altindan gegirilerek siradaki ¢ozgiiyii olusturur.
- 1ki ¢bzgii arasindaki mesafe esit olacak sekilde ayarlanir.
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- Cozgiiler sirayla ve gergin sekilde istenilen sayiya ulagilincaya kadar sarilmaya devam edilir. istenilen
saytya ulasildiginda sokiilmeyecek sekilde digiim atilarak ¢ozgiilerin tezgdh iizerine sarilmasi
tamamlanmis olur.

Varangelen Tahtasinin Takilmast:

Dokuma sirasinda yukari asagi hareket ettirilerek ¢ozgiilerin birbirinden ayrilmasiyla agizlik olusumunu
saglayan tahtaya varangelen adi verilir. Cozgiilerin sarilmasi isleminden sonra yapilacak ilk islem, varangelen
tahtasinin ¢dzgiilerin arasina takilmasidir.

Cozgiiler el ile iki gruba ayrilir. 1, 3, 5 ve devam eden tek sayili ¢ozgiiler el ile 6ne dogru cekilir. Bu
¢oOzgiilerin aralarinda kalan ¢ift sayili ¢ozgiiler arkada birakilir. Bu sekilde ¢ozgiiler iki gruba ayrilmis olur. Ayrilan
kistmdan varangelen tahtasi gegirilmeye baglanir.

Cozgiiler el ile ayrildik¢a varan gelen bu araliktan ilerletilir. Bu sekilde varangelen tiim ¢6zgiilerin arasindan
gegirilinceye kadar isleme devam edilir.

Tiim ¢ozgiilerin arasindan gegirilen varangelen, giicii demirinin gelecegi kismi gegecek sekilde yukar1 dogru
¢ikarilir.

Giicii Ipliklerinin Sarilmas:

Tezgahin orta kisminda giicii ipliklerinin iizerine sartlacagt metal bir kisim bulunur. Giicii iplikleri dogrudan
bu metal kisma sarilmaz. Bu kismin iizerine giicii demiri denilen ince metal bir silindir de konularak sarim iglemi
gergeklestirilir. Giicli demiri, giicii ipliklerinin sarilmasindan sonra ¢ikarilarak agizligin olusabilmesi i¢in gerekli
bosluk olusturulur.

Giicii ipliklerinin sarilmasina ilk olarak giicii demirinin sol ucundan tezgiha baglanarak sabitlenmesiyle
baglanir.

Daha sonra giiciileri olusturacak ipligin ucu tezgahin sag tarafina baglanir ve sarilarak giicii demirine dogru
gelinir.

Giicii ipligi giicii demiri iizerine bir tur sarilir. Daha sonra 6ndeki 1. ve 2. ¢dzgii ipliginin arasindan arkadaki
¢ozgi ipligi 6ne dogru cekilir. Giicii ipligi one ¢ekilen bu ¢ozgiiniin arkasindan dolastirilarak giicli demirine bir tur
sarilir.

Giicti ipligi arkadaki her bir ¢ozgiiniin 6ne gekilmesiyle sarilarak tezgahin sonuna kadar devam edilir. Giicii
sarilmast tamamlandiginda giicii ipligi en sona siki bir sekilde diigiimlenir. Giicii demiri ¢ekilerek giicii ipliklerinin
altindan ¢ikarilir.

Tim bu islemler sonunda ¢6zgiiler dokumaya baslanacak sekilde hazir héle getirilmis olur.
Iplikleri Boyama:

Kelkit Zilli Kiliminin atki iplikleri, kokboyasiyla boyanir. . Burada kullanilan boyalar gesitli bitkilerden elde
edilir. Boya elde edilen bitkilerden bazilari; kirmizi kok, palamut, mese kozasi, ceviz kabugudur. Iplik boyama
islemleri iki teknikte yapilir.

Mordanlama:

Bitki kokenli boyamalarda renkleri sabitlemek icin kullanilan ve genellikle degisik renkler elde etmeye
yarayan yardimci maddelere mordan denir. Mordanlama, belli miktarda mordan maddesinin boyanacak olan mamule
boyamadan Once, boyamadan sonra veya boyama sirasinda dahil edilmesi ile yapilir. Bazen bu islemde birden fazla
mordan kullanilabilir.

Liflerin emme kabiliyetini arttiran mordanlar, boyanin lifler iizerinde tutunmasini saglayan sap, soda, sodyum
stilfat, sodyum karbonat, bakir siilfat, aliminyum siilfat, ¢esitli metal oksitleri gibi maddelerdir. Bu maddeler ayni
zamanda boyanin renk tonlarina da etki eder. Her boya bitkisi mordanlama gerektirmez. Mordan gerektiren boyalara
mordanli boyalar denir. Mordanlar, boyanacak malzemeyi boya alacak duruma getirerek dnemli rol oynar. Bitkisel
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boyacilikta 6zellikle koylerde mordan olarak en ¢ok sap kullanilir. Anadolu’da koyliiler sirke, eksi erik suyu, kiil
suyu, kire¢ suyu, mayali hamur suyu ve mantar suyunu boyamada kullanmslardir.

Sapla Mordanlama:

Gerekli malzemeler:

- 1kgyiin
- 150-250 g sap
- 40 litre su

Sap, bir kapta 1lik su i¢inde eritilerek mordanlama yapilacak kaba ilave edilir. 3—4 saat 6nceden yumusak
suyla 1slatilan yiin de mordanlama yapilacak kaba konur. Ates, suyu 1 saat sonra kaynatacak sekilde ayarlanir. Ipleri
stirekli alt iist etmek ve her yerini esit sekilde mordan maddesi ile 1slatmak gerekir. Sonra ates sondiiriiliip kendi
hélinde sogumasi saglanir. Mordanlanmis ipler hemen kullanilmayacaksa ertesi giin su ile durulanip kurutulup
kaldirtlir.

Boyama:

Bir defada birkag¢ kilogram ip boyanmasi gerektigi i¢in genisligi 40 — 50 litre su alabilecek kadar biiyiik
kazanlarda yapilir.

Boyamanin Yapilmasi:

Malzemeler:

- 1 kg yiin ipi

- 1 kg kdkboyasi

- 1 kg yiin i¢in 200 g sap

- 40 litre su mordanlama i¢in + 40 litre su boyama igin

Mordanlamanin Yapilisi:

Kazana 3540 litre su konur. 200 g sap sicak suda eritilir ve ilave edilir. Mordanlanacak yiin de kazana
atilarak 1 saat siireyle 100°C kaynama noktasina erigecek sekilde kazanda kaynatilir. Kazanda iplerin kendi halinde
sogumasi beklenir. Soguduktan sonra yikanir ve boyama kazanima alinir. Hemen kullanilmayacaksa kurutularak
kaldirtlir.

Boyama islem basamaklart:

- Kokboyasi dgiitiilerek toz haline getirilir.

- Tozboya bez torba igine koyularak agzi1 iyice kapatilir.

- Kazana 40 litre su koyulur.

- Sap ile mordanlanmis ip kazana atilir.

- Is1 arttik¢a boyar madde once suya geger, sonra da ipligi boyamaya baslar.

- Susicakligi en fazla 70 °C sicakliga ytikseltilmelidir.

- lpler, sik sik alt iist edilerek rengin her tarafa esit dagilmasi saglanir.

- 24 saat siireyle ipler boya kazaninda bekletilir.

- Ipler kazandan ¢ikartilip sabunlu su ile yikanir.

- Bu yontemle renk kiremit kirmizisi olur.

- Rengin parlak olmasi istenirse amonyak (NH3z)100 ml ilave edilerek 20 dakika kaynatilir. Elde edilen renk
doymus ve parlak kirmizi olur.

- Turuncu renk elde edilmek istenirse 1 kg yiin ip i¢in 500 g kokboyasi ve 500 g papatya kullanilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Kelkit Zilli Kilimleri kusaklar boyu aktarilan kiiltiirel bilgi ile giiniimiize ulasmus el sanati iiriiniidiir. Uretimi
ustalik gerektiren Kelkit Zilli Kilimleri, yore ile iinlenmistir. Bu sebeple iiretimin tiim asamalar1 yorede
gerceklesmelidir.
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Denetleme:

Kelkit Kaymakamliginin koordinatorliigiinde ve Kelkit Kaymakamligindan, Kelkit ilge Halk Egitim
Merkezinden ve Kelkit Kilimini Yasatma Egitim Kiiltiir Sosyal ve Yardimlagma Derneginden iiriin hakkinda bilgi
sahibi birer kisinin katilimi ile olusan denetim mercii tarafindan denetimler yapilacaktir. Denetimler yilda bir defa
diizenli olarak ve sikayet iizerine veya gerekli goriildiigii hallerde her zaman yapilacaktir.

Denetimlerde; Kelkit Zilli Kiliminin %100 koyun yiiniinden egrilmis kirman ipi olmasi, ipin kdk boya ile
boyanmis olmasi ve kilim desenleri kontrol edilecektir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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6. Konuralp Pirinci

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 03.07.2017 tarihinden
itibaren korunmak {izere 25.06.2019 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No 1438

Tescil Tarihi 1 25.06.2019

Basvuru No : C2017/056

Bagvuru Tarihi : 03.07.2017

Cografi isaretin Ad1 : Konuralp Pirinci

Uriin / Uriin Grubu : Piring / Diger

Cografi Isaretin Tiirii : Mense ad1

Tescil Ettiren : Diizce 11 Tarim ve Orman Miidiirliigii

Tescil Ettirenin Adresi : Kiiltiir Mah. 737. Cad. No:11 81010 Merkez / DUZCE

Cografi Sinir1 : Diizce ili merkez ilgesine bagli Konuralp bolgesi; Tagkoprii Koyii,
Kaymake1 Koyii, Kadioglu Koyt ile Cilimli ilgesine bagli Esenli ve
Dikmeli koyleri.

Kullamim Big¢imi : Konuralp Pirinci 1, 5, 10 ve 25 kg’lik polietilen veya bez torbalar halinde

olacak sekilde ambalajlanarak tiiketiciye ulastirilir. Bu ambalajlarda
asagidaki logo yer alacaktir.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Halk dilinde kasaba pirinci olarak anilan Konuralp Pirincinin tarihi 1800°1i y1llara dayanmaktadir. “Osmanl
Saray Mutfaginin Pirinci” olarak adlandirilan Konuralp Pirinci, zamaninin vazgegilmez lezzet kaynaklarindan biri
olarak varligin1 bugiine kadar siirdiirmiistiir.

Konrapa XVI. yiizyilda Osmanli idari yapisi icinde Anadolu Eyaleti veya Beylerbeyligine bagli bir sancak
(liva) merkezi olan Bolu’nun on alt1 nahiyesinden biridir. Heniiz tarihi kaynaklar itibariyla kesin ve agik bir sekilde
ispatlanamasa da, nahiyenin adinin burada tiirbesi bulunan ve yo6renin fethini gergeklestiren Konur Alp’ten geldigi
aciktir.

Tahil grubu i¢inde yer alan piring, bilyiime devresi esnasinda mutlak olarak ¢ok suya ihtiyag duydugundan
ancak cografi bdlgelerin vadi tabanlar i¢inde yetisebilir. Sancak dahilinde bu sartlari tagiyan en miisait bolge olan
Konuralp nahiyesinde, piring ziraatinin yogunlagtigt goriiliir. Konrapa’nin o devirde Anadolu’nun ¢eltik tiretimi
yapan biiyiik merkezlerinden biri oldugu anlagilmaktadir. Sancaktaki ¢eltik ziraatinin 6nemi, Kanunnameye hususi
bir madde eklenmesini gerektirmistir.

Celtik tohumu olarak Osmancik-97 ¢esidinin kullanildig1 Diizce ilinde geltik yetistirilen alanlar Karadeniz
iklimi etkisi altinda bulunur. Ilin yillik ortalama sicaklik degeri 13,3 °C, yillik ortalama yagis miktar1 826 kg/m?
olup celtik yetistiriciligini destekler. ldeki geltik alanlarimin sulanmasinda ihtiya¢ duyulan sulama suyu, Yigilca
ilgesinden kaynagini alan Hasanlar Barajinda toplanmakta ve sulama kanallar1 araciligryla dagitim yapilir. Bu suyun
celtigin ihtiya¢ duydugu zamanlarda 25-30 °C civarinda olmasi geltik kalitesine katkida bulunur.



2019/56 Sayili Resmi Turk Patent ve Marka Kurumu Yayim Tarihi: 01.07.2019
Cografi isaret ve Geleneksel Uriin Adi Biilteni

38

Konuralp Pirincinin Fiziksel ve Kimyasal Ozellikleri:

Yapilan Analizler — Analiz Sonucu -
Minimum Maksimum
Rutubet (%) - 14,5
Toplam Kiil (%) 3,17 3,52
Protein (%) 5,8 6,5
Yag (%) 1,58 2,29
Nisasta mik. (%) 43,9 57,8
Ham Seliiloz (%) 8,09 9,01
Uretim Metodu:

1. Toprak Hazirlig1

Celtik tarlasi sonbaharda pullukla derin bir siiriimle hazirlanmaya baglanir. Kig1 bu sekilde gegiren tarla
ilkbaharda derin olmak {izere ikilenir. Daha sonra sedde ve tirlerle gevrili tarlalarin yapimindan sonra diskaro ve
kazayagi ile hafif toprak islemesi yapilir. Traktorlere takilan tir pullugu yardimiyla tavalarin etrafinda genisligi 40-
70 cm, yiiksekligi de 30-50 cm seddeler olusturulur. Ardindan tavalar tesviye edilir.

2. Tohumlarin Ekime Hazirlanmasi:

Tohumluk olarak hastaliklardan ve yabanci otlardan temizlenmis tohum kullanilir. Tohumlar 2 giin 6nce su
icine konulup 6n ¢imlendirme yapilir. On ¢imlendirme isleminin diizenli olmasi, cimlenme ¢ikis hizinin ¢abuk ve
diizenli olmasim saglar. On ¢imlendirme isleminde tohumlar genellikle bir ¢uval icine konularak 1-2 giin suda
bekletilir. Daha sonra bir yere yigilir. Bu yi18in 3-4 saat arayla siizgecli kovalarda sulanir. Bu islem tohumlarda hafif
¢imlenme baslayincaya kadar devam eder.

3. Ekim Zamani:

Ekim zamanini yetistirilecek ¢esidin vejetasyon siiresi, hava ve sulama suyu sicakligi belirler. Celtik igin
¢imlenme ve fide devresinde en uygun sicaklik 18-35°C dir. Celtik ekimi yapilmasi i¢in su sicakliginin en az 12°C
olmasi gerekir. Celtiginin ekimi nisan ay1 sonunda veya en ge¢ mayis ayinin ortalarinda dekara 16-18 kg tohum
gelecek sekilde yapilir. Ekimden 6nce tavalar iyice bulandirilir ve tohum iistiinde ince mil ortiisii olugmasi saglanir.
Tohumlar toprak yilizeyine tutunduktan 3-4 giin sonra tavalardaki su bosaltilir. Tavalara 5-6 giin sonra ince bir su
verilir.

4. Sulama:

Ekimden hasat zamanina kadar tarla yiizeyi su ile kapli olmalidir. Su yiiksekligi bitkilerin gelismesine bagl
olarak yiikseltilir ve maksimum gelisme devresinde 15 cm civarinda tutulur. Yetistiricilikte minimum su sicakligi
12°C olmalidir. Ortalama sulama suyu sicakligi ise 25-30°C arasinda kalmalidir. Bolgede geltikte dnce siirekli
sulama yapilmaktadir. Sadece giibreleme, yabanci ot miicadelesi ve zorunlu hallerde sulama kesilir. Hasattan 15-21
giin 6nce tavalarin suyu kesilir.

5. Giibreleme:

Celtik basta azot, fosfor, potasyum ve ¢inko olmak tizere 16 adet besin maddesine ihtiya¢ duyar. Verilecek
azot miktar1 18-20 kg/da arasinda olmalidir. Azotlu giibre iki defada esit miktarlarda yarisi ekimde veya kardeslenme
baslangicinda diger yarisi da ekimden yaklasik 55-60 giin sonra uygulanmalidir. Fosforlu giibrelemede, giibre ekim
oncesi dekara 20 kg triple siiper fosfat giibresi seklinde uygulanmalidir.

6. Yabanci Otla Miicadele:

Konuralp bdlgesinde goriilen baslica yabanci otlardan biri darican bitkisidir. Diger dnemli goriilen yabanci
otlar da baraj otu ve kindira (dip) otudur. Kimyasal miicadele yonteminde yabanci ot ilaclari kullanilabilir. En fazla
zarar1 meydana getiren darican otuna karst ekimden 25-30 giin sonra, darican daha 3-4 yaprakliyken su kesilir ve
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tarlada hi¢ su kalmadig1 zaman ilaglama yapilir. ilag uygulanmasindan 48 saat sonra tekrar tarlaya su verilir. Otlarin
su altinda kalarak 6liimiinii kolaylastirmak icin bu su verme isleminde su seviyesi biraz yiiksek tutulmalidir.

7. Hasat:

Celtigin hasadr salkimlarin %80’inin saman rengini aldigi, alt kisimdaki danelerin sert mum devresine
ulastig1 ve danelerin %22-24 arasinda rutubet i¢erdigi donemde yapilmalidir. Konuralp bdlgesinde hasat 15 eyliil-
15 ekim tarihleri arasinda bigerddverle yapilir. Hasat edilmis ¢eltigin kurutulmasi gereklidir. Bigerdoverle yapilan
hasatta elde edilen iiriin % 24-25 oraninda ve oldukga yiiksek sayilabilecek bir neme sahiptir. Bu yiiksek nem orani
depolamada sikinti meydana getirebileceginden %14 oranina kadar diisiiriilmelidir. Bu islem giines altinda kurutma
ile saglanabilir. Glines altinda kurutmada geltik sert beton veya benzeri zeminlere serilir. Bu sekilde 4-5 giin giines
altinda tutulan riiniin rutubeti istenen seviyeye diiser. Kurutmanin dengeli olmasi amaciyla sergen kiirek veya
tirmikla sik sik karigtirilmalidir.

Denetleme:

Konuralp Pirincinin cografi isaret usuliine uygun iiretilip iiretilmedigine dair denetimler; Diizce il Tarim ve
Orman Miidiirliigiiniin koordinatdrliigiinde; Diizce Universite Ziraat Fakiiltesi, Diizce Ziraat Odasi ve S. S. Uskiibii
Tarimsal Kalkinma Kooperatifinden birer uzmanin katilimiyla olusacak denetim mercii tarafindan
gerceklestirilecektir.

Denetim mercii tarafindan gerekli hallerde numuneler alinarak laboratuvar analizlerinin yapilmasi saglanir.
Cografi isareti haksiz ve kurallara aykirt kullananlar hakkinda gerekli kanuni yollara bagvurulur. Denetim mercii
Konuralp Pirinci adini kullanan ireticilerin ve saticilarin, iiriiniin teknigine uygun sekilde {iretimi/hazirlanmasi,
islenmesi, muhafazasi, depolanmasi, tasinmasi ve pazarlanmasi agamalarini yilda bir defa diizenli olarak ve ihtiyag
duyuldugunda/sikayet halinde ise her zaman denetleyecektir. Denetime iliskin raporlar Diizce Il Tarim ve Orman
Miidiirliigii tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna gonderilir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.

Denetlemelerde asagidaki hususlar 6ncelikli olarak kontrol edilecektir.
1. Celtik, olgunlasma doneminde tam, uzun kil¢ikli ve saman renginde olmalidir.

2. Celtik hasadi salkimlariin % 80’inin saman rengini aldig, alt kisimdaki danelerin set mum devresine
ulastig1 ve danelerin %22-24 arasinda rutubet igerdigi donemde yapilmalidir.

3. Harmanlanmus iiriinler giines veya golgede kurutulmalidir.

4. Elde edilen son iiriin Tiirk Gida Kodeksi Piring Tebliginde belirtilen birinci sinif, orta taneli uzunlukta
piring kriterlerine uygun olacaktir.

5. Paketleme malzemesi olarak polietilen veya bez torbalar kullanilmalidir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.
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Bu cografi igaret, 6769 sayili Siai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 26.03.2018 tarihinden

Tescil No

Tescil Tarihi
Basvuru No

Bagvuru Tarihi
Cografi isaretin Ad
Uriin / Uriin Grubu
Cografi Isaretin Tiirii
Tescil Ettiren

Tescil Ettirenin Adresi
Cografi Simir
Kullanim Bi¢imi

itibaren korunmak {izere 26.06.2019 tarihinde tescil edilmistir.

1439

1 26.06.2019

: C2018/085

1 26.03.2018

: Rize Baston Ekmek

: Ekmek / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur igleri, tatlilar
: Mahreg isareti

: Rize Belediyesi

: Pirigelebi mah. Menderes Bulvar1 No:182

I Rizeili

: Cografi isaret ibaresini tasiyan ve drnegi asagida yer alan logo, iiriin

ambalajinda veya {iriiniin satis1 yapilan igletmede yer almalidir.

Q{"-‘—‘-\wf?
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Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Nesiller boyu Rize’de iiretilmekte olan Rize Baston Ekmek, hamurunun iretilmesi, sekillendirilmesi ve
pisirilmesi ustalik gerektiren bir ekmektir.

Rize ili nemli bir iklime sahiptir ve havadaki nem oran1 hamur isi tiriinlerde mayalanma miktar1 ve pisme
stiresinde degigkenlige sebep olur. Rize Baston Ekmek, bu iklim sartlarinda kalitesini koruyabilmesi ile tinlenmistir
Rize Baston Ekmek, ince uzun rulo seklinde ve dikddrtgen olup, iiger dérder adet birlesik sekilde pisirilir. Ozellikle
usta el is¢iligi ile sekillenmesi ve “pasa” adinda 6zel kiireklerle pisirilmesi ekmegin belirgin dzelliklerindendir.

Uretim Metodu:
Rize Baston Ekmek iceriginde kullanilan malzemeler ve 6zellikleri asagida verilmistir:

o 50 kg ekmeklik bugday unu (£0,5 kg)
e 750 gr (7,5 gr) yas maya

e 1000 gr tuz (+100 gr)

e 25 litre su (£0,25 litre)

Hazirlanisi:

Rize Baston Ekmek, ekmeklik bugday unu, igme suyu, yemeklik tuz ve yas mayanin karistirilarak yogrulmasi
ile elde edilir. 1,5 saat dinlenen hamur, elde yuvarlanip rulolar halinde kesilir. Bitisik olarak tigerli dorderli sekilde,
¢am ya da kestane agacindan yapilan ve adina “pasa” denilen tahtalarin lizerinde dizili bir sekilde firina siiriiliir.
Firinda 75 dakika (5 dk) kadar 170°C’de pisirilir. Pigmis ekmeklerin 350 (£20) gram olmas1 gerekmektedir.

Cografi Simir icerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, Isleme ve Diger islemler:

Rize Baston Ekmek yore ile 6zdeslesen uzun yillardir bilinen ve yorenin kiiltiirel birikimi ile giiniimiize
ulagan bir ekmek g¢esididir. Ayrica sekillendirilmesi ve pisirilmesi ustalik gerektirmektedir. Bu sebeple Rize Baston
Ekmeginin tiim iiretim asamalari, belirtilen cografi sinirda ger¢eklesmelidir.
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Denetleme:

Rize Baston Ekmeginin, belirtilen 6zelliklere uygun olarak iretilip iretilmedigine dair denetimler, 6769
sayil1 Smai Miilkiyet Kanunu hiikiimlerine uygun olarak, Rize Belediyesi koordinatérliigiinde; Rize il Tarim ve
Orman Miidiirliigiinden, Rize Ticaret ve Sanayi Odasindan, Rize Ticaret Borsasindan, Rize Esnaf ve Sanatkar
Odalar1 Birliginden ve Firincilar Odasindan birer iiye olacak sekilde toplam 6 kisilik denetim mercii tarafindan
yapilir.

Denetim mercii; Rize Baston Ekmek iiretim yonteminde belirtilen teknige uygun sekilde hazirlanmasi,
depolanmasi, taginmasi ve pazarlanmasinin kontroliinii ve cografi isaretin takibi konusunda gerekli denetim
islemlerini yiriitiir. Denetim mercii Oncelikle Rize Baston Ekmek iiretiminin ve yaygin oldugu bolgelerdeki
belediyelere, odalara, firincilara ve esnafa cografi isaret tescili hakkinda bilgi vererek gerekleri hakkinda farkindalik
olusturulacaktir.

Denetim mercii, yilda 3 defa diizenli olarak, ihtiya¢ duyuldugunda veya sikdyet halinde ise her zaman
denetim islemlerini yiiriitecek ve sonuglari raporlayacaktir. Denetime iliskin raporlar, Rize Belediyesi tarafindan
Tiirk Patent ve Marka Kurumuna her y1l diizenli olarak gonderilir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gdrevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetiminin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren
haklarin korumasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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8. Devrekani Hindi Bandumasi

Bu cografi igaret, 6769 sayili Smai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 10.10.2017 tarihinden
itibaren korunmak {izere 26.06.2019 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No 1440

Tescil Tarihi 1 26.06.2019

Basvuru No : C2017/158

Bagvuru Tarihi :10.10.2017

Cografi isaretin Ad : Devrekani Hindi Bandumast

Uriin / Uriin Grubu > Yemek / Yemekler ve ¢orbalar

Cografi Isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Devrekani Belediye Bagkanligi

Tescil Ettirenin Adresi : Kurtseyh Mahallesi Meydan Caddesi No: 2/2 Devrekani
KASTAMONU

Cografi Sinir1 : Kastamonu ili Devrekani ilgesi

Kullanim Bi¢imi : Cografi isaret iirliniin ambalaj1 iizerinde veya isletmede goriilecek

sekilde bulundurulur.
Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Devrekani Hindi Bandumasi; ilgede yetistirilen hindilerin pisirilmesi ile elde edilen hindi eti ve suyu, kuru
yufka ve ceviz ile hazirlanan; pisirilmesi ve servis edilmesi asamalariyla yoreye 6zgii bilgi ve ustalik gerektiren bir
yemektir. Banduma, Ramazan ayinda sahur yemegi olarak tiiketilir.

Devrekani ilgesinde yarim asirdir geleneksel olarak siyah irk hindi yetistirilmektedir. Devrekani Hindi
Bandumasi, ilgede yetistirilen siyah irk hindilerin 8-12 aylik olanlari ile hazirlanir. Hindiler kesimden onceki bir ay
serbest ortamdan alinarak kontrollii ortamda beslenirler, bu sayede hindi eti miktar1 ve lezzeti artar. Hindilerin uzun
stire pisirilmesi ile hindinin yagi erir ve suyuna geger, kuru yufkalari 1slatmada kullanilan bu su yemege karakteristik
ozelligini verir.

Uretim Metodu:

Hindi kesildikten sonra tlyleri yolunur, i¢i temizlenir, ayaklar1 ve kafasi ayrilir. Hindi boyutuna goére
secilecek tencerede tizerini gegecek kadar su ve damak tadina gore tuz eklenerek biitiin halde pisinceye kadar
haglanir. Haglanan hindi eti kemiklerinden siyrilarak iri pargalar halinde didiklenir. Didiklenen hindi pargalarina
karabiber ekilerek harmanlanir.

Devrekani Hindi Bandumasi i¢in kullanilacak yufkalar un, su ve tuz kullanilarak mayasiz olarak yapilir. Elde
edilen yufkalar, sac tizerinde ¢ift tarafli pisirilir. Pigirilen yufkalar, rulo yapilip kesilir ve hazirlanmig olan hindi
suyuna bandirilarak bir tepsiye dizilir. Tepsiye dizilen yufkalarin iizerine hindi eti pargalar1 ve ufalanmig ceviz igi
konur ve yine hindi suyu ilave edilerek ocakta alti kizarana kadar pisirilir. Ocaktan ¢ikinca eritilmis tereyagi
dokiilerek servise hazir hale getirilir.

Cografi Simir icerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, Isleme ve Diger islemler:

Devrekani Hindi Bandumasi; ilgede yetistirilen hindilerin pisirilmesi ile elde edilen hindi eti ve suyu, kuru
yufka ve ceviz ile hazirlanan; pisirilmesi ve servis edilmesi asamalariyla ydreye 6zgii bilgi ve ustalik gerektiren bir
yemektir. Bu sebeple iiretimin tiim agamalari, belirtilen cografi sinirda gergeklesmelidir.

Denetleme:

Devrekani Hindi Bandumasinin belirtilen 6zelliklere uygun olarak iiretilip iiretilmedigine dair denetimler,
6769 Sayili Sinai Miilkiyet Kanunu hiikiimlerine uygun olarak Devrekani Belediye Bagkanligi koordinatorliigiinde,
Devrekani Tarim ve Orman Ilgce Miidiirliigii ile Devrekani Esnaf ve Sanatkarlar Odasi Baskanligindan temsilcisi
olusan 3 kisilik denetim mercii tarafindan yapilir. Denetim mercii, “Devrekani Hindi Bandumasi’” cografi isaretini
kullanan firmalari, iretimde kullanilan malzemeler ve tiretim metoduna uygunlugu bakimindan yilda en az bir defa
diizenli olarak denetler. Sikayet iizerine ve ihtiya¢ duyuldugunda ise her zaman denetim yapar. Denetime iligkin
raporlar Devrekani Belediye Baskanligi tarafindan diizenli olarak Tiirk Patent ve Marka Kurumuna gonderilir.
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Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren
haklarin korunmasinda hukuki siire¢leri yiiriitiir.
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5. Boliim
6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanununun 40 inc1 Maddesi Kapsaminda Degisiklige Ugramis
Basvurularin Yaymm

Asagida yer alan bagvurular 6769 sayili Siai Miilkiyet Kanununun 40 inc1 maddesi kapsaminda degisiklige
ugramis olup bu yayimlara karsi itiraz hakki bulunmamaktadir.

1. Akcabelen (Cetmi) Seker Fasulyesi

15 sayili ve 16.10.2017 tarihli Resmi Cografi Isaret ve Geleneksel Uriin Ad1 Biilteninde yayimlanmis olan
C2017/078 numaral1 Akcabelen (Cetmi) Seker Fasulyesi ibareli cografi isaret bagvurusunda yapilan degisiklikler ve
basvurunun son hali asagida yer almaktadir.

a) Degisiklikler:

e Kullamim Bicimi:

Logodaki “Beysehir” ibaresi ¢gikarilmigtir.

e Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Ikinci paragrafta yer alan “Tiim bu faktorlerin etkisi ile Ak¢abelen Mahallesi’nde yetistirilen her tiirlii meyve
ve sebzelerin renk olusumu, aroma, tat, koku ve lezzet gibi bilesenlerine olumlu etki etmekte, benzer sekilde uzun
yillar boyunca bu cografyada yetistirilen seker fasulye kendine 6zgii tadi, lezzeti ve diger kalite bilesenleri ile Konya
ve ¢evre illerde Akgabelen Fasulyesi adi ile anilmaktadir.”

ifadesi ¢ikarilmustir.
e Uriiniin Tanmim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Uciincii paragrafta yer alan “Akcabelen’den alimp baska bélgelere ekilen tohumlar, yukarida ifade edilen
faktorlerin o bolgelerde bir arada olmamasi sebebi ile ayni lezzet ve kalite bilesenlerini tagiyamazlar.”

ifadesi ¢ikarilmistir.
e Uriiniin Tamim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

‘Biyolojik ve Morfolojik Ozellikler’ ve ‘Teknolojik Ozellikler’ de yer alan degerler cikarilarak yerine
asagidaki tablolar eklenmistir.

Biyolojik ve Morfolojik Ozellikler : Teknoloiik Ozellikler :
Ozellik Enaz En cok Ozellik Enaz En ¢ok
Cikis siiresi (giin) 9,67 14,67 Kuru agirlik (g) 43,22 48,19
Ciceklenme siiresi (giin) 57,33 71,33 Yas agirlik (g) 92,94 102,14
Bakla baglama siiresi (giin) | 63 75,67 Su alma kapasitesi (g/tane) | 0,5 0,55
Vejetasyon siiresi (giin) 105,67 115,33 Su alma indeksi (%) 1,08 1,17
Ana dal sayisi (adet/bitki) 3,17 3,53 Kuru hacim (ml) 33 39
Yaprak sayisi (adet/bitki) 21,98 25,57 Islak hacim (ml) 81 96
Bitki boyu (cm) 169,75 211,1 Sisme kapasitesi (ml) 0,51 0,58
Bitkide bakla sayist | 9,87 11,33 Sisme indeksi (ml/tane) 2,38 2,64
(adet/bitki) Pisme siiresi (dk) 23,6 84,8
Baklada tane sayist | 4,22 4,65
(adet/bitki)
Ik bakla yiiksekligi (cm) 10,57 13,97
Yiiz tane agirligi (g) 46,95 59,54
Tane verimi (kg/da) 269,96 377,86
Protein orani (%) 19,47 25,13
Protein verimi (kg/da) 57,88 84,94
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e Uretim Metodu:

Birinci paragrafta yer alan “Bir yil 6ncesinde herhangi bir iiretim yapilmamis bos”
ifadesi ¢ikarilmustir.

e Denetleme:

Ikinci paragrafta yer alan ‘Denetim merci; Ak¢abelen (Cetmi) Seker Fasulyesinin iiretim metodunda belirtilen
ozelliklere uygun olarak iiretim asamalarinda kontroliinii yapacaktir.’

ifadesi ¢ikarilarak yerine

‘Ak¢abelen (Cetmi) Seker Fasulyesinin tiriiniin tanimi ve aywt edici ozellikleri ile tiretim metodunda belirtilen
ozelliklere uygunluguna iliskin denetimler, iiretim, pazarlama ve satis asamalart igin denetim merci tarafindan
gergeklestirilir.”

climlesi eklenmistir.

b) Basvurunun Son Hali:

Basvuru Tarihi 1 27.07.2017

Basvuru No : C2017/078

Cografi Isaretin Ad : Akcabelen (Cetmi) Seker Fasulyesi

Uriin / Uriin Grubu : Fasulye / Baklagiller

Cografi Isaretin Tiirii : Mense ad1

Basvuru Yapan : Akcabelen Beldesi Tarimsal Kalkinma Kooperatifi
Basvuru Yapanin Adresi : Akcabelen Mah. Pmar Cad. No:6 Beysehir / KONYA
Cografi Simir : Konya ili Beysehir ilgesi Ak¢abelen mahallesi sinirlar

Kullanim Bicimi

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Akcabelen Mabhallesi 1214 m rakimiyla, Toros Daglarmin hemen eteginde ve gecis bolgesi diye
nitelendirebilecegimiz bir konumda bulunur. Ayrica Akgabelen, dogusundan itibaren Karacadag, Karadag, Dikenli
Dag, Ipeler Dag1 ve Ekinlik Dagi ile gevrilidir.

Fasulyenin yetistirilme donemlerinde (vejetasyon siiresi - 20 Nisan/10 Eyliil) gece ve giindiiz sicakliklari
fark: yiiksektir. Gece ve giindiiz sicaklik farki bitkinin vejetasyon siiresini artirmakta dolayisiyla ge¢ olum saglar.
Akgabelen, dogal bitki ortiisii olarak genis orman alanlari ile kaplidir. Tarimda kullanilan arazilerinin biiyiik bir
boliimiiniin eskiden orman olmasi nedeniyle; organik maddece zengin, tuzluluk yoniinden sikintisiz ve besin madde
dagilimi homojen bir toprak yapisina sahiptir. Sulama suyu, kis aylarinda ormanlarla kapl daglara yagan kar ve
yagmurlarin toplandig1 Derebucak Barajindan ve igme suyu kalitesindeki yeralt1 su kaynaklarindan karsilanir.

Uzun yillardan beri disaridan hi¢ tohum alinmadan ayni tohumlarla tiretim yapilir. Ak¢abelen (Cetmi) Seker
Fasulyesi kuru fasulye olarak 6nemli bir besin kaynag1 oldugu gibi, baklalarin ipliksiz olmasi dolayzisi ile taze fasulye
olarak da oldukg¢a aranan bir iiriindiir. Hatta baklalar olgunlasmaya basladiginda bakla rengi yesilden kirmiziya
donmekte ve bu zamanda toplanan baklalar barbunya olarak alic1 bulur.

Akgabelen Mahallesinde tarim alanlart ¢ok kiigiik ve parcali oldugundan, iireticiler kiiciik alanlarda az
miktarda aile isletmesi seklinde iiretim yapar. Kaliteli liriin alabilmek i¢in bakim isleri bilyiik titizlikle yapilmakta
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olup bitkiler sarilict formda oldugundan genellikle sirik kullanilir. Boylece alt baklalar da gilines 1s18indan
maksimum yararlanarak tanelerin daha iri ve iiniform olmasinda 6nemli bir katki saglar.

Biyolojik ve Morfolojik Ozellikler :

Ozellik Enaz En cok
Cikis stiresi (giin) 9,67 14,67
Cigeklenme siiresi (giin) 57,33 71,33
Bakla baglama siiresi | 63 75,67
(giin)

Vejetasyon siiresi (giin) 105,67 115,33
Ana dal sayisi (adet/bitki) | 3,17 3,53
Yaprak sayisi (adet/bitki) | 21,98 25,57
Bitki boyu (cm) 169,75 211,1
Bitkide bakla  sayisi | 9,87 11,33
(adet/bitki)

Baklada  tane  sayis1 | 4,22 4,65
(adet/bitki)

Ilk bakla yiiksekligi (cm) | 10,57 13,97
Yiiz tane agirligi (g) 46,95 59,54
Tane verimi (kg/da) 269,96 377,86
Protein orani (%) 19,47 25,13
Protein verimi (kg/da) 57,88 84,94

Teknolojik Ozellikler :

Ozellik En az En ¢ok
Kuru agirlik (g) 43,22 48,19
Yas agirlik (g) 92,94 102,14
Su alma kapasitesi (g/tane) | 0,5 0,55
Su alma indeksi (%) 1,08 1,17
Kuru hacim (ml) 33 39
Islak hacim (ml) 81 96
Sisme kapasitesi (ml) 0,51 0,58
Sisme indeksi (ml/tane) 2,38 2,64
Pisme siiresi (dk) 23,6 84,8
Uretim Metodu:

Tarla, sonbaharda birincil toprak isleme aletlerinden soklu pulluk ile yaklasik 20 cm derinlikte siiriiliir.
Ekimden 6nce toprak tahliline gore gerektiginde uygun miktarda taban giibresi uygulandiktan sonra 8 cm derinlikten
kiltivator + tirmik kombinasyonuyla ikinci toprak islemesi yapilir. Uzun yillardan beri bu bolgede yetistirilmis ve
muhafaza edilmis olan Akgabelen (Cetmi) Seker Fasulyesi tohumluk olarak kullanilir. Nisan ve mayis aylarinda
genellikle at yahut bahge traktorii ile 50 cm sira araligi ile agilan gizilere elle 12 cm sira iizerine ve 5-6 cm derinlige
tohumlar elle birakilmak suretiyle ekim yapilir. Son yillarda mibzer ile ekim de yayginlagsmaya baslamistir. Ekimler
toprak tavli iken yapilirsa ¢ikis icin su verilmez. Toprak tavi yok ise ¢ikis i¢in ihtiyag duyulan su; damla veya
yagmurlama sulama ydntemiyle verilir. Eger yagis veya sulamadan dolay1 ¢ikistan 6nce kaymak tabakasi olugmus
ise kaymak tabakasinin kirilma islemi yapilmalidir. Yabanci ot kontrolii ve bogaz doldurma amaciyla 2 defa
¢apalama islemi yapilir. Kol atmaya basladiginda eger imkan var ise siriga alinir. Sulama, ilagclama ve giibreleme
gibi diger bakim igleri nisan-agustos aylari arasinda yapilir. Giibreleme taban giibresi olarak nisan-mayis aylarinda
ekim ile birlikte verilir. Ust giibreleme ise ¢ikistan sonra ilk ¢apa déneminde azot, ¢iceklenme dénemi fosfor ve tane
dolum déneminde potasyum damla sulama sistemi ile verilir. Sulama ise ilk ¢ikistan sonra yagislar géz Oniine
alinarak toprak yapisina gore degismekle birlikte 10-20 giin arasinda ilk sulama yapilir. Daha sonraki sulama
araliklar1 bitkinin vejetasyon donemlerine gore 4-7 giin de bir yapilir. Ornegin, gigeklenme ve bakla dénemi olan ve
bitkinin en yiiksek su tiiketimi oldugu temmuz-agustos aylarinda 4 giinde bir 6-8 saat sulama yapilir. Sulama hasat
zamanina 7-10 giin kalana kadar devam eder. ilaglama ise bitkinin vejetasyon dénemine gére, hastalik ve zararli
etmenlerin bitkide goriilmesiyle baslar. Genellikle ¢igeklenme Oncesi baslar ve hastalik ve zararli etmenin seyrine
gore hasada 20-25 giin kala sonlandirilir. Organik olarak yetistirilecek ise organik tarim yonetmeligine uygun
preparatlar kullanilir. Vejetasyon siiresi sonunda hasat olgunluguna gelen bitkiler elle yolunarak kurumasi i¢in
desteler halinde tarlada birakilir. Harmanlama igin yeterince kurutulan bitkiler i¢in patoz diye tabir edilen harman
makinesi ile harmanlama iglemi ger¢eklestirilir.
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Denetleme:

Denetim; Akgabelen Tarimsal Kalkinma Kooperatifi koordinatérliigiinde Beysehir ilce Tarim ve Orman
Midiirligii, Beysehir Ziraat Odast Baskanligi, Konya Bahri Dagdas Uluslararasi Tarimsal Arastirma Enstitiisii
Miidiirliigii, Karamanoglu Mehmet Bey Universitesi Miithendislik Fakiiltesi Gida Miihendisligi Boliimii, Konya 11
Gida Kontrol Laboratuvar Miidiirliigiiniin en az 3 tanesinin katilimi ile olusturulacak denetim merci tarafindan
denetlenecektir.

Akgabelen (Cetmi) Seker Fasulyesinin {iriiniin tanimi ve ayirt edici 6zellikleri ile iiretim metodunda belirtilen
ozelliklere uygunluguna iliskin denetimler, iiretim, pazarlama ve satigs asamalar1 i¢in denetim merci tarafindan
gerceklestirilir.  Yillik rutin denetimlerinin disinda sikayet, ek talep vb. durumlarda gerektiginde denetim
yapilacaktir.

Denetim merci, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.
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6. Boliim

6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanununun 42 nci Maddesi Kapsaminda Degisiklik

Taleplerinin Yayim

Asagida yer alan degisiklikler 6769 sayili Smai Miilkiyet Kanununun 42 nci maddesi kapsaminda
yayimlanmakta olup ilgili kisiler {i¢ ay icerisinde bu yayimlara kars1 yapacaklari itirazlar1 Tiirk Patent ve Marka

Kurumuna usuliine uygun olarak bildirebilirler.

1. Yuntdagi El Halis1

11 tescil sayilh Yuntdagi El Halisi ibareli cografi isaretin tescil kayitlarinda yapilmasi uygun bulunan

degisiklikler asagida yer almaktadir.
e Tescil Ettiren:
“Manisa Belediyesi”
ifadesi
“Manisa Biiyiiksehir Belediyesi”
seklinde degistirilmistir.
e Cografi simirlar:
“Tirkiye”
ifadesi
“Manisa ili”

seklinde degistirilmistir.

e Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikler:

“Hal1 Tipi : Yuntdagi
Kalite 1 28x30
Dm? deki Ilme : 840
Diigiim Tarz1 : Turk Digiimii (Cift)
Hav Yiiksekligi (mm) :8-10
[Ime Iplik No (Nm) :2.5/2 Yin
Cozgii Iplik No (Nm) 1 4/3 Yin
Kalin Atk1 ipi (Nm) :4/2 Yiin
Ince Atki Ipi (Nm) :4/2 Yiin
Malzeme Sarfiyati :
a) Ilme : 3400 g/m?
b) Cozgii : 800 g/m?

c) Kalin Atki 250 g/m?
d) ince Atki  :300 g/m?

Toplam : 4750 g/m?”

ifadesi,

“Yorede halicilik, XIV. yiizyila dayanir. Yuntdag: El Halisinin ayirt edici 6zellikleri arasinda; motif, renk ve

kompozisyon &zellikleri, koyu mavi, koyu kirmizi ve bejin hakim renk olmasi, ipliklerin boyanmsinda dogal boya

kullanilmasi, atkilar1 ve ¢ozgiilerinde yiin kullanilmasi, halinin baglangi¢ ve bitis kenarlarinin gevsek kilim dokusu

ile dokunmus olmasi ve genellikle uzunca birakilan sacaklarin sag¢ orgiisii seklinde oriilmesidir. Sigcandisi ve boncuk
motifleri ile siislenmis ince bantlarla birbirinden ayrilan bordiirlerde ¢inar yapragi, eli belinde ve rozet motifleri
kullanilir. Geometrik hatlardan olusan mihrabin i¢inde sekiz koseli yildiz, eli belinde, ¢oban aynasi, badem ¢icegi

gibi motifler yer alir. Ortada ise ¢engel, anahtar benzeri motifler gdze ¢arpar. Yuntdag:i El Halis1 desenlerine gore
yesilbasg, deveboynu ve diiz bi¢im gibi adlarla anilir.
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Halilarin boyut 6zellikleri ve kullanim alanina gore gesitlerine bakildiginda en ¢ok namazlik halisi(seccade),
kose yaygisi, yastik halisi, minder halisi, heybe halis, testilik (arheleg) ve yer halist dokundugu goriiliir. Kose
yaygisi ad1 verilen halilar seccadelerden biraz daha kiiciik olup, biiyiik halilarin kapatmadig: alanlara serilmek iizere
dokunur. Halk arasinda arheleg olarak taninan testilik halilari sirtta testi tasimak amaciyla dokunur. Seccadeden daha
biiylik Yuntdag: El Halilarina desen ve boyut 6zelliklerine bakilmaksizin yer halist denilmekte olup, bu halilar
bordiir ve zeminde kullanilan desenlere gore karabulut hali, develi hal, yesilbag hali, tabakali hali gibi isimler alirlar.

Kalite 17x30 diigiim/dm? veya 28x30 diigiim/dm? arasinda

dm? deki diigiim sayis1 | 510 - 840

Diiglim tarzi Tirk diigiimii(Gordes)

Hav yiiksekligi 0,5cm—1cm v

seklinde degistirilmistir.
e Uretim Metodu:

“Uretim Metodu” basghgryla birlikte asagidaki kistm eklenmistir.

“Yuntdagi El Halisi, dogal boyalarla boyanmis yiin ¢6zgii, atki ve ilme ipligi ile dokunur. Tirk digimi
kullanilir ve halilarin ortalama kalitesi 28 x 28, 21 x 30, 27 x 24, 24 x 30 diigiim/dm? dir. Diigiim siralar1 arasinda
genellikle 2 sira, yer yer de 3 sira atki ipligi kullanilir. Kullanilan atki ipliginin rengi genellikle kirmizi veya
kahverengi olur. Baslangic ve bitisteki kilim orgiileri 1 cm — 4 cm arasindadir. Hav yiiksekligi 0,5 cm — 1 cm
arasindadir. Ayrica dokumalarin kenar sargilart genellikle tek renk olmakla birlikte iki ya da {i¢ renk de olabilir, 15
— 20 cm’de bir mavi, kirmizi, yesil renkler atlamali bir sekilde kullanilir.

Yuntdagi El Halisinin motif, renk ve kompozisyon 6zelliklerine iliskin detaylar asagida verilmistir:

1. Kompozisyon: Yuntdagi El Halisinin eski 6rnekleri, genellikle namazlik halisi tipindedir. Bu halilar tek
yonlii ya da ¢ift yonlii mihrapli kompozisyon 6zelligi gosterir. Hali ve diiz dokumalarin zemini dort, alti,
sekiz veya oniki kareye ayrilir. Bu karelerden her birine tabaka, dokunan érneklere de tabakali hali ve
tabakali kilim denir. Dokumalar tabaka sayisina gore alti, sekiz tabakali gibi isimler alir. Halilarda
tabakalarin igleri halkin ok adin verdigi geometrik motiflerle siislenir.

2. Renk: Kirmizi, krem ve mavi rengin agirhikli kullanildigr goriilmekle birlikte, bunlarin yani sira
kirmizinin ikinei ve {igiincli suyu, mavinin ikinci suyu, sari, siyah, kahverengi, fes kirmizisi, yag yesili,
yesil, devetiiyii renkleri de kullanilir. Renkler, dogal boya ile elde edilir. Yuntdag halilarinda yesil ve
beyaz zemin lizerine kirmizi, mavi, kahverengi, sari, yesil, siyah ve bej renkler hakimdir. Renklerin
eldesinde kok boya, kirmizi renk veren al toprak, camur, papatya ¢icegi, sogan kabugu, ayva yapragi,
saman, nar kabugu, palamut ceviz kabugu (tetir), ceviz yapragi, mese agact meyvesi (kobalak) ve mese
agact kiilii kullanilir. Mordan olarak tuz ve saptan yararlanilmaktadir. Boyama islemi 6nceden
mordanlama, sonra mordanlama ya da birlikte mordanlama yontemlerinden herhangi biri kullanilarak
gerceklestirilebilir.

3. Motifler: Yuntdagi El Halis1 genellikle mihrapli seccade seklindedir. Karabulut ile tavuk ayagi motifleri
ile bu iki motifin birlikte yer aldig1 “bulut / Cin bulutu” motifi halilarin kenar suyunda bordiir olarak
kullanilir. Bu motiflerin kullanildig1 halilar, yorede “Kara Bulut” ad ile taninir.
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a. Bordir Motifleri:

b. ince Bordiir Motifleri:
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c. Zemin Motifleri:

o Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

“Cografi Smir Igerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, Isleme ve Diger Islemler” bashigiyla birlikte
asagidaki kisim eklenmistir.

“Yuntdag El Halilar1 Manisa ile 6zdeslesen, yiizyillardir iiretilen ve yoreyle bilinen halilardir. Uriinde
kullanilan motifler yoredeki kiiltiirel birikimi yansitmakta olup, motif, kompozisyon ve renk secimi ustalik
gerektirir. Uriin beseri unsurlar ve iin bagi ile yéreye bagl olup yiinlerin temini, boyanmasi ve halinin dokunmasi
islemleri, cografi sinir icerisinde gergeklestirilmelidir. Dokuma sonrasi tesviye iglemleri ile yikama islemleri cografi
sinir iginde veya disinda gerceklestirilebilir.”

e Denetim:

"Cografi isaretlerin korunmasi hakkinda Kanun Hilkmiinde Kararnamenin 20 nci maddesine gore
baskalarinin tiretimleri Bolge Miidiirlikklerimiz, Fabrika Miidiirliiklerimiz ve Kalite Kontrol Komisyonumuzca hem
iretim agsamasinda hem de pazarlama asamasinda teknik 6zelliklerine uygunlugu siirekli denetlenecektir.

Bu belgede belirtilen teknik 6zelliklere aykiri olarak iiretilen halilarda bu cografi ismin kullanilmasina izin
verilmeyecektir."

ifadesi,
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"Yuntdagi El Halisinin denetimi, Manisa Biiyiiksehir Belediyesi koordinasyonunda, Halk Egitim Sube
Miidiirliigii, Manisa Il Kiiltir ve Turizm Miidiirliigii ve Dokuz Eyliil Universitesi Giizel Sanatlar Fakiiltesi
Gelenceksel Tiirk Sanatlari Boliimiinden birer kisi olmak {izere alaninda uzman toplam 4 kisiden olusan denetim
mercii tarafindan, yilda 1 defa ve gerek duyuldugunda veya sikayet halinde her zaman gergeklestirilir.

Denetime iliskin raporlar, Manisa Biiyiiksehir Belediyesi tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna her y1l
gonderilir. Denetimler tiretim, pazarlama ve satis asamalarina yonelik yapilacaktir.

Denetim asamalarinda 6zellikle agagidaki hususlar kontrol edilecektir:
e dm? bagina diisen diigiim says1.
e Dokumada kullanilan diigiim tiirii, kullanilan iplik ve dogal boya kullanilmasi.
e Uretilen halinin motif, renk ve kompozisyon ézelliklerinin yukarida belirtilen 6zelliklere uygunlugu.

Denetim mercii, kamu veya 6zel kuruluslarindan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya tiizel kisilerden
denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren, haklarin korunmasinda
hukuki siiregleri yiiritiir."

seklinde degistirilmistir.
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2. Yahyah El Hahsi

18 tescil sayili Yahyali El Halis1 ibareli cografi isaretin tescil kayitlarinda yapilmasi uygun bulunan
degisiklikler asagida yer almaktadir.

e Cografi sinirlar
“Tirkiye”

ifadesi

“Kayseri ili Yahyali Ilgesi”
seklinde degistirilmistir.

e Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

“Hal1 Tipi : Yahyali
Kalite : 30x35
Dm?’deki [lme :1.050
Diigiim Tarzi : Turk Digiimii (Cift)
Hav Yiiksekligi (mm) 157
[lme Iplik No (Nm) :3.5/2 Yiin
Cozgii iplik No (Nm) : 4/3 Yiin
Kalin Atk1 ipi (Nm) :4/2 Yiin
Ince Atki Ipi (Nm) :4/2 Yiin
Malzeme Sarfiyati :
a) Ilme : 2900 g/m?
b) Cozgii : 720 g/m?

c) Kalm Atki  : 200 g/m?
d) Ince Atki  :250 g/m?
Toplam : 4070 g/m?

Desen-Renk Ozelligi: Stilize edilmis bitkisel ve geometrik motiflerin kdse-gdbek meydana getirecek sekilde
hali yiizeyine dagilimidir. Bordiir kismi doga ve bina manzaralariyla siislenmistir. Lacivert, bordoya yakin
kahverengi, koyu yesil, kirmiz ve tonlar1 ana renklerdir. Devetiiyii, beyaz, sar1 gibi renkler de az miktarda
kullanilmaktadir.

ifadesi,

“Yaklagik 250 yillik gegmise sahip olan ve Kayseri’nin Yahyali il¢esinde iiretilen Yahyali E1 Halisi, gegmiste
ilcenin en O6nemli istihdam kaynagi idi. Yaz aylarinda yaylacilik yapan yore halki, yetistirdigi hayvanlarin
ylinlerinden ¢dzgii, atki ve ilmelik iplerini hazirlayarak kis aylarinda dokuma yapacaklari malzemeyi temin eder.
Yiiksek Toros Daglarinda yayilan koyunlarinin yiinleri hem parlak hem de mukavemetli oldugundan Yahyali El
Halilarmin malzeme kalitesi de artar, Yahyali il¢esinde yetisen bitki ve meyve ¢esitliligi ise boyar madde agisindan
oldukca avantaj saglar. Kalitesi ve desen 6zellikleriyle turistlerin yogun ilgi gosterdigi iiriin, 6zellikle Kapadokya
bolgesine gelen turistler vasitasi ile diinya ¢aginda taniirliga sahip olmustur. Yahyali El Halilarinin ayirt edici
ozelligi genellikle hakim renk olarak kirmizi, lacivert, kahve rengi, sar1, gri ve tonlarinin kullanilmasidir. Genellikle
soguk ve koyu rengin kullanilmasi ilgede hiikiim siiren karasal iklimin bir gostergesidir. Stilize edilmis bitkisel ve
geometrik motifler, kdse-gobek meydana getirecek sekilde hali yiizeyine dagitilir. Bordiir kismu doga ve bina
manzaralariyla siislenir. Lacivert, bordoya yakin kahverengi, koyu yesil, kirmiz ve tonlar1 ana renklerdir. Devetiiyd,
beyaz, sar1 gibi renkler de az miktarda kullanilir. Yahyali E1 Halilarinda kullanilan biitiin malzemeler (¢6zgii, atki,
ilmelik ip) yiindiir. Yahyal1 El Halilarinda genellikle stilize edilmis bitkisel desenler ve geometrik desenler kullanilir.
Mitolojik figiirlere de rastlanir.

Yahyali E1 Halisinin Teknik Ozellikleri:

Hal1 Tipi : Yahyali

Kalite : 30x35

Dm?’deki ilme : 1.050

Diigiim Tarz1 : Turk Diigiimii (Cift)
Hav Yiiksekligi (mm) 1 5-7

IIme Iplik No (Nm) :3.5/2 Yiin



2019/56 Sayili Resmi Turk Patent ve Marka Kurumu Yayim Tarihi: 01.07.2019
Cografi isaret ve Geleneksel Uriin Adi Biilteni
54
Cozgii iplik No (Nm) : 4/3 Yiin
Kalin Atk1 ipi (Nm) : 4/2 Yiin
Ince Atki ipi (Nm) : 4/2 Yiin
Malzeme Sarfiyati :
a) Ilme : 2900 g/m?
b) Cozgii : 720 g/m?
c) Kaln Atki  : 200 g/m?
d) ince Atki : 250 g/m?
Toplam : 4070 g/m?

ifadesi ile degistirilmistir.

o Uretim Metodu:

“Uretim Metodu” basligiyla birlikte asagidaki kisim eklenmistir.

“Koyundan kirkilan yiinler (yapagi) akarsu kenarinda taglarin iizerinde ahsap tokuglar (tokag¢) yardimiyla
yikanarak temizlenir. Temizlenen yiinler kurutulduktan sonra ince uzun tahta gubuklarla ¢irpilarak ikinci bir temizlik
ve ayristirma iglemi yapilir. Yiin tarama makinelerinde taranarak burma (diizlestirme) haline getirilir. Kirman, ¢ikrik
gibi aletler kullanilarak egrilir. Egrilen yiinler boyaya hazir hale gelmesi igin geleb (¢ile )haline getirilir. Tamamen
yiin olan Yahyali El Halisinda kullanilan boyalar da dogal boyadir. Boyar maddelerin biiyiik bir kismu1 ilgede yetisen
bitkilerden ve meyve kabuklarindan ele edilir. Sadece mavi renk, indigo bitkisi ilgede yetismediginden disardan
temin edilir ve ilgedeki boyahanede mavi boya haline getirilir.

Yahyali El Halisinin motif, renk ve desen 6zelliklerine iliskin detaylar asagida verilmistir:

1. Motif: En ¢ok kullanilan motifler arasinda; eli belinde, hayat agaci, muska motifi, pitrak, bukagi, tarak,
kiipe, g6z motifi, kogboynuzu, miihiir, el- parmak motifi ve hag isareti yer alir.

1.1.

1.2.
1.3.

1.4.

1.5.

1.6.

1.7.

1.8.

1.9.

Eli Belinde: Anadolu dokumalarinda Orta Asya’dan beri kullanilan eli belinde motifi; dogurganlik,
bolluk ve bereketi simgeler, neslin devamin, liretkenlik ve uzun siireli yasam arzusunu anlatir.

Hayat Agaci: Dokuyucunun uzun yasama arzusunu anlatir.

Muska: Muska onu iizerinde tasiyan kisiyi tehlikeli dig faktorlerden koruguna inanilan yazili dinsel
metinleri simgeler, iggen seklindedir.

Pitrak: Pitrak bahgelerde dogal olarak yetisen sik dikenli bir bitkidir. Insanlara ve hayvanlarin
iizerine yapisir. Anadolu’da pitrak motifinin insanlart kotii gdzden koruduguna inanilir. Ayni
zamanda bir geyin ¢oklugunu, bolluk ve bereketi anlatmak i¢in kullanilir.

Bukagi: Bukagi ya da kostek olarak bilinen alet Anadolu’da at, esek, Okiiz gibi hayvanlarin
ayaklarina baglanan kagmasini ve otlaktan ayrilmasini engelleyen bir aparattir. Bukagi motifi, ailede
hep bir arada yasama istegini anlatan motiftir.

Tarak, Kiipe, Sag¢ bagi: Tarak ve kiipe eskiden beri diigiinlerde geng kizlara hediye edilen 6nemli bir
aksesuardir. Dokumalarda kullanilan tarak, kiipe, sa¢ bag1 motifleri geng kizlarin evlenme istegini
anlatir.

Go6z Motifi: Nazardan korunmanin sembolii olan gdz motifi, dikdortgen, iicgen ve eskenar olmak
iizere insan gozii stilize edilerek kullanilir.

Koc¢ Boynuzu: Bereket, gii¢, erkeklik, kahramanlik sembolii orak kullanilir. Kogun kafasi ile birlikte
veya yalniz boynuzlarin stilize edilmesiyle kullanilir.

Miihiir, Yildiz: Miihrii Siileyman olarak da bilinir. Genellikle sekizgen olarak yapilan motif, yasama
sevinci ve mutlulugu ifade eder. Gokyiiziini simgelemez. Sekiz kose olmasi ise dogurganligi temsil
eder.

1.10.El — Parmak: Yahyali El Halilarindaki el motifi, nazardan korunmak ve bereket amagli kullanilir.

1.11. Hag [sareti: Yatay ve diisey iki ¢izginin birlegmesi ile olusur. Yahyali El Halilarinda, ilgede yasayan

gayrimiislimlerden etkilenilmistir. Nazardan koruma amacl kullanilir.
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2. Renk: Yahyali El Halilarinda hakim renkler genellikle kirmizi, lacivert, mavi, bordo, sar1, kahverengi ve
kursuni renkler ile ¢ok az siyah ve beyazdir. Elyafin boyanmasi, ilgede yetisen dogal bitkilerden
yapilmaktadir. Sadece mordanlama sirasinda ¢ok az kimyasal kullanilir. Yore tabiri ile “segleme” denilen
bu agamada, elyaf ile boyar madde arasinda bir bag olusturularak boyanin elyafa daha iyi sabitlenmesi
hedeflenir.

2.1. Kirmuzi: Yahyali El Halilarinda kullanilan kirmizi renkler yorede dogal olarak bol miktarda yetisen
boya kokii (Rubia tinctorium L.) veya “boya ¢ili” olarak bilinen bir bitkiden elde edilir. Bitkinin
toprak altinda kalan kok kismindan elde edilen s6z konusu boyar madde; kaynatma dereceleri, boyar
madde miktar1 ve boyanacak iplerin malzemesine gore kirmizinin tonlarina doniistir.

2.2. Sart: Genellikle asma yapragi (Vitis Vinefera), ada ¢ayindan (Salvia Officinalis) elde edilen sar1 renk
cesitli derecelerde kaynatma ve farkli miktarda boyar madde kullanilarak tonlar1 olusturulur.

2.3. Yesil: Genellikle asma yapragi ile yapilir. Ceviz yapragi da kullanilir. Yoresel adi “yeseni”dir.

2.4. Mavi: Mavi dogal civit otu (Isatis Tinctoria) ve ya indigo (Indigofera Tinctoria) bitkilerinden
yapilir. Ilgede yetismeyen indigo, disaridan temin edilerek boyama atélyelerinde boyattirilir.

2.5. Kahverengi: Genellikle ceviz kabugu (Juglaus Regia) kullanilarak yapilir. Yahyal il¢esinde bolca
yetisen ceviz, kurutularak kabuklarindan temizlenir. Temizlenen kabuklar boyar madde olarak
kullanilir.

2.6. Kursuni (Sircani): Yahyali il¢esinde dogal miktarda toprak sulama kanallari etrafinda ve
batakliklarda yetisen nanegillerden olan yaban nanesi (Mentha Sipicata L.) veya yoresel ismi ile
“narp1z” otundan elde edilen bitkiden yapilir. Bataklik camuru ile de yapilir.

2.7. Siyah: Siyah renkli koyunlarin yiiniinden elde edilir.

2.8. Beyaz: Beyaz renkli koyunun dogal yiiniidiir. Cesitli temizleme yontemleri kullanilarak inci beyazi
veya farkli beyaz haline getirilir. Yahyali El Halilarinda siyah ve beyaz renk sadece kenar ve
cercevelerde siirlandirmak maksatli kullanir. Beyaz rengi kutsal kabul eden yore halki Yahyali El
Halisinda bu rengi ¢ignenmemesi i¢in ¢ok az kullanir.

3. Desen: Yahyali El Halilarinda desen dzellikleri ¢ok ¢esitlilik gosterir. Desenler Orta Asya, Selguklu ve
Osmanli kiiltiirlerinin izlerini tagir. Orta Asya da konar-gdger bir hayat yasayan Tiirkler etrafinda gordiigii
dogal giizellikleri gicek, bitki ve yasam tarzini yansitan aletlerin stilize edilmis hallerini bu halinin
motiflerine yansitmislardir. Yahyali El Halilarinda en ¢ok rastlanilan desenler agagida verilmistir:

3.1. Sandikli: Dokuma yapan geng kizin evlenme istegini anlatmaktadir. (Sekil-1)

3.2. Mihrapli: Camilerde imamin cemaate namaz kildirmak i¢in bulundugu giineye (kible) agilan nig olan
mihrap deseni genellikle seccade tiirii dokumalarda kullanilir, desen 6zelligi olarak dikey %2
simetridedir. (Sekil-2)

3.3. Cit Ayakli: Yahyali El Halilarinda dokumalarin bordiir kismina yoresel olarak “ayak” veya “suyolu”
da denir. Bordiir kisminda hayat agaci ve ya stilize edilmis tekrar eden bitkisel motiflerin yer aldig1
dokumalar olup, dokumay1 yapan kisinin yasama sevincini, uzun siireli yasama istegini anlatan
dokumalardir. (Sekil-3)

3.4. Dabazli: Yoresel tabirde bir tiir alerjik hastalik olan dabaz kelimesinden adini alir. Genellikle
bordiire yakin alanlarin sinirlanmasidir. Yahyali halilarinin yiiksek kalitede dokunmasi dokumay1
yapan kisinin zorsunmasi sonucu alerji olmasini da anlatir. (Sekil-4)

3.5. Karpuzlu: Dokumanin gébek kisminda yer alan geometrik sekillerin karpuza benzemesi ile ortaya
¢ikmustir. (Sekil-5)

3.6. Camili Ayak: Halinin bordiiriinde cami, minare, ev figiirleri yer aldigi i¢in camili ayak olarak
adlandirilmaktadir. Bu desen, dokumay1 yapan kisi aile fertlerinin yasantisinin ev ile cami arasinda
gecmesi istegini anlatir. (Sekil-6)

3.7. Gobekli: Yahyali El Halisinda halinin orta alaninda olan desene gdbek denir. Gobek deseni
dogurganligi, bolluk ve bereketi simgeler. Gobek etrafindaki kogboynuzu; giicii, kahramanlig
temsil eder. Gobek iizerindeki eli belinde motifi ise hamile kadin1 ve dogurganligi temsil eder.
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Gobekli dokumalardaki gobek iizerinde stilize edilmis arpa, bugday basagi cok taneli meyve
figiirleri (nar, dut, ¢ekirdekli karpuz) bolluk ve bereketin simgesidir. U¢ gdbegin yan yana
eklenmesiyle olusturulan desene “li¢ gébekli” denir. (Sekil-7)

3.8. Baltali: Halinin orta gobegi iizerinde sitilize edilmis balta figiiriiniin yer aldig1 dokumalardir. (Sekil-

i

Sekil-8: Baltali  ”

e Cografi Smir icerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

“Cografi Smir Icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, Isleme ve Diger Islemler” bashgiyla birlikte
asagidaki kisim eklenmistir.

“Yahyali El Halilar1 yére ile 6zdeslesen, yiizyillardir iiretilen ve ydreyle bilinen halilardir. Uriinde kullanilan
motifler yoredeki kiiltiirel birikimi yansitmakta olup, motif, kompozisyon ve renk se¢imi ustalik gerektirmektedir.
Uriin beseri unsurlar ve iin bag ile ydreye bagl olup yiinlerin temini, boyanmasi ve halinin dokunmasi islemleri
cografi siir igerisinde gerceklestirilmelidir.”

e Denetim:

"Cografi isaretlerin korunmasi hakkinda Kanun Hilkmiinde Kararnamenin 20 nci maddesine gore
baskalarinin tiretimleri, Bolge Midiirlikklerimiz, Fabrika Miidiirliiklerimiz ve Kalite Kontrol Komisyonumuzca hem
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iiretim agamasinda hem de pazarlama asamasinda teknik 6zelliklerine uygunlugu siirekli denetlenecektir.

Bu belgede belirtilen teknik 6zelliklere aykiri olarak iiretilen halilarda bu cografi ismin kullanilmasina izin
verilmeyecektir."

ifadesi,

"Yahyali El Halisinin denetimi, Yahyali Belediyesi koordinasyonunda, Yahyali Kaymakamligi, Yahyali
Esnaf ve Sanatkarlar Odas1 ve Yahyali Milli Egitim Midiirliigiinden birer kisi olmak {izere alaninda uzman toplam
4 kisiden olusan denetim mercii tarafindan yilda 2 defa ve gerek duyuldugunda veya sikayet halinde her zaman
gerceklestirilir. Yahyali E1 Halis1 dokuma isi kis aylarinda yapildig: icin denetleme, dokumaya baslama déneminde
ve dokuma bittikten sonra (ekim-nisan aylarinda) yapilacaktir.

Denetime iligkin raporlar, Yahyali Belediyesi tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna her y1l gonderilir.

Denetimler iiretim, pazarlama ve satis agamalarina yonelik yapilacaktir. Denetimde, 6zellikle asagidaki
hususlar1 kontrol edecektir:

e dm? basina diisen ilme miktar1.

e Diiglim teknigi, kullanilan ¢dzgii, atki, ilmelik ip.

e Dokumada kullanilan boyar madde ozellikleri.

e Uretilen halinin motif, renk ve kompozisyon 6zelliklerinin uygunlugu.
e Uretim materyalleri ve asamalari.

Denetim mercii, kamu veya 6zel kuruluslarindan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya tiizel kisilerden
denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren, haklarin korunmasinda
hukuki siiregleri yiritiir."

seklinde degistirilmistir.
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3. Beypazar1 Kurusu

173 tescil sayilt Beypazart Kurusu ibareli cografi isaretin tescil kayitlarinda yapilmasi uygun bulunan
degisiklikler asagida yer almaktadir.

e Kullanim Bi¢imi:
“Markalama”
ifadesi,

“Cografi isaret ibaresi, asagida yer alan logo Ornegi ile birlikte iiriin etiketinde veya ambalajinda
kullanmalidir.

S Geypazar Kurvsh

seklinde degistirilmistir.
e Uriiniin Tamim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

“Parmak biiyiikliigiinde, un, siit ve yagdan mamul 1 sene saklanabilir, oldukc¢a lezzetli ve dayanikli bir ¢esit
yiyecektir.

Besleyici ve doyurucu 6zelligi, hazminin kolayligi, lezzetli olusu ve uzun siire tazeligini koruma o6zelligiyle
Beypazari kurusu tamamen dogal malzemelerle iiretilmektedir.

Tas firinlarinda yavas yavas pisen Beypazari kurusu genel olarak ince ¢ay bardaklarina girebilecek sekilde
hazirlanir. 3-4 tanesinin ortalama bir insanin agligini giderecek hatta doyurabilecek nitelikte olmasi, lezzeti ve
dayanikliligi Beypazari kurusunu esi bulunmaz bir yiyecek yapar. Tas firinlarinda pisirilen Beypazari kurusu
gereken sartlar (kuru bir ortam) saglandiginda yaklasik 1 sene tazeliginden ve lezzetinden higbir sey kaybetmeden
saklanabilmektedir.

Uretimde kullanilan;

Un, ekmeklik olarak isimlendirilen ve sert bugdaydan elde edilen undur. Dinlendirilmis ve nemlilik diizeyi
sabitlenmig olarak kullanilan un, ilk agamada hamur ve sonrasinda da iiriin kalitesinin belirleyicilerindendir.

Siit, Kuru da kullanilan siit giinliiktiir ve neredeyse sagim asamasindan sonra bekletilmeksizin islenmeye
baslanilmaktadir.

Siitlin fiziksel 6zellikleri olan vizkozite, 1s1 kapasitesi, renk ve yogunlugu da Beypazar1 kurusu’na ayirt edici
ozellikleri vermektedir. 15-20 derecede suyun vizkozitesi 1 cp iken inek siitiiniin vizkozitesi ayni 1s1 diizeyinde 1,5-
4,2 cp arasinda degismektedir. Bu durum 6zellikle kuru hamurunun istenilen kivam ve fermantasyonunu dogrudan
etkilemektedir ki iiriiniin bundan sonraki biitiin asamalarinda da etkendir. Siitiin 1s1 kapasitesi, bilesimine bagli olarak
degisebilmektedir. Bu durum biiyiik oranda siitteki yag oranina baglidir. Yag orani arttik¢a 1s1 kapasitesi de artmakta,
buna bagl olarak da pigsme 1s1 diizeyleri de degismektedir. Ustalar siitiin bu 6zelligini ve sudan daha ¢abuk 1smnip
sogudugunu ve hangi durumda nasil hareket edilecegini bildikleri i¢in kurunun &zelliklerinin korunmasinda siitiin
bu yapisina 6zellikle ¢ok dikkat etmektedirler. Bunlarin yani sira siitiin renk ve yogunlugu da Beypazari kurusuna,
diger triinlerden ayiran 6zellikler katmaktadir. Kullanilan siitiin rengi donuk ve porselen beyazidir. Sagildigi inegin
irkina ve neyle beslendigine gore de degiskenlik gosterebilmektedir. Yogunlugu icindeki maddelerin cesit ve
miktarina bagl olarak artar ve azalir. Yiiksek yag orani yogunlugu azaltmakta, buna karsin proteinler, sekerler ve
tuzlardaki artis yogunlugunu da arttirmaktadir. Siitiin bilesenlerindeki farkliliklardan hamur kalitesi ve pisirme
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etkilenmekte ve nihai iiriinde istenilen kalite degiskenlik gostermektedir. Kurunun sert yapida bir {iriin olmasina
ragmen agizda cok kolay ¢cozlinmesi ve tada kolay ulasilmasi, agizda rahatsiz edici partikiillerin kalmayacak sekilde
erimesi, pisme degerleri ve rengini muhafaza edebilmesi, bozulmadan uzun siire saklanabilmesi siitiin bu
ozelliklerine baglidir.

Tereyagi, Yukarida belirtilen 6zellikleri tasiyan siitlerden elde edilen tereyaglari kullanilmakta, siit ve yag
degerlerindeki paralellik ve ortak 6zellikler korunmus olmaktadir.

Targ¢in, aromatik ve iiriine 6zel tadin elde edilmesinde 6nemli bir etkiye sahiptir. Tar¢in Beypazari kurusunda
ana girdilerden biridir. Hamur agamasinda kullanilmakta ve tadin olusumunda homojen olmasi saglanmaktadir.

Hamurun 6zellikleri, Fermantasyonu arttirmak ve bayatlamayi engellemek i¢in kullanilan enzimlerin higbiri
kullanilmamaktadir. Yogrulma asamasinda siire ve kolaylastirma kaygisi taginmamakta, yogrulma yumusak, ele
yapismayacak ve sekil vermesi kolay bir kivamda olana kadar devam etmektedir. Ayni konu mayalanma sonrasinda
sekillendirme asamasinda ve yuvarlatma esnasinda da kontrol edilmektedir.

Doyuruculuk, Yukarida belirtilen 6zelliklerdeki un ve siitiin kullanilmasi ile unlu mamuliin proteinleri,
tirtiniin esansiyel amino asit eksikligini gidermekte ve gida degerini arttirmaktadir. Beypazari kurusunun protein ve
karbonhidrat degerlerinin yiiksek olmasi doyurucu bir {iriin olmasini saglamaktadir.

Sindirim kolayligi, Zengin besin degerleri tagimasina ragmen sindirim agisindan higbir zorluk
cikartmamakta, tiiketim sonrasinda kisa siirede sindirimi gergeklesmektedir.

Pisirilme 6zellikleri; Uriin 200-250 dereceye kadar 1sitilmis tas firnlarda pisirilmektedir. Firinlarda yanma,
pisme boliimiiniin alt kat1 veya yan boliimlerde yer alan yanma odalarinda gergeklesmekte, yanma sonucu agiga
¢tkan duman, is ve kiil tozlariin pigme boliimiine girmesi engellenmektedir. Bu, gerek pisirilme gerekse kurutma
asamalarinda iiriiniin ortam sartlarindan olumsuz etkilenmesinin dniine ge¢ilmesini saglamaktadir.

Saklanabilme, en farkli 6zelliklerindendir. Biitiin diger unlu mamullerde oldugu gibi uygun ortam sartlarinda
ve ambalajlarda saklanmasi halinde tazeligini koruyabilme siiresi diger {iriinlere oranla 4-5 kat daha uzundur ki bu
stire genellikle 1 y1l olarak verilebilmektedir. Bu 6zellik her ne kadar kullanilan malzeme &6zelliklerine bagli olsa da,
dayaniklilig1 saglayan pisme, sogutma ve kurutma 6zelliklerine bagli olarak gergeklesmektedir. Uygun 1s1 ve siirede,
tas firinlarda pisirilen iiriin dogal olarak sogutulmakta, soguma siiresine miidahale edilmemekte ve pisme 1s1
derecesinin yaklagik yarisi oraninda 1siya diigiiriilen firinda kurumaya alinmaktadir. En az 4-5 saat siirelerde ve sabit
1s1 diizeyinde kurutularak, besin degeri, renk, koku ve aromatik tadin korunmasi saglanmaktadir.”

ifadeleri,

“Beypazar1 Kurusu, parmak biiyiikliigiinde, baklava seklinde, un, siit, tereyagi veya iireticinin tercihine gore
tereyagl ve margarin karigimi kullanilarak iretilen dayanikli bir firmeilik tiriiniidiir. Beypazari Kurusu tiretiminde
katk1 maddesi kullanilmaz.

Tas firinlarinda yavas yavas pisen Beypazar1 Kurusu, genel olarak cay ile birlikte tiiketildigi i¢in, ince ¢ay
bardaklarina girebilecek boyutta hazirlanir. Tas firinlarinda pisirilen Beypazari Kurusu, kuru bir ortamda
saklandiginda tavsiye edilen tiiketim tarihi 1 yildir.

Beypazar1 Kurusu {iiretiminde sert bugdaydan elde edilen ekmeklik bugday unu kullanilir. Kullanilan siit,
glinliik ve taze olmalidir, sagim asamasindan sonra bekletilmeksizin islenmeye baslanmalidir. Bu sebeple iiretimde
kullanilan siitler, Beypazari’ndan temin edilir.

Beypazar1 Kurusunda, diger peksimet ¢esitlerinde kullanilan su yerine siit kullanilmasi {iriiniin agizda kolay
dagilmasini ve gevrek olmasini, kendine 6zgii rengini muhafaza edebilmesini saglar. Uriinde kullanilan targin,
yenibahar veya mabhlep, liriiniin kendine 6zel tadin1 ve aromatik 6zelligini verir.

Hamurun karisimda fermantasyonu arttirmak ve bayatlamay1 engellemek icin katk: maddeleri kullanilmaz.
Yogurma asamast, usta tarafindan takip edilir. Hamur yumusak, ele yapigsmayacak ve sekil vermesi kolay bir kivama
gelene kadar devam eder. Mayalanma sonrasinda sekillendirme ve yuvarlatma asamalar1 da usta tarafindan kontrol
edilir.
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Uriin, 200-350°C’ye kadar 1sitilmis tas firmnlarda pisirilir. Firinlarda yanma, pisme béliimiiniin alt kat1 veya
yan boliimlerde yer alan yanma odalarinda gergeklesir, yanma sonucu agiga ¢ikan duman, is ve kiil tozlarinin pisme
boliimiine girmesi engellenir.

Uygun sicaklik ve siirede, tas firinlarda pisirilen {iriin dogal olarak sogutulur, soguma siiresi sonunda ve
pisme sicakliginin yaklasik yarisi oraninda sicakliga diisiiriilen firinda kurumaya alinir. En az 3 saat siire ve sabit
sicaklikta kurutularak renk, koku ve aromanin korunmasi saglanir. Pigirme ve sogutma siireleri Beypazari Kurusuna
ozeldir ve ustalik gerektirir.”

seklinde degistirilmistir.

e Uretim Metodu:

“Malzemeler

1) Uriiniin %60°1m kapsayacak sekilde 50 kg. Ekmek Unu

2) Uriiniin %10’ini kapsayacak sekilde 10 kg. Margarin Yag1

3) Uriiniin %5’ini kapsayacak sekilde 5 kg. Tereyag1

4) Uriiniin %24 {inii kapsayacak sekilde 25 kg. Siit

5) Uriiniin %1 ’ini kapsayacak sekilde 3kg. Maya, 0.5kg. Tuz ve 150 gr. Tar¢in

Hedeflenen miktara baglh olarak tespit edilen miktarda unun elenmesini takip eden asamada siit ve 6nceden
eriyik hale getirilmis olan tereyagi ve margarin ilave edilerek yogurma kazanlarina alinir. Yogurma esnasinda targin
ve tuz ilave edilerek isleme devam edilmektedir. Homojen bir karigim elde edilene kadar yogrulma devam etmekte,
yogrulma yumusak, ele yapismayacak ve sekil vermesi kolay bir kivama yaklasildiginda karigima maya da dahil
edilerek yogrulmaya devam edilmektedir. Yumusak, ele yapismayacak ve sekil vermesi kolay bir kivamin elde
edilebilmesi i¢in, ihtiyag duyulmasi halinde hamura siit ilave edilerek yumusak, ele yapismayacak ve sekil vermesi
kolay bir kivama getirilmektedir.

Kivamimn elde edilmesi ile yogrulma tamamlanmakta ve hamur kazanlardan tezgdhlara alinarak
dinlendirilmeye birakilmaktadir. Dinlenme siiresi ortam kosullarma bagli olarak 15-30 dakika arasinda
gerceklesmektedir.

Dinlendirilen hamur tezgahlarda ve el is¢iligi marifetiyle yuvarlatilarak ¢ap1 2,5 cm. olan silindirik fitiller
haline getirilmektedir. Yuvarlatma esnasinda uygulanan farkli basing, iiriiniin i¢ dokusunun geligsmesini
saglamaktadir. Silindir haline getirilmis hamur fitiller 8 cm boyunca tek-tek ve verevine kesilerek yine tek-tek
pisirme tavalarina dizilmektedir. Kesilen hamur kesilen kenarlarin birbirlerine gelecegi ve verev kesimden
kaynaklanan iicgen bosluklari tamamlayacak sekilde, mayalanma ve pisme esnasinda ger¢eklesecek olan hacimce
bliyiimeden dolay1 yapismamalarini saglamak i¢in gerekli araliklar birakilarak dizilir. Pisirme tavalarina dizilen
hamur mayalanma siirecini tamamlamak {izere beklemeye alinir. Ortalama 30 dakika bekletilen hamur, 1s1 diizeyi
onceden 200-250 dereceye yiikseltilmis olan tas firmlarda pisirilmeye alinmaktadir. Pisirme, hamur ylizeyinin altuni
kahverengi rengini almasina kadar ve yaklasik 30-45 dakika boyunca devam etmektedir. Kontrol edilen pisme
sondasinda iiriin firindan ¢ikarilmakta, pigsme tavalarinda hizla delikli yapida olan sogutma tavalarina dizme
diizglinliigii bozularak dokiilmekte ve dogal olarak sogutulmak iizere beklemeye alinmaktadir. Bu asamadaki
bekleme siiresi de yaklagik 30 dakikadir. Uriiniin sogumasi esnasinda firin 1sis1 150 dereceye diisiiriilmekte ve iiriin
yeterli soguma saglandiginda firinda kurutmaya alinmaktadir. Bu asamada iiriiniin firinda kalma siiresi 4-5 saattir.
Bu siirenin sonunda artik iiriin tamamen kuruyarak sert dokusunu kazanmis ve iiretim tamamlanmis olmaktadir.

Ambalaj

Beypazar1 kurusu, agirhik esasina gore satilan bir diriin oldugu igin, iirline olumsuz etki etmeyen, hava
etkilesimini engelleyen, ezilme ve kirtlma riskine kars1 koruyan, gida maddeleri ambalajlarinda yasal zorunluluk
olarak belirlenmis bilgi, sekil ve standartlar1 tastyan ambalajlarda 500 gr, 1kg, 2kg olarak veya tiiketicinin talep
ettigi miktar ve ambalajlarda satilabilecektir. Kullanilan her tiir ambalaj iizerinde tiiketicinin rahatlikla okuyabilecegi
sekilde “Beypazar1 Kurusu” ibaresi bulunacaktir. Uretici, Beypazar1 kurusunun igerigini, 6zelliklerini ve nasil
tilketilecegini ambalaj lizerinde belirtecektir.
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Saklama kosullar;

Beypazari kurusu, oda sicakliginda, nemsiz, giines 15181ndan uzak ortamda ve agzi kapali olmak sartiyla, hava
ile temasin hemen hemen olmadig1 sartlarda, ortalama 6 ay siire ile saklanabilmektedir. Bu siire, kosullarin
uygunluguna gore 12 aya kadar da uzayabilir.”

ifadesi,
“Malzemeler

50 kg ekmeklik bugday unu ile iiretilen Beypazar1 Kurusu igin;
8-10 kg margarin (veya ayn1 miktarda tereyagi)

4-6 kg tereyagi

19-22 kg siit

500-750 g tuz

100-150 g targin, mahlep veya yenibahar

500-800 g ekmek mayasi

Un, siit ve 6nceden eriyik hale getirilmis olan tereyagi ve margarin yogurma kazanlarina alinir. Yogurma
sirasinda baharatlar ve tuz ilave edilerek isleme devam edilir. Homojen bir karisim elde edilene kadar yogrulma
devam eder, hamur yumusak, ele yapismayacak ve sekil vermesi kolay bir kivama yaklasildiginda karisima maya
da dahil edilerek yogrulmaya devam edilir. Kivamin elde edilmesi ile yogrulma tamamlanir ve hamur kazanlardan
tezgdhlara alinarak dinlendirilmeye birakilir. Dinlenme siiresi, ortam kosullarina bagli olarak 10-30 dakika arasinda
degisir.

Dinlendirilen hamur tezgahlarda ve elde yuvarlatilarak ¢ap1 2,5 ¢cm olan silindirik fitiller haline getirilir.
Yuvarlatma esnasinda uygulanan farkli basing, iirliniin i¢ dokusunun gelismesini saglar. Silindir haline getirilmis
hamur fitiller, 8 cm boyunca tek tek ve verevine kesilerek yine tek tek pisirme tavalaria dizilir. Kesilen hamur,
kesilen kenarlarin birbirlerine gelecegi ve verev kesimden kaynaklanan {iggen bosluklar1 tamamlayacak sekilde,
mayalanma ve pisme sirasinda gerceklesecek olan hacimce biiyiimeden dolayr yapigsmamalarini saglamak icin
gerekli araliklar birakilarak dizilir. Pisirme tavalarina dizilen hamur, mayalanma siirecini tamamlamak tizere
beklemeye alinir. Ortalama 30 dakika bekletilen hamur, sicakligi 6nceden 200-350 °C’ye yiikseltilmis olan tas
firinlarda pigirilir. Pigirme, hamur yiizeyinin altuni kahverengi rengini almasina kadar ve yaklagik 30-45 dakika
boyunca devam eder. Pigme sonrasinda iiriin firindan ¢ikarilir, pigsme tavalarindan hizla, delikli yapida olan sogutma
tavalarina dokiiliir ve dogal olarak sogumasi i¢in beklemeye alinir. Bu asamadaki bekleme siiresi de yaklagik 30
dakikadir. Uriiniin sogumasi sirasinda firin sicaklig yaklasik 150°C’ye diisiiriiliir ve iiriin soguduktan sonra firinda
kurutmaya alinir. Bu asamada {irliniin firinda kalma siiresi 4-5 saattir. Bu siirenin sonunda artik iiriin tamamen
kuruyarak sert dokusunu kazanmis ve tiretim tamamlanmis olur.

Ambalaj

Beypazar1 Kurusu, iiriine olumsuz etki etmeyen, hava etkilesimini engelleyen, ezilme ve kirilma riskine karst
koruyan, gida maddeleri ile temasa uygun ambalajlarda satilir. Kullanilan her tiir ambalaj iizerinde tiiketicinin
rahatlikla okuyabilecegi sekilde “Beypazar1 Kurusu” ibaresi bulunur.

Saklama kosullari

Beypazar1 Kurusunun, oda sicakliginda, nemsiz, giines 1s1gindan uzak ortamda ve agzi kapali olmak sartiyla,
hava ile temasinin olmadig1 sartlarda tavsiye edilen tiiketim tarihi 1 yildir.”

seklinde degistirilmistir.
e Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Beypazar1 Kurusu tiretiminde kullanilan siitlin taze olmasi ve sagimdan sonra bekletilmeden kullanilmasi
gerektiginden siit, Beypazari’ndaki iireticilerden temin edilir. Ayrica, kurunun hamurunun kivamiin belirlenmesi,
sekillendirilmesi ve pisirilmesi asamalar1 da ustalik gerektirdiginden, Beypazar1 Kurusunun tiim iiretim asamalari,
Beypazari ilgesinde gerceklesmelidir.

ifadesi eklenmistir.
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e Denetleme:

“Beypazari Ticaret Odas1 koordinasyonunda; Beypazari1 Belediyesinden 1, Tarim flge Miidiirliigiinden 1, Tlge
Saglik Grup Bagkanligindan 1, Beypazari Bakkallar ve Bayiler Odas1 Baskanligindan 1 elemandan olusacak 4 kisilik
komisyonca gerceklestirilecektir. Komisyon en az 3 kisinin katilimi ile yilda en az 2 defa toplanarak ayrica mevcut
kanun ve yonetmeliklere gore ihtiyag duyuldugunda, sikdyet ve siiphe lizerine belirlenen periyotlara bagli
kalmaksizin her zaman toplanarak denetim yapacaktir.

Uriiniin yukarida tanimlanan iiretim standardina uygun olarak iiretilip iiretilmedigi konusunda ayrica iiriiniin
ambalajlama ve pazarlama asamalarinda denetim yapilacaktir.”

ifadesi,

“Denetim mercii; Beypazar1 Ticaret Odas1 koordinasyonunda; Beypazar1 Belediyesinden, Beypazari Ilge
Tarim ve Orman Miidiirliigiinden, Beypazari Ilge Saglik Grup Baskanligindan, Beypazar1 Bakkallar ve Bayiler
Odasi Baskanligindan birer gérevliden olusacaktir. Denetimler, denetim merciinde gorevli en az 3 kisinin katilimi
ile yilda en az iki defa ve ihtiya¢ duyuldugunda, sikayet ve siiphe {izerine her zaman gergeklestirilecektir. Denetimler
triiniin yukarida belirtilen hususlara uygun olarak iretilip iiretilmedigini ve {iriiniin ambalaj ve pazarlama
kosullarinin uygunlugunun denetimini kapsayacaktir.”

seklinde degistirilmistir.
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7. Boliim
6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanununun 42 nci Maddesi Kapsaminda Kesinlesen
Degisikliklerin Yayim

Asagida yer alan tescillere iliskin 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 42 nci maddesinin ikinci fikrasi
kapsaminda yayimlanan degisiklikler kesinlesmis olup bu yayimlara karsi itiraz hakki bulunmamaktadir.
Degisiklikler, ilgililer tarafindan yayim tarihinden itibaren en geg bir yil i¢inde uygulanir.

1. Bayat Tiirkmen Kilimi

49 sayili ve 15.03.2019 tarihli Resmi Cografi Isaret ve Geleneksel Uriin Ad1 Biilteninde yayimlanmis olan
29 tescil numarali Bayat Tiirkmen Kilimi ibareli cografi isarete iliskin kesinlesen degisiklikler asagida yer
almaktadir.

o Cografi Sinir: Bayat ilgesi

e Kullamm Bicimi: Bayat Tirkmen Kilimi ibaresi etiket {izerinde veya isletmede goriinen bir yerde
kullanilir.

e Uriiniin Tamim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Tarihte Oguzlar 6nemli kiiltiir isleriyle ugrasmuslar, bu kiiltiir islerinden biriside kilim olmustur. Yiin
kirmanda egrilip, bitki kdklerinden renk, dokumaya desen vermeyi basararak en saglikli ve en giizel {iriinii tarihe
armagan etmiglerdir. Bayat Tiirkmen Kilimlerinin orijinalindeki desen, motif ve renklere bagli kalinarak; % 100 kdk
boyal1 yiin, kirman ipi ve % 100 el emegi ile el dokunarak iiretilir

Ozel egitimden gegmis ustalar tarafindan tamamen kdkboyasi ile boyanmis ve kirmanla egrilerek kaliteli yiin
iplerle dokunmasi, tamamen dogal malzeme ve el emegi ile iiretilmesi Bayat Tiirkmen Kiliminin ayirt edici
ozellikleridir.

Kilimler metal tezgahlarda dokunur. Bayat Tiirkmen Kilimleri, desenlerinde kiigiik ve sik motiflerle tiretilir.
Desenleri gegmisten giinimiize 6zellikleri korunarak tagimnmistir. Tarihi dokusuna dokunulmadan &ziine uygun
iretime devam edilmektedir. Sik ¢6zgii, stk dokuma olmasi nedeni ile ¢ift yonlii kullanilir. Kok boya ile boyanan
iplerin saf yiin olmas1 boyanin renginin daha iyi olmasini saglar. Abraj olay1 sentetik boya ile kdk boyay1 birbirinden
ayiran en dnemli dzelliktir. K&k boyali iplerin renkleri daha koyu ve mattir. Ilk dce koyu bir renk alir, yikandikga
ve kullanildik¢a renkler daha parlaklasir, canlilik kazanir. Kok boyadan elde edilen renkler 1s13a kars1 dayaniklidir.
Kilimler yikandigindan renkler birbirine karismaz ve boyasi akmaz. Normal su ve deterjanla rahatca yikanabilir
hatta diisiik derecede makinada yikanabilir.

e TUretim Metodu:

Bayat Tiirkmen Kilimlerinin iiretiminde %100 koyun yiinii kullanilir. Yiiniin Kirman ile egrilerek ipe
donistiiriilmesi, kok boya ile boyanmasi ve yoreye 6zgii desenler ile dokunmasindan olusur.

Koyun yiinii dogal elastikiyet 6zelligi ile uzun siire orijinalligini korur. Kullanildiginda dogal yapist ile
alternatiflerinden bir adim One ¢ikar. Yiiksek nem ve protein igerikli yapisi1 geregi alev almazlik 6zelligi tasir ve
yanmasi zordur. Alev kaynag1 yok edildiginde kendiliginden sonme gibi bir 6zelligi vardir.

Kirmanla egrilen yiin atki ipleri kok boya ile boyandiktan sonra yikanir, kurutulur ve sarilarak melik haline
getirildikten sonra kilinin iiretim agamasina gecilir.

Kirmanla egrilen ipler, fazla biikiildiigii i¢in makine ipinden ¢ok daha saglamdir. Egrilen ipler, ¢ile haline
getirildikten sonra kdk boya ile boyanir.

Kok boya ile boyanacak olan kirman iplerinin hammaddesi %100 yiin oldugundan bunlar kaynatildig1 zaman
ozelligini kaybedecektir. Yiin iplerin seklinin, dokusunun, elastikiyetinin bozulmamasi, yumusakligini ve 6zelligini
kaybetmemesi i¢in mordonlama yapilir.

Yoreden toplanan kok boya bitkileri ile kaynatilmadan 6nce boyama dncesi i¢in 6n hazirlik islemi olarak yiin
iplerin mineral tuzlarla kaynatilip, 1 giin kaynatilan suyun iginde bekletilmesi iglemine mordonlama denilir.
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Mavi rengin elde edilmesi i¢in 6n hazirlik olarak beyaz renkli yiin ipler ile mineral tuzlar (boncuk, pulkostik,
hidrokostik ve indigo) ile kaynatilarak mordonlanir. Mordonlanan beyaz renkteki yiin iplerin i¢ine kdk boya maddesi
¢ivit otu eklenir ve kok boyalt mavi renkli yiin ip elde edilir. Mavi renkte mordonlamada kullanilan mineral tuzlarin
yanina sa¢ikibris eklenirse kokboyada elde edilecek renk lacivert olur.

Kok boyada elde edilecek olan renklerin bagka renklere donmesi ve renklerin koyulagmasi igin sagikibris
mineral tuzu kullanilir. Ornegin pinar bitkisinden yesil renk ve tonlar1 elde edilir. Ancak beyaz renkli yiin ipler pinar
bitkisi ile kaynatilmadan 6nce sacikibris ile mordonlanirsa elde edilen renk yesil degil, siyah olur.

Mordonlamada kullanilan mineral tuzlar Tablo 1’de verilmistir.

Islemin amac1 Kullanilan malzemeler
Beyaz kirman ipinin mordonlanmast Bikromat, sap, krem tartar
Mavi renk elde etmek i¢in Boncuk, pulkostik, hidrokostik, indigo

Kokboyada elde edilecek olan renklerin bagka renklere
donmesi ve renk koyulagtirmak
Tablo 1. Mordonlama isleminde kullanilan mineral tuzlar

Sagikibris

Mordonlama isleminin ardindan ¢ileler 5 kg'lik bakir kazanlarda istenilen renk elde edilecek sekilde bitkilerle
birlikte kaynatilir. Kok boya yapiminda kullanilan bitkiler ve elde edilen renkler Tablo 2’de listelenmistir.

Bitki ad1 Renkler

Boyalik otu Kirmizi renk ve tonlart; bordo, koyu kirmizi, agik kirmizi, pembe,
Ceviz kabugu Kahverengi renk ve tonlari; kahverengi, siitlii kahve,

Palamut ve mazi Siyah renk, sar1 renk ve tonlari, hardal sarisi, saman sarisi, nohut sarisi
Pinar Yesil renk ve tonlart; 6rdekbasi yesil, askeri yesil, ¢imen yesili,

Civit otu Lacivert, mavi ve tonlari; lacivert, koyu mavi, agik mavi,

Tablo 2. Kok boyamada kullanilan bitkiler ve elde edilen renkler

Boyanan ipler kazandan ¢ikartildiktan sonra 1 giin askida bekletilir, fazla boyay1 kusturmak i¢in ikinci giin
ipler bol su ve deterjanla yikanir sonra ipler kurutularak tekrar yumak halinde sarilir. Melik haline getirildikten sonra
iiretim agamasina gegilir.

Bayat Tiirkmen Kiliminin dokumasi, istenilen ebat (en x boy) i¢in iki kisi tarafindan demir tezgahlarda ince
iple sik sekilde ¢ozgiisii yapilir. Cozgiisii tamamlanan kilimin 10 cm'ye asagida belirtilen desenlerden ayarlamasi
yapildiktan sonra kok boyali renkli atki ipleri ile dokumaya baslanir.

Bayat Tiirkmen Kilimlerinde 12 desen kullanilmakta olup bu desenlerin adlar1 Tablo 3’te listelenmistir.

1-Avsar 7-Bitrakli

2-Sagbagl 8-Ejderhali

i % % b
e P ek
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3-Bindalli 9-Seleser
4-Korgigek 10-Parmakli
5-Hayat
Agact 11-Konya
S
6-Basakli 12-Kiitahya

Tablo 3. Bayat Tiirkmen Kilimi desenleri

Bayat Tiirkmen Kilimlerinde 1 m?1ik iiretim i¢inde 0,400 kg yilin ¢6zgii ipi ile 1 kg kok boyali kirman ipi
kullanilarak tiretim yapilir. Dokumasi tamamlanan kilimin, sagak paylar1 birakildiktan sonra ¢ozgiisii kesilir ve
tezgahtan ¢ikartilir. Kilimin sagaklar oriiliir ve fazla atik ipleri kesilerek iirliniin islem adimlari tamamlanir.

e Cografi Smir icerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Bayat Tiirkmen Kiliminin {iretim teknigi kadinlarin el emegi g6z nuru ile kilimdeki desenler nesilden nesle
aktarilan ustalikla giinimiize ulagsmustir.

e Denetleme:

Denetim mercii, Bayat Sosyal Yardimlasma ve Dayamgma Vakfi-Kilim Atélyesi Isletmesi
koordinatérliigiinde Bayat Halk Egitim Merkezi Miidiirliigii, Bayat ilge Tarim ve Orman Miidiirliigii ve Bayat Sosyal
Yardimlagma ve Dayanisma Vakfi’nin gorevlendirdigi konusunun uzmani personelin katilimu ile olusur.

Denetimlerde Bayat Tiirkmen Kiliminin dokumasinda %100 koyun yiiniinden egrilmis kirman ipi olmasi,
ipin kok boya ile boyanmis olmasi ile kilim desenleri kontrol edilecektir.

Denetimler yilda bir defa diizenli olarak ve sikayet lizerine veya gerekli goriildiigii hallerde her zaman
yapilacaktir.
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2. Kangal Bahikh Kaphcasi

47 sayil ve 15.02.2019 tarihli Resmi Cografi Isaret ve Geleneksel Uriin Ad1 Biilteninde yayimlanmis olan
46 tescil numarali Kangal Balikli Kaplicas: ibareli cografi isarete iligkin kesinlesen degisiklikler asagida yer
almaktadir.

e Denetleme:

“Isaretleme seklinde kullamlacak olan KANGAL BALIKLI KAPLICASI cografi isaretinin, 6zelliklerinin
korunmasi, suyun fiziksel ve kimyasal bilesimlerinin takibi, baliklarin ik beslenme ve iireme &zelliklerinin
korunmasinin takibi ve benzerlerinden ayirt edilebilmesi i¢in denetim komisyonu kurulur. Bu komisyonda kaplica
isletmelerinde 1 kisi, 11 Saglik Miidiirliigiinden goérevli biri cevre digeri saglik¢1 olmak iizere 2 kisi, Kangal
kaymakamligindan 1 kisi, Universiteden bu alanda ¢aligma yapnus bir Biyolog ve Dermatolog olmak iizere toplam
6 kisiden olusan komisyon ¢agr1 iizerine en az ii¢ kisinin katilimu ile toplanir.”

ifadesi,

“Kangal Balikli Kaplicas1 cografi isaretinin, ozelliklerinin korunmasi, suyun fiziksel ve kimyasal
bilesimlerinin takibi; baliklarin irk, beslenme ve iireme 6zelliklerinin takibi ve benzerlerinden ayirt edilebilmesi ig¢in
denetim mercii kurulur. Denetim mercii kaplica isletmelerinden 1 kisi, 11 Saglik Miidiirliigiinden 2 kisi, Kangal
Kaymakamligindan 1 kisi olmak {izere toplam 4 kisiden olusur. Denetim mercii yilda en az bir defa diizenli olarak
ayrica sikayet iizerine ve ihtiya¢ duyuldugunda her zaman denetim yapabilir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.”

seklinde degistirilmistir.
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3. Melli inciri

47 sayil ve 15.02.2019 tarihli Resmi Cografi Isaret ve Geleneksel Uriin Ad1 Biilteninde yayimlanmis olan
370 tescil numarali Melli Inciri ibareli cografi isarete iliskin kesinlesen degisiklikler asagida yer almaktadir.

e Denetleme:

“Melli Incirinin yukarida belirtilen 6zelliklere uygun olarak iiretilip iiretilmedigine dair denetimler 6769
sayili Smai Miilkiyet Kanunu hiikiimlerine uygun olarak, Gida, Tarim ve Hayvanciik Bakanligi Bucak flge
Miidiirliigii koordinatérliigiinde; Bucak Belediye Baskanligindan ve Akdeniz Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bahce
Bitkileri Boliimiinden konuda uzman birer kisi olmak iizere toplam 3 kisilik denetim mercii tarafindan yapilir.”

ifadesi,

“Melli Incirinin yukarida belirtilen 6zelliklere uygun olarak iiretilip iiretiimedigine dair denetimler 6769
sayili Smai Miilkiyet Kanunu hiikiimlerine uygun olarak, Bucak Ilge Tarim ve Orman Midiirliigii
koordinatorliigiinde; Bucak Belediye Baskanligindan konuda uzman bir kisi ve Bucak Ziraat Odasindan bir
mithendis olmak {izere toplam 3 kisilik denetim mercii tarafindan yapilir.”

seklinde degistirilmistir.



